Vi rekommenderar att noga ldsa denna bruksanvisning som innehdller all den information
som behdvs for att bevara apparatens utseende och funktion. Fér mer information om

produkten: www.smeg.com

VARNING

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK

Allmanna
sakerhetsanvisningar

Skador pa person

e VARNING: Apparaten och
dess &tkomliga delar blir
mycket varma vid
anvandning: smdbarn ska
héllas pd avstdnd.

e VARNING: Apparaten och
dess &tkomliga delar blir
mycket varma vid
anvandning: vidror inte
varmemotsténden under
anvandningen.

e Skydda hdnderna med
grillvantar nar du flyttar
mat inne i ugnen.

e Forsok aldrig slacka en

l&dga/brand med vatten utan

stang av apparaten och

tack [&dgan med ett lock eller

en brandfilt.

e Barn dver 8 dr och personer

med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental

formdga eller med bristfdllig

erfarenhet av anvandning
av elektriska apparater far
anvanda denna apparat
endast under forutsattning
att de dvervakas eller
instrueras av vuxna som
ansvarar for deras
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sdkerhet.

L&t inte barn leka med
apparaten.

H&ll barn under 8 ar pé
avstdnd frén apparaten
eller h&ll dem under
konstant uppsyn.

L&t inte barn som dr yngre
dn 8 &r nérma sig
apparaten nar den ar i drift.
Rengdrings- och
underhdllsarbete f&r utféras
av barn endast under
forutsattning att de ar
under uppsyn.
Tillagningsprocessen ska
alltid 6vervakas. En kort
tillagningsprocess ska
overvakas hela tiden.
Lamna inte apparaten
odvervakad i samband med
tillagning som kan frigéra
fetter eller oljor vilka kan
fatta eld om de overhettas.
Var ytterst forsiktig.
Hall'inte vatten direkt p&
varma pldtar.

Hall ugnsluckan sténgd vid
tillagning.

Vid omrorning i maten eller
ndr tillagningen avslutats
Oppna forst luckan 5
centimeter. L&t dngan
avdunsta, och 6ppna sedan
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luckan helt.

e FOrintein spetsiga
metallforemal (bestick eller
verktyg) i apparatens
springor.

e Stang av apparaten efter
anvandning.

e ANVANDA INTE OCH
FORVARA INTE
BRANDFARLIGT
MATERIAL | NARHETEN
AV APPARATEN.

e ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR |
NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG. .

e GORINTE NAGRA
ANDRINGAR PA
APPARATEN.

e Installation och
servicearbete ska utforas
av behorig personal i
enlighet med gallande
lagstiftning.

e Forsok aldrig reparera
apparaten sjdlv eller utan
att anlita en kvalificerad
tekniker.

e Dra aldrig i sladden for att
dra ut kontakten.

Foér mikrovagsapparater

e VARNING: Om luckan eller
luckans tétning ar skadad
ska man inte anvanda
apparaten férrén den har
reparerats av behorig
personal.

e VARNING: Det innebdr en
fara for alla, undantaget
behdrig personal, att utféra
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underhdlls- eller
reparationsarbete som
innebdr att man avlagsnar
skydd mot exponering for
mikrovdgsenergi.
VARNING: Vatskor och
andra livsmedel fér inte
varmas i forseglade
behdllare p.g.a.
explosionsrisken.

Vid anvandning av en
kombinerad funktion bor
barn endast anvanda
apparaten under tillsyn av
en vuxen pd grund av de
hdéga temperaturerna som
skapas.

Ha alltid uppsikt over
apparaten vid tillagning av
livsmedel i karl av plast eller

pPapp.

Felaktig anvéndning
Fara fér explosion

A

e Nar mikrovdgor anvdnds

for att varma vatska kan
sjalva kokningsprocessen
komma att férdrojas, och
koktemperatur kan uppnds
utan att de typiska
bubblorna bildas.
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Felaktig anvandning
Fara for explosion

En fordréjning av
kokningsprocessen kan
leda till en explosion inne i
ugnen eller till att det |acker
ut kokhet vatska nar
behéllaren tas ut.

For att undvika denna risk
ska medféljande koksticka
(eller sked i varmetdlig
plast) alltid placeras i karlet
I samband med
uppvarmningen.

Anvand mikrovdgor endast
for tillagning av livsmedel
som ska konsumeras.
Annan typ av anvandning
ar strikt forbjuden (t.ex. att
anvanda mikrovégor for att
torka kléder, varma tofflor,
svampar, fuktiga trasor eller
liknande, eller for att torka
mat) och medfor en risk for
skador eller brand.
Uppvarmning av drycker i
mikrovd@gsugn kan orsaka
en fordrojd kokning, s@ var
mycket forsiktig nar du
hanterar behdllaren.
Rengdr apparaten
kontinuerligt och torka bort
eventuella matrester.

Om matlagningsutrymmet
inte rengors kan ytan
forsamras, vilket kan ha en
negativ inverkan pé
apparatens livslangd och
eventuellt leda till en farlig
situation.

Anvand inte mikrovégor for
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att torka livsmedel.
Anvand inte mikrovégor for
att varma oljor eller for
fritering.

Anvdnd inte apparaten for
att varma mat eller dryck
som innehdller alkohol.
Varm inte dgg med skal
eller hela kokta dgg
eftersom de kan explodera
dven efter
uppvarmningsproceduren.
Varm inte upp livsmedel i
dess forpackning.

Anvand inte kombinerade
funktioner for att varma upp
eller koka upp vatska.

Mat till nyfodda fér inte
varmas upp i forslutna karl.
Avlagsna locket eller
nappen (om det dr en
nappflaska). Nar
tillagningen avslutats ska
matens temperatur alltid
kontrolleras sd att den inte
ar for varm. Blanda eller
skaka maten for att jdmna
ut temperaturen och
undvika brénnskador.
Innan du tillagar livsmedel
med skal (som potatis,
dpplen o.s.v.) méste du
sticka hél i skalet.

Innan du anvander
apparaten, kontrollera att
inga foremél eller redskap
som inte ar lampliga finns
inne i mikrov@gsugnen.
Nar apparaten inte
anvdnds, férvaring av
bradnnbara produkter,
koksredskap, livsmedel eller
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liknande féremdl inne i
ugnen.

e Anvdnd inte
mikrovégsfunktioner nér
ugnen ar tom.

e Anvand karl och bestick
som ar lampliga for
mikrov&gsugn.

e Anvdnd inte
aluminiumformar vid
tillagning av livsmedel.

e Anvand inte
metallbehdllare for
tillagning av mat eller
drycker.

e Anvand inte karl med
metalldekorationer (eller
med guld- och
silverbeldggningar).

e Anvdnd inte ugnspléten
och/eller den djupa
ugnspléten for matlagning
med ENDAST
mikrov&gsugnen.

e Om rok skapas, stang av
eller dra ut kontakten frdn
eluttaget och hdll dérren
stdngd for att kvava
eventuella l&dgor.

e Denna apparat
dverensstadmmer med
aktuella krav gallande
sakerhet och
elektromagnetisk
kompatibilitet. Barare av
pacemaker bor dock se till
att det finns minst 20-30
cm mellan en mikrovdgsugn
i drift och pacemakern.
Kontakta tillverkaren av
pacemakern om du vill f&
mer information.
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Apparaten anvdnder ISM-
band 2,4 GHz.

| enlighet med
bestadmmelser for
elektromagnetisk
kompatibilitet tillhor
apparaten grupp 2 och
klass B (SS-EN 55011).

Felaktig anvéndning
Risk for skador p& apparaten

Vid anvandning av
mikrovagsfunktionen far
maten (eller dess behdllare)
inte placeras pd botten i
ugnen. Anvand de
medfoéljande tillbehdren
som finns for varje nivé som
passar for det recept du ska
tillaga.

ANVAND INTE 5
BEHALLARE/TILLBEHOR
(bakplétar, glasformar etc.)
SOM PLACERAS DIREKT
PA BOTTEN | UGNEN.

()

Om apparaten ar
installerad i ett skép mdste
den anvandas med
sk&psdorren dppen.
Apparaten kan placeras
eller installeras mindre @n
850 mm fré&n golvet (se
kapitel "INSTALLATION").

Skador pa apparaten

Anvand inte aggressiva
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eller fratande slipande
rengdéringsmedel (t.ex.
pulverprodukter,
flackborttagare och
metallsvampar), grova
material eller vassa
metallskrapor pé glasdelar
eftersom de kan repa ytan
och splittra glaset. Anvand
eventuellt verktyg i tré eller
plast.

e Sitt inte pd apparaten.

e Anvand inte
rengdéringsmedel som
innehdéller klor, ammoniak
eller blekmedel pd delar i
stél eller delar som
ytbehandlats med metall
(som till exempel ar
anodiserade, fornicklade
eller forkromade).

e Gallren och pl&tarna ska
foras in sé langt det gér pé
sidoskenorna. De
mekaniska
stkerhetsspdrrarna som
hindrar att de glider ut av
misstag ska vara vanda
ned&t och mot ugnens
insida.

e Rengor aldrig apparaten
med é&ngstrdle.

e Spruta inte med
sprayprodukter i ndrheten
av apparaten.
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Tack inte 6ver 6ppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.
Brandrisk: ldmna inga
foremdl inne i ugnen.
ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT
VARMA UPP
OMGIVNINGEN.

Anvand inte karl eller
behdéllare i plast vid
tillagning av mat.

Placera inga konserver eller
slutna behdéllare i
ugnsutrymmet.

Ta ut alla plétar och galler
ur ugnen, om de inte
anvands vid tillagningen.
Tack inte 6ver ugnens
botten med aluminiumfolie
eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller
pl&tar direkt p&d ugnens
botten.

Vid behov kan plétens fals
(som medfoljer eller sdljs
separat beroende pd
modell) anvandas genom
att placera den pd botten
som ett stod for
matlagningen.

Om du vill anvanda
bakpapper ska det placeras
sd att det inte stor
varmluftscirkulationen inne
I ugnsutrymmet.

e Stdll inte ifr@n dig kastruller

eller plétar pé& den 6ppna
luckans inre glas.

e Anvadnd inte luckan som

havarm vid placering av
apparaten.
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e Utsatt inte luckan for
overdrivet tryck.

e Anvdnd inte handtaget for
att lyfta eller flytta
apparaten.

Installation och underhall

e DENNA APPARAT FAR
INTE INSTALLERAS PA
BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.

e Apparaten far inte
installeras p& en sockel.

e Ta hjalp av en andra person
vid installation av
apparaten.

e FOr att undvika
dverhettning far apparaten
inte installeras bakom
dekorationsluckor eller
luckor med panel.

e Installation och
servicearbete ska utforas
av behorig personal i
enlighet med gallande
lagstiftning.

e Den elektriska anslutningen
ska utféras av behorig
fackperson.

e Det ar obligatoriskt att
jorda apparaten enligt de
anvisningar som anges |
sGkerhetsforeskrifterna for
elsystemet.

e Anvdnd varmebestdndiga
kablar som t&l minst 90 °C.

e Atdragningsmomentet for
skruvarna pd
kopplingsplintens ledningar
ska motsvara 1,5-2 Nm.

e Om ndatkabeln skadas
kontakta omedelbart den
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tekniska supporten som
sorjer for att kabeln byts ut.

e VARNING: Nér du plasserer
husholdningsapparatet mé
du forsikre deg om at
stramkabelen ikke er klemt
eller skadet.

e Innan négot arbete utfors
pd apparaten (installation,
underhdéllsarbete, placering
eller forflyttning) forse dig
alltid med personlig
skyddsutrustning.

e Innan négot arbete utfors
pd apparaten ska den
elektriska
stromforsorjningen brytas.

e Se till att apparaten kan
frénkopplas efter
installationen via en
lattillganglig kontakt eller
en brytare i hdndelse av
fast installation.

e Matningslinjen ska forses
med en allpolig brytare som
sakerstaller frankoppling
fr@n natet, med ett
kontaktmellanrum som
garanterar en fullstandig
frénkoppling i enlighet med
villkoren i
overspanningskategori lll, i
overensstdmmelse med
installationsreglerna.

e Denna apparat far
anvdndas pé en hojd pd
upp till 4000 meter dver
havet.

Vad galler denna apparat

e Luta dig inte mot eller sitt
pd dorren ndr den dar
oppen.
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e Senoga till attinga
foremal fastnar i
ugnsluckan.

¢ Installera eller anvand inte
apparaten utomhus.

e Anvdand endast den
medfoljande
temperatursonden eller en
som rekommenderas av
tillverkaren (pd vissa
modeller).

Temperatursond (i
féorekommande fall)

e ROr inte vid
temperatursondens sticka
eller spets nar den har
anvants.

e Skydda hdnderna med
grillvantar nar du anvander
temperatursonden.

e Se noga till att
temperatursondens spets
eller kontakt inte repar eller
skadar de lackade eller
krombelagda ytorna.

e Forintein
temperatursonden i
apparatens 6ppningar eller
springor.

e Nar temperatursonden inte
anvands ska man se till att
skyddslocket av metall ar
stangt.

e Drainteisladden for attdra
ut temperatursonden ur
uttaget eller ur maten.

e Se noga till att
temperatursonden eller
dess sladd inte fastnari
luckan.

e Se noga till att
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temperatursonden eller
dess sladd inte kommer i
kontakt med
varmeelementen inne i
ugnen.

e Ingen av
temperatursondens delar
fér komma i kontakt med
ugnsvaggarna eller
varmeelementen, och inte
heller med galler och pl&tar
som fortfarande ar varma.

e Temperatursonden fdr inte
férvaras inne i apparaten.

e Anvand inte
temperatursonden under
pyrolysen.

Apparatens syfte

Denna apparat ar avsedd att

anvandas for tillagning av

livsmedel inom hushdill. All
annan anvandning ar
olamplig. Vidare far
apparaten inte anvdndas:

e | kdok avsedda for personal i
affdarer, pd kontor och i
andra arbetsmiljder;

e p& lantbruk/inom
bondgdrdsturism;

e av kunder pd hotell, motell
och i bostadsmiljoer.

e pd B&B.

| Denna apparat fér
= | endast installeras och
anvdndas inomhus.

Denna bruksanvisning

e Denna bruksanvisning utgor en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet
och alltid finnas inom rackhdll under
hela apparatens livstid.

e Innan apparaten anvdnds ska denna
bruksanvisning ldsas noga

e Forklaringarna i denna bruksanvisning
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omfattar dven bilder som beskriver det
som normalt visas p& displayen. Vi
pdminner dock om att apparaten kan ha
en uppdaterad version av systemet, och
darfor kan det som visas pa displayen
skilja sig frén det som visas i
bruksanvisningen.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsdger sig allt ansvar for

skador pé& personer eller egendom som

orsakats av:

e annan anvdndning av apparaten én den
avsedda;

e ett nonchalerande av foreskrifterna i
bruksanvisningen;

e en felaktig anvdndning av hela eller en
del av apparaten;

e anvdndning av reservdelar som inte ar i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska
data, serienummer och markning.
Identifikationsdekalen far aldrig avidgsnas.

Bortskaffning

Denna apparat, som
E Overensstdmmer med kraven i det

europeiska direktivet om elektriskt
och elektroniskt avfall WEEE (2012/19/EUV),
ska kasseras separat frén annat avfall nar
den ndtt slutet pd sin livstid.

Denna apparat innehdller inte dmnen i
s@dana mangder att de kan anses farliga
for halsa eller miljo, i dverensstdmmelse

med gdllande europeiska foreskrifter.

Elektrisk spénning
Fara for elektrisk stot
e Stdng av den allméanna elektriska

tillforseln.

o Koppla ut natsladden ur elsystemet.

Vid bortskaffning av apparaten:

e Kapa den elektriska stromkabeln och
avlagsna den.

e Enapparat som inte ldngre anvénds ska
|[Gmnas in till en l@mplig
dtervinningsstation for insamling av
elektriskt och elektroniskt avfall,
alternativt &terldmnas till &terforsaljaren
vid kép av en motsvarande apparat.

Vid tillverkning av apparatens emballage

anvdénds dtervinningsbara och icke

férorenande material.

e Ldmna in emballagen till ldampliga
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stationer fér separat insamling.
Plastemballage
Fara for kvévning

e Ldmna inte emballaget eller delar av
det utom synhdill.

e LAt inte barn leka med plastp&sarna
som ingdr i emballaget.

Spara energi

e V&rm upp apparaten i forvag endast om
det stdr sé& i receptet.
Uppvarmningsfasen gdr att hoppa éver
i alla funktioner (se kapitel
"Uppvarmningsfas”), med undantag fér
funktionen PIZZA (uppvérmningsfas gér
inte att hoppa 6ver) och ECO
(uppvarmningsfas finns ej).

e Luckan ska inte 6ppnas vid négra
funktioner under tillagning (gdller dven
ECO-funktionen).

e Tina djupfrysta livsmedel innan du
satter in dem i ugnen om inget annat
finns angivet pé& férpackningen.

e Vid flera tillagningar rekommenderar vi
att livsmedlen tillagas direkt efter
varandra for att utnyttja den énnu
varma ugnen pd bdsta satt. >

e Anvand helst bakformar av metall som  [S2
bdttre absorberar vérmen.

e Ta ut alla plétar och galler ur ugnen, om
de inte anvands vid tillagningen.

e Avbryttillagningen ett par minuter innan
den tid som normalt krdvs. Tillagningen
fortsdatter de resterande minuterna med
hjdlp av den vérme som finns inne i
ugnen.

e Oppna luckan sd sdéllan som mojligt for
att undvika att varmen sl@pps ut.

e Hdll alltid ugnen ren.

Information om stromférbrukning i
avstangt lage/standby-lage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avstangt ldge/standby-
ldge finns pd www.smeg.com under den
sida som ar avsedd for produkten i frédga.

Ljuskalla

e Denna apparat har ljuskallor som inte
kan bytas ut av anvandaren, de ska

VARNING - 627



endast bytas av den tekniska servicen.

IR

e Denna armatur innehdller ljuskdllor av
effektivitetsklass "E".

BESKRIVNING

Hur man laser bruksanvisningen
Foljande ldsanvisningar gdller for denna
bruksanvisning:

A Varning/forsiktighet

/ Information/férslag

Allman beskrivning

1 Kontrollpanel

T&tningslist

Uttag for temperatursond (endast pé
vissa modeller)

Lampa

Lucka

Flakt

Pafyliningsmunstycke
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Kontrollpanel

1 ON/OFF-knapp

Med ON/OFF-knappen sétter man igéng
och sténger av apparaten.

2 Display

Du kan interagera med apparaten via
displayen med pekskarm. Tryck pd ikonerna
for att f& &tkomst till de olika funktioner som
finns tillg&ngliga. Displayen visar alla
parametrar som &r kopplade till funktionen.

3 Indikeringslampa for fjarrstyrning
(endast pé vissa modeller)

Nar den @r tand kan apparaten fjdrrstyras
frdn en smartphone eller surfplatta (se
bruksanvisningen "Uppkoppling av
inbyggnadsugn”).

SmegConnect (endast pa vissa modeller)

Apparaten ar utrustad med teknologin
SmegConnect som goér att anvéndaren kan
styra apparatens funktion med appen pd en
smartphone eller surfplatta.
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Se haftet som medféljer och/eller besok
webbplatsen

www.smeg.com for ytterligare information.
Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivéer for placering av pldatar
och galler pd olika hojd. Iséttningshojderna
avses nerifrén och upp.

Kylflakt

Flakten kyler ner apparaten och aktiveras
under tillagningen.

Flakten ger en normal luftstrém som
kommer ut 6ver ugnsluckan. Det kan hénda
att denna luftstrom fortsatter en kort stund
efter det att ugnen har stdngts av.

Ugnsbelysning
Apparatens inre belysning tands:
e ndr luckan 6ppnas;

e tryck pd symbolen med en lampa E
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for att manuellt aktivera eller inaktivera
belysningen inne i ugnen medan en
funktion pdgdr. Detta gdller dock inte for

funktionerna

/ Lampan slocknar cirka en minut

£ efter varje tillagningsstart eller varje

— 1 gdang luckan 6ppnas, i syfte att
spara energi (denna funktion kan

st@ingas av via undermenyn).

Tillbehor

e Alla tillbehor finns inte till alla modeller.

e Tillbehor som kan komma i kontakt med
livsmedel ar tillverkade av material som
uppfyller kraven i géllande féreskrifter.

e De originaltillboehoér som medféljer eller
som finns som tillval kan bestallas frén
behoriga serviceverkstdder. Anvénd
endast tillverkarens originaltillbehéor.

Koksticka

Anvdands i karl vid uppvdrmning av vatska,
for att undvika att kokprocessen fordrojs.

Glasplat

G

Kan anvandas vid alla typer av tillagning
och for att samla upp fett frdn mat pé
gallret ovanfér. Placeras ovanpd det
nedsdnkta gallret, ar speciellt Iampligt for
tillagning med mikrovégor.

Perforerad plat

Stalplat

Anvdnds for tillagning av desserter (med en
kortare tillagningstid &n 25 eller tillagning
utan dnga), ris, gronsaker och spannmadi.
Den ar aven oumbdrlig for uppsamling av
den vatska som bildas vid dngtillagning
samt vid upptining av livsmedel och
placeras dd nedanfor den hélférsedda
pléten.

Galler

Anvdnds som stdd fér ugnsformar och
dylikt.

Galler for ugnsplat

Placeras ovanfér ugnspldten och anvénds
vid tillagning av mat som kan droppa.

Djup ugnsplat

SR
ong, RS N
SN N

Anvands for angtillagning av fisk och
gronsaker.
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Anvdands for att samla upp fett frdn mat pé
gallret ovanfér och vid bakning av pajer,
pizza, bakverk och kakor.

kan anvandas for kombinerad
matlagning med mikrovdgsugn.
Anvadnd den inte fér matlagning
ENDAST i mikrovagsugn.

é VARNING: Den djupa ugnspléten
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Skyddslock (endast pa vissa modeller)

BBQ (teflongrill for barbecue)

Anvands for att stinga och skydda
temperatursondens uttag ndr sonden inte
anvdnds.

Temperatursond (endast pa vissa
modeller)

Med hjalp av temperatursonden kan man
anpassa tillagningen efter den temperatur
som mdtts i mitten av livsmedlet.

Tillbehor (kdps separat)

Kanna

Anvdnds for de vétskor som anvdands vid
péfylining och tdmning av behdllaren.

PPR2 eller STONE (eldfast sten)

|dealiskt tillbehér for tillagning av
brédprodukter (pizza, brod, focacce m.m.)
men kan &ven anvdndas fér mer delikata
tillagningar som kakor.
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Tillbehor for dubbelt anvandningssyfte: den
randiga sidan rekommenderas for grillning
av koétt (filé, hamburgare m.m.) medan den
sldta sidan kan anvdndas for gronsaker,
frukt, fisk m.m..

AIRFRY (galler for frityr utan olja)

Rekommenderat tillbehdr for luftfrityr av
panerade, fortillagade och/eller frysta ratter
(pommes frites, potatiskroketter, panerat
kott eller panerad mozzarella m.m.).

Mikrovagor >
Apparaten ar utrustad med en s.k. 0
magnetron som genererar mikrovégor. De
mikrové@gor som genereras fordelas jamnt i
ugnen och vérmer livsmedlen.

Den friktion som uppstér mellan

molekylerna inne i livsmedlen (frémst
vattenmolekyler) gér att vrme genereras.

Den varme som genereras direkt inne i
livsmedlen gor det méjligt att tina, vérma

upp eller tillaga dessa snabbare jamfort

med traditionell tillagning.

Om man anvdnder karl som &r anpassade

for tillagning med mikrovégsfunktion kan
mikrovagorna enklare férdelas jamnt dver
maten.

Foérdelar med tillagning med anga
och fukt

Med dngtillagning tillagas livsmedlen
mycket mjukare och snabbare, och detta
system fungerar allra bast for:

e Brdasering och sjudning

Tillagning av sdser

Gratinering

Grillning

Tillagningar vid I8g temperatur
Regenerering

Tillagningar dar flera metoder
kombineras
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Variationer av temperatur och &ngnivad ger
det 6nskade gastronomiska resultatet.
Tillagning med dnga kréver mindre fett,
vilket ger en hdlsosammare och mer genuin
matlagning. Dessutom minimeras
livsmedlens vikt- och volymférluster under
tillagning.

Angtillagningar ar speciellt Iémpade for
tillagning av kott. Kottet blir inte bara mort,
det blir glansigt och saftigt ocksa.

Denna typ av tillagning rekommenderas
dven for jasta degar. Fukten ger degen
mojlighet att véxa och bakas innan den
yttre skorpan bildas. Det ger en lattare och
mer IGttsmdalt deg som kdnns igen pd de
stora hélen.

(galler endast for angkokning)
Angfunktionen rekommenderas dven for att
snabbt tina eller vérma mat utan att géra
den hdrd eller torr och fér att naturligt
avsalta saltade livsmedel.

Rekommenderas inte fér korta tillagningar
eller for livsmedel som pd& egen hand
genererar mycket fukt under tillagning.

Matlagningskarl
e Vid tillagning i ugnen kan man éven
anvdnda egna karl sé& ldnge de tal hoga

ANVANDNING

temperaturer.

e Vid tillagning med &nga
rekommenderas man att anvanda karl i
metall. Detta eftersom metallen ger en
bdattre varmespridning i maten.

e Det ar normalt att karl i metall blir
missformade i samband med tillagning
vid hog temperatur, men de &tergar till
sin ursprungliga form nér de svalnar.

e Tjocka fat i keramik kan kréva mer
vdrme &n den forutsedda. Detta kan
kréva langre tillagning.

Avtagbara lister (endast pd vissa
modeller)

Apparaten dr utrustad med
borttagbara lister. Det dr mojligt att
byta ut apparatens dekorlister genom
att valja mellan de tillgéngliga
fargerna. For att gora detta mdste du
félja instruktionerna i satsen som kan
kdpas separat.

/ De originaltillbehdr som finns som
& | tillval kan bestallas frén behériga

— | serviceverkstdder. Anvdnd endast
tillverkarens originaltillbehér.

Forberedelser

A Se Allméanna sdkerhetsanvisningar

e Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
tillbehoren.

e Avlagsna eventuella etiketter (férutom
etiketten med tekniska specifikationer)
frdn tillbehor och hyllplan.

e Ta ut och rengdr alla apparatens
tillbehdr (se kapitel "/RENGORING OCH
UNDERHALL").

Forsta uppvarmning

1. Stdllin en tillagning pd minst en timma
(se avsnitt "Anvandning av ugnen”).

2. Varm upp den tomma ugnen till
maximal temperatur for att avidgsna
eventuella restprodukter fran
tillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvérmning

e Qv apparaten.

e Stdinteindrheten.
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Material som ar lampligt for
mikrovagor

| allmé@nhet gdller att de material som
anvdands for tillagning med mikrovagor
mdste kunna penetreras av mikrovagorna
sé att dessa ska kunna nd maten.

Nedan foljer en tabell med material som ska
anvdéndas respektive undvikas:

MATERIAL SOM SKA ANVANDAS:

- Glas (ta alltid bort locken)*

e Ugnsformar

e Dricksglas

e Burkar

- Porslin

- Terrakotta

- Plast (endast sGdan som ar ladmpad for
mikrovagor)*

e Karl
e Plastfilm (far inte komma i kontakt med
livsmedlen)

*endast om det dr varmebestandigt.

MATERIAL SOM INTE FAR ANVANDAS:
- Metall (kan generera bé&gar eller gnistor)
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e Aluminiumfolie

e Aluminiumformar

e Tallrikar

e Metallbestick

e Klammor till fryspésar
- Tra

- Kristallglas

- Papp (brandrisk)

- Behdllare i polystyren (fara for férorening
av maten)

/ Karlen far inte ha dekorationer i
= | metall.

/ Anvand inte pldtar i metall vid
£ mikrovégsfunktionen eller vid
— | kombinerade funktioner med
mikrovagor.

Test av karl

/ Endast i samband med detta test
& | kan man anvdnda

— | mikrovdagsfunktionen utan att
placera mat i ugnen.

For att kontrollera om karlen ar ldmpliga for

tillagning med mikrovagor kan man gora ett

enkelt test:

1. Avlagsna alla tillbehor frén ugnen.

2. Placera porslinet som ska testas pd
gallret pé& forsta nivan.

3. Valj mikrovdgsfunktionen vid maximal
effekt (till exempel 1 000 W).

4. Stallin en tillagningstid p& 30 sekunder.

5

. Starta tillagningen.

Olampliga karl
Risk for skador pd apparaten

e Avbryt testet omedelbart om det
férekommer gnistor eller om karlet
knastrar. | sddant fall ar karlet ej
lampligt for tillagning med mikrovégor.

Nar testet slutforts ska karlet vara kallt eller
ljlummet. Om karlet dr varmt ska det
betraktas som oldmpligt for tillagning med
mikrovdgor.

Anvandning av tillbehor

Galler och platar

Gallren och plé&tarna ska féras in sd@ ldngt

det gér pd sidoskenorna.

e De mekaniska sdkerhetsspdérrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag
ska vara vanda neddt och mot ugnens

914779546/

insida.

For férsiktigt in gallren och platarnai
ugnen sd langt det gér.

Rengor plétarna innan du anvénder
dem for forsta géngen for att
avldgsna eventuella restprodukter
fran tillverkningen.

Galler for ugnsplat

Gallret ska sattas i pléten. Darmed kan
fettet samlas upp separat frén den mat som
tillagas.

Konfiguration for angkokning

Ny
R
ST

- L0 S
S e . >
? e

Om man avser anvdnda den perforerade
pldaten for tillagning med dnga ska den
placeras pd valfri fals medan pléten i stél
ska placeras pd den underliggande falsen.
Man kan darmed samla upp vatska som
frigors fran den mat som tillagas.
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Koksticka

Olamplig anvéndning
Fara for explosion/brénnskada
e For att undvika risken for en explosion
inne i apparaten och ett darav orsakat
|dckage av kokande vatska ska man

alltid sénka ner stickan i den vatska
man varmer.

Hég temperatur
Risk for skador pd tilloehoret

e Anvand endast kokstickan i
kombination med mikrovagsfunktioner.
Anvdnd inte stickan i samband med
kombinerad eller traditionell funktion.

infor uppvarmning.

Galler och glasplat

Nar mikrovdgor anvénds for att vérma upp
vatska kan kokprocessen bli fordrojd. For att
undvika detta fenomen ska den
medfoljande kokstickan (eller en
varmebestandig plastsked) placeras i karlet

TN

U

Glaspléten mdste placeras pd gallret.
Gallret fors in pé glaspldtens insida. Du kan
ddrmed samla upp fettet separat frdn den
mat som tillagas.

MULTISTEP SMART COOKING

TILLAGNING

()

g

OVR. FUNKT. MINA RECEPT

G

Displayen visar parametrar och vdrden
kopplade till den valda funktionen. For att
anvanda den trycker du pd de virtuella”
knapparna och/eller bladdrar igenom
vardena som anges (pd bilden visas
huvudmenyns skdrm).

? Informationsomrade
| detta omrdade visas information gallande

menyer och undermenyer till de funktioner
som pégdri huvudomrédet.

| detta omréde finns dessutom:

634 - ANVANDNING

e knappen HOME : tryck p& denna
knapp for att Gtergd till huvudmenyn;

e knappen INFORMATION : tryck pé
denna knapp fér att visa nasta
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skdrmbild:

o

Info:
Tryck in 6nskad symbol under 3 sekunder
for att fa information om dess funktion

P Knappen INFORMATION

ersdtts av symbolen |l for att
varna om att luckan ar oppen.

SPARA

PAPPERSKORGEN
SNABB UPPVARMNING

SOND (endast pa vissa modeller)

/ Hall knappen HOME eller ON-

OFF-knappen

intryckt i ett par

sekunder for att omedelbart och nér
som helst avbryta tillagningen och
atergd till huvudmenyn.

e visning av aktuell tid.

? Huvudomrade
| detta omrdade gdr det att stdlla in

apparatens olika funktioner. Tryck pd
knapparna och vardena for att stélla in
onskad funktion.

Beroende pd skdrmen kan dessutom ndgra
punkter visas i botten i detta omrdde vilket
betyder att det finns andra funktionssidor
som du kan komma &t genom att bladdra
horisontellt p& skarmen.

HIIJférsto sida,
[Im andra sida,

osv

Nedre omrade

| detta omrdde finns en del direkta
funktionsknappar som varierar i enlighet
med vilka funktioner som stdllts in i
huvudomrédet:

Q INSTALLNINGAR

Beroende pd vilken sida du har épen finns
det dessutom andra knappar, bland annat
foljande:

TILLBAKA
BEKRAFTA

m START
REPLAY

E STOPP

914779546/

Uppkoppling (endast pa vissa modeller)

Krav for uppkoppling:

e Smartphone eller surfplatta med iOS
eller Android operativsystem.
Minimiversionerna av de
operativsystem som stods finns
tillgéngliga pd foljande lénk:

www.smeg.com/smegconnect/

e Wifi-natverk (2.4 GHz-band,
s@kerhetsinstdlining WPA2) som ar
aktivt och tillgangligt p& den plats
ddr apparaten ar installerad.

¢ Internetanslutning.

e Namn och I6senord till Wifi-
natverket eller WPS-lage (Wi-Fi
Protected Setup) tillgdngligt.

For ytterligare information, vénligen lds

bruksanvisningen "Uppkoppling av

inbyggnadsugn”.

()

Forsta anvandningstillfallet

/ Nedanst&ende anvisningar gdller
£~ | daven vid langre stromavbrott.

For att sdtta igdng apparaten:

1. Koppla in apparaten till eindtet.
Tillverkarens logotyp visas pé& displayen
under né&gra sekunder.

/ Vdanta ndgra sekunder efter
& | ig&ngsattning innan det gér att
— 1 borja interagera med apparaten.

Ddrefter visas skarmen for instdllning av
aktuell tid pé& displayen.

Den aktuella tiden mdste stdllas in innan
né&gon matlagning kan pdbérjas.

ANVANDNING - 635



2. Bladdra vertikalt mellan vdrdena for
timmar och minuter for att stdlla in
aktuell tid.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad nere till hoger) for att

stdlla in aktuell tid.

/ Om du vill dndra den aktuella tiden

£ (t.ex. p& grund av sommartid)

— | trycker du pd den tid som visas pd&
displayen (i informationsomrédet

etill hoger).

Nar den aktuella tiden ar visas,
vaxlar displayen till 18g belystning
efter 2 minuter efter anvéndarens
sista Gtgdrd.

IN

Né&r du anvénder apparaten for forsta
gdngen kan den vara instdlld pé ett annat
sprék &n det du talar. Vi rekommenderar att
onskat sprék stdlls in under denna fas.

4. Tryck p& knappen INSTALLNINGAR

pé displayen (placerad nere etill
oger).
5. Tryck pd displayknappen .

6. Bladdra bland de tillgangliga spréken
(till hoger) i ndrheten av alternativet

Sprék E (till vanster) tills 6nskat sprdk
har valts.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA .

Inaktivera displayen

/ Nar installningen @g Visa tid” ar

— | stdlld till Off slocknar displayen efter
2 minuters inaktivitet om
skarmbilden med tiden visas.

For att inaktivera displayen manuellt:

e Hall ON-OFF-knappen @ intryckt
636 - ANVANDNING

under négon sekund tills det hors ett
ljud.

Ateraktivera displayen
For att aktivera displayen efter att den
stangts av:

e Hall ON-OFF-knappen @ intryckt
under ndgra sekunder tills det hors
en ljudsekvens.

Displayen tands efter ndgra sekunder.

Nar den sdtts igéng igen visar

displayen huvudmenyn.

/ | vissa situationer aktiverar inte

= | knappen ON-OFF @ displayen.
Det gdller till exempel nar:

e en tillagningsfunktion pagadr
(knappen avbryter funktionen);

e |uckan ar 6ppen;
en timer med minutraknare ar
igdng;

e |dgena EF Show Room och/

A Demo dr aktiva.

mode

eller

Anvandning av ugnhen

A Se Allménna sdkerhetsanvisningar

Traditionell tillagning

/ Varje géng luckan 6ppnas avbryts
£ den pagdende funktionen som

— 1 sedan automatiskt startar igen ndr
luckan stdngs.

1. Tryck pé tiden som visas pd displayen.

2. Tryck p& knappen TILLAGNING . i

"huvudmenyn” (i huvudomrddet ).
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3. Tryck p& knappen MENY
TRADITIONELLA TILLAGNINGAR

4. Valj en kombinerad funktion (t.ex.

"VARMLUFT. ﬂ) for att 6ppna
matlagningsskarmen.

5. Tryck pd knappen STARTE (placerad

nere till hoger) for att starta
férvarmningen.

Uppvarmningsfas

Tillagningen féregds av en
uppvarmningsfas som goér att apparaten
snabbare ndr tillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen
stiger.

Om inget annat anges i receptet bor
matrdtter inte stdllas in i ugnen
innan den ndr ratt temperatur.

IN

forvarmningsfasen genom att trycka
pd den motsvarande knappen .

/ Du kan hoppa éver

Efter foruppvdrmningen aktiveras en
ljudsignal och ett meddelande visas pd
displayen for att tala om att den matrdtt
som ska tillagas kan stallas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

Oppna luckan

Placera matrétten i ugnen.
Stang luckan.

Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att starta tillagningen.
Denna fas signaleras av att tillagningsnivan

A wNpRE
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stiger.

Att andra tillagningstemperatur

/ Andra temperaturen nér som helst
£ | under tillagningen.

1. Tryck pd knappen TEMPERATUR | eller

motsvarande vdarde.
2. Bladdra bland vérdena tills du valt
onskad tillagningstemperatur.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad langst ner till hoger) for
att bekrdfta tillagningstemperaturen.

()

Efter tillagningen
For att avsluta tillagningen nar som helst:

1. Tryck pd STOP-knappen E

2. Tryck p& knappen BEKRAFTA .
Tidsinstalld tillagning

/ Med tidsinstdlld tillagning avses den

£ funktion som gor att det gér att

— 1 starta en tillagning och avsluta den
efter en viss tid som stalls in av
anvdandaren.

1. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID

P 3 . I
eller motsvarande varde ndr du har
valt en funktion.
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2. Bladdra bland vérdena tills du valt
onskad tid.

A g4 dJp N
®=00:0

ﬂ’l‘ Vv
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3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att bekrafta den valda tillagningstiden.

Vdrdena for timmar och minuter kan
vdljas separat.

Tillagningstiden kan stéllas in till
mellan 1 minut och max 12 timmar
och 59 minuter.

IN| 1IN

Under tillagningen visas tiden dé&
tillagningen berdknas vara klar.

/ Av sdkerhetsskdl kan man inte

£ stdlla in sluttiden for tillagning utan
— 1 qatt stélla in hur Iénge tillagningen
ska vara.

1. Tryck pd knappen PROGRAMMERAD

TILLAGNING eller motsvarande

varde ndr den tidsinstdllda tillagningen
har stallts in.
2. Bladdra bland vardena tills 6nskad

sluttid for tillagning har valts.

/ Vdrdena for timmar och minuter kan
£7 | vdljas separat.

/ | tiden for tillagningens slut har de
£ minuter som krévs for férvarmning
redan tagits med i berdékningen.

/ Tiden borjar rdkna ner nar
& | uppvarmningen avslutats eller nar
— duhoppar éver forvarmningen (tryck

pd motsvarande knapp ).

4. Tryck p& knappen START for att
starta den tidsinstallda tillagningen.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pd displayen och en kort ljudsignal
aktiveras. Ljudsignalen kan stangas av
genom att du trycker ndgonstans pd
displayen eller 6ppnar luckan.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA E/] for
att bekrafta den valda sluttiden for
tillagning.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pé displayen och en kort ljudsignal
aktiveras. Ljudsignalen kan stangas av
genom att du trycker ndgonstans pé
displayen eller 6ppnar luckan.

e Tryck pd knappen HOME for att
stéinga funktionen.

Lista 6ver traditionella
tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte pd alla
£7 | modeller.

e Tryck pd knappen HOME for att
stéinga funktionen.
Programmerad tillagning

/ Med programmerad tillagning avses

£ den funktion som gor att det gér att

— 1 avsluta en tidsinstdlld tillagning vid
en viss tid som stdlls in av
anvdndaren, varvid apparaten

stéings av automatiskt.
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OVER-/UNDERVARME
Traditionell tillagning som passar for
. forberedelse av en matratt &t
géngen. Idealisk for stekar, fett kott,
brod, pajer.
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<

LUFT

Intensiv och jamn tillagning. Idealisk
for kakor, tartor eller tillagning pé&
flera nivder.

<

AR

<

LUFT

Varmen fordelas snabbt och jamnt.
Passar alla matratter, idealisk for
tillagning pé flera nivéer utan att
lukter och smaker blandas.

_i

URBO

Anvands for en snabb tillagning pd
flera niv&er utan att blanda aromer.
Idealisk for stora méngder mat eller
som krdver en intensiv tillagning.

o

RIL

—

SPETT
% Ger optimala grill- och
grotmermgsresultqt Anvénds vid
N slutet av tillagningen fér att ge en
jamn forgylining.

\\I//,

MED FLAKT

Ger mojlighet att uppnd utmdrkta
grillresultat dven for tjocka kottbitar.
|dealisk for stora kéttstycken.

o

RIL

-

RVARME

Varmen kommer endast underifrdn.
Perfekt for tartor och pajer, bakelser
och pizzor.

Cc

ND

m

RVARME MED VARMLUFT

Ger mojlighet att snabbt avsluta
tillagning av mat som redan tillagats
pd ytan men inte inuti. Idealisk for
pajer, passar for alla typer av
matrdtter.

UND

m

PIZZA

Specialfunktion for tillagning av
pizza. |dealisk inte bara for pizzor
utan aven for kakor och pajer.

m

(6(0)

Denna funktion Idmpor sig sdrskilt

e bra for tillagning pé en fals, med 1&g
energiférbrukning.

Den rekommenderas for alla typer

av livsmedel utom s&dana som kan

generera mycket fukt (exempelvis

gronsaker).

For att f@ basta mojliga

energibesparing och fér att minska

tillagningstiderna rekommenderar vi

att satta in maten utan att varma

upp ugnen innan.
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Undvik att 6ppna luckan under
tillagningen ndr du anvander ECO-
funktionen.

IN

| ECO-funktionen ar
tillagningstiderna (och en eventuell
foruppvarmning) langre och kan
bero pd mangden matrdtter i
ugnsutrymmet.

IN

ECO-funktionen dr en delikat
tillagningsfunktion och
rekommenderas for tillagningar som
inte kr&ver temperaturer éver 210
°C. Fér tillagningar pd hogre
temperaturer rekommenderas det
att vdlja en annan funktion.

IN

Timer med minutrdknare

/ Denna funktion avbryter inte den
& | p&gdende tillagningen utan
— 1 aktiverar endast ljudsignalen.

/ Timern kan stallas in till mellan 1
& | minut och max 12 timmar och 59

minuter.

1. Tryck pé& knappen TIMER g (finnsidet

nedre omrddet
menyn for Timer.

Du kan stalla in upp till 3 Timer med
minutrdknare:

2. Tryck pé& knappen for den TIMER -

ﬂz - ﬂ3 som ska anvdndas.

3. B'dddroblond vdrdena tills du valt
onskad tid.

) for att komma till

A g4 oA N

@OOO

)

ﬂ’l‘ Vv
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4. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att bekrdafta den valda tiden.

/ | det nedre omrddet g visas

— knappen PAPPERSKORG [l som

kan anvdndas om du vill radera den
valda timern.

5. Upprepa proceduren for évriga Timer
som ska anvdndas.

6. Tryck p& knappen BEKRAFTA q nar
du &r klar igen for att bekréfta valda
timer.

For att avbryta, tryck p& knappen

RETUR .

IN

For att ta bort Timer med
minutraknare méste du stalla in
vardet till noll.

IN

2. Sattitemperatursondens spets i maten
innan den placeras i ugnen.

3. For bdsta resultat ska man se till att
temperatursonden fors in sidledes i
livsmedlets tjockaste del. Sakerstall att
minst 3/4 av temperatursondens lédngd
forts in i livsmedlet, men utan att réra
pldten som maten ligger pd. Kontrollera
ocksé att den inte sticker ut ur
livsmedlet.

“Z@ ﬁ@

2%

Nar en timer ar aktiv kan du inte
stainga av displayen via ON-OFF-

IN

knappen @

Om knappen TIMER dr tand pé nasta
skarmbild innebdr det att en eller flera
Timer med minutraknare har aktiverats.

7. Vanta tills ljudsignalen signaler att tiden
har passerat.

Anvandning av temperatursonden
(endast pa vissa modeller)

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

Med temperatursonden gér det att med
precision tillaga stekar, karré, kétt av olika
slag och storlekar. Sonden garanterar en
perfekt tillagning av maten tack vare en
regelbunden kontroll av temperaturen i
matrdttens kdrna. Temperaturen i matens
kdrna mats av en sensor som sitter inne i

spetsen.

4. De tre skdrorna pé& temperatursonden
mdste foras in i livsmedlet.

mitt i livsmedlet se till att sondens

/ For en exakt temperaturmdtning
= spets inte kommer i kontakt med

ben eller feta delar.

/ Montera inte teleskopskenorna, i
£ forekommande fall, pé& den fjarde
— | hyllan underifr@n eftersom de inte

ger tillgang till temperatursondens

uttag pé sidan.

/ Den rekommenderade minimala
& | temperaturen i ugnen for tillagning

med sond dr 120 °C férutom for en

tillagning i ldg temperatur.

Korrekt anvandning av temperatursonden
1. Placera maten pé en pldt.
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/ Om sonden inte kanner av

£ livsmedlets temperatur korrekt visas
2 felmeddelanden pd displayen
(vilka mdste bekraftas). Darefter
fortsdtter apparaten automatiskt till
en tidsinstalld tillagning.

Stalla in en tillagning med
temperatursond
1. Valj en tillagningsfunktion.

2. Tryck pd knappen TEMPERATUR f eller

motsvarande vdrde.
3. Bladdra bland véardena tills du valt
onskad tillagningstemperatur.

4. Tryck p& knappen BEKRAFTA .
5. Tryck pé& knappen SOND som dr

placerad i det nedre omrédet

6. Bladdra bland vardena for
mdltemperatur tills 6nskad temperatur
har valts.

Man kan vdlja en temperatur p&
léigst 20 °C och hogst 90 °C.

Om ugnens temperatur stdlls till ett
for 1&gt varde kommer apparaten
automatiskt att stdlla in den Iagsta
temperatur som krdvs for att nd vald
mdéltemperatur.

IN| 1IN

For basta resultat rekommenderar vi
att man alltid staller in en
tillagningstemperatur som ar hégre
an méltemperaturen.

IN

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA?] for

att bekrdfta temperaturen fér den valda
sonden.

P& displayen visas ett meddelande om att
sonden ska foéras ner i till syftet avsett héil

914779546/

och i matratten.

Kom ihag att koppla sonden till ugnen
och féra in den i matratten

o

8. Tryck p& knappen BEKRAFTA .
Tillagning At

Apparaten staller automatiskt in
temperaturen i ugnen till en
fordefinierad temperatur (kallad
At) som &r hogre dn den
karntemperatur som sonden kénner
av.

Ndr sonden upptdcker en grad mer i
karnan 6kar apparaten automatiskt
dven sin innertemperatur med en
grad.

Det gdr att vdlja mellan tre olika
tillagningslégen (Idngsam, medium
och snabb) och stdlla in 6nskad
karntemperatur.

Ett koncentrat av teknik som gor det
mojligt att f& mjuka, saftiga och
halsosamma produkter av hégsta
kvalitet.

Det har alternativet staller automatiskt in

den ideala temperaturen i ugnen i enlighet

med den méltemperatur som anvéndaren

har stallt in.

1. Na&r du har stéllt in den 6nskade
mdéltemperaturen trycker du pd knappen

(i det nedre omrédet till hoger).

2. Vdlj vardet for temperaturskillnaden.

langsa
[t snabb <@ L

medii

At I[Gngsam

Staller in den minsta skillnaden mellan
sondens temperatur och temperaturen i
ugnen. Detta ger en langre tillagningstid.

At medium
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Stdller in en medelhog skillnad mellan
temperaturen pd sonden och temperaturen
i ugnen. Detta ger en medelhdg
tillagningstid.

At snabb

Stdller in den hogsta skillnaden mellan
sondens temperatur och temperaturen i
ugnen. Detta ger en kortare tillagningstid.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTAQ for
att bekrafta temperaturen fér den valda
sonden.

/ Tryck pd knappen for att ta bort
tillagningen At

Med foruppvarmning:

1. Tryck pé knappen START
starta féruppvarmningen.
Efter foruppvdrmningen aktiveras en
ljudsignal och ett meddelande visas pd
displayen for att tala om att den matratt
som ska tillagas kan stdllas i apparaten.

for att

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

>

2. Sattitemperatursondens spets i det
livsmedel som ska tillagas.

/ For basta resultat, forsdkra dig om

£ att temperatursondens metalldel

— | har forts in sidledes och ndstan hela
vdgen in i matratten, men att den
inte ror vid pl&ten som dar placerad
under.

3. Oppna apparatens lucka.

4. Sattin pldten med den mat som ska
tillagas pé falsarna.

5. Sdattitemperatursondens kontakt i det
till syftet avsedda uttaget pd sidan.
Anvdnd sjdlva sonden for att 6ppna
skyddslocket.
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6. Stang luckan.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA for

att starta tillagningen med
temperatursonden.

Utan féruppvarmning:

1. Tryck p& knappen FORVARMNING

for att koppla bort férvarmningsfasen.

2. Oppna apparatens lucka.

3. Sattin pldten med den mat som ska

tillagas pé falsarna.

4. Satt i temperatursondens kontakt i det
till syftet avsedda uttaget p& sidan.
Anvdnd sjdlva sonden for att 6ppna
skyddslocket.

5. Stdang luckan.

6. Tryck p& knappen START

starta tillagningen med
temperatursonden.

for att

Avsluta en tillagning med temperatursond

Nar aktuell temperatur ndr den

mdéltemperatur som anvdndaren stdllt in ér

tillagningen avslutad.

Varmeelementen inaktiveras och apparaten

ger ifrén sig en serie ljudsignaler.

1. Oppna luckan.

2. Tauttemperatursonden ur maten och ur
uttaget.

3. Taut maten ur ugnen.

4. Kontrollera att skyddslocket har sténgts
ordentligt.

5. Stang luckan.

Tillagning med mikrovégor

= Mikrovdgorna tranger in i maten
direkt vilket goér det mojligt att pé

kortare tid och med en betydligt

mindre energiférbrukning tillaga
maten. Denna funktion ar ldmplig for
tillagning utan fett och vidare for att
tina och vérma mat utan att

dventyra varken matens utseende
eller doft.

Nar du anvander mikrovadgsugnen
far inte matratten (eller dess
behdllare) placeras pé botten av
ugnen. Anvand de medféljande
tillbehéren i falsarna som ar
|dmpliga for det recept som ska
tillagas.

IN
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10.Tryck pd& knappen TILLAGNINGSTID
eller motsvarande vdrde.

11.Bladdra bland vardena tills du valt
onskad tid.

TILLBEHOR (ugnsformar,
glasformar, etc.) DIREKT PA
UGNENS BOTTEN.

/ PLACERA ALDRIG BEHALLARE/

1. Oppna luckan.
2. Sattin matrdtten i ugnen.

A fuu' OOA N
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/ Apparaten kor inte
uppvarmningsfunktionen nér du
— | endast anvander mikrovdagor. Du
kan sdtta in maten i ugnen direkt.

12. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att bekrdfta den valda tillagningstiden.

3. Stang luckan

4. Tryck pé& knappen TILLAGNING . i

"huvudmenyn”.
5. Tryck p&d MENYN FOR TILLAGNING

MED MIKROVAG .

6. Valj MIKROVAG-funktionen ft’)r

att Sppna motsvarande
tillagningsskarm. .

7. Tryck pé& knappen MIKROVAGEFFEKT
g eller motsvarande varde.

8. Bladdra bland vardena tills énskad
effekt p& mikrovégorna har valts.

/ Vardena for minuter och sekunder
£ | kan vdljas var for sig.

kan stallas in frdn minst 5 sekunder

/ Tiden for tillagning med mikrovagor

till max 29 minuter och 55 sekunder.

13.Tryck p& knappen START m (nere

till hoger) for att starta
mikrovagstillagningen.

/ Varje géng luckan 6ppnas stannar
£ den pdgdende funktionen. Sténg

— | |uckan och bekrafta om du vill

Gteruppta tillagningen.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pd displayen och en kort ljudsignal
aktiveras. Ljudsignalen kan stangas av
genom att du trycker négonstans pd
displayen eller dppnar luckan.

/ Mikrovégseffekten gdr frdn 100 W
£ | till 600 W eller MAX.

9. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad langst ner till hoger) for
att bekrafta vald mikrovagseffekt.
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e Tryck p& knappen HOME for att
stéinga funktionen.

Effekt mikrovagor
Nedan anges de effektvdrden man kan
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vdlja mellan:

Effekt (W) Anvdndning
100
200 Tina upp livsmedel
300
400 g
500 Sarskild tillagning
600 Varma och tillaga livsmedel
max Varma vatska

Kombinerad tillagning med mikré&véger.
En kombinerad tillagning dr en
traditionell tillagning kombinerad
med mikrovégsfunktionen. De har
funktionerna markeras genom
tdndning av ikonen for
mikrovégsfunktion och symbolen fér
en konventionell funktion.

1. Tryck p& knappen TILLAGNING . i

"huvudmenyn”.
2. Tryck p& knappen MENY TILLAGNING

MED MIKROVAGOR .

3. Vdlj en kombinerad funktion (t.ex.

e

"MIKROVAG OCH VARMLUFT. )
for att 6ppna matlagningsskarmen.

4. Tryck pdknappen TEMPERATUR il eller

motsvarande vdrde.
5. Bladdra bland vérdena tills du valt
onskad tillagningstemperatur.

8. Bladdra bland vardena tills 6nskad
effekt p& mikrovégorna har valts.

/ Mikrovagseffekten gér frdn 100 W
£ | till 400 W.

9. Tryck p& knappen BEKRAFTA O for
att bekrafta den valda mikrovagseffekt.

10. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID
eller motsvarande varde.

11.Bladdra bland vardena tills du valt
onskad tid.

A fua LI9g N
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Vdrdena for timmar och minuter kan
vdljas separat.

IN

6. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad langst ner till hoger) for

att bekrafta tillagningstemperaturen.
7. Tryck p& knappen MIKROVAGSEFFEKT

& cller motsvarande vdrde.
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Tiden for kombinerad
mikrovdagstillagning kan stdllas in till
mellan 1 minut och max 5 timmar
och 59 minuter.

7

12. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att bekrafta den valda tillagningstiden.

13. Tryck p& knappen STARTE] (placerad

nere e till héger) for att starta en
tillagning med kombinerad
mikrové&gsfunktion.
Uppvarmningsfas
Tillagningen féregds av en
uppvarmningsfas som gor att apparaten
snabbare nér tillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen
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stiger.

Om inget annat anges i receptet bor
matratter inte stallas in i ugnen
innan den ndr rdtt temperatur.

IN

/ Du kan hoppa éver
& | férvarmningsfasen genom att trycka

pd den motsvarande knappen .

Efter foruppvdrmningen aktiveras en
ljudsignal och ett meddelande visas pé
displayen for att tala om att den matrdtt
som ska tillagas kan stallas i apparaten.

Satt in matrétten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

Oppna luckan

Placera matrétten i ugnen.
. Stang luckan.

. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att starta tillagningen.

Denna fas signaleras av att tillagningsnivan
stiger.

RN

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pd displayen och en kort ljudsignal
aktiveras. Ljudsignalen kan stangas av
genom att du trycker nédgonstans pd
displayen eller oppnar luckan.

e Tryck pd knappen HOME for att
stanga funktionen.

Lista 6ver kombinerade
mikrovégstillagningsfunktioner
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MIKROVAGOR MED FLAKT
B |Gktens funktion, i kombination med
den traditionella tillagningen,
garanterar en jamn stekyta dven pd
komplicerade matrdtter.

Mikrovagorna gor att maten tillagas
snabbt pd insidan.

MIKROVAGSUGN MED VARMLUFT
W Or en kombinerad tillagning med
varmluft som ger en snabb
tillagning av maten tack vare

cirkulationen av varmluft och
mikrovdgorna.

MIKROVAGOR GRILL
@B Med hjdlp av grillen kan man & en
perfekt gyllene stekyta pd maten.
Mikrov&gorna goér att maten tillagas
snabbt pd insidan.

MIKROVAGOR + UNDERVARME MED
VARMLUFT
Den intensiva varmen forstarks av

mikrov@gorna som skyndar pé
tillagningen och bevarar
matrdtterna mjuka och saftiga.

Angtillagning

/ Om man precis har anvént en

£ tillagningsfunktion dar

— 1 temperaturen overstigit 100°C
mdste man vanta tills ugnen svalnat
innan man kan starta en tillagning
med dnga.

Tryck pd knappen TILLAGNING . i

"huvudmenyn”.
2. Tryck p& knappen MENY

TILLAGNINGAR MED ANGA M

3. Valj ANG-funktionen
O6ppna matlagningsskarmen.

4. Tryck pé knappen TEMPERATUR i eller
motsvarande vdrde.

=

for att
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5. Bladdra bland vardena tills du valt
onskad tillagningstemperatur.

Pafyllning av behallare

4 Angningstemperaturen varierar frén
& | minst 30 °C (90 °F) till hgst 100 °C
=1 (210 °F).

/ Anvdnd farskt kranvatten som inte
£ har for hog kalkhalt, uppmjukat
— | vatten eller mineralvatten utan
kolsyra.

/ Anvand inte destillerat vatten,
& | kranvatten med for hég klorhalt (>
— 40 ma/l) eller andra vatskor.

=

Fyll en kanna eller en behéllare med en
mangd vatten som ar tillrécklig for hela
tillagningslangden.

2. Oppna apparatens lucka.

3. Stdll kannan (eller behdllaren) pd& den

6ppna luckan.

6. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad langst ner till hoger) for
att bekrdafta tillagningstemperaturen.

7. Tryck pé& knappen TILLAGNINGSTID
eller motsvarande vdarde.

8. Bladdra bland vardena tills du valt
onskad tid.

/ Kannan (eller behéllaren) med
£ vatten méste ha en bruttovikt pé

—1 max 5 kg.

4. Dra ut péfyliningsmunstycket frdn sin
plats.

e For att dra ut pafyliningsmunstycket,
tryck fram p& munstycket tills fjgdern
spdnns och slépp sedan.

A fUI | 4a N
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Vdrdena for minuter och sekunder
kan valjas var for sig.

Tiden for &ngtillagning kan stdllas in
till mellan 1 minut och max 1 timme
och 59 minuter.

IN| I[N

eller

e Tryck pd knappen MUNSTYCKE@ pé&
displayen (sitter i det nedre omradet

o

/ Var uppmarksam pd det avstdnd
£ som ska hdllas for att inte bli tréffad

— | av stank frdn munstycket.

Under denna tid visas tillagningens
forvantade sluttid, dér de minuter
som behdvs for férvarmning redan
ar berdknade.

IN

9. Tryck p& knappen BEKRAFTA E/J for
att bekrdfta den valda tillagningstiden.

10. Tryck p& knappen STARTE (placerad

nere till hoger) for att starta
péfyliningen av behdllaren.
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5. Sdnk ner dnden pé& kannans (eller
behéllarens) botten.

I\

6. Tryck pd knappen START for att
bérja fylla pd vatten i apparatens
behéllare.

/ Apparaten fyller automatiskt p& den
£ madngd vatten som krdvs for
tillagningen utifrdn tillagningens
|Gngd.

/ Om det saknas vatten avbryter
& | apparaten automatiskt den

— 1 tillagning som pdgdr. En ljudsignal
aktiveras och displayen visar
begdran om pé&fylining av vatten i
behdéllaren.
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7. Efterdt ska pdfyliningsmunstycket
skakas for att avidgsna eventuella
vattenrester.

8. Satt tillbaka pdfyliningsmunstycket pd
sin plats.
9. Avldagsna kannan (eller behéllaren).

10. Stang luckan.

/ Nd&r luckan har sténgts suger ett
automatiskt system upp eventuella
— | vattenrester ur
pdfyliningsmunstycket for att
undvika att det droppar. Eventuellt
hors ett ljud som vid kokning vilket
ar helt normalt.

11. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for

att bekrafta att behdllaren fyllts pa.
Apparaten startar funktionen med de
instdllda vardena.

/ Varje géng man 6ppnar luckan
& | avbryts den pé&géende funktionen

— som sedan automatiskt startar igen
ndr man stdnger luckan.

Uppvarmningsfas

Tillagningen féregds av en
uppvarmningsfas som gor att apparaten
snabbare nér tillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen
stiger.

/ Om inget annat anges i receptet bor

£ matrdtter inte stdllas in i ugnen

— 1 innan den ndr ratt temperatur.
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/ Du kan hoppa 6éver
£ férvarmningsfasen genom att trycka

pd den motsvarande knappen

Efter foruppvdrmningen aktiveras en
ljudsignal och ett meddelande visas pd
displayen for att tala om att den matrdtt
som ska tillagas kan stéllas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

1. Oppna luckan

2. Placera matrdtten i ugnen.
3. Stang luckan.

4. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att starta tillagningen.

Denna fas signaleras av att tillagningsnivén
stiger.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pé displayen och en kort ljudsignal
aktiveras. Ljudsignalen kan stéingas av
genom att du trycker ndgonstans pd
displayen eller dppnar luckan.

e Tryck pd knappen HOME for att
stéinga funktionen.
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Témning av behallaren

/ Innan behdllaren téms, vanta tills

£ ugnen har svalnat genom att ldmna
— 1 |uckan 6ppen. Vanta minst 40
minuter for att sdkerstdlla att
vattnet i behdllaren inte ar for varmt.

En témning rekommenderas efter
varje tillagning for att tdmma
vattenrester som inte anvants inne i
behdllaren.

IN

rekommenderas det att gora en
fylinings- och témningscykel fér att
spola angkretsen.

/ Efter ett Iangre stillastéende

1. Stdll dig vid sidan om apparaten och
6ppna luckan ett par centimeter och
vanta sedan ett par sekunder for att
sléppa ut dverskottet av &nga.
Oppna luckan helt och ta forsiktigt ut
matrdatten ur ugnen.

Stall en kanna eller behdllare pé den
6ppna luckan.

Dra ut munstycket frdn sin plats.

Tryck pd& knappen START for att

borja tomma ut vatten i kannan (eller
behdllaren).

oA wN

Efterdt visar displayen att processen for att
tdmma ut restvatten har avslutats.

Témning av behallare avslutad

o

6. Tryck p& knappen BEKRAFTA .

7. Skaka munstycket for att avldgsna
eventuella vattenrester.
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8. Satt tillbaka munstycket pé sin plats.

9. Avlagsna kannan (eller behdllaren).

10. Torka med hjalp av en svamp bort
kondensen frdn ugnens botten, sidor,
luckans glas och droppuppsamlare
samt fr@n apparatens frontparti.

Tomt vatten kan inte anvdndas for
andra tillagningar.

Varning: Vattnet kan vara mycket
varmt.

8. Bladdra bland vdrdena tills du valt
6nskad dngprocent.

Tillagningar kombinerade med anga

1. Tryck pé& knappen TILLAGNING . i

"huvudmenyn”.
2. Tryck p& knappen MENY

TILLAGNINGAR MED ANGA H

3. Vdlj en kombinerad funktion (t.ex.

"VARMLUFT. u) for att oppna

matlagningsskdrmen.

4. Tryck pd knappen TEMPERATUR il eller

motsvarande vdrde.
5. Bladdra bland véardena tills du valt
onskad tillagningstemperatur.

/ 25 % - Pajer och brod
£ 30 % - Anka
— 1 40 % - Oxkott, kalvkott och
lammkaott
50 % - Kyckling
70 % - Hel fisk

9. Tryck pé& knappen BEKRAFTA for
att bekr&fta den valda dngprocenten.

10. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID
eller motsvarande varde.

11.Bladdra bland vardena tills du valt
Onskad tid.

Vdrdena for timmar och minuter kan
vdljas separat.

6. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad langst ner till hoger) for
att bekrdfta tillagningstemperaturen.

7. Tryck pd knappen ANGPROCENT 4%
eller motsvarande vdrde.
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Tiden for kombinerad dngtillagning
kan stdllas in till mellan 1 minut och
max 12 timmar och 59 minuter.

IN| N

Under denna tid visas tillagningens
férvantade sluttid, dér de minuter

IN

som behdvs for forvarmning redan

ar berdknade.

12.Tryck pé& knappen BEKRAFTA Q for
att bekrafta den valda tillagningstiden.

13. Tryck p& knappen STARTE] (placerad

nere till hoger) for att starta
pdafyliningen av behdllaren.
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14. Fyll behdllaren enligt bilden ovan.

Uppvarmningsfas

Tillagningen féregés av en
uppvarmningsfas som gér att apparaten
snabbare ndr tillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen
stiger.

Om inget annat anges i receptet bor
matratter inte stéllas in i ugnen
innan den ndr rdtt temperatur.

IN

forvarmningsfasen genom att trycka
pd den motsvarande knappen .

/ Du kan hoppa éver

Efter foruppvdrmningen aktiveras en
ljudsignal och ett meddelande visas pé&
displayen for att tala om att den matrétt
som ska tillagas kan stallas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

1. Oppna luckan

2. Placera matrétten i ugnen.
3. Stang luckan.
4.

Tryck p& knappen BEKRAFTA for

att starta tillagningen.

Denna fas signaleras av att tillagningsnivén
stiger.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pd displayen och en kort ljudsignal
aktiveras. Ljudsignalen kan stangas av
genom att du trycker ndgonstans pd
displayen eller 6ppnar luckan.

e Tryck pd knappen HOME for att
stéinga funktionen.
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5. Tém behdllaren enligt bilden ovan.

Torkning efter angfunktioner

Tillagning med dnga genererar mycket fukt

inne i ugnen. Detta dr ett helt normalt

fenomen som inte dventyrar apparatens
funktion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka kokplattan och de tillbehér som
anvénds noggrant med en mjuk trasa
eller pappershanddukar.

3. Ladmna luckan éppen tills ugnens insida
dar helt torr.

Lista 6ver kombinerade
dngtillagningsfunktioner

ANGA MED FLAKT
Intensiv och jamn tillagning. Den
M dnga som tillsatts ger mojlighet att
s | battre bevara livsmedlens dofter

och smaker. Idealisk for kalvstek,
stekt anka och hel fisk.

ANGA MED VARMLUFT
Den dnga som tillsatts vid
E varmluftstillagningen ger mojlighet
att battre bevara livsmedlens dofter
och smaker. Idealisk for att tillaga
stekar, kyckling och andra ratter

som krdver tillagning i ugn, som
jasta bakverk och brod.

ANGA UNDERVARME MED VARMLUFT
Ger mdjlighet att snabbt avsluta

tillagning av mat som redan tillagats
Camm. | p& ytan men inte inuti.

Rad vid angkokning

e Pasta och ris: Vid en temperatur pé
100° C ar tillagningstiden samma som
vid tillagning pé& spishall. Hall pastan
eller riset i metallformen och tdck med
cirka en cm vatten. Fér optimalt resultat
ndr man kokar ris ska man placera ett
lock pd karlet eller tacka dver med
aluminiumfolie. D& kan riset absorbera
allt vatten och serveras direkt efter
tillagning.

e Agg: Man kan tillaga kokta dgg,
dggrora eller pocherade éigg med hjalp
av ugnens &ngfunktion, vid 100° C. For
perfekt kokta dgg ska man placera
dggen pé& den perforerade pléten och
koka dem i 4-6 minuter om man vill ha
dem léskokta och 8-10 om man vill ha
dem hdrdkokta. Vid tillagning av
aggroéra ska man hdlla de vispade
dggen i metallformen, tillsammans med
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mjolk, smor och kryddor. Téck dver med
aluminiumfolie. Med ett par minuters
mellanrum ska man sedan blanda réran
med en gaffel. Vid tillagning av
pocherade dgg ska man hdlla kokande
vatten i metallformen, tillsammans med
en droppe vindger, och dngkoka i cirka
4-5 minuter.

e Gronsaker: Gronsaker ar perfekta att
angkoka. De behdller sin farg, sin smak
och sitt ndringsinnehdll. Mer kompakta
gronsaker som potatis, kélrot och
plasternacka ska tillagas vid 100°C
under lika l&ng tid som vid kokning p&
spisen. Broccoli och morot ska koka i 6
minuter om man vill ha dem al dente,
och upp till 10 minuter om man vill ha
dem mjukare dn sa.

e Fisk: Eftersom fisk ar 6mtdlig i sig
l[dmpar den sig perfekt for dngkokning.
Fet fisk, som lax eller 6ring, ska tillagas
vid 100°C i cirka 5 minuter. Vit fisk som
torsk och kolja ska tillagas vid 80°C i
cirka 5 minuter. Om man tillagar fisk och
annan mat samtidigt ska all fisk tillagas
pd den perforerade pl&ten som i sin tur
ska placeras vid ugnens nedre niva.
Detta for att undvika att fiskens vatska
droppar ner pd den andra maten.

e Kott: Grytor och curryratter ér dock
perfekta att tillaga med dnga. Férbered
grytan som infér vanlig tillagning i ugn.
Placera den sedan i metallformen och
tdck dver med ett lock eller
aluminiumfolie. Tillaga sedan, beroende
pd kottbitarnas storlek, i 45 minuter till 3
timmar.

e Minestra: Angtillagning bevarar matens
smak och kréaver minimal kontroll
eftersom vétskan inte kokar éver. For en
gronsaksminestra med perfekt
konsistens ska man forst dngkoka
gronsakerna, darefter halla pd
buljongen och sedan &ngkoka rétten vid
100°C. Angfunktionen &r dven perfekt
for tillagning av rester.

e Soppa: Det gér snabbt och enkelt att
tillaga soppa. Hall soppan i
metallformen, tack 6ver med ett lock
eller aluminiumfolie och dngkoka vid
100°C under lika 1&ng tid som vid
tillagning i mikrovdgsugn. For att f& en
kramig konsistens ska man blanda efter
halva tillagningen.

e Uppvdrmning av mat: dngfunktionen
gor sd att maten inte blir torr och kan ge
en battre fuktighet. En hemlagad ratt
som tillagats i férvdg och som técks
med aluminiumfolie kréver cirka 10-12
minuters tillagning. Fardigratter kréver
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cirka den dubbla tiden gentemot vad
som stdr pd forpackningen.

Upptining: Man kan anvanda
angfunktionen for att tina mat. Tiderna
varierar, men upptining med &nga tar
ungefdr halften sd l&dng tid som
upptining av dvertdckt mat som ldmnas
att tina i rumstemperatur.

Skalade tomater och paprikor:
Angfunktionen gor det mycket enkelt att
skala tomater och paprikor. Skar ett litet
kors i tomatens skal med hjalp av en
kniv och &ngkoka sedan tomaten i 1
minut. Paprikor har ett hdrdare skal och
det kravs upp till 4 minuter for att mjuka
upp det.

Choklad: Man kan anvénda
angfunktionen for att smalta choklad.
Lagg chokladen i metallformen, téck
over med aluminiumfolie och dngkoka i
1 minut. Det ar svart att brénna
chokladen.

Varma handdukar: Varma handdukar
kan anvandas vid ansiktsvard, som
innan rakning, eller efter maltider, och ar
enkla att forbereda med hjdlp av
angfunktionen. Fukta handduken med
vatten, rulla ihop den och vérm den med
dngai 1 minut.

Rad vid tillagning
Allmanna rad

Anvdnd en funktion med flakt for en

jamn tillagning pé flera nivder.

Att 6ka temperaturen ger inte en kortare
tillagningstid (ratterna kan bli hart
stekta utanpd men forbli r&a inuti).

Rad vid tillagning av kétt

Tillagningstiderna varierar beroende pé
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

Anvdnd en koéttermometer vid tillagning
av stekar eller tryck p& steken med en
sked. Om steken kdanns hérd ar den klar,
annars ska den stekas ett par minuter
till.

Rad vid tillagning med Grill och Grill med
flakt

Infor grillning kan man satta in kéttet i
kall ugn, eller vdrma upp ugnen i férvag
om man énskar dndra effekten av
tillagningen.

Om man anvdander funktionen grill med
flakt ska man varma upp ugnen innan
man startar grillningen.

Maten ska placeras pd gallrets mitt.
Vad gdller funktionen grill bér man stdlla
in temperaturen till det hogsta vardet for
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att optimera tillagningen.

Rad vid tillagning av bakverk och kakor

e Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

e Temperaturen och tillagningstiden beror
p& degens kvalitet och konsistens.

e For att kontrollera om bakverket ér
bakat invéndigt sticker man in en
tandpetare dar bakverket dr som hogst.
Om tandpetaren @r torr nér man tar ut
den d&r kakan klar.

e Om bakverket sjunker ihop ndr man tar
ut det ur ugnen ska man ndsta géng
sdnka temperaturen med cirka 10°C och
vélja en langre tillagningstid.

Rad vid upptining och jasning

e Placera den frysta maten, utan
forpackning, i en behdllare utan lock, vid
ugnens forsta niva.

e Undvik att placera matbitar ovanpd
varandra.

e Nd&r man tinar kétt ska man placera ett
galler vid den andra nivén och en plét
vid den forsta nivén. Pd detta satt
kommer maten inte i kontakt med
vatskan som uppstdr vid upptiningen.

e De 6mtéligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

e Placera en l@ngpanna med vatten pé
ugnsbottnen for en battre jasning.

Spara energi

e Avbryttillagningen ett par minuter innan
den tid som normalt krdvs. Tillagningen
fortsatter de resterande minuterna med
hjdlp av den vérme som finns inne i
ugnen.

e Oppna luckan sd sdllan som mojligt for
att undvika att varmen slé@pps ut.

e Se till att apparatens insida alltid &r val
rengjord.

Sous Vide-tillagning

SOUS VIDE
Funktion med &nga for en perfekt

tillagning av vakuumférpackade
matrdtter. Hojer matrdatternas smak
och bevarar utseende och
ndringsinnehdll oférandrade.

/ Livsmedlet i pdsen kan placeras pé
& | en perforerad plét eller pd gallret pé
— 1 den forsta eller andra falsen.

Sous Vide-tillagning som gérs med hjdlp av
en &ngugn dr den bdasta metoden for att
tillaga mat utan att foréndra
ndringsinnehdll och kvalitet. Det &r
dessutom en mycket hdlsosam och genuin
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typ av tillagning.

e Med tillagningstekniken Sous Vide sker
en effektiv varmedverforing frén dnga
till mat, utan att smaken gar forlorad pé
grund av oxidation eller pd grund av att
ndringsinnehdll eller fukt avdunstar
under tillagningen.

e Sous Vide-tillagning ger dessutom en
battre kontroll over tillagningen jamfort
med traditionella metoder, och
garanterar ett jdmnt tillagningsresultat.

e Dessutom medges tillagning vid lagre
temperatur jamfort med vid traditionell
tillagning.

For sous vide-tillagning krdvs:

e En férpackningsmaskin med
vakuumkammare som ger en béttre och
sdkrare vakuumpackning for fasta och
flytande livsmedel.

e Kontrollera att det omréde pd pdsen
som ska forslutas d@r rent och fritt frén
matrester.

e Forpacka livsmedlet hermetiskt i en till
syftet avsedd pdse for livsmedel som tdl
de aktuella tillagningstemperaturerna.

e \Verkstdll ett vakuum pd minst 99,8 % i
pésen for att forhindra risken att det blir
kvar luftbubblor som é@ventyrar
tillagningen.

e Anvand den hogsta vakuumnivén (niva
3) om ni har tillgéng till en vakuumldada
frdn Smeg.

Ndr tillagningen avslutats rekommenderar

vi att dra ut produkten ur pdsen och

avslutar med att steka den i stekpanna eller

grilla den.

Observera:

e Anvand helst farska révaror av hog
kvalitet, som forvarats korrekt fram till
tillagningstillfdllet.

e Man kan tillsatta kryddor inne i pdsen
for ett battre tillagningsresultat.

e Rengor noggrant livsmedlen frén ben
som kan perforera pdsen och dventyra
tillagningen.

e [&mna inte livsmedlet i rumstemperatur
for 1&dng stund eftersom pdsen kan
bldsas upp under tillagning vilket leder
till att alla fordelar med
vakuumférpackningen gdr férlorade.

e Livsmedel som ska vakuumférpackas
infor Sous Vide-tillagning eller infor
konservering ska hdlla kyltemperatur
(mellan 3 °C och 7 °C), de fér aldrig vara
varma.

e De vakuumforpackade produkterna
(tillagade och ddarefter nedkylda) ska
forvaras i kylskdp vid en konstant
temperatur, inte 6ver 3 °C.
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Fyll inte p&dsarna for mycket och sprid ut
livsmedlen i ett lager s& gott det gér for
att sdkerstdlla en jamn tillagning.
Placera pdsarna pd samma fals utan att
placera dem ovanpd varandra om flera
tillagningar sker samtidigt.

Ateranvdnd inte pdsarna efter
tillagningen.

For att valja Sous Vide-tillagning:

1.

1. Valj funktionen SOUS VIDE
2.

Tryck pd knappen TILLAGNING i

"huvudmenyn”.

. Tryck p& knappen MENY

TILLAGNINGAR MED ANGA H

(i

For instdliningarna, se forfarandet som
beskrivs frén avsnitt "Angtillagning”.

Tillagningar med fukt

Nivd 1
kan jdmféras med tillagning med
lock och dr lamplig for tillagning av

pizza, stora korvar, hel flaskfilé,
kycklingbrost, fisk i skivor, pajer,
stuvade gronsaker, brod...

Niva 2

rekommenderas for grillad kyckling,
kalkonbrost, flaskkotlettrad,
medelstor fisk, ugnsbakad potatis,
tillagning av stora halvmagra stekar,
pastérisering, dggpasta...

Nivé 3

kan jamféras med tillagning med
lock ndr vin tillsatts, och
rekommenderas vid brésering och
for grytor, bogstekar, stor fisk,
stuvningar, stuvad potatis, fisk och
gronsaker i gryta...

Tryck p& knappen TILLAGNING . i

"huvudmenyn”.

. Tryck pé& knappen MENY

TILLAGNINGAR MED FUKT E
Valj funktion med fukt (t.ex.

"VARMLUFT..
matlagningsskarmen.

Tryck pd knappen TEMPERATUR Jil eller
motsvarande vdrde.

) for att dSppna
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5. Bladdra bland vérdena tills du valt

onskad tillagningstemperatur.

. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad léngst ner till hoger) for
att bekrdfta tillagningstemperaturen.

. Tryck p& knappen ANGNIVA @ eller

motsvarande vdrde.
. Bléddra bland vardena tills 6nskad
dngnivd har valts.

N L
L

&v?v‘

/ Vilka &ngnivaer som kan vdljas
beror pé vilken tillagningstid som

— | stdllts in:

Niva 1: alltid tillganglig;
Niv& 2: frdn och med 30 minuter;
Nivé& 3: frdn och med 45 minuter.

Ndr du vdljer dngnivan MANUELL
kan du slappa ut dngpuffar med

hjalp av knappen under
tillagningen.
Angpuffarna @r aktiva sé lange som

indikatorn [&A blinkar (ca 8
minuter).

9. Tryck pd ENTER-knappen Q for att

bekr&fta den valda dngnivan.

10. Tryck pé& knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande vdrde.
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11.Bladdra bland vardena tills du valt
onskad tid.

A gU> 294 N

®=00:3

314 v

0:
V‘n’l

Vardena for timmar och minuter kan
vdljas separat.

Tiden for kombinerad dngtillagning
kan stdallas in till mellan 1 minut och
max 12 timmar och 59 minuter.

IN] N

som ska tillagas kan stéllas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

1. Oppna luckan

2. Placera matratten i ugnen.
3. Stang luckan.
4.

Tryck pé& knappen BEKRAFTA for
att starta tillagningen.

Denna fas signaleras av att tillagningsnivén
stiger.

Under denna tid visas tillagningens
férvantade sluttid, dér de minuter
som behdvs for forvarmning redan
ar berdknade.

IN

12. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att bekrafta den valda tillagningstiden.

13.Tryck p& knappen STARTE (placerad

nere till hoger) for att starta
péfyliningen av behdllaren.
14. Fyll behdllaren enligt bilden ovan.

Uppvarmningsfas

Tillagningen féregés av en
uppvarmningsfas som gér att apparaten
snabbare ndr tillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen
stiger.

Om inget annat anges i receptet bor
matrdtter inte stdllas in i ugnen
innan den ndr rdtt temperatur.

IN

forvarmningsfasen genom att trycka
pd den motsvarande knappen

/ Du kan hoppa éver

Efter foruppvdrmningen aktiveras en
ljudsignal och ett meddelande visas pé&
displayen for att tala om att den matrétt

654 - ANVANDNING

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pé displayen och en kort ljudsignal
aktiveras. Ljudsignalen kan stangas av
genom att du trycker ndgonstans pé
displayen eller oppnar luckan.

e Tryck pd knappen HOME for att
stéinga funktionen.
5. Tém behdllaren enligt bilden ovan.

Lista 6ver funktioner for tillagning med
fukt

VARMLUFT
Den intensiva varmen férstdarks av
E dngpuffarna som skyndar pé
tillagningen utan att matratterna blir

torra. Idealisk for kakor, tértor eller
tillagning pé flera nivaer.

VARMLUFT
] Den intensiva vérmen forstdrks av
angpuffarna som skyndar pé
tillagningen utan att matrdtterna blir

torra. Idealisk for kex, tértor och
tillagning pé flera nivéer
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TURBO
Anvdands fér en snabb tillagning pd
E flera nivéer utan att blanda aromer.
|dealisk for stora méngder mat eller
som kraver en intensiv tillagning.
Angpuffarna skyndar pd

tillagningen utan att matratterna blir
torra.

GRILL MED FLAKT
Flakten fordelar den intensiva
E varmen frdn grillen som kombineras
med &ngpuffar for en perfekt

grillning dven av tjockare kéttbitar,
utan att de blir torra pd insidan.

UNDERVARME MED VARMLUFT
Den intensiva vdrmen férstarks av
E angpuffarna som pdskyndar
tillagningen samtidigt som

matratterna bevaras mjuka och
saftiga. Perfekt for pajer.

Tillagning med MultiTech

1. Tryck p& knappen TILLAGNING . i

"huvudmenyn”.
2. Tryck pé& knappen MENY MULTITECH

TILLAGNINGAR

3. Valj MUTLTITECH-funktionen E
AR

eller TWINTECH

matlagningsskarmen.
4. Som beskrivs i foregdende kapitel, tryck

p& knapparna TEMPERATUR ,
TiLLAGNINGSTID [i@Y
MIKROVAGSEFFEKT

ANGPROCENT ™ (endast

MULTITECH) eller deras motsvarande
vdrden.

5. Bladdra bland vérdena tills du har valt
onskade installningar.

6. Tryck p& knappen BEKRAFTA (i det

for att 6ppna

nedre omrédet till hoger) for att
bekrafta de valda vardena.
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7. Tryck pd knappen STARTm (placerad

nere till hoger) for att starta
péfyliningen av behdllaren.
8. Fyll behéllaren enligt bilden ovan.

Uppvarmningsfas

Tillagningen féregds av en
uppvarmningsfas som gor att apparaten
snabbare nér tillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen
stiger.

Om inget annat anges i receptet bor
matrdtter inte stallas in i ugnen
innan den ndr ratt temperatur.

IN

férvarmningsfasen genom att trycka

/ Du kan hoppa 6éver

pd den motsvarande knappen

Efter féruppvaérmningen aktiveras en
ljudsignal och ett meddelande visas pd
displayen for att tala om att den matrdtt
som ska tillagas kan stéllas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

1. Oppna luckan

2. Placera matrdtten i ugnen.
3. Stang luckan.
4

. Tryck pd& knappen BEKRAFTA . for

att starta tillagningen.

Denna fas signaleras av att tillagningsnivén
stiger.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pé displayen och en kort ljudsignal
aktiveras. Ljudsignalen kan stangas av
genom att du trycker ndgonstans pé
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displayen eller 6ppnar luckan.

e Tryck pd knappen HOME . for att
stanga funktionen.
5. Tém behdllaren enligt bilden ovan.

Lista 6éver multitech tillagningsfunktioner

MULTITECH
Funktionen anvander alla
a matlagningstekniker samtidigt.
Matlagning med &nga, mikrovéger
och konvektion garanterar
innovativa resultat med en
tidsbesparing pé& upp till 70 %
jamfort med traditionell matlagning.

TWINTECH
Funktionen kombinerar dngkokning
a med mikrovégsugn foér snabbare
tillagning, samtidigt som de

utmadrkta resultat som ar typiska for
dngkokning bibehdlls.

Smart Cooking

| detta ladge kan man vdlja ett sparat
program for tillagning av matrdatter. Utifrdn
vald vikt raknar apparaten automatiskt ut
optimala tillagningsvarden.

1. Tryck p& knappen SMART COOKING

i "huvudmenyn” (i huvudomrddet

).
2. Vadlj 6nskad typ av matrdtt frén menyn
SMART COOKING (t.ex. “"GRONSAKER

3. Valj undertyp for den matrdtt som ska
tillagas (t.ex. “GRILLADE BL.

GRONSAKER [

A
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4. Bldddra bland vardena for att stélla in
vikt p& det livsmedel som ska tillagas.

5. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att bekrafta de angivna instéliningarna.

/ Nu kan de instdllda vérdena sparas
£ som ett personligt recept (se kapitel
— 1 "Mina recept”).

6. Tryck p& knappen STARTQ for att
starta tillagningen SMAR OKING.

Tillagningen startar med de faststalla

installningarna for programmet.

/ Du kan ndr som helst, aven efter att
& | tillagningen har startats, dndra

— 1 vdrdena fér temperatur och
tillagningstid.

Sametime

/ | det har avsnittet hittar du recept

£ som skapats av Smegs kockar fér

— tillagning med Sametime. Denna
kategori anvands for att f@ en
komplett férberedelse samtidigt.
Genom att valja mellan olika
kombinationer och stdlla in antalet
portioner vdljer apparaten den
|dmpligaste funktionen, tiden och
temperaturen. Anvisningarna pd
displayen visar ndr du ska sétta in
ratterna i ugnen och pé vilken falls.

1. Tryck pd knappen SMART COOKING

fr@n "huvudmenyn”.

2. Bladdra genom funktionerna tills

SAMETIME iﬁ/ véljs.

3. Valj énskat SAMETIME recept och ol
instruktionerna pé& displayen.
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Snabbrecept

/ | det har avsnittet hittar du recept

£ som skapats av Smegs kockar fér

— | att laga snabba recept. Med denna
kategori kan du laga traditionella
recept pd kortare tid. Genom att
vdlja matens typ och vikt vdljer
apparaten den l[dmpligaste
funktionen, tiden och temperaturen.
Anvisningarna pd displayen visar
ndr du ska sdtta in maten i ugnen
och pd vilken falls.

1. Tryck pé knappen SMART COOKING

frdn "huvudmenyn”.

3. Vadlj 6nskat snobrecept och folj
instruktionerna pé displayen.

Flerstegs tillagning

/ Tillagningen i flera steg innebdr

£ mojligheten att inleda tillagningen
— | med en viss funktion for att sedan
fortsdtta och avsluta den med andra
funktioner som stdlls in av

anvdndaren.
1. Tryck pé& knappen MULTISTEP .i
"huvudmenyn” (i huvudomrddet ).

2. Tryck p& knappen LAGG TILL STEG

.

3. Valj énskad funktion for det forsta
steget (traditionell, mikrové&gsugn,
dnga...).

4. Enligt beskrivningen i de féregdende
kapitlen, tryck pd knapparna

TEMPERATUR , TILLAGNINGSTID

[e) ikrovacserrexT B
ANGPROCENT (beroende pé& vald

funktion) for att valja de parametrar du
vill @dndra.

5. Bléddra bland vardena tills du har valt
onskade instdlliningar.

6. Tryck p& knappen BEKRAFTA (i det

nedre omrédet till hoger) for att
bekrafta de valda vardena.
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7. Tryckigen p& knappen LAGG TILL STEG

.

8. Vdlj 6nskad funktion for det andra
steget (traditionell, mikrovagsugn,
dnga...).

9. Stall in 6nskade parametrar for den
andra funktionen.

/ Timern kan stallas in till maximalt tre
£ | steg totalt.

/ Det dr inte mojligt att Iagga till ett
£ nésta steg om en tillagningstid eller
— | en sondtemperatur (i
forekommande fall) inte har stallts
in.

Det dr inte mojligt att starta
tillagningen om en tillagningstid
eller en sondtemperatur (i
forekommande fall) inte har stallts in
for alla steg.

IN

/ Det g@r inte att stdlla in en total tid
10. Tryck p& knappen BEKRAFTA

over 13 timmar.
att bekrdfta de valda vardena.

11. Tryck p& knappen LAGG TILL STEG

igen om du vill Idgga till ett nytt

tillagningssteq, eller tryck p& START-

knappen (som finns i omrddet 9

nere till hoger) for att starta
flerstegstillagningen.

Historik

Denna meny ar sarskilt anvéndbar for att
visa och Gteranvdanda de senast anvdnda
programmen eller personliga recept.

1. Tryck p& knappen HISTORIK@i
"huvudmenyn” (placerad i det nedre
omrddet till vénster).

2. Vdlj den funktion du vill anvanda igen
och gd vidare med tillagningen enligt
anvisningarna i ovanstaende kapitel.

Radera historiken
Om du vill radera historiken:

1. Tryck p& knappen HISTORIKi
"huvudmenyn”.
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2. Tryck p& knappen PAPPERSKORG 3. Tryck p& knappen BEKRAFTA @fér
for att radera historiken. att bekrafta att historiken ska raderas

(eller tryck p& AVBRYT for att
avbryta radering.

Vill du radera historiken?

Miniguide fér tillbehér

Det rekommenderas att anvénda gallret som underlag fér ugnsplétar/grytor.

> Om galler fér ugnspldtar saknas, kan gallret anvéndas som underlag fér grillning med
Galler den djupa pléten pd en lagre niva for att samla upp vatska.

A—\ Anvand glaspldten genom att Idgga den pd gallret.
Glasplat Den dr lamplig for tillagning i mikrovdgsugnar och kombinerade mikrovégsugnar.

Anvdand den perforerade formen med stdlformen placerad pé falsen under den.
| |

Perforerad pl&t Den &r lamplig for tillagning i dngtillagning och kombinerade énga.

Det rekommenderas att anvanda platens galler som underlag for matvarorna som ska
Galler for grillas. Vatskorna frén de grillade varorna samlas upp i pldten nedanfoér.

ugnsplét
Det rekommenderas att den djupa ugnspldten anvdnds p& en enda niva.
Placera den djupa ugnspldten i mitten ndr varmluftsfunktioner anvdands. Nar

funktionen STATISK anvands ska den djupa pléten placeras pd valfri niva.

=

= = Placera ugnspléten pd den sista nivan med pldtgallret for tillagningar i GRILL-funktion
Djup ugnspldt

VARNING: Den djupa ugnspldten kan anvdndas for kombinerad matlagning med
mikrovd@gsugn. Anvand den inte fér matlagning endast i mikrovdgsugn.

Upptack recepten 1. Tryck p& knappen MINA RECEPT.
For att konsultera recepten som redigerats o ., i
for olika livsmedelskategorier och f& mer i "huvudmenyn” (placerad i
information om matlagningsférslag, besok huvudomréadet ).
motsvarande sida p& webbplatsen
www.smeg.com, som du kommer &t med M G S -
5 it para ett begrénsat antal
](O)rFCR)—dILolSI(gR pd flygbladet som medfdljer z personliga recept.
Mina recept Lagga till ett recept
Via denna meny kan personliga program .
stéllas in med de vérden du sjalv énskar. 1. Tryck p& knappen NYTT RECEPT [EOES.
Vid det forsta anvandningstillfallet blir du

endast tillfrégad om du vill lagga till ett nytt 2+ Valj onskad funktion.

recept. Nar du har sparat dina egna recept 3. Tryck p& knappen TEMPERATUReIIer
foresl@r systemet dem i respektive meny. )
motsvarande vdrde.
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4. Bladdra bland vardena tills du valt
onskad tillagningstemperatur.

11.Bladdra bland vardena for att stdlla in
vikt p& det livsmedel som ska tillagas.

5. Tryck p& knappen BEKRAFTA for

att bekrdfta tillagningstemperaturen.
6. Tryck pé& knappen TILLAGNINGSTID

P 3 ..
@ eller motsvarande varde.

7. Bladdra bland vardena tills du valt
onskad tid.

A 'IA oA N

®=00:0

¥ v

v ¥

8. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att bekrafta den valda tillagningstiden.

/ | tiden for tillagningens slut har de
minuter som krdévs for férvarmning
— 1 redan tagits med i berdékningen.

/ Du kan ddrefter ldgga till en
£~ | programmerad tillagning.

Spara ett recept

9. Tryck pd knappen SPARA .
10.Bladdra fram vardena for att stdlla in
NIVAN.

3. Tryck pé& knappen START [a for att

914779546/

12. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att bekrafta de angivna instaliningarna.
Ange nu ett namn pé receptet.

13. Anvand den alfanumeriska
knappsatsen for att skriva in namn pé

det recept som ska sparas.

_/ Anvand knapparna och

« === a] for att véxla mellan den
tiska och den numeriska

Namnet pd receptet kan vara max
12 tecken, inklusive mellanrum.

()

For att man ska kunna spara
receptet méste namnet innehdlla
minst ett tecken.

IN| 1IN

Tecknet raderar foregdende
bokstav.

14. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att spara programmet.

IN

Program sparat

Starta ett personligt recept

1. Tryck p& knappen MINA RECEPT.

i "huvudmenyn”.
2. Vdlj det sparade receptet.
starta tillagningen.
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Radera ett recept

7
4. Valj UPPTINING PER VIKT .
1. Tryck p& knappen MINA RECEPT .

i "huvudmenyn”.
2. Vdlj det sparade receptet.

3. Tryck p& knappen PAPPERSKORG ﬁfﬂ
for att radera det valda receptet.

5. Vdlj typ av livsmedel som ska tinas
bland kategorierna KOTT - FISK - BROD
- DESSERTER

6. Bladdra bland vardena for att stélla in
vikt p& det livsmedel som ska tinas.

Vill du avbryta programmet?

9 ©

4. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att bekrdfta att det valda receptet ska

raderas (eller tryck pd AVBRYT for
att avbryta radering.

Ovriga funktioner

I menyn med specialfunktioner hittar du
specialfunktioner som t.ex. upptining,
jasning och rengdring.

e Tryck p& knappen OVR. FUNKT.

7. Tryck pd knappen BEKRAFTA Q for
att bekrafta de angivna instdliningarna.

8. Tryck p& knappen START for att

starta Upptining per vikt.
Ddrefter aktiveras en kort ljudsignal som
kan stdngas av genom att du trycker
négonstans pd displayen eller 6ppnar
luckan.

Forinstdllda parametrar:

Tid
frén "huvudmenyn”. Typ Vikt (kg) (minuter)
/ Vissa funktioner saknas pd en del
£ | modeller. 0.5 18
UPPTINING PER VIKT
& Funktion for automatisk upptining. 03 25
3%5 Na&r matratten har valts faststdller
MR apparaten automatiskt hur Iang tid
som kravs for upptining. 0.1 5
/ Om den invandiga temperaturen
& | overskrider den férutsedda avbryts - B

funktionen omedelbart och texten
"Temperatur alltfor hég invanta
avkylning” visas pad displayen. L&t
apparaten svalna innan du startar
funktionen igen.

Man kan inte dndra
standardtemperaturen for
funktionen Upptining per vikt.

IN

1. Oppna luckan.

2. Efter att vakt matrdtten, Idgg deni
ugnen.

3. Stang luckan.

660 - ANVANDNING

Upptiningstiden kan variera
£ beroende pd& formen och storleken
pd den mat som ska tinas upp.

Nar du tinar upp tunga och/eller
£ oregelbundet formade livsmedel
(t.ex. kyckling, fisk osv.) ar det
|dmpligt att vnda dem minst en
gdng i 180° i ugnen.
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UP INING PER TID

g Funktion for manuell upptining.
Ange tid for upptining av matrdtten.

Ndr den instdllda tiden har passerat

kommer funktionen att avbrytas.

Om den invandiga temperaturen
overskrider den forutsedda avbryts
funktionen omedelbart och texten
"Temperatur alltfor hég invanta
avkylning” visas pa displayen. L&t
apparaten svalna innan du startar
funktionen igen.

II\

Tiden for Upptining per tid kan
stdllas in till mellan 1 minut och max
12 timmar och 59 minuter.

Det gdr inte att dndra
£ standardtemperaturen (30 °C) for
funktionen Upptining per tid.

N

. Oppna luckan.
Satt in matratten i ugnen.
Stang luckan.

WN =

s
4. Valj UPPTINING PER TID %%% .

Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID
M cller motsvarande vérde.

6. Bladdra bland vardena tills du valt
onskad tid.

o1

Om den invandiga temperaturen
overskrider den forutsedda avbryts
funktionen omedelbart och texten
"Temperatur alltfor hég invanta
avkylning” visas pé displayen. Lat
apparaten svalna innan du startar
funktionen igen.

Den hdér funktionen dr speciellt
|dmplig for jasning av deg.

Placera en I@ngpanna med vatten
pd ugnsbottnen for en battre
jasning.

IN

Oppna luckan

Placera degen som ska jasas pé den
andra nivan.

Stang luckan.

w N

R

Valj JASNING
Tryck pd knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande vdrde.

/ Tiden for Jasning kan stallas in till
mellan 1 minut och max 12 timmar
— 1 och 59 minuter.

6. Bladdra bland vérdena tills du valt
onskad tid.

o

A g4 dJp N

18=00:0

ﬂ’l‘ v

v ¥91

A g4 dJp N

0:0
SO

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for

att bekrafta de angivna installningarna.

8. Tryck p& knappen START for att
starta Upptining per tid.

Darefter aktiveras en kort ljudsignal som
kan stdngas av genom att du trycker
ndgonstans pd displayen eller 6ppnar
luckan.

9. Tryck p& knappen HOME .for att
stanga funktionen.

914779546/

7. Tryck p& knappen TEMPERATUR W eller
motsvarande varde.

8. Bladdra bland vardena tills du valt
onskad tillagningstemperatur (frdn 25
°C till 40 °C).

9. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att bekrafta de angivna instaliningarna.

10. Tryck pé& knappen START E] for att
starta Jasning.

Ddrefter aktiveras en kort ljudsignal som
kan stangas av genom att du trycker
ndgonstans pd displayen eller 6ppnar
luckan.
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TALLRIKSVARMARE

S Funktion for att vérma eller hélla

=== tallrikarna varma. Placera pléten pd
den lagsta nivan och stapla de
tallrikar som ska vdrmas.

=

Placera pléten vid den forsta nivén och
placera de tallrikar som ska vérmas mitt

pd pléten.

Stapla inte tallrikarna fér hogt.
Stapla hégst 5-6 tallrikar.

2. V&l TALLRIKSVARMARE BE=R.

3. Tryck pd knappen START for att
starta funktionen Tallriksvarmare.

/ Om du inte stdller in en specifik tid
& | kan funktionen Tallriksvarmare vara

— | aktiverad i max 12 timmar och 59
minuter.

Medan funktionen &r igéng kan du stdlla in:
e temperatur I (frén 40 °C till 80 °C);

e hurlange funktionen ska p&gd ;

e en programmerad funktion (endast
om du stdllt in en tid som skiljer sig fran
standardtiden).

Efter upptining aktiveras en kort ljudsignal

som kan stéingas av genom att du trycker

né&gonstans pd displayen eller 6ppnar
luckan.

UPPVARMNING MED ANGA

Funktionen ger mojlighet att
n anvdnda dnga for att varma upp
| matr&tter som redan tillagats och
darefter forvarats i kylskap.

1. Ldgg ratten som ska varmas i en
behdllare.

2. Oppna luckan.

3. Placera behdllaren pd gallret i den
andra hyllan nerifrdn.

4. Stang luckan.
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5. Valj UPPVARM. ANGA E

6. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID
eller motsvarande varde.

7. Bladdra bland vardena tills du valt
6nskad tillagningstid.

8. Tryck p& knappen START for att
starta behdéllarens pafyliningsprocedur.

/ Anguppvdrmningens temperatur
=7 | kan inte dndras av anvéndaren.

9. Fyll behdllaren enligt bilden ovan.

10. Tryck pé& knappen START for att
starta uppvarmning med anga.

Anguppvarmningens slut.

Vid slutet visas texten Funktion avslutad p&
displayen och en kort ljudsignal aktiveras.
Ljudsignalen kan sténgas av genom att du
trycker ndgonstans pd displayen eller
Oppnar luckan.

11. Tryck p& knappen HOME for att

stéinga funktionen.
12.Tém behdllaren enligt bilden ovan.

MELT

NZF [dealisk funktion for att smadlta
=8 chokladkakor i mikrovégsugnen.

=

Lagg chokladen som ska smdltas i en
Pyrex- eller mikrovagsséiker behdllare.
Oppna luckan.

Placera behdllaren pé gallret i den
andra hyllan nerifran.

Stang luckan.

A ownN

Valj MELT B

Tryck pd knappen TILLAGNINGSTID

- 3 .
eller motsvarande vdrde

standardvdardet ar perfekt for en
chokladkaka).

7. Bladdra bland vardena tills du valt
6nskad tillagningstid.

8. Tryck p& knappen START
starta funktionen Melt.

o

o

for att

/ Anvdndaren kan inte dndra
£ | mikrovégseffekten.
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Darefter aktiveras en kort ljudsignal som
kan sténgas av genom att du trycker
ndgonstans pd displayen eller 6ppnar
luckan.

SOFT
@ |dealisk funktion for avfrostning av
kakor och desserter i
BeR mikrovégsugnen.

1. Ldgg maten som ska tinas upp i en
Pyrex- eller mikrovégssdker behdllare.
Oppna luckan.

Placera behdllaren pé gallret i den
andra hyllan nerifrdn.

Stang luckan.

A wnN

o

Vadlj SOFT .

A
Tryck pd tangenten TILLAGNINGSTID
C:j eller motsvarande varde
standardvdrdet ar idealiskt for ett
smérblock pd cirka 250 gram eller en
fryst kaka pé cirka 700 gram).

7. Bladdra bland vérdena tills du valt
6nskad tillagningstid.

8. Tryck p& knappen STARTE]
starta funktionen Soft.

o

for att

8. Tryck p& knappen START for att

starta Popcorn-funktionen.

/ Anvdndaren kan inte dndra
£ | mikrovagseffekten.

Ddrefter aktiveras en kort ljudsignal som
kan sténgas av genom att du trycker
né&gonstans pd displayen eller 6ppnar
luckan.

VARMHALLNING

T Med denna funktion kan du hélla
PRUER} rcdan tillagad mat varm.

1. Vvalj VARMHALLNING .

2. Tryck pd knappen TEMPERATUR m eller

motsvarande varde.

3. Bladdra bland vardena tills du valt
onskad tillagningstemperatur (frdn 60
°C till 100 °C).

4. Tryck p& knappen STARTp for att
starta funktionen Varmhdalining.

Ddrefter aktiveras en kort ljudsignal som
kan sténgas av genom att du trycker

()

Ddrefter aktiveras en kort ljudsignal som
kan stdngas av genom att du trycker
né&gonstans pd displayen eller 6ppnar
luckan.

POPCORN

Idealisk funktion for att poppa
popcorn

L&gg popcornpdsen pé glasformen.
Oppna luckan.

Placera glasformen pé gallret i den
andra falsen nerifrén.

Stang luckan.

1
2.
3.
4.

o

Valj POPCORN Seee@.
Tryck pd knappen TILLAGNINGSTID
C:j eller motsvarande varde.

7. Bladdra bland vérdena tills du valt
onskad tillagningstid.

o
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/ ArvEnckien e e Endie né&gonstans pd displayen eller 6ppnar
£ | mikrov8gseffekten. luckan.
STONE

STONE som sdljs separat.

Se instruktionerna och
anvdndningstips som beskrivs i
tillbehorets dokumentation.

Anvands for tillagning pé sten. Ska
anvdndas med tillbehoret PPR2 eller

w NpE

s

Oppna luckan.

Lagg tillbehor PPR2 eller STONE i ugnen
(se tillbehodrets specifika handbok).
Stang luckan.

Valj STONE !

5. Bl&ddra bland vardena tills du valt

onskad tillagningstemperatur (frén 50
°C till 250 °C).

Tryck pd knappen STARTE]
starta funktionen Stone.

for att

— 1 féruppvarmningen hoppas éver och

/ Som foér normala
tillagningsfunktioner kan

stdll in en tidsinstalld och
programmerad tillagning.
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7. Oppna luckan vid slutet av
féruppvarmningen och placera
matratten pd tilloehoret.

8. Stdng luckan.

Ddrefter aktiveras en kort ljudsignal som

kan sténgas av genom att du trycker

né&gonstans pd displayen eller 6ppnar
luckan.

BBQ (Barbecue)

separat.

Se instruktionerna och
anvdndningstips som beskrivs i

Anvdands for grillning. Ska anvéndas
med tillbehéret BBQ som sdljs
— tillbehérets dokumentation.

1. Oppna luckan.
2. Sattitillbehoéret BBQ i ugnen.
3. Stang luckan.

IN

.Vl BBQ

Bldddra bland véardena tills du valt
onskad tillagningstemperatur (frdn 50
°C till 250 °C).

6. Tryck pd knappen START
starta funktionen BBQ.

o1

for att

/ Som fér normala

£ tillagningsfunktioner kan

— 1 féruppvarmningen hoppas éver och
stall in en tidsinstalld och

programmerad tillagning.

7. Oppna luckan vid slutet av
féruppvarmningen och placera
matratten pd tilloehoret.

8. Stdng luckan.

Ddrefter aktiveras en kort ljudsignal som

kan sténgas av genom att du trycker

né&gonstans pd displayen eller dppnar
luckan.

AIRFRY
Anvdnds for att fritera utan olja. Ska

Se instruktionerna och
anvandningstips som beskrivs i

. anvandas med tillbehéret AIRFRY
som sdljs separat.
— 1 tillbehorets dokumentation.

1. Valj AIRFRY

N

. Vrid temperaturvredet for att valja
onskad temperatur (frén 50 °C till 250
°C).
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3. Tryck pé& knappen STARTm for att

starta funktionen Airfry.

/ Som foér normala

£ tillagningsfunktioner kan
— 1 foruppvarmningen hoppas éver och
stall in en tidsinstalld och

programmerad tillagning.

4. Oppna luckan vid slutet av
foruppvarmningen och satt i tillbehdret
AIRFRY med matrdétten som ska tillagas
i ugnen.

5. Stdng luckan.

Ddrefter aktiveras en kort ljudsignal som

kan sténgas av genom att du trycker

né&gonstans pd displayen eller 6ppnar
luckan.

HELGINSTALLNING

Med denna funktion kan man tillaga
n livsmedlen i enlighet med de regler
som gdller for den judiska sabbaten.

Apparaten gor vissa sdrskilda saker ndr

denna funktion aktiveras:

e Tillagningen kan p&gd under en
odefinierad tid och det gér inte att stalla
in ndgon tillagningstid.

e Ingen typ av uppvdrmning sker.

e Man kan vdlja temperatur mellan 60 °C
och 150 °C.

e Ugnslampan stéings av och tands inte
om man till exempel 6ppnar luckan eller
férsoker tdnda lampan manuellt.

e Den interna fldkten stangs av.

e Ljudsignaler sténgs av.

/ Efter att man aktiverat

£ helginstdllningen kan man inte

— | andra ndgra parametrar. Inget
hander nar displayens knappar

trycks ner.

Oppna dérren.
Satt in matratten i ugnen.
Stang luckan.

WN =

4. Valj HELGINST.

5. Tryck pd knappen TEMPERATUR il eller
motsvarande vdrde.
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6. Bladdra bland vardena tills du valt
temperaturen (frdn 60 °C till 150 °C).

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att bekrafta den valda temperaturen.

8. Tryck pd knappen START m for att
starta funktionen Helginstallning.
For att avbryta funktionen:

e Tryck pd knappen HOME i cirka tre
sekunder.

Manuell pafyllning av behallare
Funktion for att fylla p& vatten (eller
andra vatskor) i behdllaren.

1. Fyll en kanna eller ett kérl med en

mangd vatten som dr tillracklig for de
funktioner som ska utforas.

2. Oppna apparatens lucka.
3. Stdll kannan (eller behéllaren) pd den
O6ppna luckan.

/ Kannan (eller behéllaren) med
£ vatten méste ha en bruttovikt pd

— 1 max 5 kg.

4. Tryck p& knappen OVRIGA

FUNKTIONER i "huvudmenyn” (i

huvudomrddet ).

5. Tryck p& undermenyns knapp @ (som

sitter i det nedre omrddet g).
6. Tryck pd knappen PAFYLLNING

BEHALLARE .
£ )

7. Dra ut pé&fyliningsmunstycket frén sin
plats.

e For att dra ut pafyliningsmunstycket,
tryck fram p& munstycket tills figdern

914779546/

spdnns och slépp sedan.

L
2

eller

e Tryck pd knappen MUNSTYCKE@ pd
displayen (sitter i det nedre omrddet
32

/ Var uppmarksam pd det avstand
& | som ska héllas fér att inte bli tréffad
— 1 av stdank frén munstycket.

8. Sdnk ner &dnden pé kannans (eller
behdllarens) botten.

Y

9. Tryck pd knappen START @ for att

borja fylla pd vatten i apparatens
behdllare.
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10. Efterdt ska péfyliningsmunstycket
skakas for att avidgsna eventuella
vattenrester.

J -\

11.Satt tillbaka pdfyliningsmunstycket pd
sin plats.
12. Avlagsna kannan (eller behdllaren).

13.Stang luckan.

/ Nd&r luckan har sténgts suger ett

£ automatiskt system upp eventuella

— | vattenrester ur
péfyliningsmunstycket for att
undvika att det droppar. Eventuellt
hors ett ljud som vid kokning vilket
ar helt normalt.

14. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att bekrafta att behdllaren fyllts pa.

Manuell tdmning av behallare

/‘ Funktion for att tomma ut vattnet

(eller andra vatskor) i behéllaren.

1. Tryck p& knappen OVRIGA

FUNKTIONER i "huvudmenyn” (i

huvudomrddet ).

2. Tryck p& undermenyns knapp @ (som

sitter i det nedre omrddet ).
3. Tryck p& knappen TOMNING AV

(2

BEHALLARE SE&

=
4. Stdll kannan eller behéllaren pd den
Oppna luckan.
5. Dra ut pafyllningsmunstycket frdn sin
plats.
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6. Tryck p& knappen START for att

bdrja tomma ut vatten i kannan (eller
behdllaren).

-

Efterat visar displayen att processen for att
tdmma ut restvatten har avslutats.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA .

8. Skaka pafyliningsmunstycket for att
avl@gsna eventuella vattenrester.

9. Satt tillbaka péfyliningsmunstycket pd
sin plats.

10. Avlagsna kannan (eller behdllaren).

11.Sténg luckan.

For rengoéringsfunktionen VAPOR CLEAN

n (endast pd vissa modeller) och

rengdringsfunktionerna i undermenyn%
se kapitlet RENGORING OCH UNDER .

Vid stromavbrott

Efter ett stromavbrott under funktion
Gterupptar apparaten automatiskt den
pdgdende funktionen med alla tidigare
installningar kvar och minus den tid som
redan har forflutit, endast om:

e stromavbrottet varar hogst 60 sekunder;

e funktionen inte omfattar
mikrovagsugnar (beroende p& modell);

e pyrolysfunktionen pdgdr (beroende pd
modell);

e Sabbath-funktionen drigdng
(oberoende av stromavbrottets
tidpunkt).

Om avbrottet intraffar i ett annat tillsténd

&n de som beskrivs ovan, forblir apparaten

kvar under en viss tid i vantan pd

anvandarens manuella bekraftelse till att
fortsatta eller inte fortsatta funktionen.

Om funktionen aktiveras om ar

matlagningsinstaliningarna de samma som

fére stromavbrottet, med hdnsyn till den tid
som redan har gatt.
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Utan négon atgdrd av anvéndaren avbryter
apparaten funktionen och displayen dtergdr

till att visa den aktuella tiden.

ANSLUTNINGSINSTALLNINGAR (¥}

/ (endast SmegConnect-modeller) Ett
& | meddelande visas ocksé i appen ndr
— | du Gteransluter.

/ For installningar gallande

/ Symbolen m anger att ett
—_— O

stromavbr: ar intraffat och att
den pdgdende funktionen inte
kunde dterstallas automatiskt. Tryck
p& symbolen for ytterligare
information.

=1 ANSLUTNING , se

bruksanvisningen "Uppkoppling av
inbyggnadsugn"

Klockinstallningar

/ | denna meny kan stdlla in tid och
= | typ av visning.

Strémavbrott under en programmerad
funktion

Om stromavbrottet intraffar medan en
programmerad matlagningsfunktion &r
installd:

e Om stromavbrottet dterstdlls inom den
installda starttiden forblir apparaten i
standby-I&ge och uppdaterar tiden fram
till start.

e Om stromavbrottet &terstdlls efter den
installda starttiden vantar apparaten pé
att funktionen ska starta. Utan négon
dtgdrd av anvandaren under en viss tid
avbryter apparaten funktionen och
displayen dtergdr till att visa den
aktuella tiden.

Installningar

o | ”Instdllningsmenynﬁ" trycker du pd
knappen KLOCKINS NINGAR

o

Digital klocka

_/ Visar aktuell tid i digitalt format.

aktiverad efter ett tillfalligt

/ Alla personliga instdllningar forblir
& | aktiverade efter ett tillfalligt
—1 strémavbrott.

Via denna meny kan du konfigurera
produkten. )
e Tryck pd knappen INSTALLNINGAR

i "huvudmenyn” (placerad i det
nedre omrddet e till hoger).

Installning av anslutning (endast
SmegConnect-modeller)

/ Meny dar anslutningsparametrarna
= | visas.

e | '"Instaliningsmenyn " trycker du p&

knappen

914779546/

/ Den digitala versionen forblir

stromavbrott.
1. valj Digital klocka.
2. Valj On.

Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att aktivera laget Digital klocka.
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Visa tid

Varmhallning

Aktiverar/inaktiverar klockan nar
ugnen dr avstangd.

Funktionen Visa tid ar fabriksinstalld
till Off.

IN|IN] N

Om funktionen Visa tid ar stalld till
On kommer apparaten att visa

aktuell tid med svag belysning i
standby.

IN

Om funktionen Visa tid stdlls till On
Okar apparatens energiférbrukning i
standby.

IN

Endast pd modellerna
SmegConnect:0Om funktionen Visa

tid stalls till Off sténgs
uppkopplingen automatiskt ner nar
klockan stdlls till standby.

. lejVisotid.
. Valj On.

. Tryck p& knappen BEKRAFTA for

att aktivera visning av tid.

Tidsformat

Aktiverar/inaktiverar visning av

! tiden i 12- eller 24-timmars format.

4

Funktionen Tidsformat ar
fabriksinstalld till 24h.

4

Med detta ldge kan apparaten, vid
slutet av en tidsinstalld tillagning

(forutsatt att denna inte avbryts
manuellt), hélla den tillagade maten
varm (vid ldga temperaturer)
samtidigt som matens smak och
doft forblir oférandrad.

7

Varmhdallningen aktiveras 5 minuter
efter att tillagningen har avslutats
och markeras av en serie

ljudsignaler (se tillagning eller
avslutad funktion).

7

Varmhallningen ar installd till en fast
temperatur pé 80 °C.

1.

Valj Vormhéllning.

2. Valj On.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA

for
att aktivera ladget Varmhélining.

Eco light

4

For att 6ka energibesparingen
sléicks lamporna inne i ugnen

automatiskt cirka en minut efter att
tillagningen startar eller luckan
dppnas.

IN

For att hindra apparaten frén att
slécka lampan automatiskt efter

cirka en minut stall in detta lage till
Off.

1.

Valj Tidsformat.

2. Vdlj 12h eller 24h.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA

Q for
att aktivera dnskat tidsformat.

Ugnsinstallningar

Denna meny &r avsedd for

z produktens extrafunktioner.

[ "Instéliningsmenyn " trycker du pd

knappen UGNSINSTALLNINGAR

668 - ANVANDNING

IN

Man kan alltid ténda eller sldcka
lampan manuellt. Tryck, i tilldampliga

fall, p&d symbolen for att tanda

eller symbolen for att manuellt
sléicka den inre ugnsbelysningen.

IN

Funktionen Eco light &r
fabriksinstalld till On.

=

Valj Eco light.

2. Valj On.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA

Q for
att aktivera ladget Eco light.
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Vattnets h&rdhet

Installning av displayen

/ Med hjalp av denna funktion kan
man stalla in vardet for vattnets

— | hdrdhet for att optimera

avkalkningsprocessen.

/ Meny ddr du kan dndra sprdket och
£ dndra visningsinstdllningarna for

— | vissa parametrar.

enligt ett medelvdrde fér
vattenhdrdhet (3).

/ Apparaten stdlls pd fabriken in

1. valj Vattnets hardhet.
2. Bladdra till 6nskat varde (frén 1 till 5).

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att bekrafta.

o | ”Instdllningsmenyn@" trycker du pd
knappen DISPLAYE

INSTALLNINGAR .

Sprak

/ Anvands for att valja sprék pd

£ | displayen.

Om vattnet i vattenndatet innehdller
for mycket kalk rekommenderas
man att anvdnda avhdrdat vatten.

IN

som ansvarar for vattennadtet for
information om vattnets hérdhet.

/ Kontakta de lokala myndigheter

Beroende pd det varde for vattenhdrdhet
man stallt in visar displayen en begdran om
avkalkning efter ett visst antal timmars
anvandning av dngfunktionerna.

Beroende pé typ av anvéndning av
apparaten och vattnets h&rdhetsgrad (°dH
eller °dF) ar det ungefarliga antalet timmar

foljande:
Varde °dH °dF Timmar
1 0+11 0+20 8
2 12+17 21+30 7
3 18+24 31+42 6
4 25+ 30 43 + 53 5
5 31+50 54 + 90 4

Automatiskt munstycke

/ Stall in det automatiska
utmatningslaget for
— 1 pdfyllningsmunstycket och témning
av behallaren.

1. Vvalj Automatiskt munstycke.
2. Valj On/Off.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for

att aktivera munstyckets automatiska
utdragning.

914779546/

1. Valj Sprék.

. Bladdra bland tillgéngliga alternativ tills
onskat sprék har valts.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att bekrafta valt sprék.

Funktionssparr

/ Gor det mojligt att automatiskt
& | sparra apparatens kontroller efter

— | en minuts normal drift, utan att
anvandaren behéver ingripa.

1. Valj Funktionsspdarr.
2. Vdlj Ja.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att aktivera ladget Funktionssparr.

/ Vid normal drift signaleras detta av
— | att indikeringslampan @ tands i

informationsomrédet (.

For att tillfalligt sténga av spdrren medan
en tillagning pagar:

4. Tryck pd ett av de varden du vill dndra.
Displayen visar ett meddelande om hur du
tillfalligt inaktiverar Idget Funktionssparr.

Tryck pa ikonen under 3 sekunder
for att stanga av funktionssparren

©

5. Tryck pé ikonen i 3 sekunder.
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Systeminformation

/ Varje géng du  trycker pd en av

£ symbolerna pd apparatens display
— | aktiveras ett ljud. Via denna
installning kan du valja att sténga
av funktionen.

1 VdeLjud.
2. Valj Of.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att inaktivera knappljudet.

Temperaturformat

/ Meny ddr information om
£ serienummer och

— | programvaruversioner visas.

e |"Instaliningsmenyn o? trycker du pd
knappen SYSTEMINFO

Utstallare

/ Specifik meny for utstallare.

/ Ger mojlighet att stdlla in
£ temperaturskalan i grader Celsius

— 1 (°C) eller i grader Fahrenheit (°F).

fabriksinstalld till °C.

/ Funktionen Temperaturformat ar

1. Vvalj Temperaturformat.

2. Valj°Celler °F.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA E for
att aktivera énskat temperaturformat.

Skarmens ljusstyrka

e Tryck pd knappen UTSTALLARE Eﬁ
(som finns i det mittre nedre omradet ) i

"instaliningsmenyn @ (i det nedre

omrodetg i mitten).

Show Room (endast for utstallning)

/ Ger mojlighet att vdlja skarmens
£~ | ljusstyrka.

/ | detta Iége stdngs apparatens
£ varmeelement av medan

— | kontrollpanelen forblir aktiverad.

/ Vid normal drift signaleras detta av
= | attindikeringslampan tands i

informationsomrddet 0

/ Funktionen Skdrmens ljusstyrka dr
£ fabriksinstdlld till Hog.

1. Valj displayens m Ljusstyrka.
2. Vdlj mellan de tre alternativen Hog -
Medel - Ldg.

3. Tryck pd& knappen BEKRAFTA . for
att bekrdafta valet.

Typ av vikt

/ Har kan du stdlla in mattenheten for
& | att visa viktvardet i antingen
— 1 kilogram (kg) eller ounces (0z).

/ Funktionen Typ av vikt ar
<2 | fabriksinstdlld till kg.

. Valj Typ av vikt.
. Valj antingen kg eller oz.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att aktivera 6nskad viktenhet.

N -
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For att kunna anvénda apparaten
normalt mdste detta ldge vara
installt till Off.

IN

=

Valj Show Room.

Vdlj On.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att aktivera laget Show Room.

Demolage (endast for utstallning)

N

/ Detta ldge pédminner om Show

£ Room. Om du aktiverar detta Idge
— 1 kommer displayen efter en viss tids
inaktivitet att ta fram olika
skarmbilder som visar apparatens

funktioner.

/ For att man ska kunna anvénda
& | apparaten normalt mdste detta ldge
— | vara instdllt till Inaktiv.

mode

2. Valj On.

1. Valj Y Demolage.
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3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
att aktivera Demoldge.

Aterstall installningar

/ Med detta moment &terstalls alla
£ instdllningar till

— fabriksinstdlliningarna.

/ Atgarden tar bort Gven personliga
£ | recept.

e Tryck pd knappen FACTORY RESET

m (som finns i det mittre nedre 9

omrddet) i "instaliningsmenyn E
1. Tryck pd knappen Ja om du vill dterstdlla
den ursprungliga fabriksinstaliningen.
eller
2. Tryck p& knappen Nej for att avbryta
dtgdrden.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengdring av apparaten

A Se Allmanna sdkerhetsanvisningar

Rengéring av ytorna

For att bevara ytorna i gott skick ska de
rengoras efter varje anvandningstillfdlle,
efter att de svalnat.

Vanlig daglig rengoéring

Anvand alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet pd en fuktig trasa och torka
av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
ddrefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik sé& vitt mojligt att anvanda stalull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvand vanliga icke-repande produkter och
vid behov redskap av trd eller plast. Skolj
omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk
trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att I&ta sockerhaltig mat (till
exempel sylt) torka fast inne i apparaten
eftersom det medfér en risk att
emaljbeléggningen pd apparatens insida
skadas.

Rengdring av ugnen

For att behdlla ugnen i gott skick ska man
alltid rengéra den nér den svalnat.
Undvika att I&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
belédggningen.

Ta ut alla 16sa delar innan du péborjar
rengdringsarbetet.

For att underlatta rengdringsarbetet bor
man ta av:

914779546/

e Luckan;
e stodramar till galler/plGtar.

/ Om man anvdnder specifikt

£ avsedda rengdringsmedel bér man
— | starta apparaten vid maximal
temperatur och l&ta den vara i drift i
15/20 minuter, i syfte att avldgsna

eventuella rester.

Torkning
Det genereras fukt inne i ugnen i samband
med tillagning av mat. Detta dr ett helt n
normalt fenomen som inte dventyrar
apparatens funktion.
Efter varje avslutad tillagning:
1. L&t apparaten svalna.
2. Torka bort eventuell smuts fr@n ugnens
insida.
3. Torka av ugnens insida med en mjuk
trasa.
4

Ladmna luckan éppen tills ugnens insida
ar helt torr.

Avlagsna stédramar fér galler/platar

Genom att ta bort stdédramarna for galler/
pl&tar kan man enklare rengéra
sidodelarna.

A B

Ei !

A = frdmre faste
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B = bakre tapp For att satta tillbaka stédramar fér galler/
- platar:
/ | vissa modeller kan den bakre @B 1. Férin den bakre delen av ramen i fastet

tappen B tas bort och 5 nedanfér tappen B langst in pd
monteras ihop p& samma satt sidovéaggen.

som det framre fastet A.

For att avlagsna stédramar fér galler/pldtar: /

1. Skruva av den frdmre fasttappen som
sitter p@ sidovéggen i ndrheten av
ugnsoppningen (du kan ta hjdlp av ett
redskap, t.ex. ett mynt).

2. Satttillbaka den framre delen av ramenii
fastet A pd sidovéggen i narheten av
ugnsoppningen.

2. Dra forsiktigt ramen mot ugnens mitt sd
att den lossnar frén det frémre féstet A.

3. Skruva fast den framre fasttappen
(eventuellt med ett redskap, t.ex ett
mynt).

3. Dra ut ramen frdn den bakre tappen B
ldngst in p& sidovaggen.

4. Upprepa atgarden for ramen pd den
andra sidovdaggen.

4. Upprepa atgdrden for ramen pa den
andra sidovdggen.
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Vapor Clean (endast pa vissa
modeller)

Denna fas signaleras av att tillagningsnivén
stiger.

A Se Allméanna sdkerhetsanvisningar

Funktionen Vapor Clean dr ett

n halvautomatiskt rengdéringsprogram
som gor det enkelt att avlagsna
smutsen. Tack vare denna procedur
kan du mycket enkelt rengora
ugnens insida. Smutsen mjukas upp
av vdarmen och vattendngan vilket
gor det |att att torka bort den.

Forberedelser

Innan du startar Vapor Clean:

e Tautalla tillbehér som sitter i ugnen.

e Avlagsna temperatursonden i
férekommande fall.

e | forekommande fall ska man avldgsna
de sjdlvrengdrande panelerna (i
forekommande fall).

Stang luckan.

Medan man kér det halvautomatiska
rengdringsprogrammet ska man
separat rengdra de sjdlvrengdrande
panelerna med ljummet vatten och lite
diskmedel.

Instdllning av Vapor Clean

Efter Vapor Clean har avslutats

Nar Vapor Clean har avslutats visas texten
"Funktion avslutad” pd displayen och en
kort ljudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
stéingas av genom att du trycker
ndgonstans pd displayen eller 6ppnar
luckan.

/ Om inomhustemperaturen ar hégre
£ an forvantat aktiveras inte
— | funktionen.
L&t apparaten svalna innan du
startar funktionen.

/ Anvandaren kan inte dndra
& | varaktigheten och temperaturen for
— 1 Vapor Clean-funktionen.

1. Tryck p& knappen OVRIGA

FUNKTIONER

huvudomrddet ).

2. Valj VAPOR CLEAN m

3. Tryck p& knappen START

starta behdllarens péfyliningsprocedur.
4. Fyll behéllaren enligt bilden ovan.

for att

Vapor Clean rengoringsfas

5. Tryck pd knappen START for att
starta Vapor Clean-funktionen.

914779546/

1. Tryck pé& knappen HOME for att

stéinga funktionen.

T6m behdllaren enligt bilden ovan.

. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjdlp av en
mikrofibertrasa.

4. Anvdnd en icke slipande svamp med
mdssingstraddar for att avldgsna mer
envisa beldggningar.

5. Om det finns rester av fett kan man
anvanda sdrskilda
ugnsrengdringsprodukter.

6. Torka upp resterna av vatten frdn
ugnens insida.

7. Satttillbaka de sjalvrengorande
panelerna (i férekommande fall) och
stédramarna for galler/platar

Av hygienska skdal och for att undvika att

maten far en obehaglig lukt

e bdr man torka ugnen genom att starta
en funktion med flakt, vid 160°C, och
|&ta denna pé&gd i cirka 10 minuter.

e Vid forekomst av sjalvrengérande
paneler bér man torka ugnen samtidigt

som katalysen genomfors.

REN

/ Det rekommenderas att bdra
& | gummihandskar ndr man utfér
dessa arbetsmoment.

For att underlatta det manuella

7

rengoringsarbetet bor luckan tas av.
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Avkalkning

Kalkavlagringar som uppstar till foljd
A av en utebliven avkalkning kan pé&

sikt forsdmra apparatens funktion.

Avkalkning ar en l&ng process (mer
dn en timme) som kraver att
anvandaren befinner sig vid
apparaten.

IN

Med jémna mellanrum visas pé displayen
en begdran om att avkalka pannan.

Det ar lampligt att avkalka pannan
varje géng som detta visas pd
displayen for att hdlla pannan i
optimala driftsforhéllanden.

IN

Beroende pé forhéllandena anger
systemet om apparaten kan
fortsatta med normala funktioner
eller om det dr nédvandigt att
avkalka och rengéra hydraulkretsen.

IN

Forberedelser

Om det finns vatten kvar i behdllaren:

1. Oppna luckan.

2. Stdll en kanna eller behdllare pd den
Oppna luckan.

3. Dra ut munstycket frén sin plats.

4

. Tryck p& knappen START for att

bdrja tomma ut vatten i kannan (eller
behéllaren).
Det kvarvarande vattnet borjar rinna ner i
karaffen (eller behdllaren).

5. Avvakta tills tdomningen har genomforts.

6. Tom vattnet i kannan (eller behdllaren).

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA . for
att fortsatta funktionen.

/ Frén och med nu dr det inte langre
£ mojlighet att avbryta

— | avkalkningsprocessen.

Pafyllning av behallare
1. Los upp 100 g citronsyra i 650 ml vatten
i en karaff.

/ Anvand inte mjolksyra eller ndgra
£ | andra avkalkningslosningar.

2. Dra ut munstycket frén sin plats.
3. Sdnk ner dnden pé& kannans (eller
behdllarens) botten.

4. Tryck pd knappen STARTCFE for att
el

borja fylla avkalkningsme
apparatens behdllare.
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5. Skaka ddrefter munstycket for att
avlégsna eventuella rester.

6. Satt tilloaka munstycket pd sin plats.

7. Avlagsna kannan (eller behdllaren).

Funktion for avkalkning av pannan

1. Stdng luckan

2. Avkalkningen har borjat.

Ndr avkalkningsprocessen dr avslutad visar
displayen en uppmaning att tdmma
avkalkningsmedlet.

Témning av behallaren

1. Oppna luckan

2. Stdll en kanna eller behdllare pd den
6ppna luckan.

3. Dra ut munstycket frdn sin plats.

4

. Tryck pd knappen START for att
borja tdmma ut avkalkningsmedlet i
kannan (eller behéllaren).

Avkalkningsldsningen bérjar att rinna ner i

kannan.

5. Avvakta tills tdmningen har genomforts.

6. Toém avkalkningsldésningen i kannan
(eller behdllaren).

Varning: avkalkningslésningen kan
fortfarande vara varm.

Rengdring av tanken och hydraulkretsen

Ndr avkalkningsmedlet har tomts ut startar
apparaten rengéringen av behdllaren och

hydraulkretsen.

/ Anvand farskt kranvatten som inte
& | har for hog kalkhalt, uppmjukat

— | vatten eller mineralvatten utan
kolsyra.

kranvatten med for hog klorhalt (>
40 mg/l) eller andra véatskor.

/ Anvdnd inte destillerat vatten,

Displayen visar begdran om fylining av

vatten i behdllaren.

1. Fyll en kanna eller behdllare med cirka 2
liter rent vatten.

2. Oppna apparatens lucka.

3. Stdll kannan (eller behdllaren) pd& den

dppna luckan.

/ Det faktum att vattnet svammar
dver inuti ugnen ska inte uppfattas
— 1 som ett fel utan dr en del av
skoljningsprocessen.

4. Dra ut munstycket fr@n sin plats.
5. Sdnk ner anden pé& kannans (eller
behdllarens) botten.
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6. Tryck pd& knappen START for att
bérja fylla pd vatten i apparatens
behdllare.

7. Nar du har fyllt pé vatten i behéllaren

trycker du p& knappen BEKRAFTA
for att fortsatta med funktionen.

Apparaten startar funktionen med de

instdllda vardena.

e Ndr du rengdr tanken och
hydraulkretsen ska du ldmna kannan pé
dorren 6ppen med
péfyliningsmunstycket inuti. Apparaten
slapper cykliskt ut en del av det vatten
som anvands for rengoéring.

e  Om vattnet svémmar over inuti ugnen
under detta férfarande ska inte
uppfattas som ett fel utan ér en del av
skoljningsprocessen.

8. Nar rengdringen ar klar visar displayen
att vattnet ska tdmmas.

9. Rengdr och torka eventuella
vattenrester i ugnsutrymmet.

10. Oppna luckan

11.Stall en kanna eller behdllare pd den
Oppna luckan.

12.Dra ut munstycket frdn sin plats.

13.Tryck pd knappen START for att

bérja tdmma ut vatten i kannan (eller
behdllaren).

14. Avvakta tills tomningen har genomforts.

Efterdt visar displayen att processen for att
tdmma ut restvatten har avslutats.

Manuell avkalkning
I Funktion som medger en avkalkning
L,D_j av pannan.

Om man vill utféra avkalkningen i forvag
kan man aktivera funktionen manuellt:
1. Tryck pé& knappen OVRIGA

FUNKTIONER i "huvudmenyn” (i

huvudomrdadet ).
2. Tryck p& undermenyns knapp @ (som
sitter i det nedre omrédet 9).

+,
3. Tryck pé knappen AVKALKNING SEBYY

4. Utfor en avkalkning enligtillustrationen i
foregéende avsnitt.
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Manuell rengéring av behallaren
och hydraulkretsen

P9 Denna funktion anvands for att gora

f_C_} rent apparatens behdéllare och
> hydraulkrets.

1. Tryck p& knappen OVRIGA

FUNKTIONER i "huvudmenyn” (i

huvudomrddet 9).
2. Tryck p& undermenyns knapp @ (som

sitter i det nedre omrddet 9).
3. Tryck p& knappen RENGORING

‘0

BEHALLARE BYS¥

Forberedelser

1. Fyll en kanna eller en behéllare med
ungefdr tvé liter vatten.

2. Oppna apparatens lucka.

3. Stdll kannan (eller behéllaren) p& den
Oppna luckan.

/ Kannan (eller behéallaren) med
£ vatten méste ha en bruttovikt pd

— max 5 kg.

4. Dra ut péfyliningsmunstycket frén sin
plats.

e For att dra ut pafyliningsmunstycket,
tryck fram pd munstycket tills fjdern
spdnns och slépp sedan.

-
2<mm

eller

e Tryck pd& knappen MUNSTYCKE@ pd
displayen (sitter i det nedre omrade

o

/ Var uppmarksam pd det avstand
£ som ska hdllas for att inte bli traffad

— 1 av stdnk frén munstycket.
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5. Sdnk ner anden pd kannans (eller
behdllarens) botten.

1N

13.Tryck p@ knappen START for att

bdrja tomma ut vatten i kannan (eller
behdllaren).

-

14. Avvakta tills tomningen har genomforts.
Efterdt visar displayen att processen for att
tdmma ut restvatten har avslutats.

/ Det rekommenderas att behdllaren
& | och hydraulkretsen téms ett par
— | gdnger.

6. Tryck p& knappen START for att

borja fylla pd vatten i apparatens
behéllare.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
att bekrafta att behdllaren fyllts pa.

Apparaten startar funktionen med de
instdllda vardena.

Rengéring av hydraulkretsen

e Ndar du reng6r tanken och den
hydrauliska kretsen ska du ldmna
kannan pd 6ppen lucka med
péfyliningsmunstycket inuti. Apparaten
sl@pper cykliskt ut vissa méangder vatten
som anvands fér rengoring.

e Under denna process dr det inte
meningen att éverflodet av vatten i
ugnen ska betraktas som ett fel, utan
det ar en del av skéljningen.

Slut pa hydraulkretsens rengéring

8. Ndr rengoringen dr klar visar displayen
att vattnet ska tdmmas.

9. Rengor och torka av vattenresterna i
ugnen.

Témning av behallaren

10.Oppna luckan

11. Stall kannan eller behdllaren pd den
Oppna luckan.

12.Dra ut péfyliningsmunstycket frén sin
plats.
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/ Ett rengoringsmedel kan anvéndas
£ istallet for vatten. | detta fall

— | rekommenderas det att apparaten
spolas ett par gdnger med vatten
enligt instruktionerna i det har
kapitlet.

15. Tryck p& knappen BEKRAFTA .

16. Skaka péfyliningsmunstycket for att
avlégsna eventuella vattenrester.

17.Satt tillbaka péfyliningsmunstycket pd
sin plats.

18. Avladgsna kannan (eller behdllaren).

19.76m vattnet i kannan.

20.Stang luckan.

Rengdring

Om man rengér med &nga har man
mojlighet att f& bort de sista resterna fran
avkalkningslésningen pé& hydraulkretsen.
1. Stallin en 70 % kombinerad &ngfunktion
i minst en halvtimme.

Fyll en kanna med rent vatten.

Oppna apparatens lucka.

Placera kannan pd den éppna luckan.
Dra ut péfyliningsmunstycket fran sin
plats.

Sdnk ner énden pd kannans (eller
behdllarens) botten.

7. Tryck p& knappen START for att

borja fylla pd vatten i apparatens
behdllare.

o OhwWN
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8. Efterdt ska pafyliningsmunstycket
skakas for att avlidgsna eventuella
vattenrester.

9. Satt tillbaka péfyliningsmunstycket pd
sin plats.

10. Avlagsna kannan (eller behdllaren).

11.Stang luckan.

12.Tryck p@ knappen START

starta vald &ngfunktion.
13. Avvakta tills funktionen har utforts.
14.1 slutet av funktionen fortsdatter du med
att tdmma tanken enligt beskrivningen
ovan.

for att

15. Avvakta tills tomningen har genomforts.

16.Tém vattnet i kannan.

Varning: Vanta tills ugnen har
svalnat.

17.Oppna luckan.

18. Torka upp eventuella vattenrester som
spillts i ugnsutrymmet med en duk eller
en svamp.

19. Stang luckan.

Kalibrering av tanken

Med den hér funktionen kan du

@ kalibrera en korrekt avlésning av
mdangden vatten (eller annan
vatska) i tanken.

Med tiden kan det hénda att
vattenmdangden i tanken inte avldses
korrekt av apparatens sensor. | det har fallet
ar det mojligt att &terstdlla funktionen av
apparatens sensor till ett optimailt tillsténd.

Forberedelser )
1. Tryck pé knappen OVRIGA

FUNKTIONER

i "huvudmenyn” (i
huvudomrddet ).

2. Tryck p& undermenyns knapp @ (som

sitter i det nedre omrédet e).
3. Tryck p& knappen KALIBRERING TANK

(sitter i det nedre omrédet 9).

Kalibrering tom tank

1. Oppna apparatens lucka.

2. Placera en tom kanna pd den 6ppna
luckan.

914779546/

3. Tryck p& knappen MUNSTYCKE@ 0
displayen (sitter i det nedre omradet

o

/ Var uppmarksam pd det avstdnd
£ som ska hdéllas for att inte bli traffad

— 1 av stank frdn munstycket.

4. Dra ut munstycket och doppa dnden i
botten av den tomma kannan.
5. Tryck p& knappen START for att

bdrja tomma ut resterande vatten i
kannan.

-

6. Avvakta tills tomningen har genomforts.
7. Kontrollera att det inte kommer mer
vatten ur munstycket och tryck sedan pd

knappen STOPP .
8. Tryck sedan pé& knappen KALIBRERING

TOM TANK [JBg for att fortsitta
kalibreringen.

Kalibrering full tank
1. Fyll en kanna med exakt 1 liter vatten.

/ Vi rekommenderar att du anvdnder
£ en digital koksvé@g och mater 1 000

— 1 gram vatten.

2. Stall kannan med 1 liter vatten pé& den
Oppna dorren.
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3. Sdnk ner édnden pé kannans botten.

Y

4. Tryck pd knappen START Eg for att

borja fylla pé& vatten i apparatens
behdllare.

5. Vanta tills behéllaren ar fylld.

6. Kontrollera att apparaten har sugit upp
allt vatten som finns i kannan och tryck

sedan pé& knappen STOPP E

7. Satt tilloaka péfyliningsmunstycket pd
sin plats.
8. Ta bort kannan.

INSTALLATION

9. Stdng luckan.

/ Nar luckan har stdngts suger ett

£ automatiskt system upp eventuella
— | vattenrester ur
pafyliningsmunstycket for att
undvika att det droppar. Eventuellt
hors ett [jud som vid kokning vilket
ar helt normailt.

10. Tryck pd knappen KALIBRERING FULL
TANK @ for att avsluta kalibreringen.

11.Vénta tills kalibreringen ar klar.

Ndr det ar klart visas ett meddelande pé
displayen som visar att kalibreringen ar
avslutad.

Kalibreringsprocedur avslutad

o

12.Tryck pé& knappen BEKRAFTA @ for

att avsluta kalibreringen av behdllaren.
P& displayen visas en uppmaning om att
tébmma vattnet fran behdllaren. Du kan
antingen anvdnda vattnet for dngkokning
eller fortsatta enligt anvisningen i kapitlet
Témning av behdllaren.

Sarskilt underhall

Rad for skotsel av tatningslisten

T&tningen ska vara mjuk och elastisk.

e For att hélla tatningslisten ren anvands
en icke-slipande svamp och ljummet
vatten.

Elektrisk anslutning

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

Allman information

Kontrollera att egenskaperna for elndtet ar
lampliga i férhdllande till de varden som
anges pé dekalen.

Identifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mdrkning har placerats
vdl synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig avldgsnas.

Sorj for jordning med hjdlp av en ledning
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som ar minst 20 mm langre an de andra.

Apparaten far anvandas i féljande Iagen:
o 220-240V~

1 © 2 220-240V~™
—_ 20 mm
L — N \\\\‘-
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Kabel med tre poler 3 x 1,5 mm2.

/ De varden som anges gdller
£ tvdrsnittet for den invandiga

— ledningen.

/ Matningskablarna ar

£ dimensionerade med hansyn till
— sammanlagringsfaktorn (i
Overensstdmmelse med standard
SS-EN 60335-2-6).

Fast anslutning

Matningslinjen ska forses med en allpoli
brytare som sdkerstdller frénkoppling frdn
natet och som har ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullstdndig frénkoppling i
enlighet med villkoren i
overspanningskategori lll, i
dverensstdmmelse med
installationsreglerna.

Fér den australiensiska och nyzeelandska
marknaden:

Frénkopplingen som ingdr i den fasta
anslutningen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.

Anslutning med kontakt och uttag
Kontrollera att kontakten och uttaget ar av
samma typ.

Undvik att anvénda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka éverhettning och
forbranning.

Byta ut kabeln

Elektrisk spdnning
Fara for elektrisk stot
e Stang av den allmdnna elektriska
tillforseln.

1. Lossa skruvarna pd det bakre holjet och
avldgsna det for att f& dtkomst till
kopplingsplinten.

2. Byt ut kabeln.

3. Kontrollera att kablarna (for ugn eller
eventuell spishdll) I6per optimalt och
inte kommer i kontakt med né&gon del av
apparaten.

914779546/

Placering

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

Placering av férsorjningskabeln

Tatningslist till frontparti

Klistra fast medféljande tatningslist pd
frontpartiet for att undvika att det tranger in
vatten eller andra vatskor.

L)

1. Avldgsna pluggarna som sitter pd
apparatens frontparti.

Placera apparaten i avsett utrymme for
inbyggnad.

Fixera apparaten vid mébeln med hjalp
av skruvarna.

Tack 6ppningarna med de pluggar som
tidigare avldgsnats.

A woN
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Apparatens storlek (mm)
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Installation i pelare (mm)

@
H

A
3
P

v

orleo

*Se till att den 6vre/bakre delen av

== | mdbeln har en 6ppning som dr cirka
35-40 mm djup.

A
w
4
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Installation under arbetsbank (mm)

S C E—

IRy \ . 490-500 60

Y
A
A

G
/ Om ugnen ska monteras under
& | arbetsbdnken ska en trdlist
— | installeras for att sdkerstdlla
anvandning av den sjdlvhaftande
= 0 tatningslist som limmats fast p&
frontpanelens bakre del i syfte att
A min. 603 mm forhindra att vatten eller andra
B 560 -BE8rmm vatskor tranger in.
C 583-585mm
D 9-11mm
E min.5mm
F 121-1105mm
G min. 560 mm
H min. 594 mm

co Utskdarning for elkabeln (min. 6 cmz)

jb L&da for elanslutningar

/ *Se till att den nedre/bakre delen av

== | mobeln har en 6ppning som dr cirka
60 mm djup.
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A min. 603 mm
A B 560 - 568 mm
D Swb C 583-585mm
/ C H D 9-11mm
jb D E min.5mm
- B >\ F 121-1105mm
jb G min. 560 mm
Cco H min. 594 mm
/ \ 4 4 co Utskdrning for elkabeln (min. 6 cm?)
F jb L&da for elanslutningar
wb Trdlist (rekommenderas)
|<764>I
]y
\
L
=\
I 1
Co
G
wb
/
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