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VARNING

Allmanna
sakerhetsanvisningar

Skador pa person

e VARNING: Apparaten och

dess &tkomliga delar blir

mycket varma vid

anvandning: smdbarn ska

héllas pd& avstdnd.

e VARNING: Apparaten och

dess dtkomliga delar blir

mycket varma vid

anvandning: vidror inte
varmemotstdnden under

anvandningen.
e Skydda hdnderna med

grillvantar nar du flyttar
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mat inne i ugnen.

Forsok aldrig slacka en
|&dga/brand med vatten utan
stang av apparaten och
tack ldgan med ett lock eller
en brandfilt.

Barn 6ver 8 &r och personer
med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental
formaga eller med bristfdllig
erfarenhet av anvandning
av elektriska apparater fér
anvanda denna apparat
endast under forutsattning
att de overvakas eller
instrueras av vuxna som
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ansvarar for deras
sdkerhet.

e L&tinte barn leka med
apparaten.

e Hall barn under 8 ar pd
avsténd frdn apparaten
eller h&ll dem under
konstant uppsyn.

e L&t inte barn som &ryngre
dn 8 &r ndrma sig
apparaten nar den ar i drift.

e Rengodrings- och
underhdllsarbete fé&r utféras
av barn endast under
forutsattning att de ar
under uppsyn.

e Tillagningsprocessen ska
alltid 6vervakas. En kort
tillagningsprocess ska
overvakas hela tiden.

e Ldmna inte apparaten
odvervakad i samband med
tillagning som kan frigéra
fetter eller oljor vilka kan
fatta eld om de dverhettas.
Var ytterst forsiktig.

e Hall inte vatten direkt pd
varma plétar.

e Hdll ugnsluckan sténgd vid
tillagning.

e Vid omrorning i maten eller
nar tillagningen avslutats
6ppna forst luckan 5
centimeter. L&t dngan
avdunsta, och 6ppna sedan
luckan helt.

e FOrinte in spetsiga
metallforemal (bestick eller
verktyqg) i apparatens
springor.

e Stang av apparaten efter
anvandning.

91477B746/C

ANVANDA INTE OCH
FORVARA INTE
BRANDFARLIGT
MATERIAL | NARHETEN
AV APPARATEN.

ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR |
NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG.

GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA
APPARATEN.

Installation och
servicearbete ska utforas
av behorig personal i
enlighet med gdllande
lagstiftning.

Forsok aldrig reparera
apparaten sjalv eller utan
att anlita en kvalificerad >
tekniker. N
Dra aldrig i sladden for att
dra ut kontakten.

Skador pa apparaten

Anvand inte aggressiva
eller fratande slipande
rengoéringsmedel (t.ex.
pulverprodukter,
flackborttagare och
metallsvampar), grova
material eller vassa
metallskrapor pé glasdelar
eftersom de kan repa ytan
och splittra glaset. Anvand
eventuellt verktyg i tré eller
plast.

Sitt inte p& apparaten.
Anvand inte
rengdéringsmedel som
innehdller klor, ammoniak
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eller blekmedel pd delar i
stél eller delar som
ytbehandlats med metall
(som till exempel ar
anodiserade, fornicklade
eller forkromade).

Gallren och plé&tarna ska
foras in sé langt det gér pé
sidoskenorna. De
mekaniska
stkerhetsspdrrarna som
hindrar att de glider ut av
misstag ska vara vanda
nedd&t och mot ugnens
insida.

Rengor aldrig apparaten
med A&ngstrdle.

Spruta inte med
sprayprodukter i ndrheten
av apparaten.

Tack inte 6ver 6ppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.
Brandrisk: lémna inga
foremd@l inne i ugnen.
ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT
VARMA UPP
OMGIVNINGEN.

Anvand inte karl eller
behdéllare i plast vid
tillagning av mat.

Placera inga konserver eller
slutna behdllare i
ugnsutrymmet.

Ta ut alla plé&tar och galler
ur ugnen, om de inte

496 - VARNING

anvands vid tillagningen.

e Tdck inte 6ver ugnens
botten med aluminiumfolie
eller stanniolark.

e Placera inte kastruller eller
platar direkt p& ugnens
botten.

e Vid behov kan platens fals
(som medfoljer eller sdljs
separat beroende pé
modell) anvandas genom
att placera den pd botten
som ett stod for
matlagningen.

e Om du vill anvanda
bakpapper ska det placeras
sd att det inte stor
varmluftscirkulationen inne
I ugnsutrymmet.

e Stdll inte ifr@n dig kastruller
eller platar p& den 6ppna
luckans inre glas.

e Anvdnd inte luckan som
havarm vid placering av
apparaten.

e Utsdatt inte luckan for
overdrivet tryck.

e Anvdnd inte handtaget for
att lyfta eller flytta
apparaten.

For pyrolytiska apparater

e Under pyrolysen kan ytorna
bli varmare dan vanligt. Hall
barn pd avsténd.

e Avlagsna matrester och
spill frén tidigare tillagning
frén ugnens insida innan du
startar pyrolysen.

e Innan pyrolysen startas ska
alla tillbehor som sitter i
ugnen tas bort.
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e Stang av brannare eller
elektriska plattorna pé
hallen ovanfér ugnen innan
pyrolysen startas.

Installation och underhall

e DENNA APPARAT FAR
INTE INSTALLERAS PA
BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.

e Apparaten far inte
installeras p& en sockel.

e Ta hjdlp av en andra person
vid installation av
apparaten.

e FOr att undvika
dverhettning far apparaten
inte installeras bakom
dekorationsluckor eller
luckor med panel.

e Installation och
servicearbete ska utféras
av behorig personal i
enlighet med gallande
lagstiftning.

e Den elektriska anslutningen
ska utféras av behorig
fackperson.

e Det dr obligatoriskt att
jorda apparaten enligt de
anvisningar som anges i
stkerhetsforeskrifterna for
elsystemet.

e Anvdnd varmebestdndiga
kablar som t&l minst 90 °C.

e Atdragningsmomentet for
skruvarna pd
kopplingsplintens ledningar
ska motsvara 1,5-2 Nm.

e Om ndatkabeln skadas
kontakta omedelbart den
tekniska supporten som
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sorjer for att kabeln byts ut.

e VARNING: Nér du plasserer
husholdningsapparatet md
du forsikre deg om at
stramkabelen ikke er klemt
eller skadet.

e Innan négot arbete utfors
p& apparaten (installation,
underhdllsarbete, placering
eller forflyttning) forse dig
alltid med personlig
skyddsutrustning.

e Innan négot arbete utfors
p& apparaten ska den
elektriska
stromforsorjningen brytas.

e Se till att apparaten kan
frénkopplas efter
installationen via en
lattillganglig kontakt eller
en brytare i hdndelse av
fast installation.

e Matningslinjen ska forses
med en allpolig brytare som
sakerstaller frankoppling
frédn ndtet, med ett
kontaktmellanrum som
garanterar en fullstandig
frénkoppling i enlighet med
villkoren i
dverspdnningskategori lll, i
overensstdmmelse med
installationsreglerna.

e OBSERVERA: Sakerstdll
fore bytet av glédlamporna
for invandig belysning att
apparaten ar avstdngd och
eltillforseln bortkopplad
eller att den elektriska
stromforsorjningen ar
bruten.

e Glédlamporna som
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anvands i denna apparat ar
specifika glodlampor for
hushéllsapparater och ska
inte anvdndas for belysning
i bostaden.

Denna apparat fér
anvandas pd en hojd pd
upp till 4000 meter dver
havet.

Vad galler denna apparat

VARNING: Se till att
apparaten ér avstdngd
innan glédlampan byts ut
for att undvika elchockar.
Luta dig inte mot eller sitt

p& dorren ndr den ar dppen.

Se noga till att inga foremél
fastnar i ugnsluckan.
Installera eller anvand inte
apparaten utomhus.

(pd vissa modeller) Anvand
endast den medféljande
temperatursonden eller en
som rekommenderas av
tillverkaren.

For tillagningar med
funktionen Direct Steam,
var mycket noggrann med
att inte dverstiga trdgets
maximala kapacitet (250
ml).

Temperatursond (i
féorekommande fall)

Rér inte vid
temperatursondens sticka
eller spets ndr den har
anvants.

Skydda handerna med
grillvantar nar du anvénder
temperatursonden.

Se noga till att
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temperatursondens spets
eller kontakt inte repar eller
skadar de lackade eller
krombelagda ytorna.

e FOrintein
temperatursonden i
apparatens 6ppningar eller
springor.

e Nar temperatursonden inte
anvands ska man se till att
skyddslocket av metall ar
stangt.

e Drainteisladden for attdra
ut temperatursonden ur
uttaget eller ur maten.

e Se noga till att
temperatursonden eller
dess sladd inte fastnari
luckan.

e Se noga till att
temperatursonden eller
dess sladd inte kommer i
kontakt med
varmeelementen inne i
ugnen.

e Ingen av
temperatursondens delar
f&r komma i kontakt med
ugnsvaggarna eller
varmeelementen, och inte
heller med galler och pl&tar
som fortfarande ar varma.

e Temperatursonden fdr inte
forvaras inne i apparaten.

e Anvand inte
temperatursonden under
pyrolysen.

Apparatens syfte

Denna apparat ar avsedd att

anvandas for tillagning av

livsmedel inom hushall. All
annan anvandning ar
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oldmplig. Vidare far

apparaten inte anvandas:

e i kok avsedda for personal i
affdrer, p& kontor och i
andra arbetsmiljéer;

e pd lantbruk/inom
bondgdrdsturism;

e av kunder pd hotell, motell
och i bostadsmiljder.

° p& B&B.

2| Denna apparat far
= | endast installeras och
anvdndas inomhus.

Denna bruksanvisning

e Denna bruksanvisning utgor en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet
och alltid finnas inom rackhdll under
hela apparatens livstid.

e Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning Iésas noga.

e Forklaringarna i denna bruksanvisning
omfattar dven bilder som beskriver det
som normalt visas p& displayen. Vi
pé&minner dock om att apparaten kan ha
en uppdaterad version av systemet, och
darfor kan det som visas pd displayen
skilja sig frén det som visas i
bruksanvisningen.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsdger sig allt ansvar for

skador pd personer eller egendom som

orsakats av:

e annan anvdndning av apparaten én den
avsedda;

e ett nonchalerande av foreskrifterna i
bruksanvisningen;

e en felaktig anvdndning av hela eller en
del av apparaten;

e anvdndning av reservdelar som inte dr i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska
data, serienummer och markning.
Identifikationsdekalen far aldrig avidgsnas.

Bortskaffning

Denna apparat, som
ﬁ overensstdmmer med kraven i det
=) europeiska direktivet om elektriskt
och elektroniskt avfall WEEE (2012/19/EU),
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ska kasseras separat frdn annat avfall nar
den nétt slutet pa sin livstid.

Denna apparat innehdller inte dmnen i
sddana méngder att de kan anses farliga
for halsa eller miljo, i 6verensstdmmelse

med gdllande europeiska foreskrifter.
Elektrisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Stang av den allmdnna elektriska
tillforseln.

e Koppla ut natsladden ur elsystemet.

Vid bortskaffning av apparaten:

e Kapa den elektriska stromkabeln och
avldgsna den.

e Enapparat som inte [dngre anvénds ska
|[dmnas in till en lamplig
Gtervinningsstation fér insamling av
elektriskt och elektroniskt avfall,
alternativt &terlémnas till &terforsdljaren
vid kdp av en motsvarande apparat.

Vid tillverkning av apparatens emballage

anvdands Gtervinningsbara och icke

fororenande material.

e Ldmna in emballagen till IGmpliga
stationer fér separat insamling.

Plastemballage
Fara for kvévning

e Ldamna inte emballaget eller delar av
det utom synhaill.

e Ldtinte barn leka med plastpdsarna
som ingdr i emballaget.

Indikationer fér europeiska
kontrollorgan

Fan forced mode

ECO-funktionen som anvands for att
faststalla energieffektivitetsklassen
uppfyller specifikationerna i den europeiska
standarden SS-EN 60350-1.

Conventional heating mode

For att anvdnda STATISK funktion méste
férvarmningsfasen hoppas over (se
avsnittet "Forvarmningsfas" i kapitlet
ANVANDNING).

Tekniska uppgifter om
energieffektivitet

Informationen enligt de europeiska
bestémmelserna om energimdrkning och
ekodesign finns i ett separat dokument som
medfoljer produktinstruktionerna.

Dessa uppgifter finns i
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"produktinformationsbladet” som kan
laddas ner frdn webbplatsen pd den
aktuella produktsidan.

Spara energi

e V&rm upp apparaten i forvag endast om
det stdr s i receptet.
Uppvarmningsfasen gér att hoppa 6ver
i alla funktioner (se kapitel
"Uppvarmningsfas”), med undantag fér
funktionen PIZZA (uppvérmningsfas gér
inte att hoppa 6éver) och ECO
(uppvarmningsfas finns ej).

e Luckan ska inte 6ppnas vid ndgra
funktioner under tillagning (gdller dven
ECO-funktionen).

e Tina djupfrysta livsmedel innan du
sdtter in dem i ugnen om inget annat
finns angivet pd forpackningen.

e Vid flera tillagningar rekommenderar vi
att livsmedlen tillagas direkt efter
varandra for att utnyttja den énnu
varma ugnen pd bdsta satt.

e Anvand helst bakformar av metall som
bdattre absorberar vérmen.

e Ta ut alla pldtar och galler ur ugnen, om
de inte anvands vid tillagningen.

e Avbryttillagningen ett par minuter innan
den tid som normalt krdvs. Tillagningen
fortsdatter de resterande minuterna med
hjdlp av den vérme som finns inne i
ugnen.

e Oppna luckan sd sdllan som mojligt for
att undvika att varmen slapps ut.

e Hall alltid ugnen ren.

Information om stromférbrukning i
avstangt lage/standby-lage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energifdrbrukning i avstangt ldge/standby-
ldge finns pd www.smeg.com under den
sida som ar avsedd for produkten i frédga.

Ljuskalla

e Denna apparat har ljuskallor som kan
bytas ut av anvandaren.

e Ljuskallorna i produkten ar ldmpliga for
drift vid en omgivningstemperatur pd
>300 °C och avsedda fér anvandning i
héga temperaturer som t.ex. ugnar.

e Denna armatur innehdller ljuskdllor av
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effektivitetsklass "G".

Hur man laser bruksanvisningen
Foljande ldsanvisningar gdller fér denna
bruksanvisning:

A Varning/férsiktighet

_/ Information/forslag
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BESKRIVNING

Allman beskrivning

Kontrollpanel

Tatningslist

Uttag for temperatursond (endast pd
vissa modeller)

Lampa

Lucka

Flakt

Pé&fyliningsléda

P Stodramens nivé

W N -

N O O~
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Kontrollpanel

1 2 3
I I I
|
< 0o > - 5
1 2 3
I
|

1 Funktionsknappar
Med dessa touchknappar kan man:
e starta/stdnga av apparaten;

e vdlja en funktion.

2 Digital programmeringsenhet

Visar aktuell tid, vald funktion, effekt och
temperatur for tillagning samt eventuell
installd tid.

3 Funktionsknappar fér temperatur

Med dessa touchknappar kan man stdlla in:
temperatur for tillagning;

|dngden for en funktion;

programmerad tillagning;

aktuell tid;

timer;

for att dngra en andring eller gé tillbaka
till foregdende skarm.

Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivéer for placering av platar
och galler pd olika hojd. Iséttningshojderna
avses nerifrédn och upp.
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Kylflakt

Flakten kyler ner apparaten och aktiveras
under tillagningen.

Flakten ger en normal luftstréom som
kommer ut dver ugnsluckan. Det kan hénda
att denna luftstrom fortsatter en kort stund
efter det att ugnen har sténgts av.

Ugnsbelysning
Apparatens inre belysning ténds:
nar luckan éppnas;

nar knappen trycks in pd displayen;
ndr du vdljer ndgon av apparatens
funktioner, med undantag for
[PRi
(beroende p& modell).
Tillbehor

Alla tilloehor finns inte till alla modeller.
Tillbehor som kan komma i kontakt med
livsmedel dr tillverkade av material som
uppfyller kraven i géllande foreskrifter.
De originaltillbehér som medféljer eller
som finns som tillval kan bestdllas frén
behoriga serviceverkstdder. Anvénd
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endast tillverkarens originaltillbehor.
Pafyllnadstratt

For anvdandning vid pafyllning av vatten i
behdllaren.

Galler

R

Anvands som stéd for ugnsformar och
dylikt.

Perforerad plat

=y
ooy, S
2, RN
R

Anvdnds for dngtillagning av fisk och
grénsaker.

Stalplat

Anvands for tillagning av desserter (med en
kortare tillagningstid an 25 eller tillagning
utan &nga), ris, gronsaker och spannmadl.
Den @r dven oumbdrlig for uppsamling av
den vétska som bildas vid éngtillagning
samt vid upptining av livsmedel och
placeras dd nedanfor den hélférsedda
platen.
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Djup ugnsplat

Anvdands for att samla upp fett frdn mat pé
gallret ovanfoér och vid bakning av pajer,
pizza, bakverk och kakor.

Galler for ugnsplat

Placeras ovanfor ugnspléten och anvéands
vid tillagning av mat som kan droppa.

Skyddslock (endast pé vissa modeller)

Anvands for att stdnga och skydda
temperatursondens uttag ndr sonden inte
anvands.

Temperatursond (endast pa vissa
modeller)

Med hjalp av temperatursonden kan man
anpassa tillagningen efter den temperatur
som mdtts i mitten av livsmedlet.
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Tillbehér (kdps separat)

Kanna

Anvands for de vatskor som anvénds vid
péfylining och témning av behdéllaren.

STONE?2 eller eldfast sten (endast pa vissa
modeller)

ﬁﬁﬁc\@

Idealiskt tillbehér for tillagning av
brodprodukter (pizza, bréd, focacce m.m.)
men kan dven anvandas for mer delikata
tillagningar som kakor.

BBQ (teflongrill for barbecue)

Tillbehor for dubbelt anvéndningssyfte: den
randiga sidan rekommenderas for grillning
av kétt (filé, hamburgare m.m.) medan den
slgta sidan kan anvdndas for gronsaker,
frukt, fisk m.m..

AIRFRY (varmluftsfritds fér fritering utan
olja)

Rekommenderat tillbehor for
varmluftsfritering av panerade, forkokta
och/eller frysta livsmedel (pommes frites,
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potatis- eller kéttkroketter, mozzarellaost).

Fordelar vid tillagning med anga

Med &ngtillagning tillagas livsmedlen
mycket mjukare och snabbare, och detta
system fungerar allra bést for:

e Brdsering och sjudning

Tillagning av sd@ser

Gratinering

Grillning

Tillagningar vid I8g temperatur
Regenerering

Tillagningar ddr flera metoder
kombineras

Variationer av temperatur och &ngnivé ger
det dnskade gastronomiska resultatet.
Tillagning med dnga kréver mindre fett,
vilket ger en hdlsosammare och mer genuin
matlagning. Dessutom minimeras
livsmedlens vikt- och volymférluster under
tillagning.

Angtillagningar ar speciellt Iémpade for
tillagning av kétt. Kottet blir inte bara mort,
det blir glansigt och saftigt ocksé.

Denna typ av tillagning rekommenderas
aven for jasta degar. Fukten ger degen
mojlighet att véixa och bakas innan den
yttre skorpan bildas. Det ger en I&ttare och
mer lattsmalt deg som kdnns igen pd de
stora hdlen.

Angfunktionen rekommenderas dven for att
snabbt tina eller vérma mat utan att géra
den hérd eller torr och for att naturligt
avsalta saltade livsmedel.
Rekommenderas inte fér korta tillagningar
eller for livsmedel som p& egen hand
genererar mycket fukt under tillagning.

Matlagningskarl

e Vid tillagning i ugnen kan man éven
anvénda egna karl sé& lange de tal hoga
temperaturer.

e Vid tillagning med dnga
rekommenderas man att anvanda karl i
metall. Detta eftersom metallen ger en
battre varmespridning i maten.

e Det ar normalt att karl i metall blir
missformade i samband med tillagning
vid hog temperatur, men de &tergar till
sin ursprungliga form nér de svalnar.

e Tjocka fat i keramik kan kréva mer
varme an den forutsedda. Detta kan
kréiva langre tillagning.

Avtagbara lister (endast pd vissa
modeller)

Apparaten ar utrustad med
borttagbara lister. Det ar maojligt att
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byta ut apparatens dekorlister genom
att valja mellan de tillgéngliga

fargerna. For att gora detta mdste du
folja instruktionerna i satsen som kan

ANVANDNING

kdpas separat.

/ De originaltillbehér som finns som

£ tillval kan bestdllas frén behoriga

— | serviceverkstdder. Anvand endast
tillverkarens originaltillbehér.

Forberedelser

& Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

/ Rengor plétarna innan du anvander
& | dem for forsta géngen for att

— 1 avl@gsna eventuella restprodukter
frdn tillverkningen.

e Avldgsna eventuell skyddsfilm fran
apparatens in- och utsida samt frén
tillbehoren.

e Avldgsna eventuella etiketter (férutom
etiketten med tekniska specifikationer)
fran tillbehor och hyllplan.

e Ta utoch rengdr alla apparatens
tillbehor (se kapitel "/RENGORING OCH
UNDERHALL").

Férsta uppvarmning

1. Stdllin en tillagning pd minst en timma
(se avsnitt "Anvandning av ugnen”).

2. V&rm upp den tomma ugnen till
maximal temperatur for att avidgsna
eventuella restprodukter fran
tillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvaérmning

e Qv apparaten.

e Stéinteindrheten.

Anvandning av tillbehor

Galler och platar

Gallren och platarna ska féras in sé langt

det gér pd sidoskenorna.

o De mekaniska sdkerhetsspd&rrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag
ska vara vanda nedét och mot ugnens
insida.

/ For forsiktigt in gallren och pldtarna i
£ | ugnen s@ langt det gdr.
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Galler for ugnsplat

Gallret ska sattas i pldten. Darmed kan
fettet samlas upp separat frdn den mat som
tillagas.

Konfiguration fér angkokning

o TRNENR
R
R

Om man avser anvanda den perforerade
platen for tillagning med &nga ska den
placeras pé valfri fals medan pléten i stdl
ska placeras p& den underliggande falsen.
Man kan darmed samla upp vatska som
frigors frédn den mat som tillagas.
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Digital programmerare

it éE PVCD
C @non
=000

"
[ g
acac

Displayen visar parametrar och vdrden
kopplade till den valda funktionen. Fér att
anvanda den trycker du helt enkelt p&
knapparna pd kontrollpanelen eller p&
knapparna langst ned pd displayen,
beroende pé vad du vill att apparaten ska
gobra.

Funktionsknappar

Kontrollpanelen ar forsedd med
touchknappar som anvdnds genom att

trycka 1Gtt p& symbolen du tanker anvénda.

e Med touchknapparna < och > du

kan vdlja énskad funktion pé displayens
skarmbild.

_/ Hall in knapparna < eller > for

— att snabbt bladdra igenom
parametrarna du vill dndra.

e Tryck pd touchknappen for att

ldmna den aktuella funktionen och gd
tillbaka till klockskarmen pd displayen.

e Med touchknapparna OCh =—tf—
kan du 6ka eller minska vardet pd den

valda parametern.

eller =—4—for

/ Hall in knapparna

— gtt snabbt dndra vardet for den
valda parametern.

e Tryck pd touchknappen for att

Gterstdlla den valda parametern till
foreg@ende varde.

e Tryck pd touchknappen ) for att
al

Gtergd till den tidigare v
skdrmbilden.
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Forsta anvandningstillfallet

/ Du mdste ha stallt in klockan for att
=7 | kunna starta ugnen.

Vid det forsta anvdndningstillfallet eller
efter ett Idngre stromavbrott blinkar texten

M och knappen l@ pd apparatens
display. Man mdste stdlla in aktuell tid for

att det ska gd att starta en tillagning.

Installning av tiden

1. Tryck p& knappen .

2. Tryck pd touchknapparna =—— och

—t— for att vdlja tidsformatet som ska

isos (RN e SRR

/ Nar versionen

vdljs, visas

texten (férmiddag) eller

(eftermiddag) p& displayen.

3. Tryck p& knappen for att bekrafta
och gé vidare med tidsdndringen.

e

och

Tryck pé touchknapparna

—I— for att stdlla in aktuell tid.

5. Tryck p& knappen for att stdlla in

aktuell tid och gd vidare till att vdlja
minuter.

6. Tryck pd touchknapparna =—— och
for att stdlla in minuterna for

aktuell tid.
7. Tryck p& knappen for att bekrafta.

/ | vissa fall méste man éndra den
£ aktuella tiden, t.ex. vid dvergéng

— | mellan vintertid och sommartid.
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/ For att annullera ingreppet, hall e Hdll ned knappen pé displayen i
= | knappen pd displayen intryck | cirka 1 sekund eller tryck pd knappen
négra sekunder. @ pé& kontrollpanelen.
. Displayen och touchknapparna pé
Andring av tid. kontrollpanelen tdnds.
1. Héll ner knappen (@) under ndgra Anvdandning av ugnen

sekunder i huvudmenyn.

A Se Allmanna sdkerhetsanvisningar.

/ Nar apparaten har vantat pd en
£ operation av anvéndaren i mer dn
— 1 tjugo minuter, visas texten

w pd skdarmen. | detta fall
ar det inte mojligt att fortsadtta med
operationen och det @r ndédvandigt
att trycka pd touchknappen CD pd

2. Andra tiden enligt beskrivningen i punkt kontrollpanelen.
2 i foregdende kapitel.
Lag ljusstyrka Angtillagning
Efter 2 minuters inaktivitet p(ﬁ Om man prec]s har anvant en
klockskéarmen, visar displayen knappen ! tillagningsfunktion dar
— I temperaturen overstigit 100°C

och aktuell tid med lag ljusstyrka. mdste man vdnta tills ugnen svalnat

| detta IGge inaktiveras touchknapparna pé : ; : >
kontrollpanelen, med undantag for knappen 223%?&; beain Sielnie) el gging wn

@ pé kontrollpanelen.
1

. Tryck p& pekknapparna < och

pd kontrollpanelen tills du valjer den
angfunktion som du vill anvénda (t.ex

7,
% ). Indikeringslampan

blinkar.

Pafyllning av behallare
2. Oppna luckan och dra ut
pafyliningslddan frén sin plats.

Displayen kan vaxla till Iége med Iag
ljusstyrka genom att trycka pd

IN

knappen @ pd kontrollpanelen.

med &g ljusstyrka om det inte finns
n&gon varme inne i ugnen. Varje
gdng som touchknapparna trycks in ‘
hors en ljudsignal frdn apparaten
och texten "Hot" visas

/ Displayen véxlar endast till Idge

Ateraktivera displayen

For att aktivera displayen och
touchknapparna pd kontrollpanelen:
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3. Sattitratten som medféljer i
péfyliningsl&dan.

4. Hall vatten (med en flaska eller en

kanna) tills max nivc‘jindikotor.

tdnds.

/ Anvdnd farskt kranvatten som inte
£ har for hog kalkhalt, uppmjukat
— | vatten eller mineralvatten utan
kolsyra. Anvand alltid och endast
dricksvatten.

e idetta fall torka av med en duk eller en
svamp innan du fortsatter med en
tillagning.

e Det rekommenderas att tomma
behdllaren pd 200 ml via behéllarens
avtappningsfunktion.

6. Stang luckan.

texten moch knappen
blinkar'och anger att funktionen kan startas.

Installningar for tillagning med anga

1. Tryck pé& touchknapparna och

pd kontrollpanelen for att stdlla in

tillagningstemperaturen (frén 30 °C till
100 °C) (t.ex. "90 °C").

2. Tryck p& knappen .
Kontrollamporna och blinkar pa

displayen.
3. Tryck pd touchknapparna =—— och

pé& kontrollpanelen for att stdlla in

tillagningstiden (frén 1 minut till 13
timmar) (t.ex. "1 timme”).

Anvand inte destillerat vatten,
kranvatten med fér hog klorhalt (>
40 mg/|) eller andra vatskor.

IN

5. Avlagsna darefter tratten och satt
tillbaka péfyliningslddan pé sin plats.

o

Om det finns for mycket vatten i behéllaren
rinner Overskottsvatten ut i ugnsutrymmet:
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4. Tryck p& knappen for att bekrafta.
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5. Tryck darefter p& knappen for att
starta funktionen.

/ Ndr luckan éppnas avbryts den
& | pagdende funktionen.

— | Funktionen d&terupptas automatiskt
ndr luckan stdngs.

Uppvarmningsfas

Tillagningen foregds av en
uppvdrmningsfas som gor att apparaten
snabbare ndr tillagningstemperaturen.
Denna fas signaleras av att indikatorn

ténds och att temperaturen
stiger.

Vid slutet av foruppvarmningen:

e indikatorn sldcks,

e en ljudsignal hors;

e tillagningen har bérjat automatiskt.

Tillagningsfas
1. Oppna luckan
2. Placera matratten i ugnen.
3. Stang luckan.
eller
e  Om matrdatten redan finns inne i ugnen

trycker du pd knappen for att starta
tillagningen.
4. Kontrollera tillagningen med den interna
lampan tand.
Matlagningen anges av den gradvisa
minskningen av tiden pd den digitala
displayen och av den progressiva
minskningen av segmentstapeln
]
Efter tillagningen
Efter tillagningen aktiveras en ljudsignal och

pé displayen visas texten

1. Tryck pd knappen (D pd
kontrollpanelen for att avsluta
funktionen.

2. Oppna luckan

3. Ta bort matrdtten frédn ugnen.

4. Stang luckan.
Tomning av behallare

/ Lamna ugnsluckan 6ppen sd att den
£ svalnar innan du tommer ut vattnet
— 1 frdn behdllaren. Vanta minst 40

minuter for att vara sdker pd att

vattnet i behdllaren inte ar for varmt.

Efter tillagning:
1. Oppna luckan
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2. Placera den djupa ugnspléten pd den
tredje falsen nedifrdn. Tryck den mot
ugnens bakre vdgg.

3. Tryck pd& knappen ‘ .

Apparaten foresldr funktionen for tomning
av behdllaren.

4. Tryck darefter pé& knappen for att
starta funktionen.

5. Tryck darefter pd knappen igen for
att starta funktionen.

Vattnet borjar att stromma in i den djupa
platen frén tomningsslangen, som ar
placerad pd hoger sida pd ugnens bakre

vagg.

6. Vdanta tills vattnet slutar rinna ut.
Efter momentet hors en ljudsignal och

texten m visas pé displayen.
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7. Tryck pé touchknappen @ pd

kontrollpanelen fér att lGmna funktionen.

/ Vi rekommenderar att tomma

£ behdllaren efter varje anvandning
— | for att undvika att det samlas vatten
som inte anvands inuti behdllaren.

Efter en I&ng period av inaktivitet ar
£ det tillr&dligt att utféra en
pdafyllnings- och tomningscykel for
behdéllaren for att skélja angkretsen.

AY

8. Tom vattnet som finns i den djupa
platen.

Vatten som tdms kan inte anvdndas

Varning: Vattnet kan vara mycket
varmt.
:/ for andra tillagningar.

Sous Vide-tillagning

SOUS VIDE

Funktion med dnga foér en perfekt
tillagning av vakuumférpackade
matratter. Hojer matratternas smak
och bevarar utseende och
ndaringsinnehdll oférandrade.

Livsmedlet i pésen kan placeras pd
en perforerad plét eller pd gallret pé
den forsta eller andra falsen.

N [

Sous Vide-tillagning som gérs med hjdlp av
en dngugn &r den bdsta metoden for att
tillaga mat utan att foréndra
naringsinnehdll och kvalitet. Det ar
dessutom en mycket hélsosam och genuin
typ av tillagning.
Med tillagningstekniken Sous Vide sker
en effektiv varmeoverforing frén &nga
till mat, utan att smaken gar forlorad pé
grund av oxidation eller pd grund av att
ndaringsinnehdll eller fukt avdunstar
under tillagningen.

e Sous Vide-tillagning ger dessutom en
battre kontroll dver tillagningen jamfort
med traditionella metoder, och
garanterar ett jamnt tillagningsresultat.

e Dessutom medges tillagning vid lagre
temperatur jamfort med vid traditionell
tillagning.

For sous vide-tillagning kravs:

e En férpackningsmaskin med
vakuumkammare som ger en bdttre och
sdkrare vakuumpackning for fasta och
flytande livsmedel.
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e Kontrollera att det omr&de pd pésen
som ska forslutas d@r rent och fritt frén
matrester.

e Forpacka livsmedlet hermetiskt i en till
syftet avsedd pdse for livsmedel som tdl
de aktuella tillagningstemperaturerna.

e Verkstall ett vakuum pd minst 99,8 % i
pdsen for att forhindra risken att det blir
kvar luftbubblor som a@ventyrar
tillagningen.

e Anvdnd den hogsta vakuumnivan (nivé
3) om ni har tillgdng till en vakuumléda
frén Smeg.

Ndr tillagningen avslutats rekommenderar

vi att dra ut produkten ur pdsen och

avslutar med att steka den i stekpanna eller

grilla den.

Observera:

e Anvand helst farska rédvaror av hog
kvalitet, som forvarats korrekt fram till
tillagningstillfallet.

e Man kan tillsétta kryddor inne i pdsen
for ett battre tillagningsresultat.

e Rengor noggrant livsmedlen frén ben
som kan perforera pdsen och dventyra
tillagningen.

e L&mnainte livsmedlet i rumstemperatur
for Iang stund eftersom pésen kan
bldsas upp under tillagning vilket leder
till att alla férdelar med
vakuumforpackningen gér forlorade.

e Livsmedel som ska vakuumférpackas
infor Sous Vide-tillagning eller infér
konservering ska hdlla kyltemperatur
(mellan 3 °C och 7 °C), de far aldrig vara
varma.

e De vakuumforpackade produkterna
(tillogade och darefter nedkylda) ska
forvaras i kylskdp vid en konstant
temperatur, inte 6ver 3 °C.

e Fyllinte p&sarna for mycket och sprid ut
livsmedlen i ett lager s& gott det gér for
att sdkerstdlla en jamn tillagning.

e Placera pésarna p& samma fals utan att
placera dem ovanpéd varandra om flera
tillagningar sker somt|d|gt

e Ateranvénd inte pésarna efter
tillagningen.

For att vdlja Sous Vide-tillagning:

1. Tryck pd pekknapparna < och >
pd& mandverpanelen och valj funktionen

e AN

2. Forinstdliningarna, se forfarandet som
beskrivs frdn och med avsnittet
"Angtillagning”.
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Rad vid angkokning eftersom vdatskan inte kokar éver. For en

e Pasta och ris: Vid en temperatur p& grénsaksminestra med perfekt
100° C &r tillagningstiden samma som konsistens ska man forst dngkoka
vid tillagning pé& spishéll. Hall pastan grénsakerna, darefter hdlla pd _
eller riset i metallformen och téick med buljongen och sedan dngkoka ratten vid
cirka en cm vatten. Fér optimalt resultat 100°C. Angfunktionen &r aven perfekt
ndar man kokar ris ska man placera ett for tillagning av rester.
lock pé& karlet eller técka éver med e Soppa: Det gér snabbt och enkelt att
aluminiumfolie. D& kan riset absorbera tillaga soppa. Hall soppan i
allt vatten och serveras direkt efter metallformen, tack 6ver med ett lock
tillagning. eller aluminiumfolie och dngkoka vid

o Agg: Man kan tillaga kokta égg, 100°C under lika |§Jng tid som vid
dggroéra eller pocherade égg med hjdlp tillagning i mikrovégsugn. For att fé en
av ugnens &ngfunktion, vid 100° C. Fér krémig konsistens ska man blanda efter
perfekt kokta dgg ska man placera halva tillagningen.
dggen pd den perforerade pléten och e Uppvdrmning av mat: dngfunktionen
koka dem i 4-6 minuter om man vill ha gor sd att maten inte blir torr och kan ge
dem l6skokta och 8-10 om man vill ha en battre fuktighet. En hemlagad ratt
dem hérdkokta. Vid tillagning av som tillagats i foérvag och som técks
dggréra ska man halla de vispade med aluminiumfolie kréver cirka 10-12
dggen i metallformen, tillsammans med minuters tillagning. Fardigratter kréver
mjolk, smor och kryddor. Téck éver med cirka den dubbla tiden gentemot vad
aluminiumfolie. Med ett par minuters som stdr pd forpackningen.
mellanrum ska man sedan blanda réran e Upptining: Man kan anvéanda
med en gaffel. Vid tillagning av dngfunktionen fér att tina mat. Tiderna
pocherade ¢gg ska man hdlla kokande varierar, men upptining med &nga tar
vatten i metallformen, tillsammans med ungefdr halften sd Idng tid som
en droppe vindger, och dngkoka i cirka upptining av évertdckt mat som lamnas
4-5 minuter. att tina i rumstemperatur.

e Gronsaker: Gronsaker dr perfekta att e Skalade tomater och paprikor: >
dngkoka. De behdller sin farg, sin smak Angfunktionen gér det mycket enkelt att wn
och sitt néringsinnehéll. Mer kompakta skala tomater och paprikor. Skar ett litet
grénsaker som potatis, kélrot och kors i tomatens skal med hjdlp av en
plasternacka ska tillagas vid 100°C kniv och &ngkoka sedan tomaten i 1
under lika l&ng tid som vid kokning pé minut. Paprikor har ett h&rdare skal och
spisen. Broccoli och morot ska koka' i 6 det krévs upp till 4 minuter for att mjuka
minuter om man vill ha dem al dente, upp det.
och upp till 10 minouter om man vill ha e Choklad: Man kan anvénda
dem mjukare &n sé. angfunktionen for att smalta choklad.

o Fisk: Eftersom fisk ar émtdlig i sig L&gg chokladen i metallformen, téck
l&mpar den sig perfekt fér dngkokning. 6ver med aluminiumfolie och &ngkoka i
Fet fisk, som lax eller 6ring, ska tillagas 1 minut. Det &r svért att branna
vid 100°C i cirka 5 minuter. Vit fisk som chokladen.
torsk och kolja ska tillagas vid 80°C i e Varma handdukar: Varma handdukar
cirka 5 minuter. Om man tillagar fisk och kan anvandas vid ansiktsvdrd, som
annan mat samtidigt ska all fisk tillagas innan rakning, eller efter maitider, och &r
pa den perforerade pldten som i sin tur enkla att forbereda med hjalp av
ska placeras vid ugnens nedre niva. dngfunktionen. Fukta handduken med
Detta for att undvika att fiskens véatska vatten, rulla ihop den och varm den med
droppar ner pd den andra maten. &ngai 1 minut.

e Kott: Grytor och curryratter ér dock . . . .
perfekta att tillaga med dnga. Férbered Tillagningar kombinerade med anga

grytan som infor vanlig tillagning i ugn. 25 % - Pajer och bréd
Placera den sedan i metallformen och _/ 30 % - Anka

tack éver med ett lock eller — | 40 % - Oxkétt, kalvkétt och
aluminiumfolie. Tillaga sedan, beroende lammkott

pé kottbitarnas storlek, i 45 minuter till 3 50 % - Kyckling

timmar. 70 % - Hel fisk

e Minestra: Angtillagning bevarar matens
smak och kréaver minimal kontroll
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1. Tryck p& pekknapparna < och

pé& kontrollpanelen tills du valjer den
dangfunktion som du vill anvénda (t.ex

-7
+ ). Indikeringslampan

blinkar.

2. Fyll behdllaren enligt bilden ovan.

Installning av en kombinerad tillagning
med anga

och

1. Tryck pé& touchknapparna

pé kontrollpanelen for att vdlja
onskad tillagningstemperatur.

2. Tryck p& knappen .

Kontrollamporna och (:) blinkar pd

displayen.

och

3. Tryck pé touchknapparna

pé kontrollpanelen for att stalla in

tillagningstiden (frédn 1 minut till 13
timmar) (t.ex. "1 timme”).

4. Tryck pd knappen for att bekrafta.

5. Tryck p& knappen p& displayen.

Indikeringslampan OO blinkar.
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och

6. Tryck pd touchknapparna

pd kontrollpanelen for att stalla in

procentandelen &nga (frén 20 % till 70
%) (till exempel "40 %").

7. Tryck darefter p& knoppen .for att
starta funktionen.

/ Ndar luckan 6ppnas avbryts den

£ pdgdende funktionen.

— | Funktionen &terupptas automatiskt
ndr luckan stangs.

Uppvarmningsfas

Tillagningen foregds av en
uppvarmningsfas som gor att apparaten
snabbare nér tillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att indikatorn .
ténds och att temperaturen [ ———————

stiger.

/ Det ér mojligt att hoppa dver
£ forvarmningsfasen genom att hélla

ned knappen i ndgra sekunder .

Vid slutet av féruppvdrmningen:
e indikatorn BN sldcks,
e en |JUdSIgI’]CI| hors;

e texten moch knappen
blinkar'och anger att maten kan laggas i
ugnsutrymmet.

Tlllagnlngsfas
Oppna luckan

2. Placera matrdatten i ugnen.

3. Stang luckan.

eller

e Om matrdtten redan finns inne i ugnen
trycker du pd knappen pd displayen
for att starta tillagningen.

4. Kontrollera tillagningen med den interna
lampan tand.
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Efter tillagningen

5. Tryck pé& knappen @ pd

kontrollpanelen for att avsluta
funktionen.

6. Tom behdllaren enligt bilden ovan.

Torkning efter angfunktioner

Tillagning med dnga genererar mycket fukt

inne i ugnen. Detta ar ett helt normalt

fenomen som inte dventyrar apparatens
funktion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. Lé&t apparaten svalna.

2. Torka kokplattan och de tillbehér som
anvdnds noggrant med en mjuk trasa
eller pappershanddukar.

3. Lamna luckan éppen tills ugnens insida
dr helt torr.

Lista éver kombinerade
tillagningsfunktioner

ANGA MED FLAKT

=s4 ntensiv och jamn tillagning. Den
N &dnga som tillsatts ger méjlighet att
bdttre bevara livsmedlens dofter
och smaker. Idealisk for kalvstek,
stekt anka och hel fisk.

ANGA OCH VARMLUFT

3 | Den &nga som tillsatts vid
varmluftstillagningen ger mojlighet
N att battre bevara livsmedlens dofter
och smaker. Idealisk for att tillaga
stekar, kyckling och andra rdtter
som kraver tillagning i ugn, som
jasta bakverk och brod.

Traditionell tillagning

/ Tillagningen kan avbrytas ndr som
£ helst genom att trycka pd

touchknappen !

1. Anvénd touchknapparna < och
for att vdlja dnskad funktion (till exempel

Z

"MED FLAKT EEYR").

=

Knappen (I8 och texte STA RTEE

displayen borjar blinka.
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och

2 Tryck pd touchknapparna

for att stalla in dnskad temperatur
(t.ex "200 °C").

3. Tryck darefter p& knappen for att
starta funktionen.

/ Nar luckan 6ppnas avbryts den

£ pdgdende funktionen.

— | Funktionen dterupptas automatiskt
ndr luckan stdéngs.

Uppvarmningsfas

Tillagningen féregés av en
uppvarmningsfas som gér att apparaten
snabbare ndr tillagningstemperaturen.
Denna fas signaleras av att indikatorn N
tdnds och att temperaturen
stiger.

/ Det ar mojligt att hoppa éver
forvarmningsfasen genom att hélla

ned knappen i négra sekunder .
Vid slutet av féruppva@rmningen:

e indikatorn slécks,

e en ljudsignal hors;

e texten m och knappen
blinkar och anger att maten kan laggas i

ugnsutrymmet.

Tillagningsfas

/ | denna fas visas en "tidsrdkning"
& | som mater den tid som forflutit
— | sedan tillagningen pdborjades.

1. Oppna luckan
2. Sattin matrdtten i ugnen.
3. Stang luckan.
eller
e Om maten redan har satts in i ugnen,
tryck p@ knappen pd displayen for
att starta tillagningen.
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4. Kontrollera tillagningen med hjdlp av
ugnslampa.

Efter tillagningen

5. Tryck p& touchknappen @ pd
kontrollpanelen fér att ldmna funktionen.
Tidsinstalld tillagning

/ Med tidsinstalld tillagning avses den

£ funktion som gor att det gar att

— | starta en tillagning och avsluta den
efter en viss tid som stdlls in av

anvandaren.

1. Nar man har valt funktion och
temperatur for tillagning trycker man pé

knappen .
Kontrollamporna och @ blinkar pd

displayen.

2. Tryck pé touchknapparna och

pé& kontrollpanelen for att stalla in

tillagningstiden (frén 1 minut till 13
timmar) (t.ex. "25 minuter”).

— — ey — — — O

.
l I‘l l

3. Tryck pé& knappen pd displayen for
att bekrdfta tillagningstiden.

/ Tank pd att det till tillagningstiden
& | laggs till ett par minuter for att
ugnen ska hinna bli varm.

4. Tryck darefter p& knappen for att
starta funktionen.

Efter foruppvarmning:

5. Satt in matratten i ugnen.

6. Stang luckan, tillagningen startar om
automatiskt.

Den tidsinstdallda tillagningen anges av att

tiden p& nummerdisplayen progressivt

minskar samt av en progressiv minskning

av det segmenterad faltet [EE———

Efter avslutad tillagning hors en ljudsignal

och texten mwsos pd displayen.
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7. Tryck pd touchknappen @ pd

kontrollpanelen fér att [lGmna funktionen.

/ Om knappen trycks in, foreslds

= | funktionen pd nytt med samma
parametrar som funktionen som just
avslutats.

Radera en tidsinstalld tillagning

1. Tryck p& knappen pd displayen i
né&gra sekunder.

2. Tryck pd touchknappen pd

kontrollpanelen tills tillagningstiden ar
noll.

3. Tryck pd& knappen for att bekrafta.
Programmerad tillagning

/ Med programmerad tillagning avses

den funktion som gor att det gér att
— automatiskt avsluta en tillagning vid
en viss tid som stdlls in av
anvdndaren, varvid apparaten
sténgs av automatiskt.

Av sdkerhetsskdl kan man inte
stdlla in sluttiden for tillagning utan
att stélla in hur lénge tillagningen
ska vara.

IN

1. N&r man har valt funktion och
temperatur for tillagning trycker man pd

knappen .
Kontrollamporna och blinkar pa

displayen.
2. Tryck pd touchknapparna =—— och

pé& kontrollpanelen for att stdlla in

tillagningstiden (frén 1 minut till 13
timmar) (t.ex. 25 minuter”).

3. Tryck p& knappen ‘ oOR
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Kontrollamporna och @ blinkar p&

displayen.
4. Tryck pd touchknapparna =—— och

for att stalla in sluttiden for
tillagningen (t.ex "13:15").

5. Tryck pé& knappen for att bekrdéfta
tillagningstidens slut.

6. Tryck darefter p& knappen for att
starta funktionen.

Apparaten invéntar det klockslag vid vilket
den programmerade tillagningen ska starta.

/ | tiden for tillagningens slut har de
£ minuter som krévs for uppvérmning

— redan tagits med i berdékningen.

Efter avslutad tillagning hors en ljudsignal
och texten visas pd displayen.

7. Tryck p& touchknappen (D pé&
kontrollpanelen for att Idmna funktionen.

Radera en programmerad tillagning

1. Tryck pé knappen i négra sekunder.

Kontrollamporna och blinkar p&

displayen.

2. Tryck kortvarigt p& knappen .
Kontrollamporna och blinkar p&

displayen.

3. Tryck pé touchknappen pd

kontrollpanelen tills tillagningstiden ar
noll.
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4. Tryck p& knappen for att bekrafta.

/ Pd detta satt annulleras bara dne

£ programmerade tillagningen. Den

—1 tidsinstdllda tillagningen startar
omedelbart med for
uppvarmningsfasen.

Timer med minutrdknare under tillagning

/ Minutréknaren avbryter inte

£ tillagningen men aviserar

— anvandaren ndr instdllt antal
minuter har forflutit.

1. Tryck p& knappen .
Kontrollamporna och @ blinkar pd

displayen.

2. Tryck p& knappen ’ )
Displayen visar siffrorna M och
kontrollampan g blinkar.

3. Tryck pé touchknapparna och

pd kontrollpanelen for att stalla in

timerns tidsléngd (frén 1 minut till 13
timmair).

4. Tryck p& knappen for att bekrafta.

N&r timern med minutrdknare @r klar avges

en ljudsignal och kontrollampan g visas

pé displayen.

5. Tryck p& en av knapparna nedtill pd
displayen for att stanga av ljudet.

()

Lista 6ver traditionella
tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte pé& alla
£7 | modeller.

OVER/UNDERV

==z (raditionell tillagning som passar for

D att tillaga en ratt &t gdngen. Passar

Z==\ for tillagning av stekar, fett kott,
brod, pajer.

MED FLAKT

7 Intensiv och jamn tillagning. Idealisk
for kakor, tartor eller tillagning pd
flera nivder.
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VARMLUFT

N7 \/crmen fordelas snabbt och jamnt.

DI Passar alla matrdatter, idealisk for

N tillagning pé flera nivder utan att
lukter och smaker blandas.

GRILL
=% Ger mojlighet att uppné utmarkta
: ‘f resultat vid grillning och gratinering.
N Om den anvands i slutet av
tillagningen bryns matrétterna
jamnt.

UNDERVARME

' Vdrmen kommer endast underifrdn.
g Perfekt for tértor och pajer, bakelser
N och pizzor.

ECO

Denna funktion ldmpar sig sdrskilt
e bra for tillagning pé en fals, med ldg
energiférbrukning.

Den rekommenderas fér alla typer
av livsmedel utom s&dana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
gronsaker).

For att f@ bdsta mojliga
energibesparing och fér att minska
tillagningstiderna rekommenderar vi
att satta in maten utan att varma
upp ugnen innan.

perfekt tillagning av maten tack vare en
regelbunden kontroll av temperaturen i
matrdttens kdrna. Temperaturen i matens
kdrna mats av en sensor som sitter inne i

spetsen.

/ Montera inte teleskopskenorna, i
& | férekommande fall, pé den fiarde

— | hyllan underifrdn eftersom de inte

ger tillgang till temperatursondens
uttag pé sidan.

Korrekt anvandning av temperatursonden

1. Placera maten pd en plét.

2. Sattitemperatursondens spets i maten
innan den placeras i ugnen.

3. For basta resultat ska man se till att
temperatursonden fors in sidledes i
livsmedlets tjockaste del. Sakerstall att
minst 3/4 av temperatursondens lédngd
forts in i livsmedlet, men utan att réra
pldten som maten ligger pd. Kontrollera
ocksd att den inte sticker ut ur
livsmedlet.

Nd@r ECO-funktionen anvénds ska
luckan inte 6ppnas under
tillagningen.

IN

“Z\%é—@

295

| ECO-funktionen ar
tillagningstiderna (och en eventuell
foruppvarmning) langre och kan
bero pd mangden matrdtter i
ugnsutrymmet.

IN

For en exakt temperaturmatning
mitt i livsmedlet se till att sondens
spets inte kommer i kontakt med
ben eller feta delar.

IN

ECO-funktionen dr en delikat
tillagningsfunktion och
rekommenderas for tillagningar som
inte kr&iver temperaturer éver 210
°C. Fér tillagningar pd hogre
temperaturer rekommenderas det
att vdlja en annan funktion.

IN

Den rekommenderade minimala
temperaturen i ugnen for tillagning

Anvandning av temperatursonden
(endast pa vissa modeller)

A Se Allméanna sdkerhetsanvisningar

Med temperatursonden gdr det att med
precision tillaga stekar, karré, kétt av olika
slag och storlekar. Sonden garanterar en

516 - ANVANDNING

IN

med sond dr 120 °C férutom for en
tillagning i &g temperatur.
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Stalla in en tillagning med
temperatursond

Anvdnd sjdlva sonden for att dppna
skyddslocket.

Observera! De &tkomliga delarna
blir mycket varma under
anvéndningen. Skydda hdnderna
med grillvantar nér du ansluter
temperatursonden och ndr du
hanterar mat inuti i ugnen.

A

Du kan vdlja en temperatur pd lagst
50 °C och hogst 90 °C.

Om ugnens temperatur stdlls in p&
ett alltfor 1&gt varde kommer
apparaten automatiskt att stdlla in
den lédgsta temperatur som kréavs for
att nd vald mdltemperatur.

IN] 1IN

P4 displayen tands kontrollampan .
6. Stang luckan.

For basta resultat rekommenderar vi
att man alltid staller in en
tillagningstemperatur som ar hégre
an mdltemperaturen.

IN

Om det under tillagning med
temperatursond av négon
anledning ar nédvandigt att koppla
bort sonden, utan att vrida p&
touchknapparna eller trycka pd
displayen, fortsatter funktionen som
vid normal tillagning.

IN

Sonden kan inte anvdndas med
féljande funktioner: pizza, eko,
jasning, upptining, sabbat och
pyrolys.

IN

7. Tryck p& knappen pé displayen for
att dndra temperaturinstdliningen.

8. Tryck pd touchknapparna och

for att stalla in maltemperaturen
(t.ex. "80 °C").

Med kall ugn:
1. Valj en tillagningsfunktion (t.ex. "MED

2. Tryck pé touchknapparna =—— och

pé& kontrollpanelen fér att stdlla in

('j(r:wskod tillagningstemperatur (t.ex. "190

o ").

3. Oppna apparatens lucka.

4. Sattin pldten med den mat som ska
tillagas pé falsarna.

5. Sattitemperatursondens kontakt i det
till syftet avsedda uttaget pé sidan.
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9. Tryck pd knappen for att bekrafta
den instdllda méltemperaturen.
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10. Tryck darefter p& knoppen . for att
starta funktionen.

Apparaten startar uppvarmningen.

/ Du kan hoppa 6ver
£ uppvdrmningsfasen genom att hdlla

ned knoppen i négra sekunder.

Med pdborjad tillagning:
. Vdljen t|llogn|ngsfunkt|on (t.ex. "MED

N
FLAKT ERIE

och

2. Tryck pé touchknapparna

for att stalla in dnskad
tillagningstemperatur (t.ex.”190 °C").

3. Tryck darefter p& knoppen . for att
starta funktionen.

Apparaten startar uppvarmningen.

Efter féruppvérmning:

4. Oppna apparatens lucka.

5. Sattin pldten med den mat som ska
tillagas pé falsarna.

6. Sattitemperatursondens kontakt i det
till syftet avsedda uttaget pd sidan.
Anvdnd sjdlva sonden for att dppna
skyddslocket.

P& displayen ténds kontrollampan .

7. Stang luckan.
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8. Tryck pd knappen pd displayen for
att dndra temperaturinstdliningen.

och

9. Tryck pd touchknapparna

for att stalla in maltemperaturen
(t.ex.”80 °C").
10. Tryck p& knappen for att bekrafta
den instdllda maltemperaturen.

11. Tryck darefter pd knoppen .for att
starta funktionen.

Avsluta en tillagning med temperatursond
Nar aktuell temperatur nér den
mdéltemperatur som anvéndaren stallt in dr
tillagningen avslutad.

Varmeelementen inaktiveras, en ljudsignal
aktiveras och pd displayen visas texten

-
|
CL

Oppno luckan.

Ta ut temperatursonden ur maten och ur
uttaget.

Ta ut maten ur ugnen.

Kontrollera att skyddslocket har stéingts
ordentligt.

. Stang luckan.

Rad vid tillagning

Allmanna rad

e Anvand en funktion med flakt for en
jémn tillagning pé flera nivder.

e Att 6ka temperaturen ger inte en kortare
tillagningstid (ratterna kan bli hart
stekta utanpd men forbli r@a inuti).

o AW NE

Rad vid tillagning av kott

e Tillagningstiderna varierar beroende pd
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

e \and for att bryna de bdda sidorna.

e Anvand en kéttermometer vid tillagning
av stekar eller tryck p& steken med en
sked. Om steken kdanns hérd ar den klar,
annars ska den stekas ett par minuter
till.

91477B746/C



Rad vid tillagning med Grill

e Infor grillning kan man satta in kottet i
kall ugn, eller vérma upp ugnen i férvag
om man onskar dndra effekten av
tillagningen.

e Om du anvdander funktionen grill med
flakt (i forekommande fall), varm upp
ugnen innan du startar grillningen.
Maten ska placeras pd gallrets mitt.
Vad gdller funktionen grill bér man stdlla
in temperaturen till det hogsta vardet for
att optimera tillagningen.

Rad vid tillagning av bakverk och kakor

e Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar varmen.

e Temperaturen och tillagningstiden beror
pd degens kvalitet och konsistens.

e For att kontrollera om bakverket ar
bakat invandigt sticker du in en
tandpetare dér bakverket ar som hogst.
Om tandpetaren ar torr nér du tar ut den
ar kakan klar.

e Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen kan du ndsta gdng sdnka
temperaturen med cirka 10 °C och vdlja
en ldngre tillagningstid.

Rad vid tillagning pa tva nivaer:

e Det rekommenderas att du har tvd
galler (tillval kan bestallas frén
auktoriserade serviceverkstdder).

e FOr att underlatta luftflodet, placera
formar/kastruller i mitten av gallren och
se till att deras bredd/diameter inte
overstiger 30 cm.

e Placera gallren med en tom nivd mellan
varandra.

e Beroende pd maten och den 6kade
belastningen inuti utrymmet kan
tillagningen pa tvé nivéer krava ndgra
ytterligare minuter i férhdllande till p& en
niva.

e Funktionerna som rekommenderas for
tillagning pd tvd nivéer ar VARMLUFT
OCH UNDERVARME MED VARMLUFT

Rad vid angkokning

e For brodprodukter (brod, focaccia osv...)
och frysta bakverk dar dnga ar
rekommenderas de férsta minuterna av
tillagningen, rekommenderar vi att du
stdller in en dngfunktion for de forsta 5-
10 minuter och sedan byter till
varmluftsfunktion och slutfor
tillagningen.

e For uppvaérmning med dnga i kall ugn.

Rad vid upptining och jasning
e Placera den frysta maten, utan
férpackning, i en behdéllare utan lock, vid
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ugnens forsta niva.

Undvik att placera matbitar ovanpé

varandra.

e Ndar du tinar kétt ska du placera ett
galler vid den andra nivén och en plé&t
vid den forsta nivan. P& detta satt
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigors vid upptiningen.

e De 6mtéligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

e Placera en l&dngpanna med vatten pé
ugnsbottnen for en battre jasning.

Spara energi

e Avbryttillagningen ett par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortsatter de resterande minuterna med
hjalp av den varme som finns inne i
ugnen.

e Oppna luckan sd sdéllan som mojligt for
att undvika att varmen slépps ut.

e Se till att apparatens insida alltid &r val
rengjord.

Rad vid anvandning av temperatursonden

(i forekommande fall)

Man kan anvénda sonden dven under

normala tidsinstallda tillagningar:

1. Forin temperatursonden i det livsmedel
som ska tillagas och koppla den till
syftet avsett uttag.

2. Tryck p& knappen och kontrollera

livsmedlets temperatur med hjdlp av det
vdrde som anges i Aktuell temperatur.
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Miniguide for tillbehor

Anvand den perforerade pléten pé de utdragbara skenorna som monterats pd den
=——> forsta falsen nerifrdn. Placera stalpldten pd den nivén nedanfor.

Perforerad plét pop, g lamplig for tillagning i dngtillagning och kombinerade dnga.
Det rekommenderas att anvénda gallret som underlag for ugnsplétar/grytor.

Om galler fér ugnsplétar saknas, kan gallret anvandas som underlag for grillning med
den djupa pldaten pd en lagre nivé for att samla upp vatska.

Placera gallren med en tom nivé mellan varandra vid tillagning i flera nivéer och

N eller VARMLUFTSVENTILERAD BOTTEN

Anvand pléten for bakverk, inte for tjockt bréd och for tillagning utan tilldgg av vétskor.

Pl&t Det rekommenderas att anvénda STATISK funktion L pé 6nskad niva.

Det rekommenderas att den djupa ugnspldten anvdnds p& en enda niva.

Placera den djupa ugnspldten i mitten nar varmluftsfunktioner anvdands. Nér

@ funktionen STATIS
.}

Djup ugnsplat

nvands ska den djupa pléten placeras pd valfri niva.

Placera ugnsplaten pd den sista nivdn med plétgallret for tillagningar i GRILL-funktion

Det rekommenderas att pldtgallret anvéands som bas for att samla vatskor vid
Galler fér  grillningar.

ugnsplét
Upptack recepten ) Se avsnittet "Spara energi @ i kapitel
For att konsultera recepten som redigerats VARNING.

for olika livsmedelskategorier och f& mer
information om matlagningsférslag, besok Specialfunktioner
motsvarande sida p&d webbplatsen

www.smeg.com, som du kommer &t med Trvck pd& knappen & displaven.
QR-koden pé flygbladet som medféljer * yeep PP P Py
produkten. / . e "

- oy Tryck pé& touchkna orno<oc
Indikationer fér tillsynsorgan £ | yeepatd G2
Lage med flakt > for att valja n&dgon av
ECO-funktion som anvands for att faststalla specialfunktionerna.
energiklass 6verensstémmande med
specifikationerna av europeisk standard For att avsluta den valda funktionen,
SS-EN 60350-1. Y 4

= | tryck och hdll ned knappen

Se avsnittet "Spara energi @ i kapitel
VARNING. kontrollpanelen eller knappen

Varmluftslage pd displayen.

Det ar nédvandigt att hoppa éver
uppvarmningsfasen for att aktivera OVER-/
UNDERVARME (se avsnittet .
"Uppvarmningsfas” i kapitel ANVANDNING.
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/ For att atergd till den tidigare valda

= | skdrmen, tryck p& knappen ’ pd
kontrollpanelen

TURBO

Medger snabb tillagning pd flera
nivéer utan att lukterna blandas.
|dealisk for stora méngder mat eller
mat som krdver en intensiv
tillagning.

1. Oppna menyn fér specialfunktioner och

tryck p& touchknapparna < och >

p& kontrollpanelen for att valja

funktionen

5. Efter forvdrmning ska man éppna
luckan och satta in livsmedlet som ska
tillagas i ugnen.

6. Stang luckan.

7. Kontrollera tillagningen med hjalp av
ugnslampa.

8. Tryck pd touchknappen CD pd
kontrollpanelen fér att ldmna funktionen.

PIZZA

Specialfunktion for tillagning av

pizza. Idealisk inte bara for pizzor

1.

utan dven for kakor och pajer.
Oppna menyn fér specialfunktioner och

tryck pé touchknapparna < och
pé& kontrollpanelen for att valja

funktionen .

3. Tryck pé touchknapparna och

pd kontrollpanelen for att vdlja
onskad temperatur.

4. Tryck darefter p& knappen for att
starta funktionen.

3.

Tryck ddarefter pd knappen for att
starta funktionen.

/ Som for vanliga

tillagningsfunktioner kan du hoppa

— @ver forvarmningen och stdlla in en

/ Som for vanliga

£ tillagningsfunktioner kan du hoppa
— over forvérmningen och stdlla in en
tidsinstalld och programmerad

tillagning.

tidsinstalld och programmerad
tillagning.

/ Med denna funktion gér det inte att

hoppa 6ver uppvdrmningsfasen.

91477B746/C
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4. Efter forvarmning ska man éppna
luckan och satta in livsmedlet som ska
tillagas i ugnen.

Stang luckan.

Kontrollera tillagningen med hjalp av
ugnslampa.

o o

7. Tryck pé touchknappen @ pd
kontrollpanelen fér att ldmna funktionen.

7. Tryck darefter p& knappen ft’)r att
starta funktionen.

/ Som fér vanliga

& | tillagningsfunktioner kan du hoppa

— 1 Gver forvarmningen och stdlla in en
tidsinstalld och programmerad
tillagning.

Lamplig fér stengrillning. Ska
anvandas med PPR2- eller STONE-
tillbehoret som sdljs separat.

Se anvisningarna och
£ anvandningstipsen som beskrivs i
tillbehdrets dokumentation.

Oppna luckan.

Satt in PPR2- eller STONE-tillbehoret i
ugnen (se tillbehorets bruksanvisning).
Stang luckan

Oppna menyn for specialfunktioner och

AW N

tryck pd touchknapparna < och
pé kontrollpanelen for att vdlja

funktionen m

(» START

6. Tryck pé touchknapparna och

pd kontrollpanelen foér att valja
onskad temperatur.
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8. Nar forvarmningen ar klar, 6ppna luckan
och placera maten som ska tillagas pé
tillbehoret.

9. Stdng luckan.

10. Tryck pd touchknappen @ pd

kontrollpanelen for att Idmna funktionen.
BBQ (grill)

Se anvisningarna och
anvandningstipsen som beskrivs i
tillbehdrets dokumentation.

Lamplig for grillning. Ska anvéandas
med BBQ-tillbehdret som sdljs
separat.

Oppna luckan.

Satt in grilltillbehoret i ugnen.

Stang luckan

Oppna menyn fér specialfunktioner och

AWNE

tryck pd touchknapparna < och
pé& kontrollpanelen for att valja

funktionen m

(» START
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och

6. Tryck p& touchknapparna

pd kontrollpanelen for att valja
onskad temperatur.

7. Tryck darefter pé& knappen for att
starta funktionen.

2. Tryck p& knappen for att bekrafta.

/ Som foér vanliga

tillagningsfunktioner kan du hoppa
— 1 dver forvarmningen och stalla in en
tidsinstdlld och programmerad
tillagning.

(% START

©)

8. Nar forvarmningen &r klar, dppna luckan
och placera maten som ska tillagas pé
tillbehoret.

9. Stdng luckan.

10. Tryck pd touchknappen @ pd

kontrollpanelen for att IGmna funktionen.

som sdljs separat.

och

3. Tryck pé touchknapparna

p& kontrollpanelen for att valja
onskad temperatur.

4. Tryck darefter p& knappen for att
starta funktionen.

/ Som fér vanliga
£ tillagningsfunktioner kan du hoppa

— 1 @ver forvarmningen och stdlla in en

Se anvisningarna och
anvdndningstipsen som beskrivs i
tillbehorets dokumentation.

Anvands for fritering utan olja. Ska
anvandas med AIRFRY-tillbehoret

1. Oppna menyn for specialfunktioner och

tryck pd touchknapparna < och
pé& kontrollpanelen for att valja

funktionen m
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tidsinstdlld och programmerad
tillagning.

5. Islutet av férvarmningen, 6ppna luckan
och satt in AIRFRY-tillbehéret med >
maten som ska tillagas inne i ugnen. ()

6. Stang luckan.

7. Tryck pé touchknappen @ p&
kontrollpanelen fér att lGmna funktionen.

HELGINST.

ii Apparaten gor vissa sarskilda saker

ndr denna funktion aktiveras:

e Tillagningen kan p&gé& under en
odefinierad tid och man kan inte stéllain
négon tillagningstid.

e Ingen typ av uppvarmning sker.

e Den tillagningstemperatur man kan
valja ér 60-150 °C.

e Ugnslampan slécks och tédnds inte om
man till exempel 6ppnar luckan (i
forekommande fall) eller férsoker tanda
lampan manuellt.

e Deninterna flékten sténgs av.

e Touchknapparna och ljudsignalerna

stdngs av.

/ Efter att man aktiverat
helginstdliningen kan man inte
— 1 andra n@gra parametrar.
Touchknapparna pd kontrollpanelen
eller displayens knappar reagerar
inte p& négon nedtryckning.
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1. Oppna menyn fér specialfunktioner och

tryck pé touchknapparna < och
pd kontrollpanelen for att valja

A A
funktionen 11
2. Tryck p& knappen for att bekrafta.
3. Tryck pé touchknapparna =—— och

pé kontrollpanelen for att valja
onskad temperatur (t.ex. “90°C").

4. Tryck darefter p& knoppen . for att
starta funktionen.
For att Idmna funktionen:

1. Tryck p& knappen “ pé displayen i
négra sekunder.

2. Tryck pd touchknappen for att

Gteraktivera kontrollpanelen och avsluta
funktionen.

JASNING
IR &Y Denna funktion ar sarskilt lamplig
@ for jasning av degar.

1. Oppna menyn fér specialfunktioner och

tryck pd touchknapparna < och >
* H H
for att valja funktionen ™I

/ Om den interna temperaturen &r
& | hégre dn vantat aktiveras inte
— 1 funktionen och vid varje

knapptryckning avger
apparaten en ljudsignal och texten
"Hot" visas.

L&t apparaten svalna innan du
startar funktionen.

2. Oppna luckan.
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3. Placera degen som ska jésas vid den
andra nivén.
4. Stang luckan.

5. Tryck p& knappen for att bekrafta.

6. Tryck pd touchknapparna och

pd kontrollpanelen for att vdlja
onskad temperatur (frén 25 °C till 40 °C).

7. Tryck pé& knappen

8. Tryck p& touchknapparna =—— och

j— p& kontrollpanelen for att ange
tidslangden for jasningen.

9. Tryck p& knoppen . for att bekrafta.

10. Tryck darefter p& knoppen .for att
starta funktionen.

11.Tryck pd touchknappen CD pd

kontrollpanelen fér att [ldmna funktionen.

/ Placera en Idngpanna med vatten
& | pé& ugnsbottnen for en battre
— 1 jasning.

UPPTINING
Med denna funktion kan du tina
* livsmedel utifrdn en viss tid som
stdlls in av anvdndaren.
1. Oppna menyn fér specialfunktioner och

tryck p& touchknapparna < och >
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p& kontrollpanelen for att vdlja

funktionen .
[} . [}

TIMER MED MINUTRAKNARE

/ Timern med minutrdknare meddelar
£ bara anvdndaren ndr instdllt antal

— | minuter har passerat.

/ Om den interna temperaturen ar
& | hogre an vantat aktiveras inte

— funktionen och vid varje

knapptryckning avger
apparaten en ljudsignal och texten
"Hot" visas.

L&t apparaten svalna innan du
startar funktionen.

Oppna luckan.
Satt in maten som ska tinas i ugnen.
Stang luckan.

Tryck pé& knappen for att bekrafta.
Tryck pd touchknapparna

o O AWN

och

pé& kontrollpanelen fér att stdlla in

avfrostningstiden (frdn 1 minut till 13
timmar) (t.ex. "1:30").

7. Tryck darefter p& knappen for att
starta funktionen.

Efterdt blinkar texten
och en ljudsignal aktiveras.

pd displayen

8. Tryck pd touchknappen @ pd

kontrollpanelen for att Idmna funktionen.

9. Nedan foljer en referenstabell med
upptiningstider for olika typer av

livsmedel.
Typ Vikt (kg) Tid
Kott 0,5 1tim 45 min
Fisk 0,4 0 tim 40 min
Brod 03 0 tim 20 min
Desserter 1,0 0 tim 45 min

Sekundara funktioner

Knapparna som sitter nere p& displayen har
vissa sekunddra funktioner:

91477B746/C

1. Tryck p& knappen i huvudmenyn.

Displayen visar siffrorna M och
kontrollampan g blinkar.

2. Tryck pd touchknapparna =—— och

pé kontrollpanelen for att stalla in

timerns tidslangd (frén 1 minut till 13
timmar).

3. Tryck pé& knappen for att bekrafta.

4. Ndar timern med minutréknare &r klar
avges en ljudsignal och kontrollampan

visas pd displayen.
5. Tryck p& en av knapparna nedtill pd
displayen for att stanga av ljudet.

TID

1. I'huvudmenyn, héll knappen intryck

i n@gra sekunder.

2. Tryck pd touchknapparna =—— och

—|— pd kontrollpanelen for att valja
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tidsformatet som ska visas (m
o1 ST

/ Nd@r versionen vdljs, visas

— | texten (férmiddag) eller
(eftermiddag) p& displayen.

3. Tryck pd knappen for att bekrafta
och gd vidare med tidsdndringen.

4. Tryck pé touchknapparna och

for att stdlla in aktuell tid.

5. Tryck p& knappen for att stalla in

aktuell tid och gé vidare till att valja
minuter.

och

6. Tryck pd touchknapparna

for att stdlla in minuterna for
aktuell tid.

7. Tryck p& knappen for att bekrafta.

/ For att annullera ingreppet, hall

=— | knappen intryck i ndgra
sekunder.

Installningar

e | huvudmenyn, hdll knappen intrycki
négra sekunder.

1. Efter att ha fétt dtkomst till
instdllningsmenyn, tryck pé& knappen

[3

2. Tryck pd touchknapparna och

pd kontrollpanelen fér att aktivera
knapplésfunktionen.

3. Tryck p& knappen for att bekrafta.

Efter tv& minuters inaktivitet aktiveras
knappléset.

/ For att stdnga installningsmenyn
£ och avbryta dndringarna, héill

knappen intryck i ndgra
sekunder.

/ Vid normal drift signaleras
£ knappldsfunktionen av att

indikeringslampan E tdnds.

Knapplds (barnspdrr)

/ Om du vidrér knapparna pé
& | displayen eller kontrollpanelen, visas

/ Detta ldge gor det mojligt fér

£ apparaten att automatiskt 1&sa

— | knapparna efter 2 minuters normal
drift, utan att anvéndare behdver

ingripa pd ndgot satt.

texten
sekunder.

pé displayen i tva
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For att koppla bort I8set tillfalligt.
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1. under tillagning, tryck pd en knapp pd
displayen.

2. Tryck pé touchknapparna och

pd kontrollpanelen for att aktivera
funktionen Show room.

2. Nar displayen visar skarmbilden "Loch
On”, tryck p@ knappen i négra
sekunder.

Efter tv8 minuters inaktivitet dteraktiveras

spdrren.

For att koppla bort spdrren:

1. under tillagning, tryck p& en knapp pé
displayen.

2. Tryck pé knappen i négra sekunder.

3. Folj instruktionerna som har beskrivits
tidigare for att koppla frén spdrren.

Show room (endast for utstdllning)

3. Tryck pd& knappen for att bekrafta.
/ Aktivt show room signaleras med

= | tand indikeringslampa pd
displayen.

/ For att man ska kunna anvanda
& | apparaten normalt méste detta ldge

/ | detta l6ge stdngs apparatens
& | varmeelement av medan
— | kontrollpanelen forblir aktiverad.

1. Efter att ha fatt &tkomst till
instdllningsmenyn, tryck p& knappen

[ ‘ for att valja funktionen Show room.
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vara installt till OFF.

Vattnets hardhet

Med hjalp av denna funktion kan
man stdlla in vardet for vattnets
hardhet for att optimera
avkalkningsprocessen.

IN

enligt ett medelvarde for
vattenhérdhet (3).

1. Efter att ha fétt dtkomst till
instdllningsmenyn, tryck pé& knappen

for att valja funktionen
Vattenhdrdhet.

/ Apparaten stalls pé fabriken in

2. Tryck pé touchknapparna och

—|— pé& kontrollpanelen for att stdlla in
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vattnets hé&rdhet (varden frén 1 till 5)
(tex. "17).

for att valja
varmhaliningsfunktionen.

3. Tryck pd& knappen for att bekrafta.

/ Om vattnet i vattenndatet innehdéller
£ for mycket kalk rekommenderas att
— | anvdnda avhdrdat vatten.

/ Kontakta de lokala myndigheter
& | som ansvarar for vattennatet for
— | information om vattnets hérdhet.

Beroende pd vattnets hardhet (°dH eller
°dF) ska avkalkningen goras efter ett visst
antal timmar:

Vdarde °dH °dF Timmar
1 0+8 0+15 8
2 8+ 14 15+ 25 7
3 14+ 21 25+ 38 6
4 21 +38 38+ 53 5
5 31+50 54 + 90 4

2. Tryck pd touchknapparna och

pd kontrollpanelen for att aktivera
varmhdlliningsfunktionen.

3. Tryck p& knappen for att bekrafta.

Varmhélining

/ | detta IGge kan apparaten,

£ vid slutet av en tidsinstalld tillagning

— 1 (forutsatt att denna inte avbryts
manuellt), hélla den tillagade maten
varm en timme (vid I1dga
temperaturer) samtidigt som
matens smak och doft forblir
oférdndrad.

/ For att man ska kunna anvénda
£ apparaten normalt méste detta lage
— | vara instdllt till OFF.

Skdrmens ljusstyrka

/ Detta lage gor det maojligt att vdlja
£ | displayens ljusstyrka.

1. Efter att ha 6ppnat instdliningsmenyn,
tryck p@ knappen

for att valja
displayens ljusstyrka.

1. Efter att ha fatt Gtkomst till
instdllningsmenyn, tryck pé& knappen
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och

2. Tryck pé touchknapparna

pd kontrollpanelen for att valja

onskad ljusstyrka, frén varde 1 (l&dg
ljusstyrka) till varde 5 (hog ljusstyrka).

3. Tryck pé& knappen for att bekrafta.
Ljud

inaktivera ljudet som hérs nar du trycker
pd displayens symboler.

/ Varje gdng man trycker pé en av
£ symbolerna pé apparatens display
— | aktiveras ett ljud. Via denna
installning kan man vdalja att stdnga

av funktionen.

1. Efter att ha fatt &tkomst till
instdliningsmenyn, tryck p& knappen

for att valja ljudfunktionen.

3. Tryck p& knappen for att bekrafta.
Ovriga installningar
Eco light

/ For att 6ka energibesparingen
£ sldcks lamporna inne i ugnen

— | agutomatiskt cirka en minut efter att

tillagningen startar eller luckan
oppnas.

For att hindra apparaten frén att
slécka lampan automatiskt efter

IN

cirka en minut stdll in detta lage till
Off.

2. Tryck pé touchknapparna och

pd& kontrollpanelen for att

fabriksinstalld till On.

/ Funktionen Eco light ar

e For att inaktivera funktionen Eco light,
tryck p@ knappen m under négra
sekunder.

e For att aktivera om funktionen Eco light,
tryck p& knappen E under né&gra
sekunder.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengéring av apparaten

A Se Allmanna sdkerhetsanvisningar

Rengéring av ytorna

For att bevara ytorna i gott skick ska de
rengoras efter varje anvandningstillfdlle,
efter att de svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvand alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet pd en fuktig trasa och torka
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av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
ddrefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik sé& vitt mojligt att anvanda stélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvdnd vanliga icke-repande produkter och
vid behov redskap av trd eller plast. Skolj
omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk
trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att I&ta sockerhaltig mat (till
exempel sylt) torka fast inne i apparaten
eftersom det medfor en risk att
emaljbelédggningen p& apparatens insida
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skadas.
Rengoring av luckan

Demontering av luckan

For att underlétta rengéringen bér man ta

av luckan och placera den pé en

diskhandduk.

Folj nedanstdende anvisningar for att ta av

luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tva stifti
gdngjdrnens hdél, enligt vad som visas
pd bilden.

2. Tatagiluckan pé bdada sidor med bdda
handerna och lyft den uppdt tills en
vinkel pd cirka 30° bildas och dra sedan
ut den.

3. For att montera tillbaka luckan fér man
in géngjdrnen i de till syftet avsedda
oppningarna p& ugnen och ser till att
spdren A vilar helt i 6ppningarna.

4. Sank luckan och ta ut stiften ur
gdngjérnens hdl nar luckan ar korrekt
placerad.

Rengéring av luckans glas
Glasen bor alltid vara vél rengjorda. Anvdnd
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hushdllspapper. Vid envisa flackar kan man
rengdra med en fuktad svamp och vanligt
rengdringsmedel.

Demontering av de invandiga glasen

For att underlatta rengéring kan man ta av

de invandiga glas som utgor sjdalva luckan.

1. Blockera luckan med avsedda bultar.

2. Skruva loss de bakre bultarna frén det
invandiga glaset genom att forsiktigt
dra den bakre delen uppét; folj rorelsen
som visas av pilarna 1.

3. Skruva loss de framre bultarna genom
att folja rorelsen som indikeras av
pilarna 2

4. Dra sedan ut det invandiga glaset frdn
den frémre profilen.

5. Skjut mellanglaset neddt pd dorren och
lyft det sedan uppdt.

OBS: P& vissa modeller bestdr glasenheten
av tvé glas.

Under denna fas kan det hdnda att de évre
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gummibitarna kommer ut ur sina sdten. 10. Se till att korrekt fésta de fyra bultarna
6. Sattin de framre gummibitarna i sina for det interna glaset pd deras plats pd
saten. Gummibitarnas fétter mdste vara luckan.
vanda mot det yttre glaset.

7. Rengor det utvandiga glaset samt de —
glas som avlégsnats tidigare. Rengoring av ugnen

For att behdlla ugnen i gott skick ska man

alltid rengéra den ndr den svalnat.

Undvika att I&ta matrester torka fast inne i

ugnen eftersom det kan skada

beldggningen.

Ta ut alla 16sa delar innan du pé&borjar

rengdringsarbetet.

For att underlatta rengoéringsarbetet bor

8. Anvand hushdllspapper. Vid envisa r.norllljccnkc;\g.
flédckar kan man tvatta glasen med en . ' ) .
fuktad svamp och ett neutralt e stodramar till galler/pldtar.
rengoringsmedel. o and ik

9. Satt tillbaka det mellanliggande glaset / o\;gerggg ?ennvogrinerssgzgell E)C')r man P4
och satt tillbaka det interna glaset. = | starta opporgten gid maximal n

temperatur och l&ta den vara i drift i
15/20 minuter, i syfte att avldgsna
eventuella rester.

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband

med tillagning av mat. Detta dr ett helt

normalt fenomen som inte dventyrar

apparatens funktion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. L&t apparaten svalna.

/ Det mellanliggande glaset ska 2. Torka bort eventuell smuts frén ugnens

£ placeras om p& den 6ppna dorren insida.

— 1 s§ att screentrycket i hornet kan 3. Torka av ugnens insida med en mjuk
4

lasas frén vanster till hoger (den trasa.

grova delen av screentrycket ska . Lamna luckan ppen tills ugnens insida
vara vénd mot dorrens ytterglas). ar helt torr.

Rengoring av sonden (endast pa vissa
modeller)

Efter varje anvandning ska
temperatursonden rengdéras sd snart den
svalnat. Rengor temperatursondens spets
(delen i metall) med vatten, ett neutralt
diskmedel och en mjuk svamp. Rengér
resten med en mjuk trasa som fuktats med
vatten.

Undvik att diska i diskmaskin eftersom det
kan forstora kontaktens elektriska

91477B746/C RENGORING OCH UNDERHALL - 531




komponenter.
Torka noggrant efter rengéring.

Avlagsna stoédramar for galler/platar
Genom att ta bort stédramarna for galler/
pldtar kan man enklare rengéra
sidodelarna.

For att avlagsna stodramar for galler/pldtar:

e Forramen in mot ugnen tills den lossnar
frdn spdrren A, ta sedan ut den frdn
héllarna placerade Iéngst in i ugnen B.

e Nd&r man har slutfért rengéringen ska
man upprepa de moment som precis har
beskrivits for att placera tillbaka
stédramarna till galler/pldtar.

Specialfunktioner

e Tryck pd knappen “ pé displayen.

_/ Tryck pd touchknapparna < och

for att valja négon av
specialfunktionerna.

/ For att avsluta den valda funktionen,

= | tryck och hdll ned knappen

kontrollpanelen eller knappen
pd displayen.

/ For att &tergd till den tidigare valda

= | skdrmen, tryck p& knappen ’ pd
kontrollpanelen
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Vapor Clean (endast pa vissa
modeller)

A Se Allm&nna sdkerhetsanvisningar

Funktionen Vapor Clean ar ett
halvautomatiskt rengéringsprogram
som gor det enkelt att avidgsna
smutsen. Tack vare denna procedur
kan du mycket enkelt rengora
ugnens insida. Smutsen mjukas upp
av varmen och vattendngan vilket
gor det latt att torka bort den.

7

Forberedelser

Innan du startar Vapor Clean:

e Ta utalla tillbehér som sitter i ugnen.

e Avlagsna temperatursonden i
férekommande fall.

e Avlagsna de sjalvrengorande panelerna
(i forekommande fall).

e Stang luckan.

e Medan man kor det halvautomatiska
rengdringsprogrammet ska man
separat rengoéra de sjdlvrengdrande
panelerna med ljummet vatten och lite
diskmedel.

Instalining av Vapor Clean

/ Om den interna temperaturen &r
£ hogre an vantat aktiveras inte
funktionen och vid varje

knapptryckning avger
apparaten en ljudsignal och texten
"Hot" visas.

L&t apparaten svalna innan du
startar funktionen.

1. Oppna menyn fér specialfunktioner och

tryck pd touchknapparna < och
pé& kontrollpanelen for att valja

funktionen .

2. Tryck pé& knappen for att bekrafta.
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3. Fyll pé rent vatten i behdllaren tills

indikatorn for full belastning

4. Ta sedan ut pafyliningstratten och satt
tillbaka péfyllningslddan pé plats.

visas.

3. Tryck p& knappen for att bekrafta.

Apparaten invantar sedan installd starttid
vid vilken funktionen Vapor Clean startar.

Témning av behallare

Ty

5. Tryck darefter p& knappen for att
starta funktionen.

Anvdndaren kan inte dndra vdrdena
£ for temperatur och tid.

Efterdt blinkar texten
och en ljudsignal aktiveras.

pé displayen

6. Tryck pé touchknappen @ pd

kontrollpanelen for att Idmna funktionen.

Programmerad Vapor Clean

Starttiden for funktionen Vapor Clean kan
programmeras pd samma sdtt som
tillagningsfunktionerna.

1. Ndr du har valt Vapor Clean-funktionen,

trycker du pd knappen .
Kontrollamporna och @ blinkar p&

displayen.
2. Tryck pé& touchknapparna < och

pd kontrollpanelen for att stalla in
sluttiden for funktionen.
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/ Lamna ugnsluckan 6ppen sd att den
£ svalnar innan du tdmmer ut vattnet
— 1 fr&n behdllaren. Vénta minst 40

minuter for att vara sdker pd att

vattnet i behdllaren inte ar for varmt.

Efter att ha gjort Vapor Clean:

1. Oppna luckan

2. Placera den djupa ugnspléten pé den
tredje falsen nedifrdn. Tryck den mot
ugnens bakre vdgg.

3. Tryck p& knappen “ p& displayen.

Apparaten foresl@r funktionen for témning
av behdéllaren.

4. Tryck darefter p& knappen for att
bekrdafta funktionen.

5. Tryck ddrefter pd knappen igen for
att starta funktionen.

Vattnet borjar att stromma in i den djupa
platen frén tomningsslangen, som ar
placerad pd hoger sida pd ugnens bakre
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6. Vdanta tills vattnet slutar rinna ut.
Efter momentet hors en ljudsignal och

texten m visas pé displayen.

7. Tryck pd touchknappen @ pd

kontrollpanelen fér att ldmna funktionen.

Efter att Vapor Clean har avslutats

1. Tryck p& knappen @ pd
kontrollpanelen for att avsluta
funktionen.

2. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjalp av en
mikrofibertrasa.

3. Anvdand en icke slipande svamp med
mdssingstrddar for att avidgsna mer
envisa beldggningar.

4. Om det finns rester av fett kan man
anvanda sdrskilda
ugnsrengoéringsprodukter.

5. Torka upp resterna av vatten frdn
ugnens insida.

6. Sdatttillbaka de sjalvrengorande
panelerna (i férekommande fall) och
stédramarna for galler/pl&tar.

Av hygienska skdl och for att undvika att

maten far en obehaglig lukt:

e bdr man torka ugnen genom att starta
en funktion med flakt, vid 160°C, och
|&ta denna pdgd i cirka 10 minuter.

e Vid forekomst av sjdlvrengérande
paneler bér man torka ugnen samtidigt
som katalysen genomférs.

/ Det rekommenderas att bdra
& | gummihandskar nér man utfér
— | dessa arbetsmoment.

For att underlatta det manuella
rengoringsarbetet bor luckan tas av.

7
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Avkalkning

Kalkavlagringar som uppstar till foljd
av en utebliven avkalkning kan pé

sikt férsdmra apparatens funktion.

/ Avkalkning d@r en l&ng process (mer
£ dn en timme) som krdver ndrvaro av
— anvandaren framfér apparaten.
Displayen visar regelbundet begéran om att
utfora avkalkningsproceduren for pannan.

Man bér goéra en avkalkning varje
gdng displayen signalerar det for att
bevara optimala driftférhéllanden
fér pannan.

Man kan hoppa éver processen for
£ avkalkning 2 gdnger i rad genom att

trycka pd knappen " pd
displayen.

Ddrefter medger apparaten inte
né&gon annan funktion innan man
har genomfort en ny avkalkning.

Férberedelser

1. Oppna luckan.

2. Placera den djupa ugnspldten p& den
tredje falsen nedifrdn. Tryck den mot
ugnens bakre vagg.

3. Tryck p& knappen for att bekrafta.

Apparaten foreslar funktionen for tomning
av behdllaren.

4. Tryck p& knappen for att bekrafta.
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Vattnet borjar att strémma in i den djupa 2. Oppna luckan och ta ut
platen frén tomningsslangen, som ar pafyliningsl&dan.
placerad pd hoger sida pd ugnens bakre

vagg.

2 N

3. Sattin den medféljande
pafyliningstratten i p&fyliningslé&dan.

5. Vdnta tills vattnet slutar rinna ut.
Pd slutet avges en ljudsignal.

6. Tom vattnet som finns i den djupa
pléten.

Tryck pd knappen for att fortsatta med

funktionen. Indikeringslampan .

blinkar.

4. Hall i avkalkningslésningen tills
indikeringslampan for maximal nivé

Jtdnds.

Frdn och med nu kommer det inte
l&éngre att vara mojligt att avbryta
avkalkningsprocessen.

Pafyllning av behallare
1. L&s upp 100 g citronsyra i 650 ml vatten
i en kanna.

/ Anvand inte mjolksyra eller andra
= avkalkningsmedel.

91477B746/C RENGORING OCH UNDERHALL - 535



5. Ta sedan ut pafyliningstratten och satt
tillbaka péfyliningslddan pd plats.

o o

3. Tryck darefter p& knappen ft’)r att
starta funktionen.

Avkalkningsldsningen borjar att stromma in

i den djupa pléten frén tdmningsslangen,

som dr placerad pd héger sida pd ugnens

bakre vagg.

4. Vanta tills vattnet slutar rinna ut.

P4 slutet avges en ljudsignal.

5. Tém avkalkningslésningen som finns i
den djupa platen.

Varning: avkalkningslésningen kan
! fortfarande vara varm.

/ Om det finns for mycket vatten i

£ behdllaren rinner overflodigt vatten
— 1 in i ugnsutrymmet: Torka i sédant
fall med en trasa eller en svamp
innan du gdr vidare.

Funktionen avkalkning av pannan
1. Stang luckan

2. Tryck darefter pé& knappen for att
starta funktionen.

3. Avkalkningen startar. Varmeelementen
aktiveras under processens forsta 10
minuter.

Om luckan éppnas avbryts
funktionen och startar sedan igen
ndr luckan stangs.

4. Efter 10 minuter avaktiveras
varmeelementen och avkalkningen
fortsatter i 50 minuter.

N&r avkalkningsprocessen d@r klar avger

apparaten en ljudsignal. Indikatorlampan

tdnds for att indikera begdran om

)

tomning av avkalkningsldsningen.

Témning av behallare

1. Oppna luckan

2. Placera den djupa ugnspldten pd den
tredje falsen nedifrdn. Tryck den mot
ugnens bakre vagg.
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Skoljning

Nar avkalkningsmedlet har tomts ut ar det
nddvandigt att skdlja igenom den
hydrauliska kretsen med rent vatten.

/ Anvand farskt kranvatten som inte
£ har for hdg kalkhalt, avhdrdat vatten
— 1 eller mineralvatten utan kolsyra.

/ Anvdnd inte destillerat vatten,
& | kranvatten med for hég klorhalt (>
— 40 mgl/l) eller andra vatskor.

Displayen visar begdran om pdfylining av
vatten i behdllaren.

1. Oppna luckan.

2. Placera den djupa ugnspldten pd den
tredje falsen nedifran. Tryck skélen mot
ugnens bakre vdgg.

3. Ta ut péfyliningslédan.

4. Sattin den medféljande
pdfyliningstratten i pafyliningsl@dan.

5. Anvand en flaska eller en graderad
kanna, hall tillréickligt med vatten for att
l&ta det floda lite inuti ugnen (cirka 1,2
liter rekommenderas).

/ Overflodet av vatten inuti ugnen ska
& | inte forst8s som ett fel, utan dr en
— del av skéljningsproceduren.

6. Tryck p& knappen for att starta
funktionen och vanta en minut.
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Enheten avger en ljudsignal och displayen
visar begdran om témning av behdéllaren

(indikeringslampan tands).

7. Tryck darefter p& knappen igen for
att starta funktionen.

8. Vanta tills vattnet slutar rinna ut.

P& slutet avges en ljudsignal.

9. Tom vattnet som finns i den djupa
platen.

Displayen visar igen begéran om pdéfylining

av vatten i behéllaren.

10 Placera den djupa ugnspldten pd den
tredje falsen nedifrdn. Tryck den mot
ugnens bakre vagg.

11.Hall en liter vatten i tratten som &r
placerad i pé&fyliningsl&ddan (anvénd en
flaska eller en graderad kanna) tills det
rinner éver p& ugnsutrymmets botten.

12.Tryck p& knappen [[8@l for att starta
funktionen och vanta en minut.

Enheten avger en ljudsignal och displayen
visar begdran om témning av behdéllaren

(indikeringslampan . tdnds).

13.Tryck pd knappen igen for att
fortsatta med att tomma ut vattnet frdn
behdllaren i den djupa pléten.

14.Vanta tills vattnet slutar rinna ut.

P& slutet avges en ljudsignal. Apparaten

vaxlar automatiskt till saneringsproceduren.

Sanering

/ Angsaneringen gér det méjligt att ta
& | bort de sista resterna av

— | avkalkningsmedlet frén den
hydrauliska kretsen.

Displayen visar begdran om pdafylining av

vatten i behdllaren.

1. Oppna luckan.

2. Placera den djupa ugnspléten pd den
tredje falsen nedifrén. Tryck den mot
ugnens bakre vagg.

3. Ta ut péfyliningslédan.

4. Sattin den medféljande
péfyliningstratten i p&fyliningsl&dan.

5. Anvand en flaska eller en graderad
kanna och hdll vatten tills behéllaren ar

full (indikeras av indikatorlampan .

pé displayen).

6. Tryck darefter p& knappen for att
starta funktionen.
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Apparaten pé&borjar saneringsproceduren
som varar i 30 minuter.

7. Vdanta tills funktionen har avslutats.

Varning: Vanta tills ugnen har
svalnat.

| slutet av funktionen féresl@r apparaten

funktionen foér témning av behéllaren.

8. Oppna luckan.

9. Placera den djupa ugnspldten p& den
tredje falsen nedifrdn. Tryck den mot
ugnens bakre végg.

10. Tryck p& knappen for att bekrafta.

Vattnet borjar att stromma in i den djupa

platen frén tomningsslangen, som ar

placerad pd hoger sida pd ugnens bakre

vagg.

11.Vanta tills vattnet slutar rinna ut.

Efter momentet hors en ljudsignal och

texten visas pd displayen.

12.Tém vattnet som finns i den djupa
pléten.

13.Torka eventuella vattenrester i ugnen
med en trasa eller svamp.

14.Sténg luckan.

Manuell avkalkning

Om man vill utféra avkalkningen i forvag

kan man aktivera funktionen manuellt:

1. Oppna luckan.

2. Placera den djupa pl&ten ovanpé den
tredje falsen nerifran. Skjut den mot
ugnens bakre vag.

3. Tryck p& knapparna < och pé

kontrollpanelen tills funktionen

markeras ndr du har kommit till menyn
over specialfunktioner.
4. Tryck pd knappen for att bekrafta.

5. Fortsatt med avkalkningsforfarandet
enligtillustrationen i féregdende avsnitt.

Rengodring av behallaren och
hydraulkretsen
Med denna funktion kan du rengéra

behdllaren och apparatens hydrauliska
krets.

Férberedelser

1. Oppna luckan.

2. Placera den djupa ugnspléten pd den
tredje falsen nedifran. Tryck den mot
ugnens bakre vdgg.
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3. Oppna menyn fér specialfunktioner och mangd vatten som motsvarar cirka 800
ml).

tryck pé touchknapparna < och
pd kontrollpanelen for att valja

funktionen .‘

4. Tryck pd knappen for att bekrafta.

Indikeringslampan blinkar.

5. Ta sedan ut pafyliningstratten och satt
tillbaka pafyliningslddan péd plats.

Pafyllning av behallare
1. Hall 750 ml rent vatten i en kanna.

2. Oppna luckan och ta ut
pafyliningsl&dan.

o

behdllaren rinner 6verflodigt vatten
in i ugnsutrymmet: Torka i sddant

/ Om det finns for mycket vatten i

fall med en trasa eller en svamp
x innan du gar vidare.
6. Tryck p& knappen .
3. Sattin den medfoljande .
péfyliningstratten i pé&fyliningsl&dan. Indikatorlampan ténds for att

indikera begdran om tomning av vattnet.

Témning av behallare

1. Oppna luckan

2. Placera den djupa ugnspldten p& den
tredje falsen nedifrdn. Tryck den mot
ugnens bakre vagg.

3. Tryck darefter p& knappen igen for
att starta funktionen.

Vattnet borjar att strdmma in i den djupa
platen frén tdmningsslangen, som ar

4. Hall T avkalkningslésningen tills placerad pd hoger sida pa ugnens bakre
indikeringslampan for maximal nivé vagg.
4. Vdanta tills vattnet slutar rinna ut.
. tands (behdllaren innehdller en Efter momentet hors en ljudsignal och
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texten visas pd displayen. ) N
. 'p . blay . / Var noga att inte repa lacken pé
5. Tém vattnet som finns i den djupa ugnens sidor.

platen.

4. Skruva loss och avlagsna lampan.

/ Det &r lampligt att utféra
& | rengoringsprocessen for behéllaren

— 1 och den hydrauliska kretsen ett par
gdnger.

rengoringslésning istdllet for vatten.
| detta fall ar det lampligt att utféra

minst ett par skéljningar med vatten,
enligt instruktionerna i detta kapitel.

/ Du kan ocksé anvdanda en

Sarskilt underhall
Rad for skotsel av tatningslisten - - -
T&tningen ska vara mjuk och elastisk. / rF;oerdl?}r?g\?grrtlg.la\gnevrgggggn ClIES
e For att hdlla tatningslisten ren anvéands — | isolerande skydd.
en icke-slipande svamp och ljummet
vatten. 5. Byt ut glédlampan mot en liknande
l5d| f5r invéndia belvsni (40W).
Byte av glodlampa for invéndig belysning g \jonterq skyddet igen. Se till att glasets
Elektrisk spanning inre formade del (A) ar vnd mot luckan.
Fara for elektrisk stot

e Stang av apparatens eltillforsel.

Anvand skyddshandskar.

Ta ut alla tillbehor som sitter i ugnen.
Avldgsna stédramarna for galler/plétar.
Avlagsna lampskyddet med hjdlp av ett
l[ampligt verktyg (t.ex. en sked).

WN =

7. Forin skyddet s&langt det gar s att det
fastnar helt i lamphdllaren.

INSTALLATION

Elektrisk anslutning Identifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mdrkning har placerats

. . . val synlig pd apparaten.
A Se Allmanna sékerhetsanvisningar Dekalen fér aldrig avlagsnas.

Sé6rj for jordning med hjélp av en ledning

Allman information som ar minst 20 mm langre dn de andra.
Kontrollera att egenskaperna for elndtet dr Apparaten f&r anvéandas i foliande 1dgen:
l[ampliga i forhéllande till de varden som PP ) 9
anges pd dekalen.
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o 220-240V~

102 220-240V~

E@E — 20 mm),
L = N \\\\‘—

Byta ut kabeln
Elektrisk spdnning
Fara for elektrisk stot

e Stang av den allménna elektriska
tillforseln.

Kabel med tre poler 3 x 1,5 mm2.

/ De varden som anges gdller
£ tvarsnittet for den invandiga

— ledningen.

dimensionerade med hansyn till
sammanlagringsfaktorn (i
Overensstdmmelse med standard
SS-EN 60335-2-6).

/ Matningskablarna ar

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpoli
brytare som sdkerstaller frénkoppling fran
natet och som har ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullstdndig frénkoppling i
enlighet med villkoren i
overspanningskategori lll, i
Overensstdmmelse med
installationsreglerna.

For den australiensiska och nyzeelandska
marknaden:

Frénkopplingen som ingdr i den fasta
anslutningen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.

Anslutning med kontakt och uttag
Kontrollera att kontakten och uttaget ar av
samma typ.

Undvik att anvdnda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka éverhettning och
forbrénning.
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1. Lossa skruvarna pd det bakre holjet och
avlagsna det for att f& dtkomst till
kopplingsplinten.

2. Byt ut kabeln.

3. Kontrollera att kablarna (fér ugn eller
eventuell spishall) I6per optimalt och
inte kommer i kontakt med négon del av
apparaten.

Placering

A Se Allm&nna sdkerhetsanvisningar

Placering av férsérjningskabeln

Tatningslist till frontparti

Klistra fast medfoljande tatningslist pd
frontpartiet for att undvika att det trdnger in
vatten eller andra vatskor.
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Férankringsdppningar

’W Al :
e @ @

1. Avlagsna pluggarna som sitter pd
apparatens frontparti.

2. Placera apparaten i avsett utrymme for D{

inbyggnad. = )
3. Fixera apparaten vid mébeln med hjdlp
4

o1
o

av skruvarna.
. Tack éppningarna med de pluggar som A5°
tidigare avldgsnats.

Apparatens storlek (mm)
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Installation i pelare (mm)

.@
H

A

v

*Se till att den 6vre/bakre delen av

= | mdbeln har en 6ppning som ar cirka
35-40 mm djup.
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Installation under arbetsbank (mm)

®

490-500 . 60

y
A
A

/ Om ugnen ska monteras under
arbetsbdnken ska en tralist

=

min. 603 mm
560 - 568 mm
583 - 585 mm
9-11mm

min. 5 mm
121-1105mm

min. 560 mm

I o nmmOO o>

min. 594 mm

co Utskdarning for elkabeln (min. 6 cmz)

jb L&da for elanslutningar

91477B746/C

— installeras for att sakerstalla
anvandning av den sjdlvhaftande
tatningslist som limmats fast p& >
frontpanelens bakre del i syfte att [
forhindra att vatten eller andra
vatskor trénger in.

/ *Se till att den nedre/bakre delen av

= | mdébeln har en 6ppning som dr cirka
60 mm djup.
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A min. 603 mm
A B 560 - 568 mm
D ~wb C 583-585mm
/ C H D 9-11mm
jb D E min.5mm
< B >\ F 121-1105mm
jb G min. 560 mm
Cco H min. 594 mm
/ A 4 A 4 €o Utskarning for elkabeln (min. 6 cm?)
F jb L&da for elanslutningar
wb Trdlist (rekommenderas)
——G—» Installation under spishall (mm) (endast pa
e y pyrolytiska modeller)
ﬁ \ Om spishall installeras ovanfor ugnen
:15 wb <o méste man installera en avskiljare i trd vid
ett minsta avstdnd om 20 mm frdn ugnens

ovansida, i syfte att férhindra dverhettning
nar b&dda apparaterna anvdands samtidigt.
Avskiljaren ska kunna avlidgsnas endast
med hjdlp av avsedda verktyg.

®
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/ Tillsammans med avskiljaren i tré

£ mdste man ocksd installera en

—1 trdlist under arbetsbdnken, for att
sdkerstdlla anvandning av den
sjalvhaftande tatningslist som
limmats fast pd frontpanelens bakre
del i syfte att férhindra att vatten
eller andra vatskor tranger in.
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