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Vi rekommenderar dig aft noga lésa denna bruksanvisning som innehaller all den
information som behdvs fér att bevara apparatens utseende och funkfion.

For mer information om produkten: www.smeg.com
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1 Anvisningar

1.1 Allménna
sakerhetsanvisningar

Skador pé person

* Apparaten och dess atkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Rér inte vid
varmeelementen i samband med
anvéndning.

e Skydda hénderna med grillvantar
ndr du flyttar mat inne i ugnen.

* Farsok aldrig slacka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och téck lagan med ett
lock eller en brandfilt.

* Barn &ver 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férméga eller med
bristfallig erfarenhet av
anvandning av elektriska
apparater fér anvénda denna
apparat endast under férutsétning
att de évervakas eller instrueras av
vuxna som ansvarar fér deras
sakerhet.

* L&t inte barn leka med apparaten.

* Barn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
forutséttning att de ar under

uppsyn.

Anvisningar

* L&t inte barn som &r yngre én 8 ar
ndrma sig apparaten nér den &r i

drift.

* Rengérings- och underhdllsarbete
far utféras av barn endast under
ferutsatining att de &r under
uppsyn.

* Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska dvervakas
konstant.

* Lamnainte apparaten oévervakad
i samband med tillagning som kan
frigéra fetter eller oljor som kan
fatta eld om de dverhettas. Var
ytterst férsiktig.

* Hall inte vatten direkt p& varma
pléatar.

* Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.

* Ndr man ska réra om i maten eller
nar fillagningen avslutats ska man
forst sppna luckan 5 centimeter
och hélla den i det léget i eft par
sekunder, och l&ta dngan
avdunsta, innan man dppnar
luckan helt.

* F&rinte in spetsiga metallféremal
(bestick eller verktyg) i apparatens
springor.

* Stdng av apparaten efter
anvéndning.



Anvisningar

o ANVAND INTE OCH FORVARA
INTE BRANDFARLIGT MATERIAL
NARHETEN AV APPARATEN.

o ANVAND INTE SPRAYFLASKOR |
NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG.

* GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

* Installation och servicearbete ska
utféras av behorig personal i
enlighet med gallande
lagstifining.

* Forsok aldrig reparera apparaten
sialv eller utan att anlita en
kvalificerad tekniker.

* Dra aldrig i sladden for aft dra ut
kontakten.

Skador pa apparaten

* Anvand inte rengéringsmedel som
innehaller slipmedel eller frétande
&mnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pé&
delamna i glas. Anvand eventuellt
verktyg i tré eller plast.

* Anvand inte slipande eller stréva
material eller vassa metallskrapor.
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* Anvand inte rengéringsmedel som
innehaller klor, ammoniak eller
blekmedel p& delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall (som fill exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

* Gallren och platarna ska féras in
s& langt det gér p& sidoskenoma.
De mekaniska sakerhetsspérrarna
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda nedd&t och
mot ugnens insida.

* Sittinte p& apparaten.

* Rengdr aldrig apparaten med
angstréle.

* Spruta inte med sprayprodukter i
ndrheten av apparaten.

* Tack inte &ver &ppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

* Lamna infe kvar féremal pé
spishallen.

« APPARATEN FAR ALDRIG
ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

e Anvand inte karl eller behallare i
plast vid tillagning av mat.

¢ Placera inte férslutna burkar eller
kérl i ugnen.



A

* Ta ut alla platar och galler som
inte anvands vid fillagningen ur
ugnen.

* Tack infe &ver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

* Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

* Om man anvénder
bakplatspapper eller liknande ska
det placeras sé att det infe
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

o Stéll inte ifran dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans inre
glas.

* Anvand inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.

* Utsattinfe luckan fér dverdrivet
fryck.

* Anvand inte handtaget fér aff lyfta
eller flytta apparaten.

Installation och underhall

* DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.

* Apparaten fér inte installeras p&
en sockel.

Anvisningar

* Ta higlp av en andra person vid

installation av apparaten.

Fér att undvika dverhettning far
man inte installera apparaten
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

Installation och servicearbete ska
utféras av behorig personal i
enlighet med gdallande lagstifining.

Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behorig fackperson.

Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i sdkerhetsféreskrifterna
for elsystemet.

Anvand vérmetéliga kablar som
t&l minst Q0 °C.

ATdrogmngsmomenTet for
skruvarna p& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2 Nm.

Om nétkabeln skadas ska man
omedelbart kontakta den tekniska
supporten som i sin tur sérjer fér att
kabeln byts ut.



Anvisningar

* Innan man uffér ndgot arbete pd
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
forflytining) ska man alltid férse sig
med personlig skyddsutrustning.

* Innan man utfér ndgot arbete pd
apparaten ska man bryta den
elektriska strémférssriningen.

Vad géller denna apparat

* Innan man byter glédlampa ska
man se till ot apparaten &r
avstangd.

* Setill aftinte luta dig mot eller sitta
pd luckan nér den ar sppen.

* Se noga il attinga féremal fastnar
i ugnsluckan.

¢ Installera eller anvénd inte
apparaten utomhus.

1.2 Apparatens syfte

* Denna apparat ér avsedd att
anvéndas for fillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning 4&r olamplig.

* Apparaten har inte utformats fér aff
anvandas med externa timers eller
system for fidrrstyrning.

1.3 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar
for skador pd personer eller
egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten
an den avsedda:;

e eftnonchalerande av féreskrifterna
i bruksanvisningen;

* en felaklig anvandning av hela
eller en del av apparaten;

* anvéndning av reservdelar som
inte &r i original.

1.4 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet och
alltid finnas inom rackhall under hela
apparatens livstid.

Innan man anvénder apparaten ska man
noga lésa denna bruksanvisning.

1.5 Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finner man
tekniska data, serienummer och markning.
Identifikationsdekalen fér aldrig avldgsnas.

1.6 Bortskaffning
E: Denna apparat ska hanteras

separat frén annat avfall (direktiv
= 2002/95/EG, 2002/96/EG
och 2003/108/EG). Denna apparat
innehaller inte dmnen i sédana méngder aft
de kan anses farliga fér halsa eller miljs, i
dverensstéimmelse med gallande
europeiska féreskrifter.




Vid bortskaffning av apparaten: 1.8 Hur man laser bruksanvisningen
* Kapa av ndisladden och avlagsna den Feliande lasanvisningar géller fér denna
fillsammans med kontakten. bruksanvisning;
Anvisningar
Allmé&n information om anvéndning,
sakerhet och slutgiltig bortskaffning.
Beskrivning
E Beskrivning av apparaten och dess
filloehor.
* En apparat som inte langre anvénds ska
PP 9 Anvéndning

lamnas in fill en lamplig
&fervinningsstation fér insamling av

Information om anvéndning av

) ey
elektriskt och elektroniskt avfall, '-3 apparaten och dess filloehr samt
alternativt aterlamnas fill aterférsaliaren rad om tillagning.
vid kép av en motsvarande apparat. Rengéring och underhall

anvands &tervinningsbara och icke och underhall av apparaten.

Vid tillverkning av apparatens emballage ﬂ Information om korrekt rengéring
ferorenande material.

* Lamna in emballagen fill lampliga Installation

stationer fér separat insamling. Information riktad till kvalificerade
tekniker gallande installation,

driftséttning och provkérning.

1.7 Information om strémférbrukning
i avstangt lage/standby-lége

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avstangt lage /standby-
lage finns p& www.smeg.com under den
sida som dr avsedd fér produkten i fréga.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.

o



Beskrivning

2 Beskrivning

2.1 Allmén beskrivning

Flerfunktionsmodeller

1 Kontrollpanel EE» Stodramens nive
2 Huvudugnens lampa 6 Extraugnens lampa

3 Huvudugnens téning 7 Extraugnens téining

4 Huvudugnens lucka 8 Extraugnens lucka

5 Huvudugnens flekt



Beskrivning

1 Kontrollpanel

2 Huvudugnens lampa
3 Huvudugnens téming
4 Huvudugnens lucka

5 Huvudugnens flakt

Pyrolytiska modeller
m Stédramens nivé

6 Extraugnens lampa

7 Extraugnens t&ming

8 Extraugnens lucka



Beskrivning

2.2 Kontrollpanel

1 2 3 4 5 6
| | | | | |
| | | | | |
o c EE ';:“Z - o-1 0-0
n o " =
1 2 3 4 5 6
| | | | |
1 1 1 1
OO d O
o
- 027250 "
- n 220 180 (O = 0-0
Flerfunktionsmodeller
5 6 4 1 2 3
| | | | | |
| | | | | |
S~ =~ SN BN
= = = =
5 6 4 1 2 3
| | | | |
I I I I I
== €0 "
~ OE:,;GSO 0
O-1 " O-0 - g 220 180

Pyrolytiska modeller




Beskrivning

1 Funktionsvred extraugn 4 Display

Ugnens olika funkfioner anvénds fér olika Visar aktuell tid, vald funktion och
fillagningssatt. Val forst snskad funktion och  temperatur fér tillagning samt eventuell
stéll sedan in fillogningstemperaturen med installd fid.

higlp av temperaturvredet.

e | Displayen hanvisar endast till
2 Termostaﬂampo exfruugn 1 huvudugnen. Den har ]ngen
kontroll dver extraugnen.

Termostatlampan férblir 16nd under tiden
ugnen vérms upp. Né&r ugnen har kommit
upp i vald temperatur slocknar lampan. 5 Temperaturvred huvudugn ®_R

3 Temperaturvred extraugn Med detta vred kan man vélja
fillagningstemperatur, tillagningstid, stélla in
programmerade fillagningar, aktuellt
klockslag och tanda eller slécka lampan
inne i ugnen.

6 Funktionsvred huvudugn @ — (b

Med detta vred kan man starta/sténga av
apparaten och vélja fillagningsfunkfion.

Med detta vred vélier man
fillagningstemperatur.

Vrid vredet medurs till &nskat vérde mellan
det lagsta och det hégsta.



Beskrivning

2.3 Andra delar Inre belysning i huvudugn
Kylflakt Apparatens inre belysning fénds:

* nar man dppnar luckan:
Flakten har som funkfion att kyla ner ugnen PP

och akfiveras vid tillagning.

F|<j!<fen ger en normal |Uﬁstrémnsom kommer funkiionerma ECO och Vapor
ut &ver ugnsluckan. Det kan hénda att

denna luftstrom fortsatter en kort stund efter
det att ugnen har sténgts av.

* nd&r man aktiverar en funktion, férutom

Clean m (flerfunktionsmodeller) och
funktionerna Pyrolys och Pyrolys

ECO (pyrolytiska modeller);

* Nér temperaturvredet vrids en kort stund
at hoger (manuell akfivering och
inakfivering).

1 invdndiga belysningen nar luckan
ar éppen.

i
t e | Man kan infe stéinga av den
t
t
t

Inre belysning i extraugn

1 Apparatens inre belysning ténds:

Flerfunktionsmodeller * ndar man startar en funktion, vilken som
helst.

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivéer fér placering av
platar och galler p& olika hajd.
Isatiningshéjderna avses nerifrén och upp
(se 2.1 Allmén beskrivning).

Pyrolytiska modeller



Beskrivning

2.4 Tillgéngliga tillbehsr Galler fsr ugnsplat
Djup ugnsplét

Placeras ovanfér ugnspléten och anvénds
vid fillagning av mat som kan droppa.
Anvénds fér att samla upp fett frén mat pé& 9ning PP

gallret ovanfér och vid bakning av pajer, Galler
pizza och bakverk.

Langpanna (endast pé vissa modeller)

Anvénds fér tillagning av livsmedel och som
stéd for kokkarl med livsmedel under
Anvénds fér aft samla upp fett frén mat pé& tllagning.

gallret ovanfér.



=

Galler med spérrar (endast pé vissa Sjalvrengérande paneler (endast pé
modeller) flerfunktionsmodeller)

N A

)

N

Anvénds for fillagning av livsmedel och som Anvands for aff absorbera resfer av fef.

stod for kokkarl med livsmedel under
fillagning.

Utgor ett sakert stad for plétar och
dropplédor tack vare sparrarna, och kan
aven placeras pé plétarna under tillagning.

15



"'-'3

3 Anvéndning

3.1 Anvisningar

3.2 Férsta anvéndningstillfallet

1. Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt fréin
fillbehsren.

2. Avlagsna eventuella efiketter (férutom
dekalen med tekniska data) frén
fillbehdren och ugnen.

3. Ta ut och rengér alla apparatens
fillbehsr (se 4 Rengéring och underhall).

4. Vérm upp den tomma ugnen till maximal
femperatur fér att aviégsna eventuella
restprodukter fran fillverkningen.



3.3 Anvéandning av tillbehsr

Galler fér ugnsplat

Gallret ska sattas i platen. Man kan
dérmed samla upp fettet separat frén den
mat som fillagas.

3

Galler och platar

Gallren och platarna ska féras in s& langt
det gér pé sidoskenorna.

wv

* De mekaniska sgkerhetsspérrarmna som
hindrar att gallret glider ut av misstag ska
vara vénda nedét och mot ugnens
insida.




3.4 Anvandning av extraugnen Over-/undervérme

. Varmen, som kommer ovanifrén och
underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér fillagning
av vissa rétter. Denna traditionella

PYRO fillagningsfunktion l&émpar sig fér aft

ECO ; P
endast fillaga en rétt &t gangen.
Idealisk for stekar av alla typer och
For att starta extraugnen: fér brod, pajer samt i synnerhet for
1. Valj typ av tillagning med hjglp av fett kétt som anka och gds.
funktionsvredet.
2. Vélj temperatur med higlp av . Grill
temperaturvredet. Vérmen som kommer frén
grillelementet gér att man kan
Lista &ver funktioner uppnd utmérkia grillresultat sarskilt
med kattbitar som ar mellantjocka/
ECO tunna och gér, i kombination med
Denna funktion lampar sig sarskilt den roterande grillen i
bra fer tillagning pé en fals, med forekommande fall), att man i slutet
l&g energiférbrukning. av tillagningen kan f& en jamn
Idealisk for fillagning av kétt, fisk stekyta. Idealisk for korvar,
och grénsaker. Rekommenderas revbensspidll och bacon. Denna
inte for livsmedel som ska jdsa. funktion gér aft man kan grilla stora

For aft 1& basta méjliga mangder mat j@mnt, sarskilt kott.

energibesparing och fér att minska

fillagningstiderna rekommenderar vi Liten grill

att man satter in maten utan aft Denna funktion gér det majligt aft
varma upp ugnen innan. med hidlp av den varme som frigérs
frén det centrala vérmeelementet
grilla smé bitar katt eller fisk eller
fillaga grillspett, toast och olika
grillade gronsaker.




Tabell med ungefirliga vérden fér tillagning i extraugnen

I-q
=

wv

Llosogne 3/4 Over-/undervarme | 1eller2 = 220-230 50-60
Pastagratdng 2 Over-/undervérme | 1eller2 | 220-230 40
Kalvstek 1 Over-/undervérme 2 180 - 190 70-80
Fransyska 1 Over-/undervérme 2 180 - 190 70-80
Bogstek 1 Over-/undervérme 2 180 - 190 90-100
Ugnsstekt kanin 1 Over-/undervérme 2 180 - 190 70-80
Kalkonbrést 1,5 | Over-/undervirme 2 180 - 190 89-90
Ugnsstekt kyckling 1 Over-/undervérme 2 190 - 200 55-60
Flaskkotlett 1 Grill 4 250 - 280 7-9 5-7
Flaskfilé 1 Grill 3 250 - 280 - -
Korv 1 Grill 3 250-270 - -
Bacon 0,8 Grill 1 eller 2 270 - -4
Loxdring 1 | Over—/undervdrme| 1 250-270 14-16
Pizza 1 Over-/undervérme 1 280 8
Focaccia 0,8 | Over-/undernvdrme 2 180 - 190 15-20

Paj Over-/undervérme 1 170-180 35-40
Mérdeg Over-/undervérme 1 170-180 20-25
Risgrynspudding 1 Over-/undervérme 1 170-180 50 - 60
Appelpaj 0,5 | Over-/undervérme 2 180 60

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.



3.5 Anvéndning av huvudugnen

Display

-
=
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Anvéndning

Displayen hanvisar endast fill
huvudugnen. Den har ingen
kontroll dver extraugnen.

Pyrolytiska modeller

@ Indikeringslampa fér Eco Logic

Indikeringslampa fér Pyrolys (endast
pa pyrolytiska modeller)

Indikeringslampa fér Show Room

Indikeringslampa fér timer med

minutréknare

@ Indikeringslampa fér tidsinstélld
fillagning

Indikeringslampa fér programmerad
fillagning

Indikeringslampa fér klocka

ﬂ Indikeringslampa fér barnspéirr

Indikeringslampa fér luckspérr (endast
p& pyrolytiska modeller)

Temperaturnivé

Funktionslagen

Stand-by: Né&r man inte har valt négon
funktion visar displayen aktuell tid.




Anvéndning -2

ON: Néar man har startat en funktion, Instéllning av klockslag
oavsett vilken, visar displayen de vérden
som stdllts in, som temperatur, tid och den
aktuella temperaturen i samband med
uppvarmning.

>
Vid det férsta anvandningstillfallet eller efter g
ett strémavbrott blinkar symbolen

E pd apparatens display. Man

maste stélla in klockan fér att det ska gé att

starta en tillagning.

1. Viid temperaturvredet fr att stélla in
aktuell tid (hall kvar vredet for en
snabbare skning eller minskning).

2. Tryck pé temperaturvredet.

3. Vrid temperaturvredet f6r aft stélla in
antalet minuter (hall kvar vredet for en
snabbare kning eller minskning].

Varje géng man frycker pd 4. Tryck p& temperaturvredet fér att avsluta
temperaturvredet i samband med att en instaillningen.
funktion &r aktiverad véxlar apparaten fill
olika vérden, i fsljande ordning: / | vissa fall m&ste man éndra
& | klockan, t.ex. vid 6vergang mellan

vintertid och sommartid. | standby-

o

Temperotur laget vriider man temperaturvredet

E Installd tid fr timer med minutréknare il hoger ?Her vansier och h‘?‘”er
kvar fills vardet for timmar blinkar.

@Akﬂveringsﬂd fer funkfionen Man kan infe éndra klockan om

Tid fér programmerad tillagning (om eigpereiien € i lege O

man valt en tidsinstalld tillagning)

Visning av klockslag

Man kan oavsett lage éndra akiuellt véirde
genom aff vrida vredet &t hdger eller
vanster. Vrid och hall kvar vredet fér aff 6ka
eller minska vérdet snabbare.



Anvéndning

Lista 6ver funktioner

B ECO

1. Vélj en tillagningsfunkfion via
funktionsvredet.

2. Tryck in och vrid temperaturvredet fér aft
&ndra fillagningstemperaturen.

3. Tryck pé& funktionsvredet fér att starta den
fraditionella fillagningen.

/ Man kan nér som helst avbryta en

& | funktion genom att hélla
funktionsvredet intryckt i minst 3
sekunder.

Uppvéarmningsfas

Tillagningen féregds av en
uppvérmningsfas som gér att apparaten
snabbare nér tillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av aft
temperaturnivan blinkar.

Né&r uppvarmningen avslutats lyser
temperaturindikeringen med ett fast
sken och en ljudsignal akfiveras fér aff
meddela aft man kan sétfta in maten i
ugnen.

22

Denna funktion lampar sig sarskilt
bra fér tillagning pé en fals, med
lag energiférbrukning.

Idealisk for fillagning av kétt, fisk

och grénsaker. Rekommenderas

inte for livsmedel som ska jésa.

For att fa basta majliga
energibesparing och fér aff minska
fillagningstiderna rekommenderar vi
aft man satter in maten utan att
vdrma upp ugnen innan.

Nar man anvéander ECO-
funktionen ska man undvika att
8ppna luckan under fillagningen.

Med ECO-funkfionen blir
tillagningstiderna (och en eventuell
foruppvarmning) léngre.

Over-/undervarme

Varmen, som kommer ovanifrén och
underifrén p& samma géng, gér
denna funktion lamplig fér tillagning
av vissa rétter. Denna traditionella
fillagningsfunktion l&émpar sig fér aft
endast tillaga en ratt &t gangen.
Idealisk fér stekar av alla typer och
for brad, pajer samt i synnerhet fér
feft katt som anka och gés.



Anvéndning

Grill

Vérmen som kommer frén
grillelementet gor att man kan
uppnd utmérkta grillresultat sarskilt
med kéttbitar som &r mellantjocka,/
tunna och gér, i kombination med
den roterande grillen |i
forekommande fall), att man i slutet
av tillagningen kan f& en jamn
stekyta. Idealisk fér korvar,
revbensspjdll och bacon. Denna
funktion gér aft man kan grilla stora
mangder mat jédmnt, sarskilt kott.

@

Undervdrme

Denna funkfion som endast ger
undervérme gér det majligh aff
fillaga mat som kréver en hégre
bastemperatur utan aff stekytan
paverkas negativt. Perfekt fér miuka
kakor, pajer och pizzor.

Statisk med flakt

Flaktens funktion, i kombination med
den traditionella tillagningen,
garanterar en jdmn stekyta &ven pd
komplicerade matratter. Idealisk for
kakor och t&rtor, &ven nar de
graddas samfidigt pé flera nivaer.
(Vid tillagning p& flera nivéer
rekommenderas man atft anvénda
2:a och 4:e nivan).

Grill med flakt

Lufiflodet som genereras av flékten
gor varmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning Gven
av fjocka bitar mat. Idealisk for stora
kottbitar (t.ex. flaskstek).

3

Undervdrme med flakt

Kombinationen av flékten och
undervdrmen gér att man kan
slutféra tillagningen snabbare.
Denna funktion rekommenderas fér
aft sterilisera eller fér att avsluta
fillagningen av mat som redan
fillagats p& ytan, men inte inuti, och
som kréver en lag dvervérme.
Idealisk fr alla matrétter.

Varmluft

Kombinationen av flékien och
varmluftselementet (som &r inbyggt i
ugnens bakre del) gér aft man kan
fillaga olika rétter pé& flera falsar,
forutsatt att de kréver samma
tfemperaturer och samma typ av
fillagning. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och j@mn
spridning av vérmen. Det gér fill
exempel aff samfidigt fillaga fisk,
grénsaker och kakor (pé olika héjd)
utan att lukterna och smakema

blandas.

Turbo

Kombinationen av varmluft och den
fraditionella funktionen gér att du
kan tillaga rétterna extremt snabbt
och effektivt pé flera nivéer, utan aft
blanda lukter eller smaker. Idealisk
for stora méngder mat som kréver
en intensiv fillagning.
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Anvéndning

Minutréknare 4. Tryck in eller vrid et av de bada vreden

i

i

j—

for aft stanga av ljudsignalen.
Denna funkfion avbryter inte

tillagningen utan akfiverar endast
alarmet.

5. Vrid temperaturvredet fér aff vélja
ytterligare en minutréknare.

Man kan akiivera minutrdknaren / For aft radera minutréknaren méste
— | man stdlla in vardet fill noll.

bade under tiden fillagning p&gér —
och nér apparaten &r i stand by-

lage. Tidsinstalld tillagning
- Tryck p& temperaturvredet en géng (tvé e | Med tidsinstalld tillagning avses
ganger om en tillagning pagér). 1 den funktion som gér att det gér aff

Displayen visar siffrorna I

mrmn starta en tillagning och avsluta den
efter en viss tid som stélls in av

och indikeringslampan E blinkar. anvdndaren.

1 minut och 4 timmar).
IndikeringsbmponEsbforbhnko effer

eff par sekunder och nedrékningen
startar.

. Valj nskad tillagningsfunktion och
invanta liudsignalen som meddelar aft

tiden har gatt. Indikeringslampan E
blinkar.
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e | Né&r man akfiverar en fidsinstélld
1 fillagning avbryts eventuell
instélning foér timern.

1. Nér man har valt funktion och temperatur
for tillagning ska man trycka in
temperaturvredet tre ganger. Displayen

. Vrid vredet for att stéilla in tiden (till mellan visar siffrorna m och

indikeringslampan @ blinkar.




Anvéndning

2. Vrid temperaturvredet &t hager eller

vanster fér att stélla in tillagningslangden

till mellan 00:01 och 12:59. Vrid och

hall kvar vredet for att 6ka eller minska

vardet snabbare.

3. Nagra sekunder efter aft man valt
énskad tillagningsléngd slutar

indikeringslampan @ blinka och den

tidsinstéllda tillagningen startar.

/ For aft férlanga tillagningen i

& | manuellt Idge ska man p& nytt
frycka in temperaturvredet.
Apparaten aterupptar sin vanliga
funktion med de
fillagningsinstéllningar som valts
tidigare.

4. Nér tillagningen har slutférts visas texten

5’,: D’,—_‘ p& displayen och en

liudsignal akfiveras.

5. Tryck in eller vrid eft av de bada vreden

3

eller sppna luckan for att sténga av
liudsignalen.

(%2]

/ Vrid temperaturvredet &t héger fér
& | aft sténga av ljudsignalen och

vélja ytterligare en tidsinstalld
fillagning.

Vrid funktionsvredet &t héger eller
vanster fér aff stéinga av

7

liudsignalen och vélia en annan
fillagningsfunkfion.

Hall funktionsvredet intryckt fér aft
stdnga av apparaten.

7

Andra instéllda varden for tidsinstalld
tillagning

Man kan éndra léngden fér den
fidsinstéllda tillagningen medan denna

pagdr.

1.

Nar indikeringslampan lyser och
ugnen &r i fillagningslage trycker man pé
tfemperaturvredet vé génger.

Indikeringslampan @ barjar blinka.

. Vrid temperaturvredet &t hoger eller

vénster fér att andra den fillagningslangd
som har stallts in.

25



-2 Anvéndning

-]

Programmerad tillagning

e | Med programmerad fillagning

1 avses den funktion som gér det
m&jligt att automatiskt avsluta en
fillagning vid et bestamt klockslag
(som stalls in av anvéndaren)
varefter apparaten automatiskt
stéings av.

1. N&r man har valt funktion och temperatur
for tillagning ska man trycka in
temperaturvredet tre ganger. Displayen

visar siffrorna DDDD och

indikeringslampan @ blinkar.

2. Vrid temperaturvredet &t hoger eller
vénster for att stélla in tillagningsléngden
fill mellan 00:01 och 12:59. Vrid och
hall kvar vredet for aft ©ka eller minska
vérdet snabbare.
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3. Tryck p& temperaturvredet en ficirde

gaéng. Indikeringslompan blinkar.
Vrid vredet till hoger eller vénster for att
stéillain den tid vid vilken fillagningen ska
avslutas.

. Efter nagra sekunder slutar

indikeringslamporna @ och
blinka. Apparaten invéntar det klockslag
vid vilket den programmerade

fillagningen ska sfarfa.

/ For aft forlanga tillagningen i

& | manuellt ldge ska man pa nytt

frycka in temperaturvredet.
Apparaten &terupptar sin vanliga
funktion med de
fillagningsinstélliningar som valts
fidigare.

e | Vid programmerad fillagning sitts
1 ugnen igang 10 minuter innan den

faststallda tiden fér aft apparaten
ska hinna n& den temperatur som
fillagningen kréver
(foruppvarmning).



Anvéndning -2

5. Nar tillagningen har slutférts visas texten

5,: ,:,P pé& displayen och en
liudsignal aktiveras.

6. Tryck in eller vrid ett av de bada vreden
eller sppna luckan for att sténga av
liudsignalen.

/ Hall funktionsvredet intryckt fér att
=—— | stdnga av apparaten.

e | Av sakerhetsskal kan man inte

1 stélla in sluttiden for tillagning utan
att stélla in hur lénge fillagningen
ska vara.

Andra instéllda vérden for
programmerad tillagning

/ N&r man éndrat
& | illagningslédngden méste man
stélla in sluttiden fér fillagning igen.

Man kan &ndra tiden fér den
programmerade fillagningen medan denna

pagdr.

. Nér indikeringslamporna @ och

lyser och ugnen invéntar tillagningens
start frycker man pé& temperaturvredet tvé

ganger. Indikeringslampan @ bériar
blinka.

. Vrid temperaturvredet &t héger eller

vanster fér aff éndra den tillagningsléngd
som har stéllts in.

. Tryck pé& temperaturvredet igen.

Indikeringslampan @ slocknar och

indikeringslampan barjar blinka.
Den tid vid vilken fillagningen ska
avslutas visas pé displayen.

. Vrid temperaturvredet fill hoger eller

vénster fér aft éndra den tid vid vilken
fillagningen ska avslutas.

. Indikeringslamporna @ och slutar

blinka efter ndgra sekunder och den
programmerade fillagningen starfar igen,
enligt de nya instéliningarna.

3.6 Rad vid tillagning
Allménna rad

* Anvénd en funktion med flakt fér en jamn

fillagning pé& flera niv&er.

* Alt ka temperaturen ger inte en kortare

fillagningstid (r&tterna kan bli hért stekta
utanpd men férbli réa inuti).

27

(%2]



2 Anvéndning

Réd vid tillagning av kétt

Tillagningstiderna varierar beroende pa
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

Anvand en kéttermometer vid fillagning
av stekar eller tryck pa steken med en
sked. Om steken kénns hérd ér den klar,
annars ska den stekas eft par minuter till.

Réd vid tillagning med Grill och Grill
med flakt

Infér grillning kan man satta in kéttet i kall
ugn, eller vérma upp ugnen i férvég om
man &nskar éndra effekten av
fillagningen.

Om man anvénder funktionen grill med
flakt ska man véirma upp ugnen innan
man startar grillningen.

Maten ska placeras pa gallrets mitt.

Rad vid tillagning av bakverk och kakor

28

Anvénd helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

Temperaturen och tillagningstiden beror
pd degens kvalitet och konsistens.

For aft kontrollera om bakverket &r bakat
invandigt sficker man in en tandpetare
dar bakverket ér som hogst. Om
tandpetaren &r forr nér man far ut den &r

kakan klar.

Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen ska du ndsta géng sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélja
en léngre tillagningstid.

Réd vid upptining och jasning

Placera den frysta maten, utan
forpackning, i en behallare utan lock, vid
ugnens férsta niva.

Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

Né&r man finar kétt ska man placera eft
galler vid den andra nivén och en plét
vid den f&rsta nivén. P& detta sat
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigérs vid upptiningen.

De omtdligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

Placera en langpanna med vatten pé&
ugnsbottnen fér en bdtire jésning.

Spara energi

Avbryt tillagningen eft par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortséitter de resterande minuterna med
hiélp av den vérme som finns inne i
ugnen.

Oppna luckan s& sallan som majligt for
att undvika aft véarmen slépps ut.

Se fill ott apparatens insida alltid &r vél
rengjord.

(I forekommande fall) Ta bort
pizzastenen nér den inte anvénds och
lagg tillbaka locket p& dess plats.



Anvéndning

3.7 Specialfunktioner Jasning

START

Upptining per tid

ic00

Man kan inte &ndra temperaturen

1. St in matrétten i ugnen. — | for jasfunktionen.
2. Tryck in och vrid funkfionsvredet fér aft
vélia funktionen fér upptining per tid . e | Placera en langpanna med vatten
- 1 pd ugnsbottnen fér en batire

3. Vrid temperaturvredet fér att stélla in
tiden (till mellan 1 och 99 minuter).

j@sning.

1. Placera degen som ska jgsas p& andra

4. Tryck p& temperaturvredet fér aft
falsen.

bekrafta den instéllda tiden. Texten

STA RT blinkar 2. Tryck in och vrid funktionsvredet fér aft

- ' vélia funktionen jésning g Texten
5. Tryck pé funktionsvredet fér aft starta

upptiningen per fid. START blinkar.

6. Efterdt visas texten S‘C DP och en 3. Tryck p& funkfionsvredet fér aft starta

R ! jasningen.
liudsignal akfiveras. ! 9

7. Tryck in eller vrid eft av de b&da vreden 4. Efterdt visas texten S’: CIP ochen

eller 8ppna luckan for att sttinga av liudsignal aktiveras.

ljudsignalen. 5. Tryck in eller vrid eft av de b&da vreden
8. Hall funktionsvredet infryckt i minst 3 eller &ppna luckan fér aft stéinga av

sekunder f&r att sténga av funktionen. liudsignalen.

6. Hall funkfionsvredet intryckt i minst 3
sekunder fér aff stéinga av funktionen.
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Anvéndning

Helginstallning

[l o

30

Med denna funkfion kan man
tillaga maten i enlighet med de
bestammelser som gdller fér den
judiska sabbaten.

Apparaten gér vissa sarskilda
saker nar denna funktion aktiveras:

Tillagningen kan p&gé& under en
odefinierad tid och man kan infe
gora n&gra fidsinstéliningar.

Ingen typ av uppvérmning sker.
Den fillagningstemperatur man

kan vélja ar 60-100 °C.
Ugnslampan sténgs av och
tands inte om man till exempel
dppnar luckan eller férsoker
tanda lampan manuellt.

Den interna flékten stangs av.

Lamporna i vreden och
indikeringslamporna sténgs av.

/ Efter aft man akfiverat

£ | helginstéliningen kan man infte

dndra ndgra parametrar.

Det hander inget om man vrider
eller trycker pd& vreden; endast
funktionsvredet fungerar fér att
man ska kunna sténga av
apparaten.

. Tryck in och vrid funktionsvredet fér aft

vélia helginstaliningen .

. Tryck in och vrid temperaturvredet fér att

&ndra funktionens temperatur.

. Tryck p& temperaturvredet fér aff

bekréfta den instéllda temperaturen.

Texten STA RT blinkar.

. Tryck in funkfionsvredet fér aft starta

helginstallningen.

. Hall funkiionsvredet intryckt i minst 3

sekunder fér aff stinga av funktionen.



Anvéndning

Upptining per vikt

e | Med denna funktion kan man tina
1 mat utifrén vikt och typ av
livsmedel.

1. Satt in matratten i ugnen.

2. Tryck in och vrid funkfionsvredet fér aft
vélia upptining per vikt. Denna funkfion

signaleras av att fexten D‘E ,’_—”:,' och

symbolerna férestéllande matratter

WM |\ser pa displayen.

3. Tryck p& funktionsvredet fér aft bekréfta
uppfiningen per vikt.

4. Vrid funktionsvredet for att vélia den typ
av livsmedel som ska tinas.

5.

6

. Tryck pé funkfionsvredet fér aft bekréfta

3

Vrid temperaturvredet fér aft vélja vikt (i
gram) fér det livsmedel som ska tinas.

(%2]

de véarden som har stéllts in och starta
upptiningen.

. Efterdt visas texten och en

liudsignal aktiveras.

. Tryck in eller vrid eff av de bada vreden

eller 8ppna luckan for att stéinga av
ljudsignalen.

. Hall funkfionsvredet intryckt i minst 3

sekunder fér aff stinga av funktionen.

Férinstallda parametrar

Vikt Tid

P g (i)
01 Kett | 500 120
02 KW Fisk 300 | 55
03 Froki | 300 | 35
04 Brod | 300 | 25

* Tiderna fér upptining kan variera
beroende pé& formen och storleken pé& den
mat man vill tina.



De automatiska tillagningsprogrammen

delas in enligt typ av livsmedel som ska

fillagas.

1. Tryck in och vrid funktionsvredet f&r att
vdlia tillagning med automatiska
program. Denna funktion signaleras av

ot texten (MRS BB och symbolerna

forestéllande matréitter 2R WM
lyser pa displayen.

2. Tryck in funktionsvredet for att bekrafta
tillagning med automatiska program.

3. Vrid funktionsvredet fér aff vélja énskat
program (se Tabell éver automatiska
program).

4. Vrid temperaturvredet fér aft vélia vikt i
gram) fér det livsmedel som ska tillagas.
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5. Nér ugnen har blivit varm blinkar texten

STA RT Sétt in maten som ska

fillagas och tryck in funktionsvredet f&r aff
starta Ti||ogningen.

6. Efterat visas texten [ och en

liudsignal akfiveras.

7. Tryckin eller vrid eft av de bada vreden
eller sppna luckan for att stéinga av
liudsignalen.

8. Hall funkfionsvredet intryckt i minst 3
sekunder f&r aft stéinga av funktionen.

/ | de automatiska programmen kan
& | man stélla in en programmerad
fillagning.

/ Man kan nér som helst avbryta en
& | funktion genom att hélla

—— funkfionsvredet intryckt i minst 3
sekunder.




Anvéndning

Tabell 8ver automatiska program
KOTT (01 - 05)

Pr Undertyp Vikt (g) Nivé  Funktion

01 Rostbiff (medium steki) 1000 2
02 Flaskkotlett 1000 2
03 Lamm (genomsteki) 1000 2

04 Kalv 1000 2

05 Grllad kyckling (hell 1000 2
FISK (06 - 07)

Pr Undertyp Vikt (g) Nivé  Funktion
06 Farsk fisk (hel) 500 2 Ry

07 Frusen fisk 500 2
GRC)NSAKER (08-10)

Pr Undertyp Vikt (g) Nivé  Funktion
08 Blandade grillade 500 4 i

09 Rosftade 1000 2
10 Stekt potatis 1000 2

Temperatur

(°C)
200

Temperatur

(°C)
160

160

Temperatur

(°C)
250

200

220

3

Tid

(minuter)

40
75
110
65

64

Tid

(minuter)

35

45

Tid

(minuter)
15+10
45

40

1 vid grillning rekommenderar vi att man tillagar maten p& bada sidor, i enlighet med
fiderna som anges i tabellen. Den léingre tillagningstiden hanvisar alltid fill den férsta sidan

som tillagas da livsmedlet &r ratt.
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DESSERTER (11 - 13)

Pr Undertyp Vikt (g) Nivé
11 Smekakor 600 2
12 Muffins 500 2
13 Poj 800 2

BROD - PIZZA - PASTA (14 -20)

Pr Undertyp Vikt (g) Nivé
14 Jast bréd (limpal) 1000 2
15 Pan pizza 1000 |

16 Stenugnsbakad pizza 500 1(2)

17 Pastagratdng 2000 |
18 Lasagne 2000 |
19 Paello 500 2
20 Quiche lorrain 1000 1

Funktion

Funktion

®)

A)
o

:
@&

3
@

Temperatur
(°C)

160

160

170

Temperatur
(°C)

200
280
280
220
230
190

200

Tid

(minuter)

18
18

40

Tid

(minuter)

30
7
4

40

35

25

40

2 (Modeller utan pizzasten) Stenen ska placeras pé& ugnsbotten. For frusen pizza som
fillagas pa stenen &r tillagningstiden densamma oberoende av vik.

/ Tiderna i tabellen omfattar inte
& | féruppvarmning och héanvisar fill
tillagning av hela stycken. Om
livsmedlet skars i mindre bitar
kommer tillagningstiden att minska.
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Anvéndning

3

3.9 Undermeny Laget for barnsparr
Apparaten &r férsedd med en undermeny | detta l6ge sparras apparaten automatiskt
med hjélp av vilken anvéndaren kan: efter en minuts ostord drift.

* Aktivera eller deaktivera ldget fér
barnspdrr.

* Akfivera eller deakfivera laget show
room (sténger av alla vérmeelement och
lamnar endast kontrollpanelen
aktiverad).

* Akiivera eller deakiivera léget lag effekt

(Eco-Logic.

* Akfivera eller inakfivera laget for
varmehallining (Keep Warm). oM

* Aktivera eller imkﬂvero tidsinstélining av | —
lampan (Eco-Light). b _ O

Med apparaten i stand by-lage: Vid normal drift signaleras detta av aff

1. Ténd den invandiga belysningen genom .
aft snabbt vriida temperaturvredet. indikeringslampan ﬂ ttinds.

2. Tryck in och hall kvar temperaturvredeti ~ For aft koppla bort sparren fillfalligt vid
minst 5 sekunder. fillagning haller man temperaturvredet

intryckt i 5 sekunder. Sparren aktiveras igen

3. Vrid temperaturvredet till hoger eller
p 9 efter en minuts ostord drift.

vanster for att éndra status for

instcillningen [ON/OFF). / Om man &ndrar vredens position

4. Tr}/ck pa temperaturvredet fér aft gé fill | visas texten B '_“,— o
ndsta lége. =" iy
displayen under nagra sekunder.

/ Aven med bamspdrren aktiverad
s kan man sténga av apparaten
—— direkt genom aft trycka in
funktionsvredet i 3 sekunder.
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Léget show room (endast fér utstéllare)

Anvéndning

| detta l6ge stéings apparatens

varmeelement av medan kontrollpanelen

forblir aktiverad.

F&r att man ska kunna anvénda apparaten
normalt mésfe detta ldge vara installt fill OFF.

36
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Om laget &r aktiverat ténds

indikeringslampan pd

displayen.

Lage lag effekt
| detta lage begrénsas apparatens
energiférbrukning.

L&mpligt nér man anvénder flera
koksapparater samtidigt.

HI: normal effekt

LO: lag effekt

/ Né&r man aktiverar energisparléget
& | kan tidema fér féruppvérmning
—— och tillagning bli léingre.

e | Om laget ar aktiverat tands

1 indikeringslampan pd

displayen.




Anvéndning

Lage fér varmehallning

Med detta léige kan apparaten, vid slutet
av en fidsinstélld tillagning (férutsatt att
denna inte avbryts manuellt), halla den
fillagade maten varm (vid léga
temperaturer) i cirka en fimme.

Lage for tidsinstéllning av lampa

Fér en skad energibesparing sléicks
lampan automatiskt en minut efter att
fillagningen startat.

(I

L IGH

F&r att hindra apparaten frén aft slécka
lampan automatiskt effer en minut ska man
stélla in detta lage till OFF.

/ Man kan alltid manuellt ténda/
£ | slacka lampan genom att vrida
temperaturvredet &t hdger, oavsett
instéillning.
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4 Rengéring och underhall Vanlig daglig rengéring
Anvénd alltid och uteslutande sarskilda

produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

4.1 Anvisningar

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skslj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik s& l&ngt det gér att anvanda staélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens yfor.

Anvénd vanliga icke-slipande produkter
och vid behov redskap av trd eller plast.
Skslj omsorgsfullt och eftertorka med en
mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (fill exempel
sylt] torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk aft emaljbeldggningen pa
apparatens insida skadas.

4.2 Rengéring av ytorna

For att bevara ytorna i gott skick ska man
rengdra dem efter varje
anvandningstillfalle, efter aft de svalnat.



Rengdring och underhall

4.3 Rengéring av luckan

Demontering av luckan

For att underlétta rengdringen bér man ta
av luckan och placera den pé& en

diskhandduk.

Foli nedanstéende anvisningar fér aff ta av
luckan:

1. Oppna luckan helt och for in tva stift i
gangjdrnens hal, enligt vad som visas p&

bilden.

2. Ta tag i luckan pé& bada sidor med bada
handerna och lyft den uppattills en vinkel
pd cirka 30° bildas och dra sedan ut den.

By

30°

3. Fér aft montera fillbaka luckan fér man in
gangijarnen i de fill syftet avsedda
dppningarna pd ugnen och ser ill att
sparen A vilar helti 8ppningama. Sank
luckan och ta ut stiften ur g&ngijérnens hal
nar luckan ar korrekt placerad.

Rengéring av luckans glas

Glasen bor dlltid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengéra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

/ Man rekommenderas att anvénda
& | de rengéringsprodukter som
levereras av tillverkaren.
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ﬂ Rengéring och underhall

Demontering av de invéndiga glasen 4. Rengér det utvéindiga glaset samt de
glas som avldgsnats tidigare. Anvéind
hushéllspapper. Vid envisa flackar kan
man tvétta glasen med en fuktad svamp
och ett neutralt rengdringsmedel.

For att underlétta rengdring kan man ta av

de invéindiga glas som utgér sjélva luckan.

1. Avlagsna det invandiga glaset genom att
forsiktigt dra den bakre delen uppat; fol;
rérelsen som visas av pilarna (1).

2. Dra darefter glosets fréimre del uppét (2).
Déarigenom frigérs de 4 sfift som ér fésta
vid glaset frén deras platser p& luckan.

.

5. Satttillbaka glasen i omvénd ordning i
forhallande fill demonteringen.

6. Montera det invéndiga glaset igen. Var
noga att centrera och genom aft trycka
leitt festa de 4 stiften pd réitt plats pé

3. P& vissa modeller finns ett mellanglas. luckan.

Avlagsna mellanglaset genom att lyfta
det uppat.
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Rengdring och underhall

4.4 Rengdring av ugnen

For aft halla ugnen i gott skick bér man
rengdra den regelbundet. L&t den svalna
forst.

Undvika aft l&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
beldggningen.

Ta ut alla 18sa delar innan du pabérjar
rengéringsarbetet.

For aft underlatta rengéringsarbetet bér
man ta av:

¢ luckan:
* Stédramar till galler/plétar;
* Ugnstatningen

/ Om man anvénder specifikt

& | avsedda rengéringsmedel bér
man starta apparaten vid maximal
temperatur och lédmna i 15-20
minuter, i syfte aft avldgsna
eventuella rester.

Avlégsna stédramar till galler/pléatar
och sjélvrengsrande paneler (i >
férekommande fall)

Genom aft ta bort stédramen underléttar
man vid rengdring av sidodelarna. Detta
moment ska utféras varie géng man
anvander funkfionen fér automatisk
rengdring (endast pd vissa modeller).
For aft avlagsna stédramar for galler/
platar:
1. Férramen indt i ugnen sé att den
lossnar frén féstet A

2. Dra sedan ut den fran féstena pd
baksidan B.

3. Né&r man har slutfért rengéringen ska
man upprepa de moment som precis har
beskrivits fér aft placera fillbaka
stédramarna fill galler/plétar.




Regenerering av sjélvrengérande
paneler (i fsrekommande fall) (katalytisk
rengdring)

Programmet fér regenerering av de
siglvrengérande panelemna ér en
rengdringsmetod som &r anpassad fér aff
avlagsna feftavlagringar, infe sockerhaltiga
avlagringar.

1. Rengor férst botten och det 6vre skyddet
med en mikrofibertrasa fuktad med
vatten och neutralt diskmedel. Skalj
sedan noga.

2. Stéll in regenereringen genom att vélja
ventilerad funkfion vid maximal
temperatur och kér en timme.

3. Om panelema &r sérskilt smutsiga ska
man effer regenereringen montera ner
dem och diska dem med eft neutralt
diskmedel. Skélj och torka dem.

Montera fillbaka panelerna och stéll in
ugnen fill ventilerad funkfion, vid 180°C,
och kér en timme s& aft de torkar ordentligt.

42

Rengéring av den &vre delen (géller ej
pyrolytiska modeller)

Apparaten &r férsedd med eft vippande
varmeelement vilket underléttar rengdringen
av ugnens dvre del.

1. Lyft det 8vre vérmeelementet 1&tt och vrid

spérren i Q0° for att lossa
varmeelementet.

w1 777/
?@&;W
[

2. Sank fersiktigt varmeelementet fills det
stannar.

3. Nar rengéringsarbetet avslutats ska man
satta varmeelementet pa plats igen och
vrida spdrren for att haka fast det.



4.5 Vapor Clean (géller ej
pyrolytiska modeller)

Forberedelser

Innan man startar Vapor Clean:
* Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen.
* Hall uf ca 40 ml vatten p& ugnens

botten. Se noga ill att det inte rinner ut
frén férdjupningen.

* Anvénd en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta stralen mot
ugnens sidovdggar, tak, botten och

skydd.

N
2

="z

* Sténg luckan.

* Medan man kér det halvautomatiska

rengdéringsprogrammet ska man separat
rengéra de sjglvrengérande panelemna
med ljummet vatten och lite diskmedel.
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ﬂ Rengéring och underhall

Instéllning av programmet Vapor Clean Programmerad Vapor Clean

: Precis som med de vanliga
° Om den inferna temperaturen ) . ; T
1 sverskrider den avsedda vid fillagningsfunkfionerna kan man stélla in en
Wamer Clernrenesiing e sluttid fér Vapor Clean-rengéringen.

rengdringsprogrammet 1. N&r man valt funkfionen Vapor Clean
0 [ T frycker man pd temperaturvredet.
C',: C":’ visas pa displayen. Indikeringslampan bérjar blinka.
Lat apparaten svalna innan du Den tid vid vilken funkfionen ska avslutas
startar funktionen fér visas pd displayen.
halvautomatisk rengéring.
vau i goring TP
1. Tryck in och vrid funktionsvredet f&r att | :[l_] ,:.l
vélia funktionen Vapor Clean m B § v

— —c
Displayen visar léingd och temperatur fér °cC
rengdringsprogrammet.

ouU

2. Vrid temperaturvredet fill hager eller
vanster fér aft éndra den tid vid vilken
fillagningen ska avslutas.

3. Tryck p& temperaturvredet for att bekrafta
sluttiden fér funktionen.

4. Tryck p& funktionsvredet. Apparaten

invéintar det klockslag vid vilket den

* | Anvéndaren kan inte éndra véirden programmerade fillagningen ska starta.

1 fér temperatur och tid.

2. Tryck pé& funktionsvredet fér att starta den
automatiska rengéringen.
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Efter aft rengéringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

Nar funktionen slutférts visas texten

pa displayen och en ljudsignal
aktiveras. Stéing av ljudsignalen genom ait
frycka in temperaturvredet.

1. Hall funkfionsvredet intryckt i minst 3
sekunder fér aft sténga av funktionen.

N

. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjglp av en
mikrofibertrasa.

w

. Anvénd en icke slipande svamp med
massingstradar fér aft avidgsna mer
envisa belaggningar.

. Om det finns rester av feft kan man
anvanda sérskilda
ugnsrengéringsprodukter.

N

@)}

. Torka upp resterna av vatten frén ugnens
insida.

Av hygieniska skal och fér att undvika att
maten f&r en ofrevlig lukt rekommenderas
man att torka ugnen genom att under ca 10
minuter kéra ugnen med funktionen med

flakt pa 160 °C.

4.6 Pyrolys (endast p& vissa modeller)

Forberedelser

Innan man startar pyrolysen:

Rengdr det inre glaset enligt
standardanvisningarna fér rengéring.

Vid mer envisa beléggningar ska man
spraya ett rengéringsmedel fér ugn pé
glaset (var noga att Idsa de anvisningar
som anges p& produkten); 18t verka i 60
minuter, skélj och torka med
hushéllspapper eller en mikrofibertrasa.

Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen.
Avldgsna stédramarna fér galler/plétar.
Ta ut eventuella utdragbara falsar.

Stang luckan.
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ﬂ Rengéring och underhall

Installning av pyrolys

1. Valj via funkfionsvredet en av

rengéringsfunktionerna RS eller ngg

2. Vrid temperaturvredet till hoger eller
vénster for att stélla in
rengdringsprogrammets léngd, fill mellan
ett minimum pd& 2 timmar och eft
maximum p& 3 timmar (undantaget

funktionen PEYCFE)O som alltid varari 120

minuter).
3. Tryck in temperaturvredet fér att starta
pyrolysen.

/ Rekommenderad varaktighet fér
& | pyrolys:
o L&t smutsig: 2 timmar.

* Medelsmutsig: 2 timmar och 30
minuter.

* Mycket smutsig: 3 timmar.

o ol : PYRO PYRO
1. P& skarmen visas texten - eller

och tid som &terstér fér aff signalera aff
apparaten kér det automatiska
rengdringsprogrammet.

2. Tvé minuter efter pyrolysens start spérras
luckan (indikeringslampan f&r

luckspérr tands) av en mekanism

som gér aft luckan inte gér aft dppna.
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Det gér inte att vélja négra
funktioner nar dorrlaset ar
aktiverat.

. Nar pyrolysen avslutats férblir luckan
spérrad fills temperaturen inne i ugnen
sjunker till en séker niva. Vanta tills ugnen
svalnatinnan du torkar upp resterna med
en fuktad mikrofibertrasa.

1

IN

Vid den férsta pyrolysen kan
ofrevliga lukter férekomma vilka
orsakas av en normal férbrénning
av oliehaltiga
fillverkningsprodukter. Detta
fenomen é&r helt normalt och
upphér efter den férsta pyrolysen.

Vid pyrolysen genererar flskiama
eft mer intensivt ljud eftersom de
roterar snabbare. Detta &r en helt
normal funktion som syftar till att ge
en bdttre varmespridning. Nér
pyrolysrengdringen slutférts
fortscitter ventilationen automatiskt
s& lange det krévs for aft undvika
dverhettning av méblernas vaggar
och apparatens framsida.

Om man inte &r ndjd med
resultatet efter att ha kért pyrolysen
vid den kortaste fiden
rekommenderas man att vélia en
l&ingre tid vid kommande
rengoringsprogram.



Rengéring och underhall ﬂ

Instdllning av programmerad pyrolys 4.7 Sarskilt underhall

Starttiden fér pyrolysen kan programmeras
p& samma st som fillagningsfunkfionerna.

Nedmontering och montering av

ugnstatning (géller ej pyrolytiska
1. N&r man valt hur lange pyrolysen ska modeller)

vara trycker man in temperaturvredet.
Displayen visar aktuellt klockslag och

indikeringslampan inds. * lossa spdrrarna vid de fyra hémen och

dra t8tningen utét.

For att demontera ugnstamingen:

2. Vrid temperaturvredet fill hoger eller
vanster fér aft stélla in den tid vid vilken
du vill att pyrolysen ska avslutas.

3. Efter eff par sekunder lyser
indikeringslamporna @ och med

ett fast sken och apparaten invéntar den
fid vid vilken rengéringsprogrammet ska @\
starta. \@

o | Det garinte att vélja nagra
1 funkfioner nar dérrlaset ar
aktiverat.

For att montera ugnstatningen:

* Fast spérrama vid de fyra hémen for att
fixera ugnstémingen.

Rad fér skotsel av ugnstétningen

Ugnstatningen ska vara mjuk och elastisk.

* For aft halla tatningen ren ska man
anvénda en icke-slipande svamp och
liummet vatten vid rengéring.
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Byte av glédlampa fér invandig 4. Skruva loss och avldgsna lampan.
belysning

1. Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen. {\’/
2. Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.

3. Avlaggsna lampskyddet med hjalp av eft
lampligt verktyg (t.ex. en skruvmejsel).

5. Byt ut glédlampan mot en liknande
(40W).

6. Montera skyddet igen. Se till att glasets
inre formade del (A) &r véind mot luckan.

7. Férin skyddet s& langt det gar s& att det
fastar helt i lamphéllaren.



Rengdring och underhall

Vad gér man om...

Displayen &r helt slack:
* Kontrollera tillférseln via elndtet.

* Kontrollera om en eventuell flerpolig
strémbrytare ovanfér apparatens
anslutning ér i laget "On”.

Apparaten infe varms upp:

* Konfrollera om laget “show room” har
aktiverats (fér yiterligare information se
avsnitt “Undermeny”).

Kontrollerna inte svarar:
* Konfrollera om laget "barnspéar” har

akfiverats (fér yiterligare information se
avsnitt “Undermeny”).

Tillagningstiderna ér léngre &n vad som

anges i tabellen:

* Konfrollera om laget “l&g effekt” har
akfiverats (fér yiterligare information se
avsnitt “Undermeny”).

Det inte gér att vélia négon funktion efter att
det automatiska rengéringsprogrammet
(pyrolysen) avslutats:

* Kontrollera om luckspérren ér inaktiverat.
Ugnen &r utrustad med ett skydd som gér
aft man inte kan vélia négon funktion
medan dérrlaset ar aktiverat. Detta
eftersom temperaturen i ugnen
fortfarande &r allifér hag for att tillata
nagon typ av tillagning.

* Dorrléset ér inte ordentligt fasthakat i
luckan. Detta kan bero pa att luckan
dppnades oavsikiligh medan l&set
aktiverades. Stang av och satt pé
apparaten igen och vénta ndgon minut
innan du véljier rengéringsprogrammet
igen.

Displayen visar texten "ERR4":

Flakten stannar dé& du dppnar luckan nar

ugnen &r i drift med flakt:

* Deffa drinte tecken pd fel utan en normal
funktion som anvénds fér aft undvika
allifér stora varmeutslépp vid fillagning.
Nar luckan sténgs atergér flakten fill sin
normala funktion.

/ Om problemet kvarstar eller andra
&7 | typer av problem uppstar ska man
kontakta nérmsta serviceverkstad.

visas:

/ Om andra felmeddelanden, ERRx,

Notera felmeddelandet, installd
funktion och temperatur och
kontakta nérmsta servicestdlle.
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5 Installation

5.1 Elektrisk anslutning

Elekirisk spanning
Fara for elektrisk stot

* Den elekiriska anslutningen ska utféras
av beharig fackperson.

* Det &r obligatoriskt aft jorda apparaten
enligt de anvisningar som anges i
stkerhetsféreskrifterna fér elsystemet.

* Stang av den allménna elekiriska
fillférseln.

Allman information

Kontrollera att egenskaperna fér elndtet ér
lampliga i férhallande fill de vérden som
anges pd& dekalen.

Identifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och markning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen fé&r aldrig avldgsnas.

Apparaten drivs med 220-240 V™.
Anvand en trepolig kabel (kabel p& 3 x
1,5 mm2, med hanvisning fill tvérsnittet pd
den inre ledningen).

Sorj fér jordning med higlp av en kabel som
&r minst 20 mm léngre &n de andra.
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Installation

Anslutningsmetod
* 220-240V 1N~

4 5 @
?

1T 2 3
Iﬁ%o' |0ﬁ|>
L1 N

—

Anvénd en trepolig kabel p& 3 x 4 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5@
?

[ploroloTe]

L1 |L2 N|_é_

Anvénd en fyrpolig kabel p& 4 x 2,5 mm?2.

e 380-415V 3N~
1.2 3 4 5

[ololo o]

Ll2i3 N

© |®

r

Anvéind en fempolig kabel p& 5 x 2,5 mm2.

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpolig
brytare som sakerstdller frankoppling frén
ndtet, med ett kontakimellanrum som
garanterar en fullsténdig frénkoppling |
enlighet med villkoren i
dverspdnningskategori lll, |
dverensstémmelse med
installationsreglerna.



Byta ut kabeln

1. Lossa fastskruvarna 2 frén
kopplingsplintens skydd.

3
2. Dra utflikarna 1 frén kopplingsplintens

skydd ur dess fésten;

3. Lossa kabelhdllarens skruvar vid den
nedre hégra delen av ugnens baksida 3;

4. Konfrollera att kablarna (fér ugn eller
eventuell spishdll) [6per optimalt och inte
kommer i kontakt med négon del av
apparaten.

5.2 Placering

Tatningslist till frontparti

Klistra fast medfsliande témingslist p&
frontpartiet fér att undvika aff det fréinger in
vatten eller andra vétskor.
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Installation

Fastsattning

Fér aft fixera apparaten vid mébeln ska
man skruva fast 6 skruvar i halen i ramen.

O O [ O O

Flerfunktionsmodeller
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Pyrolytiska modeller



Installation

Flerfunktionsmodeller: Apparatens
storlek (mm)
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X

Pyrolytiska modeller: Apparatens storlek
(mm)
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—|«<—200 cm’

Inbyggnad (mm)
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Apparaten &r utformad 6r inbyggnad i
mébler i vilket material som helst bara det ér
varmebestandigt. Vid positionering av
apparaten ska man observera mébelns
angivna méit och apparatens storlek.

Beroende pé férutsétningama fér
installationen ska man se fill aft det finns en
vadringséppning fér apparaten.
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