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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Definition af signalord

Her forklares betydningen af signalordene, der
er anvendt i denne vejledning.

/N ADVARSEL
Overhold disse anvisninger for at forhindre
eventuel alvorlig tilskadekomst eller dad.

BEMZ/ERK!

Overhold disse anvisninger for at undga
skader pé apparatet eller andre materielle
skader.

Bemaerk: Dette gor opmaeerksom pa vigtige in-
formationer.

1.2 Generelle henvisninger

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformatio-
nerne til senere brug, og giv dem videre til
en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.3 Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til indbygning.
Overhold den specielle monteringsvejledning.
Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som felge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.
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Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-
tagevejledningen. Installateren har ansvaret
for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-
stedet.

Anvend kun apparatet:

m {j| at tilberede madvarer og drikke.

= under opsyn. Hold ogséa gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.

= | husholdninger eller lignende anvendelses-
formal, som for eksempel: personalekgkke-
ner i forretninger, kontorer eller andre
erhvervsmaessige omrader, pa landbrugse-
jendomme, af kunder i hoteller og andre bo-
ligindretninger, i morgenmadspensioner.

m Op til en hgjde pa maksimalt 4000 m over
havets overflade.

Dette apparat er i overensstemmelse med
standarden EN 55011 og CISPR 11. Det er et
produkt i gruppe 2, klasse B. Gruppe 2 bety-
der, at der bliver frembragt mikrobglger til op-
varmning af fedevarer. Klasse B betyder, at ap-
paratet er beregnet til brug i private hushold-
ninger.

1.4 Begreaensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begraensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker



brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veaere forbundet med brugen af apparatet.
Beorn ma ikke bruge apparatet til leg.
Renggaring og brugervedligeholdelse ma ikke
udferes af barn, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.5 Sikker brug

Serg altid for at vende tilbehgret rigtigt, nar det
saettes ind i ovnen.
— "Tilbehor", Side 8

/N ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan antaendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde |
apparatet.

» Hvis der traenger reg ud, skal apparatet sluk-
kes, eller sikringen skal slas fra. Lad deren
forblive lukket for at kveele eventuelle flam-
mer.

Lase madrester, fedt og stegesaft kan anteen-

des.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-
menterne og tilbeharet inden driften.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de til-

gaengelige dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeele-
menter.

» Hold sma barn under 8 ar pa sikker afstand.

Tilbehar eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage tilbe-
her eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum. Apparatets der kan springe op. Der kan

komme skoldende varm damp og stikflammer
ud.

» Anvend kun sma meengder drikkevarer med
hgjt alkoholindhold i retter.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufor-
tyndet stand (f.eks. for at haelde dem over
retter).

» Abn apparatets dgr med forsigtighed.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgaengelige dele bliver meget varme under
brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Sikkerhed da

Der kan komme meget varm damp ud, nar ap-

paratets dar abnes. Afhaengigt af temperaturen

er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opstd meget varm damp, hvis der

haeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge
det er varmt.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovnderens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende rengarings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af ovndarens rude, fordi dette kan ridse
glasset.

Ovndgrens haengsler bevasger sig, nar dgren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring haengslerne
med heenderne.

Komponenterne indvendig i ovnderen kan ha-

ve skarpe kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfgre reparationer pa apparatet.

» Der mé kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bli-
ver beskadiget, skal den udskiftes af produ-
centen, producentens kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga, at
der opstar fare.

En beskadiget isolering af nettilslutningslednin-

gen er farlig.

» Nettilslutningsledningen méa aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen méa aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes,
klemmes eller eendres.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elek-

trisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til
at rengore apparatet.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gde-
lagt overflade.
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» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, skal sikringen i sikringsskabet
straks slas fra.

» Kontakt kundeservice. - Side 20

/\ ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Born kan traeekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for bern.

» Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

Barn kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for bern.

» Lad ikke barn lege med smadele.

1.6 Mikrobolger

LAS DE VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER
OMHYGGLIGT, OG OPBEVAR DEM TIL SENE-
RE BRUG

/N ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt og kan forarsage skader, hvis ap-

paratet anvendes til formal, som det ikke er

beregnet til. F.eks. kan der selv efter flere timer
ga ild i opvarmede hjemmesko eller puder
med fyld af korn.

» Tor aldrig levnedsmidler eller beklaedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudseklu-
de eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

Madvarer og deres emballage og beholdere

kan anteendes.

» Opvarm aldrig madvarer i den varmeisole-
rende emballage.

» Opvarm aldrig madvarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre breendbare mate-
rialer uden holde gje med dem.

» Indstil aldrig en alt for hgj mikrobglgeeffekt
eller for lang tid. Felg angivelserne i denne
brugsanvisning.

» Madvarer ma ikke tgrres med mikrobglger.

» Madvarer med lavt vandindhold, som f.eks.
bred, ma ikke optes eller opvarmes med for
hgj mikrobglge-effekt eller -tid.

Spiseolie kan antaendes.

» Spiseolie ma aldrig aldrig opvarmes separat
med mikrobglger.

Genstande eller tilbehgr, som opbevares i mi-

krobglgeovnen, kan antendes.

» Kontroller, at der ikke befinder sig genstan-
de eller tilbehgr i ovnrummet, som er uegne-

de til anvendelse med mikrobglger, inden
apparatet tages i brug.

» Anvend ikke ovnrummet til opbevaring af
breendbare genstande, kgkkenredskaber el-
ler madvarer og lignende, nar mikrobalgeov-
nen ikke er i drift.

/\ ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Veaesker eller andre naeringsmidler i fast tilluk-

kede beholdere kan let eksplodere.

» Opvarm aldrig veesker eller andre naerings-
midler i fast tillukkede beholdere.

/N ADVARSEL - Fare for forbranding!

Madvarer med fast skal eller skind kan springe

eksplosionsagtigt bade under og efter opvarm-

ningen.

» Tilbered aldrig hele ag i skal, og opvarm ik-
ke hardkogte eeg i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i eeggeblommen ved spejlaeg eller
&g i glas forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan sprin-
ge, f.eks. a&bler, tomater, kartofler eller pgl-
ser. Prik huller i skallen eller skindet inden
opvarmningen.

Varmen fordeles ikke jeevnt i babymaden.

» Opvarm aldrig babymad i teet lukkede behol-
dere.

» Fjern altid lag eller sut.

» Efter opvarmning skal babymad omrares el-
ler omrystes godt.

» Kontroller temperaturen, inden barnet far
maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Ser-

vicet kan blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage servi-
ce eller tilbehgr ud af ovhrummet.

Hvis madvarer er indpakket luftteet, kan embal-

lagen springe.

» Folg altid anvisningerne pa emballagen.

» Brug altid grydelapper, nar retten tages ud
af ovnen.

De tilgeengelige dele bliver meget varme under

brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Det er farligt at anvende apparatet til formal,

det ikke er beregnet til. For eksempel kan

overophedede hjemmesko, kerne- eller korn-
puder, svampe, fugtige rengeringsklude og lig-
nende medfgre forbraendinger.

» Tor aldrig levnedsmidler eller beklaedning i
apparatet.



» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudseklu-
de eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta for-

sinket kogning. Det betyder, at kogetemperatu-

ren nas, uden at de typiske luftbobler dannes.

Selv meget sma beveegelser af beholderen

skal ske med stor forsigtighed. Den kogende

vaeske kan pludseligt koge over eller sprgijte.

» Saet derfor altid en ske i koppen eller behol-
deren. Sadan kan forsinket kogning undgas.

v X

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Uegnet service kan springe. Service af porce-

leen og keramik kan have sma huller i handtag

og lag. Under disse huller er der sma hulrum.

Hvis der er treengt fugt ind i disse hulrum, kan

servicet springe.

» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.

Ved ren mikrobglgedrift kan service og behol-

dere af metal eller med metaldele danne gni-

ster. Apparatet bliver beskadiget.

» Anvend aldrig metalbeholdere ved ren mi-
krobglgedrift.

Undgéelse af tingsskader da

» Anvend kun service eller beholdere, der er
egnet til mikrobgalger, eller anvend mikrobgl-
ger i forbindelse med en ovnfunktion.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk sted!
Apparatet arbejder med hgjspaending.
» Fjern aldrig apparatets kabinet.

/N ADVARSEL - Fare for alvorlig sundheds-

skade!

Mangelfuld rengaring af apparatets overflader

kan gdelaegge apparatet, forkorte dets levetid

og kan medfgre farlige situationer, som f.eks.
at der treenger mikrobglge-energi ud.

» Rengor jeevnligt apparatet, og fjern rester af
levnedsmidler med det samme.

» Sorg for, at ovnrum, derteetning, der og
haengsel altid er rene.

— "Rengering og pleje”, Side 17

Benyt aldrig apparatet, hvis ovndgren eller der-

teetningen er beskadiget. Der kan treenge mi-

krobglgeenergi ud.

» Benyt aldrig apparatet, hvis ovndaeren, der-
teetningen eller dearens kunststoframme er
beskadiget.

» Reparationer ma kun udfgres af kundeservi-
ce.

Der treenger mikrobglgeenergi ud af apparater,

hvor kabinettets afdeekning mangler.

» Fjern aldrig kabinettets afdeekning.

» Kontakt kundeservice, hvis der skal udferes
service eller reparationer af apparatet.

2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMAERK!

Alkoholdampe kan antaendes i et varmt ovnrum, hvilket

kan medfare en varig beskadigelse af apparatet. Ved en

eksplosion kan apparatets der kan springe op og even-

tuelt falde af. Glasruderne i dgren kan springe og splin-

tre. Dette undertryk kan medfare, at ovnrummet indven-

dig bliver staerkt deformeret.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufortyndet
stand (f.eks. for at heelde dem over retter).

Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme

ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget pa grund af

den store temperaturforskel.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sa lasnge det er
varmt.

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet medfarer korro-

sion.

» Tor altid kondensvand af efter tilberedningen. Lad al-
tid apparatet kgle af med lukket dar efter drift med
haj temperatur.

» Opbevar ikke fugtige fadevarer i laengere tid i den luk-
kede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

» Set ikke noget i klemme i daren.

Hvis taetningen er steerkt tilsmudset, lukker apparatets

der ikke leengere rigtigt under brugen. De tilgreensende

skabsfronter kan blive beskadiget.

» Hold altid teetningen ren.

» Brug aldrig apparatet, hvis teetningen er beskadiget
eller mangler.
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Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets dgr til at sta eller sidde pa eller
som stotte.

Afhaengigt af apparatets type kan tilbehgret ridse ruden,

nar ovndgren lukkes.

» Sorg altid for at seette tilbeharet helt ind til anslag.

2.2 Mikrobglger

Overhold disse anvisninger ved brug af mikrobalger.

BEMAERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg, dan-

nes der gnister, som kan beskadige apparatet eller ade-

leegge indersiden af ovnderens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets veegge og daerens
inderside.

Ved ren mikrobglgedrift er risten uegnet som underlag.

Der kan danne sig gnister, og ovnrummet kan blive be-

skadiget.

» Stil servicet eller fadet pa ovnbunden ved ren mikro-
balgedrift.

Skale af aluminium i apparatet kan danne gnister. Appa-

ratet bliver beskadiget, hvis der dannes gnister.

» Anvend ikke skale af aluminium i apparatet.

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovnrummet.

» Start aldrig mikrobglgefunktionen uden madvarer ovn-
rummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af servi-
ce.

X

Det kan beskadige ovnrummet, hvis der tilberedes po-

pkorn med mikrobglger flere gange umiddelbart efter

hinanden med for hgj mikrobglgeeffekt.

» Lad apparatet kgle af flere minutter mellem hver tilbe-
redning.

» Indstil aldrig en for hgj mikrobalgeeffekt.

» Anvend maksimalt 600 W.

» Laeg altid popcorn-posen pa en glastallerken.

Uegnet service kan medfere beskadigelser.

» Brug kun fade og beholdere, der taler hgje tempera-
turer, ved anvendelse af grill eller mikrobglge-kombi-
funktion.

3 Miljgbeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre strgm.

Abn ovnderen sa lidt som muligt under driften.
v Temperaturen i ovnen bibeholdes, og apparatet behg-
ver ikke at eftervarme.

Opvarm to kopper med vaeske samtidigt.
v Samtidig opvarmning af flere retter forbruger mindre
energi end opvarmning af flere retter efter hinanden.

Sluk displayet i grundindstillingerne.

v Apparatet sparer energi i energibesparende tilstand.

Bemaerkninger

= | energibesparende tilstand reducerer displayet auto-
matisk lysstyrken til trin 1.

= | henhold til EU forordning 2023/826 om miljgvenligt
design befinder falgende apparat sig i en anden til-
stand i slukket tilstand. Denne tilstand bliver i det fal-
gende betegnet som energibesparende tilstand.

= Apparatet bruger ogsa energi, nar hovedfunktionen
ikke er aktiv:
— Detektion af aktivering af sensortaster
- Overvagning af dgrabning
— Behandling af klokkesleet (uden visning)
Fordi der i henhold til definitionen hverken tale om en
"slukket tilstand" eller en "standbytilstand", bruges be-
tegnelsen energibesparende tilstand. Til maling af
den energibesparende tilstand skal EN IEC
60350-1:2023 anvendes.

4 Lzer apparatet at kende

4.1 Betjeningsfelt

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
og du informeres om driftstilstanden.

Afhaengigt af apparattype kan enkeltheder pa billedet af-
vige, f.eks. farve og form.
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Touch-display

Touch-displayet er bade betjeningselement og til
visning.
— "Touch-display”, Side 7

Touch-felter

Med touch-felterne kan diverse funktioner indstilles
direkte.

— "Touch-felter”, Side 7

4.2 Touch-felter

Touch-felter er bergringsfalsomme flader. Tryk pa det
pagaeldende felt for at veelge en funktion.

Touch-felt Funktion

O Teende eller slukke apparat.
— "Generel betjiening”, Side 9

r Direkte start af mikrobglger
— "Mikrobolger”, Side 10

<« En indstilling tilbage.

4.4 Ovnfunktioner og funktioner

Leer apparatet at kende da

Touch-felt Funktion
>/0 Starte eller afbryde drift.
— "Generel betjening”, Side 9
Q Veelg minuturet.
— "Indstilling af minutur”, Side 15
=0 Aktivering eller deaktivering af barne-
sikring.
( Naviger mod venstre i touch-displayet.
) Naviger mod hgjre i touch-displayet.

4.3 Touch-display

| touch-displayet vises de aktuelle valgmuligheder og de
foretagne indstillinger for den aktuelle funktion.

Tryk pa det pagaeldende tekstfelt for at veelge et af
punkterne.

Indstillingsomrade

Indstillingsomradet er opdelt i fliser.

De enkelte fliser viser de aktuelle valgmuligheder og al-
lerede foretagne indstillinger. Tryk pa den pagaeldende
flise for at vaelge en funktion.

Oplysningerne bliver ogsa vist i fliser.

Brug navigationstasterne < og > for at blade flere fliser
ad gangen mod venstre eller hgijre.

Mulige symboler pa fliser

Symbol Betydning
N Der kan blades i fliserne ved meget ind-
N hold.

Reducer eller forgg indstillingsveerdien.

Nulstil indstillingsveerdi.
Luk flisen.

X OH |

Her forklares forskellene og anvendelsesomraderne, sa der altid kan veslges korrekt ovnfunktion til den pagseldende

ret.
Navn Effekt/trin Anvendelse
Mikrobglger 90/180/360/600/"pboost"  Til optaning, tilberedning og opvarmning af retter og vee-
sker.
— "Mikrobalger", Side 10
Grill, stor flade Grilltrin: Grillning af flade stykker grillmad som pealser eller toast.
= 1 =lavt Gratinering af retter.
= 2 =mellem — "Grill", Side 12
= 3 = kraftigt

Grill, lille flade

Grillning af sméa maengder som pglser eller toast. Gratine-
ring af sma maengder.
— "Grill", Side 12

Mikrobglge kombinations-  90/180/360/600 W + grill-

Bagning af teerter og gratiner. Retterne bliver brunet.

drift trin 1/2/3 — "Mikrobolge kombinationsdrift”, Side 11
Retter Der findes forprogrammerede indstillinger til mange retter.
Rengaring Veelg renggringsfunktion for ovnrummet.

— "humidClean", Side 17

Grundindstillinger

Tilpas Grundindstillinger.
— "Grundindstillinger”, Side 16
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4.5 Ovnrum

Nogle funktioner i ovnrummet gar betjeningen af appa-
ratet lettere.

Selvrensende flader

Loftet i ovnrummet er selvrensende. De selvrensende
flader er belagt med et porgst, mat keramisk lag med
en ru overflade. Nar apparatet er i drift, opsuger de selv-
rensende flader fedtsprgijt fra bagning, stegning eller
grillning og nedbryder dem.

Ovnbelysning

Nar apparatets der dbnes, aktiveres ovnbelysningen.
Hvis apparatets der star aben i mere end ca. 15 minut-
ter, slukkes ovnbelysningen.

Ved de fleste ovnfunktioner og andre funktioner er ovn-
belysningen teendt under driften. Nar driften afsluttes,
slukkes ovnbelysningen igen.

Koleventilator

Kaleventilatoren teendes og slukkes efter behov. Den
varme luft kommer ud gennem ventilationsabningerne
over ovndgren.

BEMZAERK!

Tildaekning af ventilationsabningerne medfgrer en
overophedning af apparatet.

» Ventilationsdbningerne ma ikke deekkes til.

Kaleventilatoren fortseetter med at kare et stykke tid ef-
ter, at driften er afsluttet, s ovnrummet hurtigere kan
kale af. Nar apparatet arbejder med mikrobglgedrift, for-
bliver apparatet koldt, men kaleventilatoren aktiveres al-

ligevel. Kgleventilatoren kan fortsastte driften, ogsa nar
mikrobglgedriften er afsluttet.

Rillehgjder

Der er 4 rillehgjder i ovnrummet.

Ovnbunden, altsa rillehgjde 0, er seerligt velegnet til
brug med mikrobalger. Anvend kun service, der er eg-
net til mikrobglger.
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4.6 Kondensvand

Der kan dannes kondensvand i ovnrummet og ved ovn-
daren under tilberedningen. Det er normalt og forringer
ikke apparatets funktion. Tar kondensvandet af efter til-
beredningen.

4.7 Ovnder

Apparatets der kan altid dbnes. Hvis apparatets daer ab-
nes under igangveerende drift, stopper driften. Nar dg-
ren lukkes, kan driften fortseettes med >/0O.

5 Tilbehor

Anvend originalt tilbehar. Det er tilpasset til apparatet.

Afheengigt af apparatets type kan det medfalgende tilbehgr variere.

Tilbehor Anvendelse
Rist = Risten er uegnet til brug ved maksimal mi-
krobalgeeffekt

= Rist til grillning og gratinering
= Rist til placering af fade

5.1 Yderligere tilbehor

Der kan kabes supplerende tilbehgr hos kundeservice, hos forhandleren eller pa Internettet.
Der findes et omfangsrigt sortiment til apparatet i internettet eller i vores brochurer:

siemens-home.bsh-group.com

Tilbehgr er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.
Det tilgaengelige tilbehgar til det aktuelle apparat kan ses i online shoppen eller hos kundeservice.

Tilbehor Anvendelse
Glasbradepande = Egnet til mikrobglgedrift og kombineret mi-
krobglgedrift

= Beskyttelse mod fedtsprajt ved grillning di-
rekte pa risten

= Sat glasbradepanden ind i rillehgjde 1 ved
grillning. Dryp af fedt og kedsaft bliver op-
samlet.




5.2 Iszetning af tilbehor

Tilbeharet kan treekkes ca. halvvejs ud, uden at det vip-
per. Vend risten korrekt, nar den saettes i ovnen.

1. Saet tilbehgret ind i ovnen i den gnskede rillehgjde.

Saet risten ind med den abne side vendende mod
ovndgren og krumningen [@l opad.

Inden den forste ibrugtagning da

2. Skyd tilbehgret helt ind, sa det ikke rgrer ved ovnde-
ren.

6 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den ferste ibrugtagning. Ren-
ger apparatet og tilbeharet.

6.1 Forste ibrugtagning

Der skal foretages indstillinger ved den farste ibrugtag-
ning, inden apparatet kan anvendes.

Indstilling af sprog

1. Tryk pa O.

2. Veelg det gnskede sprog.
3. Tryk pa —.

Indstilling af klokkeslaet

Krav: | displayet vises 12:00. Timerne blinker.
1. Indstil timerne med + og —.

2. Tryk pa Minutter.

3. Indstil minutterne med + og —.

4, Tryk pa —.

Indstilling af dato

Krav: | displayet vises en dato. Dagen blinker.
1. Indstil dagen med + og —.

2. Tryk pa Méaned.

3. Indstil maneden med + og —.

4. Tryk pa Ar.

5. Indstil aret med + og —.

6. Tryk pa "Afslut".

v Der vises en meddelelse om, at den ferste ibrugtag-
ning er afsluttet.

6.2 Rengoring af apparat inden forste
ibrugtagning

Inden der tilberedes retter i apparatet farste gang, skal
ovnrummet og tilbeharet rengeres.

1. Kontroller, at der ikke er emballagerester, tilbehor el-
ler andre genstande i ovhrummet.

2. Rengar de glatte flader i ovnrummet med en bled fug-
tig klud.

. Luk ovndaren.

. Luft ud i kekkenet, mens apparatet varmer.

. Indstil grillen pa trin 3.

. Indstil en varighed pa 15 minutter.

Lad apparatet kale af.

. Rengar de glatte flader med opvaskevand og en op-
vaskesvamp, nar ovnrummet er afkglet.

PN U AW

6.3 Rengoring af tilbehor

» Renger tilbeharet grundigt med opvaskevand og en
blad opvaskesvamp.

7 Generel betjening

7.1 Teende apparat

» Tryk pa O.
v Apparatet er klar til brug.

7.2 Slukning af apparat

» Tryk pa O.
v Apparatet afbryder igangveaerende funktioner.
v Displayet viser klokkesleettet i nogle minutter.

7.3 Start af drift
» Tryk pa >/0.

7.4 Afbryde drift (pause)

1. Abn ovnderen, eller tryk pa >/0.

v Driften bliver standset.

2. Luk apparatderen, og tryk pa D>/0O for at fortsastte drif-
ten.

Driften fortseettes.

<

7.5 Standse driften

» Tryk pa O.
v Apparatet afbryder igangvaerende funktioner.



da Mikrobgalger

8 Mikrobgiger

Med mikrobalgefunktionen kan retter tilberedes, opvar-
mes eller optas seerlig hurtigt.

8.1 Mikrobglgeeffekter

Stil fadet pa ovnbunden ved ren mikrobglgedrift.

Her findes en oversigt over mikrobglgeeffekterne og anbefalinger om deres anvendelse.

Mikrobolgeeffekt i watt Maksimal varighed i timer Anvendelse

90 W 1:30 Optening af sarte retter.

180 W 1:30 Optening og videretilberedning af
retter.

360 W 1:30 Tilberedning af ked og fisk eller op-
varmning af sarte retter.

600 W 1:30 Opvarmning og tilberedning af retter.

boost 00:30 Opvarmning af vaesker.

Bemaerkninger

= Til beskyttelse af apparatet bliver den maksimale mi-
krobglgeeffekt "boost" trinvist reduceret til 600 W i de
farste minutter. Efter en afkalingstid kan den maksi-
male effekt anvendes igen.

= Mikrobglgeeffekterne svarer ikke til apparatets fakti-
ske effektforbrug.

8.2 Mikrobglgeegnede fade og tilbehor

Anvend kun egnet service og tilbehgr for at opna en
ensartet opvarmning af retterne og for ikke at beskadige
apparatet.

Bemeerk: Laes anvisningerne fra servicets producent, in-
den det bruges i mikrobglgeovnen. Udfer i tvivistilfeelde
en test af servicet.

— "Test af servicets mikrobolgeegnethed", Side 10

Egnet til mikrobglger

Service og tilbehor Begrundelse

Disse materialer lader mi-
krobglgerne traenge igen-

Service af varmebestan-
digt og mikrobglgeegnet

materiale: nem. Mikrobglgerne beska-
= Glas diger ikke varmebestandigt
= Glaskeramik service.
= Porcelaen
= Temperaturbestandigt

kunststof

= Fuldsteendigt glaseret
keramik uden revner

Metalbestik Bemaerk: For at undga den
sakaldte stedkogning kan
der saettes metalbestik,
f.eks. en ske i glasset.

BEM/ERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg, dan-

nes der gnister, som kan beskadige apparatet eller ade-

lzegge indersiden af ovnderens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets veegge og darens
inderside.

10

lkke egnet til mikrobolger

Service og tilbehor Begrundelse

Metalfade og -service Mikrobglger kan ikke treen-
ge igennem metal. Retterne
bliver stort set ikke opvar-

met.

Service med guld- eller
sglvdekoration

Mikrobglger kan beskadige
guld- eller sglvdekorationer.

Tip: Sadant service kan
anvendes, hvis servicets
producent garanterer, at
servicet er mikrobglgeeg-
net.

8.3 Test af servicets mikrobolgeegnethed

Kontroller, at servicet er mikrobglgeegnet med en servi-
cetest. Det er kun i forbindelse med en servicetest, at
apparatet méa sasttes i drift med mikrobglger uden
madretter.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgaengelige dele bliver meget varme under brugen.
» Reor aldrig ved de varme dele.

» Hold barn pa sikker afstand.

1. Sat det tomme service i ovnen.
2. Indstil apparatet til maksimal mikrobglgeeffekt i 72 -
1 minut.
3. Start driften.
4. Kontroller servicet flere gange:
- Hvis servicet er koldt eller lunkent, er det egnet til
brug med mikrobgalger.
- Hvis servicet bliver varmt, eller der dannes gnister,
skal testen afbrydes. Servicet er ikke egnet til brug
med mikrobglger.

8.4 QuickStart

1. Tryk pa E.

2, Start driften med D>/0.

v Den forindstillede mikrobglgeeffekt bliver startet i
1 minut.

Bemaerk: Den forindstillede mikrobglgeeffekt kan een-
dres i grundindstillingerne. — Side 16



8.5 Indstilling af mikrobglger

Bemaerk

Der er ting, man skal veere opmasrksom pa ved brugen

af mikrobgalger:

= QOverhold sikkerhedsanvisningerne. — Side 4

= Fglg anvisningerne til forhindring af materielle skader.
— Side 6

= Fglg anvisningerne om mikrobglgeegnet service og
tilbehar.

. Tryk pa B eller "Mikrobglger".
. Tryk pa "Mikrobglgeeffekt".
. Veelg den gnskede mikrobglgeeffekt.
. Tryk pa "Aktiver".
. Tryk pa "Varighed".
. Indstil den gnskede varighed.
— "Indstilling af varighed", Side 14
Den indstillede varighed kan nulstilles med O.
. Tryk pa "Aktiver".
8. Indstil en sluttid, hvis der gnskes et sluttidspunkt.
» Tryk pa "Slut".
» Indstil den gnskede tid.
» Tryk pa "Aktiver".
Apparatet teendes automatisk og slukkes igen pa det
forvalgte sluttidspunkt.
9. Start driften med D>/0.
v Nar varigheden er géet, lyder der et signal.
Tip: For at udnytte apparatet optimalt kan oplysningerne

i de anbefalede indstillinger bruges som rettesnor.
— "Sddan lykkes det", Side 20
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8.6 Andring af mikrobglgeeffekt

Mikrobglgeeffekten kan andres under driften.
1. Tryk pa den indstillede mikrobglgeeffekt.

Mikrobglge kombinationsdrift da

2. Veelg den gnskede mikrobglgeeffekt.
Nar den indstillede varighed overskrider den maksi-
male varighed for mikrobglgeeffekten, reducerer ap-
paratet automatisk varigheden.

3. Tryk pa "Aktiver".

8.7 AEndring af varighed

Varigheden kan aendres under driften.

1. Tryk pa den indstillede varighed.
2. Indstil den gnskede varighed.
3. Tryk pa "Aktiver".

8.8 Eftertilberedning af retter

Nogle retter kan eftertilberedes, nar varigheden er afslut-
tet.

1. Tryk pa "Tilfgj ekstra tilberedningstid".
2. Indstil den gnskede varighed.
— "Indstilling af varighed", Side 14
Den indstillede varighed kan nulstilles med O.
3. Tryk pa "Aktiver".
4. Start driften med >/0.

8.9 Afbryde drift (pause)

1. Abn ovnderen, eller tryk pa >/0.

v Driften bliver standset.

2. Luk apparatdaren, og tryk pa >/0 for at fortsastte drif-
ten.

Driften fortsaettes.

<

8.10 Standse driften

Tryk pa O.
Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

v

9 Mikrobeglge kombinationsdrift

For at reducere tilberedningstiden, eller hvis retter skal
opvarmes og samtidig brunes, kan grillen anvendes i
kombination med mikrobalger.

Der er folgende mikrobglgeeffekter til radighed:
= O0W

= 180W

= 360 W

= 600 W

9.1 Indstilling af tilfersel af mikrobglger

Krav: Apparatet er teendt.
1. Tryk pa "Grill, stor flade" eller "Grill, lille flade".
2. Kun ved "Grill, stor flade".
» Tryk pa "Trin".
» Veelg det ganskede grilltrin.
» Tryk pa "Aktiver".
3. Tryk pa "Mikrobglger".
» Vealg den gnskede mikrobalgeeffekt.
» Tryk pa "Aktiver".
v | displayet vises en forindstillet varighed.
4. Tryk pa "Varighed", hvis den forindstillede varighed
skal eendres.
» Indstil den gnskede varighed.
» Tryk pa "Aktiver".

5. Tryk pa "Slut", hvis der gnskes et bestemt sluttids-
punkt.
» Indstil den gnskede tid.
» Tryk pa "Aktiver".

v Apparatet teendes automatisk og slukkes igen pa det
forvalgte sluttidspunkt.

6. Start driften med D>/0.

v Nar varigheden er gaet, lyder der et signal.

9.2 AEndring af grilltrin

Grilltrinnet kan sendres under driften.

Krav: "Grill, stor flade" er indstillet.
1. Tryk péa det indstillede grilltrin.
2. Indstil det gnskede grilltrin.

3. Tryk pa "Aktiver".

9.3 AEndring af mikrobglgeeffekt

Mikrobalgeeffekten kan aendres under driften.

1. Tryk pa den indstillede mikrobglgeeffekt.

2. Veelg den anskede mikrobglgeeffekt.
Nar den indstillede varighed overskrider den maksi-
male varighed for mikrobglgeeffekten, reducerer ap-
paratet automatisk varigheden.

11



da Grill

3. Tryk pa "Aktiver".

9.4 /Endring af varighed

Varigheden kan endres under driften.
1. Tryk pa den indstillede varighed.

2. Indstil den gnskede varighed.
3. Tryk pa "Aktiver".

9.5 Eftertilberedning af retter

Nogle retter kan eftertilberedes, nar varigheden er afslut-
tet.
1. Tryk pa "Tilfgj ekstra tiloeredningstid".
2. Indstil den gnskede varighed.
— "Indstilling af varighed", Side 14
Den indstillede varighed kan nulstilles med O.

3. Tryk pa "Aktiver".
4. Start driften med D/0.

9.6 Afbryde drift (pause)

1. Abn ovndgren, eller tryk pa >/O.

v Driften bliver standset.

2. Luk apparatdgren, og tryk pa D>/0 for at fortsastte drif-
ten.

Driften fortseettes.

<

9.7 Standse driften

» Tryk pa O.
v Apparatet afbryder igangvaerende funktioner.

10 Grill

Grillen kan bruges til bruning og gratinering af retter.
Grillen kan bruges alene eller i kombination med mikro-
balger.

10.1 Grillfunktioner

Afheengigt af retternes art og meengde kan der veelges
mellem to forskellige grillfunktioner:

Retter

Grillning af store stykker kad og
toast, gratinering af gratiner/teer-
ter.

Grillning af retter i mindre meeng-
der.

Bemaerk: Omradet i midten un-
der grillelementet opvarmes.

Funktion
Grill, stor flade

Grill, lille flade

10.2 Grilltrin

Der er fglgende grilltrin til radighed.
Grill, stor flade

Grilltrin Retter

1 (svag) = Hgje gratiner/teerter
= Souffléer

2 (mellem) = Flade gratiner/teerter
= Fisk

3 (kraftig) = Pglser
= Toast

Grill, lille flade

Grilltrin Retter

1 (svag) Til sma souffléer og hgje teerter/
gratiner.

10.3 Sikkerhedsslukning

Af hensyn til sikkerheden er apparatet udstyret med en
sikkerhedsslukning. Apparatet slukkes automatisk, nar
det har veeret i drift i leengere tid.
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Varigheden frem til slukningen afheenger af indstillingen;
= Grill: 90 minutter

10.4 Indstilling af "Grill, stor flade"

Krav: Apparatet er teendt.

Tryk pé "Grill, stor flade".

Tryk p& "Trin".

Veelg det enskede grilltrin.

Tryk péa "Aktiver".

Indstil en varighed, hvis der gnskes en varighed.

» Tryk pad "Varighed".

» Indstil den gnskede varighed.

» Tryk pa "Aktiver".

6. Indstil en sluttid, hvis der gnskes et sluttidspunkt.
» Tryk pa "Slut".
» Indstil den gnskede tid.
» Tryk pa "Aktiver".
Apparatet teendes automatisk og slukkes igen pa det
forvalgte sluttidspunkt.

7. Start driften med D/0.

v Nar varigheden er géet, lyder der et signal.

ar0Op A

10.5 Indstilling af "Girill, lille flade"

Krav: Apparatet er teendt.
1. Tryk pa "Grill, lille flade".
2. Indstil en varighed, hvis der gnskes en varighed.
» Tryk pa "Varighed".
» Indstil den gnskede varighed.
» Tryk pa "Aktiver".
3. Indstil en sluttid, hvis der gnskes et sluttidspunkt.
» Tryk pa "Slut".
» Indstil den gnskede tid.
» Tryk pa "Aktiver".
Apparatet teendes automatisk og slukkes igen pa det
forvalgte sluttidspunkt.
Start driften med >/0.
v Nar varigheden er géet, lyder der et signal.

&

10.6 Andring af grilltrin

Grilltrinnet kan sendres under driften.
Krav: "Grill, stor flade" er indstillet.



1. Tryk pa det indstillede grilltrin.
2. Indstil det gnskede grilltrin.
3. Tryk pa "Aktiver".

10.7 AEndring af varighed

Varigheden kan endres under driften.

1. Tryk pa den indstillede varighed.
2. Indstil den gnskede varighed.
3. Tryk pa "Aktiver".

10.8 Eftertilberedning af retter

Nogle retter kan eftertilberedes, nar varigheden er afslut-
tet.

1. Tryk pa "Tilfgj ekstra tilberedningstid".

Retter da

2. Indstil den gnskede varighed.

— "Indstilling af varighed", Side 14

Den indstillede varighed kan nulstilles med O.
3. Tryk pa "Aktiver".
4. Start driften med D>/0.

10.9 Afbryde drift (pause)

1. Abn ovndgren, eller tryk pa D>/0.

v Driften bliver standset.

2. Luk apparatdaeren, og tryk pd B>/0 for at fortsastte drif-
ten.

v Driften fortseettes.

10.10 Standse driften

» Tryk pa O.
v Apparatet afbryder igangvaerende funktioner.

11 Retter

Med driftstypen "Retter" understatter apparatet ved tilbe-
redningen af forskellige retter og veelger samtidig auto-
matisk de optimale indstillinger.

11.1 Automatisk slukning

Takket veere den automatiske slukningsfunktion bliver
madlavning mere afslappende.

For at opna det optimale resultat skal retten tages ud
ved programmets afslutning.

11.2 Anvisninger om indstillinger for retter

Folg disse anvisninger for at opna et optimalt resultat af
tilberedningen:

= Anvend kun fgrsteklasses levnedsmidler.

= Tag madvarerne ud af emballagen, og vej dem. Hvis
det ikke er muligt at indstille den ngjagtige vaegt pa
apparatet, skal vaegten rundes op eller ned.

= Brug kun mikrobglgeegnede og varmebestandige
fade og beholdere, f.eks. af glas eller keramik.

= Szt madvarerne ind i den kolde ovn.

Optening

» Madvarer skal nedfryses fladt i portionsstarrelse og
opbevares ved -18 °C.

» =g de frosne madvarer pé et fladt fad, f.eks. en
glas- eller porcelaenstallerken.

= Madvarerne er muligvis ikke tget helt op ved
programmets afslutning. Madvarerne kan alligevel
godt videreforarbejdes.

= | ad den optoede ret hvile yderligere i 10 til 30 minut-
ter i den slukkede ovn, sd temperaturen udlignes.

= Der dannes vaede ved optaning af ked eller fjerkree.
Fiern veeden, nar retten vendes. Vaaden ma aldrig
genanvendes eller komme i bergring med andre mad-
varer.

= Fjern hakket kad, der allerede er optaet, nar kadet
vendes.

» | =g forst helt fierkree med brystsiden nedad, og fjer-
kraestykker med skindsiden nedad pa fadet.

Grontsager

= Friske grontsager: Skeer grentsagerne i ensartede
stykker. Tilseet en spiseske vand pr. 100 g.

= Frosne grgntsager: Kun blancherede, ikke forkogte,
grentsager er egnede. Dybfrosne grentsager med
fladesovs er ikke egnede. Tilsaet 1 til 3 spsk. vand.
Tilseet ikke vand til spinat eller radkal.

Kartofler

= Hvide kartofler: Skaer dem ud i ensartede stykker. Til-
saet to spsk. vand og lidt salt pr. 100 g.

= Pillekartofler: Brug kartofler med ensartet starrelse.
Vask dem, og prik huller skreellen. Leeg de fugtige
kartofler i et fad uden vand.

» Bagekartofler: Brug kartofler med ensartet sterrelse.
Vask og ter dem, og prik huller skreellen.

Ris

= Brug ikke naturris eller ris i kogeposer.

= Tilseet to til to en halv gang s& meget vand til risen.

Fjerkrae

= Anvend kun kyllingestykker med kgleskabstempera-
tur.
= Prik huller flere steder i skindet med en gaffel.

Lasagne

= Dybfrost lasagne med en hgjde pa op til ca. 3 cm er
mest velegnet.

= Tag lasagne ud af emballagen, og leeg den i et mikro-
bolgeegnet fad.

11.3 Indstilling af program

Krav: Apparatet er teendt.

1. Tryk pa "Retter".

. Veelg et program.

. Tryk pa "Veegt".

. Indstil veegten med + og —.

. Tryk pa "Aktiver".

. Indstil en sluttid, hvis der gnskes et sluttidspunkt.
» Tryk pa "Slut".
» Indstil den gnskede tid.

ok, wWN
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da Tidsfunktioner

» Tryk pa "Aktiver".
Apparatet taeendes automatisk og slukkes igen pa det
forvalgte sluttidspunkt.

7. Seet retterne i ovnen.

8. Luk apparatets der.

9. Tryk pa >/0.

v Nar varigheden er géet, lyder der et signal.

Bemeerk: Ved nogle programmer vises der anvisninger i
displayet under tilberedningen. Falg anvisningerne.

Eftertilberedning af retter

Nogle retter kan eftertilberedes, nar varigheden er afslut-
tet.

1. Tryk pa "Tilfgj ekstra tilberedningstid".

11.4 Oversigt over retter

2. Indstil den gnskede varighed.

— "Indstilling af varighed", Side 14

Den indstillede varighed kan nulstilles med O.
3. Tryk pa "Aktiver".
4. Start driften med D>/0.

Afbryde drift (pause)

1. Abn ovndgren, eller tryk pa /0.

v Driften bliver standset.

2. Luk apparatderen, og tryk pa I>/0O for at fortsastte drif-
ten.

v Diriften fortseettes.

Standse driften
» Tryk pa O.
v Apparatet afbryder igangveaerende funktioner.

Ret Egnede madvarer Vaegtomrade Service/tilbehor
i kg
Bredoptening Brad, helt, rundt eller aflangt, bred i skiver, 0,20-1,5 Fladt fad uden lag
rorekager, geerkager, frugtkager, kager uden
glasur, flade eller gelatine
Kad, optening Stege, flade kadstykker, kylling, hakket ked  0,20-2 Fladt fad uden lag
Optening, fisk' Hel fisk, fiskefilet, fiskekotelet 0,10-1 Fladt fad uden lag
Grentsager, friske 2 f.eks. blomkal, broccoli, gulergdder, kalrabi, 0,15-1 Fad med lag
porre, peberfrugter, squash
Grentsager, dybfrost? f.eks. blomkal, broccoli, guleradder, kalrabi, 0,15-1 Fad med lag
radkal, spinat
Ris? Langkornet ris 0,05-0,3 Heijt fad med lag
Kartofler? Kartofler med eller uden skrael, kartoffelstyk-  0,20-1 Fad med lag
ker med samme stgrrelse
Bagekartofler Kartofler med skrael, a 200-250 g 0,20-1,5 Stil fadet pa risten.
Lasagne, dybfrost Lasagne eller lignende dybfrostgratin 0,30-1 Fad uden lag
Kyllingestykker ferske Kyllingeoverlar, kyllingeunderlar, kyllingelar 0,50-1,5 Stil fadet pa risten.

12 Tidsfunktioner

Apparatet har forskellige tidsfunktioner, som kan bruges
til indstilling af en varighed, et sluttidspunkt for driften og
for minuturet.

Tidsfunktioner Anvendelse

Varighed bl Nar der er indstillet en varighed for
driften, holder apparatet automatisk
op med at varme, nar varigheden er
udlgbet.

Slut > Der kan indstilles et klokkesleet for,

hvornar driften skal afsluttes. Appa-
ratet starter automatisk, sa driften
bliver afsluttet pa det gnskede klok-
keslaet.

' Veer opmeerksom pa signalet til at vende retten.
2 Veer opmaerksom pa signalet for omraring.
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Tidsfunktioner Anvendelse

Minutur & Minuturet kan indstilles uathaengigt
af driften. Det har ingen indvirkning

pa apparatet.

12.1 Indstilling af varighed

Med "boost" kan der indstilles en varighed for driften pa
op til 30 minutter. Varigheden for alle andre trin kan
indstilles op til 90 minutter.

Krav: Der er indstillet en driftstype og et trin.

1. Tryk pa "Varighed".

2. Indstil sekunderne med + og —, eller veelg en fordefi-
neret veaerdi i displayet.

3. Tryk pa Minutter for at indstille minutterne.



4. Indstil minutterne med + og —, eller vaelg en fordefi-
neret veerdi i displayet.
5. Start driften med D>/0.

Eftertilberedning af retter

Nogle retter kan eftertilberedes, nar varigheden er afslut-
tet.

1. Tryk pa "Tilfej ekstra tilberedningstid".
2. Indstil den gnskede varighed.
— "Indstilling af varighed”, Side 14
Den indstillede varighed kan nulstilles med O.
3. Tryk pa "Aktiver".
4. Start driften med D/0.

AEndring af varighed
Varigheden kan altid eendres.

1. Tryk pa varigheden.

2. Indstil sekunderne med + og —, eller veelg en forud-
defineret veerdi i displayet.

3. Tryk pa minutter for at indstille minutterne.

4. Indstil minutterne med + og —, eller vaelg en fordefi-
neret veerdi i displayet.

5. Tryk pa "Aktiver".

Afbrydelse af varighed
Varigheden kan altid afbrydes.

1. Tryk pé varigheden.
2. Nulstil varigheden med O.
Ved driftstyper, som altid kraever en varighed, nulstil-
ler apparatet varigheden til den forindstillede veerdi.
3. Tryk pa "Aktiver".

12.2 Indstilling af sluttid

Klokkeslaettet for afslutning af driften kan forskydes med
op til 24 timer.

Bemeerkninger

= For at opna et godt tilberedningsresultat skal klok-
keslaettet ikke forskydes yderligere, efter at driften er
startet.

» |Lad ikke madvarer sta for leenge i ovnrummet, sa de
ikke bliver fordeervede.

Krav
= Der er indstillet en driftstype og et trin.
= Der er indstillet en varighed.
1. Tryk pa "Slut".
2. Forskyd klokkesleettet med + eller —.
Nulstil om gnsket indstillingsveerdien med O.
. Tryk pa D>/0.
v | displayet vises starttidspunktet. Apparatet er i ven-
teposition.
v Nar starttidspunktet er ndet, begynder driften, og va-
righeden teelles ned.
v Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal. | dis-
playet vises en meddelelse om, at driften er afsluttet.
4. Udfer én af falgende handlinger, nar varigheden er
udlgbet:
» Om oensket kan der foretages yderligere indstil-
linger, og derefter kan driften startes igen.

w
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» Sluk for apparatet med O, nar retten er faerdig.

AEndring af sluttid

For at sikre et godt resultat af tilberedningen ma det
indstillede klokkeslaet kun andres, inden driften startes,
og varigheden teelles ned.

1. Tryk pé sluttiden.
2. Korriger klokkeslasttet med + eller —.
3. Tryk pa "Aktiver".

Afbrydelse af sluttid
Det indstillede klokkeslast kan nar som helst slettes.

1. Tryk pa sluttiden.
2. Nulstil klokkesleettet med O.
3. Tryk pa "Aktiver".

12.3 Indstilling af minutur

Der kan indstilles en tid pa minuturet, sa der lyder et
signal, nar tiden pa minuturet er udlgbet. Der kan maksi-
malt indstilles en tid pa minuturet pa 24 timer. Funktio-
nen fungerer uafheengigt af driften og andre tidsfunktio-
ner. Minuturets signal lyder anderledes end andre signa-
ler.

. Tryk pa Q.

Minutterne blinker.

. Indstil minutterne med + og —.

Tryk pa Timer for at indstille timerne.

. Indstil timerne med + og —.

. Tryk pa Sekunder for at indstille sekunderne.

. Indstil sekunderne med + og —.

. Tryk pa "Start".

Minuturet starter.

Ved visse displayvisninger lgber minuturet i baggrun-
den. Tryk pa & for at vise minuturet.

—

C<CNpupLN K

Afslutning af minutur

Krav: Der lyder et signal.
» Tryk pa et vilkarligt felt.
v Minuturet er deaktiveret.

FAEndring af tid pa minutur

. Tryk pa Q.

. Tryk pa "Stop".

Minutterne blinker.

. Indstil minutterne med + og —.

Tryk pa Timer for at indstille timerne.

. Indstil timerne med + og —.

. Tryk pa Sekunder for at indstille sekunderne.
. Indstil sekunderne med + og —.

. Tryk pa "Start".

ONOUTAWIN =

Afbryde minutur

1. Veelg forst minuturet med &, hvis minuturet teeller ned
i baggrund.
2. Tryk pa O.
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13 Boarnesikring

For at barn ikke utilsigtet skal kunne teende for appara-
tet eller aendre indstillinger, er det forsynet med en
barnesikring.

13.1 Aktivering af barnesikring

» Tryk vedvarende pa tasten = i ca. 4 sekunder.

v Betjeningselementerne er last.

v Hvis der er indstillet en tid pa minuturet, fortsastter
den med at teelle ned. S& leenge barnesikringen er

aktiveret, kan tiden pa minuturet ikke sendres. Tryk pa
en tilfeeldig tast for at afslutte lydsignaler, f.eks. nar ti-
den pa minuturet er afsluttet.

13.2 Deaktivering af bornesikring

1. Tryk vedvarende pa tasten = i ca. 4 sekunder.
2. Betjeningselementerne er last op.

14 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne
gnsker og behov.

14.1 Oversigt over grundindstillingerne

Her kan du finde en oversigt over grundindstillingerne
og fabriksindstillingerne. Grundindstillingerne afheenger
af apparatets udstyr.

Bemeerkninger

= /Endringer af indstillinger for sprog, tastelyd og indi-
katorlysstyrke er aktiveret med det samme. Alle andre
indstillinger bliver farst aktiveret, nar de gemmes.

= /Endringerne i grundindstillingerne bibeholdes en vis
tid efter et stremsvigt.

Grundindstillinger Valgmuligheder

Sprog Se valgmulighederne pa
apparatet
Klokkeslast "Klokkeslaet" i 24 h format
Dato "Dato" i formatet
DD.MM.AAAA
Display Valg
Lysstyrke = Trin 1l 8"
"Klokkeslaet", indikator i = Til (denne indstilling fore-
energibesparende tilstand ger energiforbruget)
= til, tidsbegr.’
* Fra
"Klokkeslaet", visning = Digital + dato’
= Digital
= Analog
Justering = Horisontal og vertikal ind-
justering af display.
Lyd Valg
Tastelyd « Til'
= Fra
Lydsignal = Meget kort
= Kort varighed
= Mellem varighed'’
= |ang varighed

! Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets type)
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Indstillinger for apparatet Valg

Belysning = Til
= Fra

Mikrobglger, forindstiling = 90 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W

boost

Personlige indstillinger Valg

Logo = Indikatorer
= Vis ikke

Hovedmenu'
Mikrobglger
Retter

Grill

Indikatorer
= Vis ikke

Bernesikring = Tilgaengelig
= Deaktiveret

Driftstype efter teend

Forlgbet tilberedningstid

Fabriksindstillinger
Fabriksindstillinger

Valgmuligheder

= Nulstil

= Afbryd

= Visning af "Oplysninger
om apparatet"

Oplysninger om apparatet

14.2 AEndring af grundindstillinger

Krav: Apparatet er teendt.

1. Tryk pa "Grundindstillinger".

2. Tryk pa den gnskede grundindstilling.

3. Korriger de gnskede indstillinger i displayet.

4. Vend tilbage til oversigten eller til hovedmenuen med
<.

14.3 AEndring af klokkeslaet

Klokkeslattet kan aendres i grundindstillingerne.

Krav: Apparatet er teendt.
1. Tryk pa "Grundindstillinger".



2. Tryk pa grundindstillingen "Klokkeslast".

v | displayet vises den indstillede veerdi. Timerne blin-
ker.

3. Indstil timerne med + og —.

4, Tryk pa Minutter.

humidClean da

5. Indstil minutterne med + og —.

6. Tryk pa "Aktiver".

7. Vend tilbage til oversigten eller til hovedmenuen med
<

15 humidClean

Rengaringsunderstattelsen er et hurtigt alternativ til den
normale rengaring af ovhrummet. Renggringsunderstat-
telsen opblader smuds ved fordampning af opvaske-
vand. Sa er det lettere at fjerne smudset bagefter.

BEM/ERK!
Ukorrekt rengaring kan beskadige apparatet.
» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet.

15.1 Indstilling af rengeringsunderstottelse

Krav: Apparatet er teendt.
. Tryk pa "humidClean".
. Folg anvisningerne pa displayet.
. Tryk pa "Aktiver".
. Tryk pa D/0.
Nar varigheden er gaet, lyder der et signal.
. Folg anvisningerne pa displayet.

O <ChOWODND=

16 Renggring og pleje

16.1 Renggringsmidler
Anvend kun egnede rengaringsmidler.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengo-
re apparatet.

BEM/ERK!

Uegnede rengaringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der méa ikke anvendes aggressive eller skurende ren-
geringsmidler.

» Brug ikke rengeringsmidler med hgijt indhold af alko-
hol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller rengaringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrenggringsmidler til varm rengaring.

» Anvend kun glasrengagringsmidler, glasskraber eller
plejemidler til rustfrit stal, hvis de er anbefalet til ren-
gering af den pagaeldende del i rengaringsvejlednin-
gen.

Saltindholdet i nye svampeklude kan beskadige over-

fladerne.

» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Der findes oplysninger om, hvilke renggringsmidler der
er egnede til de forskellige overflader og dele i de en-
kelte rengeringsvejledninger.

16.2 Rengering af apparat

Renger apparatet, som angivet, sa de enkelte dele og
overflader ikke bliver beskadiget af forkert rengering el-
ler af uegnede renggringsmidler.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgaengelige
dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeelementer.

» Hold sma bern under 8 ar pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteendes.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne
og tilbehgret inden driften.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan f4 det til at springe.

» Brug ikke aggressive, skurende renggringsmidler el-
ler skarpe metalskrabere til renggring af ovndaerens
rude, fordi dette kan ridse glasset.

Folg anvisningerne om rengaringsmidlerne.

. Folg anvisningerne om rengaring af apparatets kom-
ponenter og overflader.

3. Hvis der ikke er angivet andet:

» Renger apparatets komponenter med varmt opva-
skevand og en renggringssvamp.

» Tor efter med en blgd klud.

N =

16.3 Rengere ovnrum

BEM/ERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovnrummet.
» Anvend ikke ovnrensespray, skurende midler eller an-
dre aggressive ovnrensemidler.

. Folg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
. Brug varmt opvaskevand og eller eddikevand til ren-
gering.

3. Anvend en egnet ovnrens til overflader af rustfrit stél
ved steerk tilsmudsning.
Brug kun ovnrens i en kold ovn.
Tip: Opvarm en kop vand med et par draber citrons-
aft i 1 til 2 minutter ved maksimal mikrobglgeeffekt for
at fierne ubehagelig lugt. Saet altid en ske i koppen
for at undgé forsinket kogning.

4. Ter ovnrummet af med en blgd klud.

. Lad ovnrummet tgrre med &ben der.

N =

o
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da Afhjeelpning af fejl

16.4 Regenerering af de selvrensende flader
i ovhrummet

Ovnrummets loft er selvrensende. De selvrensende
flader er belagt med et porgst, mat keramisk lag med
en ru overflade. Nar grill-funktionen er i drift, opsuger de
selvrensende flader fedtsprgijt fra stegning eller grillning
og nedbryder fedtresterne. Hvis mikrobalgefunktionen
hovedsageligt anvendes, skal grill-funktionen startes
med regelmaessige mellemrum for at rengare ovnloftet.

BEM/ERK!

Ovnrens beskadiger de selvrensende flader.

» Brug ikke ovnrens pa de selvrensende flader. Hvis
der alligevel skulle komme ovnrens pé disse flader,
skal det straks duppes af med vand og en svamp.
Gnid ikke, og brug ikke skurende rengaringsmidler.

Krav

Ovnrummet er tomt.

Apparatet er teendt.

. Tryk pa "Grill, stor flade".

Tryk pa "Trin".

. Veelg det hgjeste grilltrin.

. Tryk pa "Aktiver".

Tryk pa "Varighed".

. Indstil den gnskede varighed.
Den kraevede varighed af rengeringen afthaenger af
masngden af fedtrester. Begynd med en varighed pa
20 minutter.

7. Tryk pa "Aktiver".

8. Start driften med >/0.

Luft ud i rummet, mens apparatet varmer.

v Under driften kan der udvikle sig rag. Det er normalt
og bliver efterhanden mindre.

v Nar varigheden er géet, lyder der et signal.

9. Hvis der stadig udvikles rgg ved slutningen af varig-

heden, skal varigheden forleenges.

OO A WN= 1=

16.5 Rengearing af tilbehor

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.

2. Fastbreendte madrester kan opblgdes med en fugtig
rengeringssvamp og varmt opvaskevand.

3. Renger tilbehgret med varmt opvaskevand, en opva-
skesvamp eller en opvaskebgarste.

4. Renger risten med et rengaringsmiddel til rustfrit stél
eller i opvaskemaskinen.
Ved staerk tilsmudsning kan der anvendes en stal-
spiral eller ovnrens.

5. Tar efter med en bled klud.

16.6 Rengering af ovndgrens rude

BEMAERK!
Ukorrekt rengaring kan beskadige ovndgrens glasruder.
» Brug ikke en glasskraber.

—

Folg anvisningerne om renggringsmidlerne.

2. Rengar glasruderne med en fugtig opvaskeklud og et
rengaringsmiddel til glas.
Bemaerk: Skygger pé glasruderne i ovndaren, der vir-
ker som striber, er lysreflekser fra ovnbelysningen.

3. Tor efter med en blad klud.

16.7 Rengoring af dortaetning

BEM/ERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige daertaetningen.

» Anvend ikke metal- eller glasskrabere til renggring.
» Benyt ikke skurende renggringsmidler.

1. Folg anvisningerne om renggringsmidlerne.

2. Rengar derteetningen med varmt opvaskevand og en
blad opvaskeklud.

3. Tor efter med en blad klud.

16.8 Rengoring af apparatets front

BEMZAERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovnens front.

» Anvend ikke rengaringsmidler til glas, metal- eller
glasskrabere til rengering.

» For at undga korrosion pa fronter af rustfrit stal skal
pletter af kalk, fedt, jeevning og aeggehvide fjernes
med det samme.

» Anvend specielle plejemidler til varme overflader af
rustfrit stal.

—

Folg anvisningerne om renggringsmidlerne.

2. Renger apparatets front med varmt opvaskevand og
en renggringssvamp.
Bemeerk: Der kan opsta sma farveforskelle pa appa-
ratets front pa grund af de forskellige materialer,
f.eks. glas, kunststof eller metal.

3. Pafer plejemidlet til rustfrit stal pa fronten i et ganske
tyndt lag med en blad klud.
Der kan plejemidler til rustfrit stdl hos kundeservice
eller i specialforretninger.

4. Tor efter med en blgd klud.

16.9 Renggring af betjeningsfelt

BEMZERK!
Ukorrekt rengering kan beskadige betjeningsfeltet.
» Renger aldrig betjeningsfeltet med meget veade.

1. Folg anvisningerne om renggringsmidlerne.

2. Renger betjeningsfeltet med en mikrofiberklud eller
en blad fugtig klud.

3. Tor efter med en blgd Klud.

17 Afhjzelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjaelpes selv. Laes oplysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice kontaktes.

Séadan undgés ungdige omkostninger.
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Afhjeelpning af fejl da

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ukorrekte reparationer er farlige.
» Kun uddannet fagpersonale ma udfere reparationer pa apparatet.
» Hvis apparatet er defekt, sd kontakt kundeservice.
— "Kundeservice", Side 20

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af producenten, producentens kun-
deservice eller en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.

17.1 Funktionsfejl

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning
Apparatet virker ikke. Netledningens stik er ikke sat i kontakten.
» Tilslut apparatet til stramnettet.

Sikringen i sikringsskabet er udlgst.
» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stremforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Funktionsfejl

1. Sla sikringen i sikringsskabet fra.

2. Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.

v Hvis der er tale om en enkeltstaende fejl, slettes meddelelsen.

3. Hvis meddelelsen vises igen, sa kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejl-
meddelelse ved opkaldet.

— "Kundeservice", Side 20

Mikrobglgeovnen fungerer ikke. Daren er ikke lukket helt.
» Kontroller, om der er madrester eller fremmedlegemer i klemme i deren.

Retterne bliver ikke opvarmet. Demotilstand er aktiveret i Grundindstillingerne.
1. Afbryd apparatet fra stramforsyningsnettet ved at sla sikringen i sikringsskabet
kortvarigt fra.
2. Deaktiver derefter indenfor de naeste 5 minutter demotilstanden i grundindstil-
lingerne. = Side 16

Ovnbelysning fungerer ikke. Forskellige arsager er mulige.
» Kontakt .
— "Kundeservice", Side 20

Mikrobglgedriften bliver afbrudt.  Funktionsfejl

1. Nulstil apparatet.

» Tryk enten pé tasten O i mindst 10 sekunder.

» Eller sla sikringen i sikringsskabet fra. Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekun-
der.

v Hvis der er tale om en enkeltstaende fejl, slukkes meddelelsen.

2. Hvis meddelelsen vises igen, s& kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejl-
meddelelse ved opkaldet.

— "Kundeservice", Side 20

Madretterne opvarmes lang- Mikrobglgeeffekten er indstillet for lavt.
sommere end normalt. » Indstil en hgjere mikrobglgeeffekt.

Der er stillet en stgrre maengde mad i ovnen end normalt.
» Indstil en leengere varighed.
Den dobbelte meengde kreever den dobbelte tid.

Retterne er koldere end normalt.
» Vend retten eller omrer retten ind i mellem.

Klokkeslast vises ikke, nar appa-  Efter en vis tid slukkes displayet.
ratet er slukket Ingen handling nadvendig.
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da Bortskaffelse

17.2 Henvisninger i displayfeltet

Fejl Arsag og fejlafhjeelpning

Meddelelse vises med "D" eller Funktionsfejl
"E" i displayet. 1. Nulstil apparatet.

» Tryk enten pa tasten © i mindst 10 sekunder.
» Eller sla sikringen i sikringsskabet fra. Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekun-

der.

v Hvis der er tale om en enkeltstaende fejl, slukkes meddelelsen.

2. Hvis meddelelsen vises igen, s& kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejl-
meddelelse ved opkaldet.

— "Kundeservice", Side 20

18 Boriskaffelse

18.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljgrigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer ge-
nindvindes.

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan forhand-
leren, kommunen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det eu-
ropeeiske direktiv 2012/19/EU om af-
fald af elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for ind-
levering og recycling af kasserede ap-
parater geeldende for hele EU.

B

19 Kundeservice

Funktionsrelevante originale reservedele iht. den pagael-
dende forordning om miljgvenligt design kan fas hos vo-
res kundeservice i en periode pa mindst 10 ar fra appa-
ratets markedsfering indenfor Det Europaeiske @konomi-
ske Samarbejdsomrade.

Endvidere kan yderligere funktionsrelevante og originale
reservedele, der kan oplagres, fas hos vores kundeser-
vice i en periode pa op til 15 ar fra apparatets markeds-
faring.

Kontakt vores kundeservice for yderligere oplysninger.
Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land via QR-koden
pa det medfelgende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa vores website.
Der findes kontaktdata til kundeservice via QR-koden pa
det medfelgende dokument om servicekontakter og ga-
rantibetingelser eller pa vores website.

Dette produkt indeholder lyskilder i energieffektivitets-
klasse D. Lyskilderne fas som reservedele og ma kun
udskiftes af faguddannet personale, der er uddannet til
dette.

Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes on-
line under siemens-home.bsh-group.com pa produktsi-
den og servicesiden for apparatet under brugsanvisnin-
ger og andre dokumenter.

19.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Hav produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret
(FD) parat, der findes pa apparatets typeskilt, hvis du
kontakter kundeservice.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

E-Nr: FD: Z-Nr.
| | €

(e J

1

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

20 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det passende tilbehar og fade for forskellige retter. Dis-
se anbefalinger er specielt optimeret til det pagaeldende
apparat.
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20.1 Fremgangsmade
Tip
Anvisninger om tilberedning

= De anbefalede indstillinger geelder altid for et koldt og
tomt ovnrum.



= Tidsangivelserne i oversigterne er vejledende veerdier.

De afheenger af fadevarernes kvalitet og beskaffen-
hed.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Madvarer med fast skal eller skind kan springe eksplo-

sionsagtigt bade under og efter opvarmningen.

» Tilbered aldrig hele ag i skal, og opvarm ikke hard-
kogte eeg i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i seggeblommen ved spejleeg eller a2g i glas
forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan springe, f.eks.
&bler, tomater, kartofler eller palser. Prik huller i skal-
len eller skindet inden opvarmningen.

BEM/ZERK!

Syreholdige madvarer kan beskadige risten

» Laeg ikke syreholdige madvarer direkte pa risten,
f.eks. frugt eller grillmad, som er marineret i syre-
holdig marinade.

Bemeerk: Oplysning til personer med nikkelallergi
| sjeeldne tilfeelde kan der overfagres ringe spor af nikkel
til madvarerne.

1. Tag tilbehgr, der ikke skal bruges, ud af ovhrummet
inden anvendelsen.

Optoning med mikrobolger

Bemaerk

Anvisninger om tilberedning

= Frys retterne fladt ned.

Anvend et fad uden |ag, der er egnet til mikrobalger.
Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.

des eller komme i bergring med andre madvarer.

= Skil optgede dele fra hinanden, nar retten vendes.

Sadan lykkes det da

N

. Veelg den gnskede ret i de anbefalede indstillinger.
. Laeg retten i egnet fad.
4. Szt fadet pa midten af ovnbunden.
P& den made kan mikrobglgerne na frem til retterne
fra alle sider.
5. Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-
linger.
Veelg den korteste varighed til at begynde med. For-
leeng om ngdvendigt varigheden.
6. Brug grydelapper, nar varme fade tages ud af ovn-
rummet.

w

20.2 Optoning, opvarmning og tilberedning
med mikrobglgefunktion

Anbefalede indstillinger for optening, opvarmning og til-
beredning med mikrobglgefunktion.

Varigheden afhasnger af servicet samt at madvarernes
temperatur, beskaffenhed og meengde. Derfor er der an-
givet intervaller i tabellerne. Begynd med den laveste
veerdi, og indstil en hgjere veerdi naeste gang, hvis det
er ngdvendigt. Hvis der anvendes andre maengder, end
angivet i tabellen, geelder falgende tommelfingerregel:
Dobbelt maengde - nesten dobbelt varighed, halv
meengde - halv varighed.

Vend retten, eller rar rundt 2 til 3 gange. Fjern opteningsveeden, nar retten vendes.
Der dannes veede ved optening af kad eller fierkrae. Fjern veeden, nar retten vendes. Vaeden méa aldrig genanven-

Fiern hakket kad, der allerede er opteet, nar kedet vendes.

= |Lad den optaede ret hvile yderligere i 10 til 30 minutter i den slukkede ovn, sd temperaturen udlignes.

Retter Veegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Hele stykker ked, med og 800 g 1. 180 W 1. 15 min.
uden ben' 2.90 W 2. 10 min.
Hele stykker ked, med og 1000 g 1.180 W 1. 15 min.
uden ben' 2.90 W 2. 10-15 min.
Hele stykker kgd, med og 1500 g 1.180 W 1. 20 min.
uden ben’ 2.90 W 2. 10-15 min.
Kad i stykker eller skiver'? 200 g 1.180 W 1. 5 min.

2. 90 W 2. 2-5 min.
Kad i stykker eller skiver'? 500 g 1.180 W 1. 8-10 min.

2. 90 W 2. 8-10 min.
Kad i stykker eller skiver* 800 g 1.180 W 1. 10 Min.

2.90 W 2. 10-12 min.
Hakket kad, blandet 2 200 g 90 10-12 min.
Hakket kad, blandet ' 500 g 1. 180 W 1. 5 min.

2. 90 W 2. 10-15 min.
Hakket kad, blandet "2 1000 g 1. 180 W 1. 15 min.

2. 90 W 2. 15-20 min.

' Vend retten flere gange.
2 Skil optgede dele fra hinanden, nar de vendes.
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Retter Vaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Fierkree eller 600 g 1. 180 W 1. 8 min.
fierkreestykker 2 2.90 W 2. 10-12 min.
Fierkree eller 1200 ¢ 1. 180 W 1. 15 min.
fierkreestykker 2 2.90 W 2. 15-20 min.
Fiskefilet, fiskekotelet eller 400 g 1. 180 W 1. 5 min.
fisk i skiver 2 2.90 W 2. 10-12 min.
Fisk, hel’ 300g 1.180 W 1. 3 min.
2.90 W 2. 10-15 min.
Fisk, hel’ 600 g 1.180 W 1. 5 min.
2.90W 2. 10-15 min.
Grentsager, f.eks. aerter® 300¢g 180 W 10-12 min.
Frugt, f.eks. hindbaer?® 300 g 180 W 7-9 min.
Frugt, f.eks. hindbaer® 500 g 1.180 W 1.5 min.
2.90 W 2. 8-10 min.
Smer, optening * 125 g 1. 180 W 1. 1 min.
2.90 W 2. 1-2 min.
Smer, optening * 250 g 1.180 W 1.1 min.
2.90 W 2. 2-3 min.
Brad, helt’ 500 ¢g 180 W 8-10 min.
Brad, helt’ 1000 g 1. 180 W 1. 10 Min.
2.90 W 2. 10-20 min.
Terkager, f.eks. rerekage®® 500 g 90 W 10-12 min.
Terkager, f.eks. rerekage®® 750 g 1.180 W 1. 5 min.
2.90W 2. 5-10 min.
Kager, saftige, f.eks. frugt- 500 g 1.180 W 1. 5 min.
kage, kvarkkage® 2.90 W 2. 5-10 min.
Kager, saftige, f.eks. frugt- 750 g 1.180 W 1.7 min.
kage, kvarkkage® 2.90 W 2. 10-12 min.

Opvarmning eller tilberedning af dybfrostretter med mikrobglger
Vaer opmeerksom pa de anbefalede indstillinger for opvarmning med mikrobalger.

Bemaerk

Anvisninger om tilberedning

= Anvend et fad uden lag, der er egnet til mikrobglger. Der kan anvendes en tallerken eller et specielt mikrobgl-
gelag. Tag feerdigretter ud af emballagen.

Fordel retterne fladt ud pa fadet. Flade retter bliver hurtigere tiloeredt end hgje.

Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.

Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.

Vend retterne, eller rgr rundt flere gange.

Lad retterne hvile i 2 til 5 minutter efter tilberedningen.

Retternes egen smag bliver i vid udstreekning bevaret. Vaer sparsommelig med salt og krydderier.

Tag lasagne ud af emballagen, og leeg den i et mikrobglgeegnet fad.

Dybfrost lasagne med en hgjde pa op til ca. 3 cm er mest velegnet.

For at opna optimale resultater anbefaler vi at opvarme madvarer og feerdigretter ved 600 W. Hvis der er angivet
en hgjere mikrobglgeeffekt pa emballagen, skal tilberedningstiden forlaenges.

Retter Veegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Menu, tallerkenret, faerdigret 300-400 g 600 W 10-11 min.
(2-3 komponenter)

Suppe 400 g 600 W 8-12 min.
Gryderetter 500 g 600 W 10-12 min.

Vend retten flere gange.

Skil optgede dele fra hinanden, nar de vendes.

Rer forsigtigt rundt i retten af og til.

Fiern emballagen helt.

Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.
Skil de enkelte kagestykker ad.

1
2
3
4
5
6
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Retter Vaegt Mikrobglgeeffekt Varighed
Kadskiver eller -stykker i 500 g 600 W 12-15 min.
sauce, f.eks. gullasch

Fisk, f.eks. filetstykker 400 g 600 W 10-15 min.
Gratiner, f.eks. lasagne, 450 g 600 W 12-15 min.
cannelloni (ca. 3 cm hgje)

Tilbeher, f.eks. ris, pasta’ 250 g 600 W 6-7 min.
Tilbehear, f.eks. ris, pasta’ 500 g 600 W 8-12 min.
Grontsager, f.eks. erter, 300 g 600 W 8-10 min.
broccoli, gulergdder’

Grentsager, f.eks. eerter, 600 g 600 W 12-16 min.
broccoli, gulergdder’

Flgdespinat? 450 g 600 W 12-14 min.
Tips om efterfolgende optening, opvarmning Emne Tip

og tilberedning med mikrobolgefunktion

Folg disse tips for optaning, opvarmning og tilberedning

med mikrobglger for at opna et godt resultat.

Emne

Tip

Retten er blevet for tor.

= Reducer varigheden, el-

ler veelg en mikrobalgeef-

fekt.
= D&k retten til, og tilseet
mere veede.

Efter udlgb af tiden er
retten endnu ikke tget op,
varm eller feerdigtilberedt.

Forleeng varigheden. Starre
meengder og hgjere
madretter kraever leengere
tid.

Opvarmning med mikrobolger
Veaer opmaerksom pa de anbefalede indstillinger for opvarmning med mikrobglger.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!
Ved opvarmning af veesker kan der opsta forsinket kogning. Det betyder, at kogetemperaturen nas, uden at de typi-
ske luftbobler dannes. Selv meget sma bevasgelser af beholderen skal ske med stor forsigtighed. Den kogende vae-
ske kan pludseligt koge over eller sprojte.
» Saet derfor altid en ske i koppen eller beholderen. Sadan kan forsinket kogning undgas.

) &

BEMZAERK!

Efter udleb af tiden er
retten stadig ikke feerdig i
midten, men er overophe-
det pa ydersiden.

= Rgr rundt af og til.

= Reducer mikrobglgeef-
fekten, og forleeng varig-
heden.

Efter optaningen er kgdet
eller fierkreeet ikke toet op
i midten, men er allerede

delvist tilberedt pa ydersi-
den.

= Reducer mikrobglgeef-
fekten.

= Vend store stykker til
optening flere gange.

20.3 Opvarmning

Apparatet kan bruges til opvarmning af retter.

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg, dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller gdeleegge
indersiden af ovndarens rude.
» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret mindst 2 cm vaek fra ovnrummets vaegge og dgrens inderside.

Bemaerk

Anvisninger om tilberedning

= Anvend et fad uden lag, der er egnet til mikrobalger. Der kan anvendes en tallerken eller et specielt mikrobgl-
gelag. Tag feerdigretter ud af emballagen.

' Tilseet lidt vaeske til retten.

[N

Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.
Vend retterne, eller rar rundt flere gange.
= |Lad retterne hvile i 2 til 5 minutter efter tilberedningen.

Tilbered retten uden tilseetning af vand.
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= Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.
= For at opna optimale resultater anbefaler vi at opvarme madvarer og feerdigretter ved 600 W. Hvis der er angivet
en hgjere mikrobolgeeffekt pa emballagen, skal tilberedningstiden forleenges.

Retter Vaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Tallerkenret, nedkolet 1 portion 600 W 4-7 min.
Drikkevarer 22 125 ml boost 30-60 sek.
Drikkevarer 23 200 ml boost 1-1,5 min.
Drikkevarer 23 500 ml boost 3 min.
Babymad, f.eks. 50 ml 600 W Ca. 20 sek.
sutteflasker 53

Babymad, f.eks. 100 ml 600 W 40 sek.
sutteflasker 53

Babymad, f.eks. 200 mi 600 W 50 sek.
sutteflasker 53

Suppe, 1 kop® al175g 600 W 1-2 min.
Suppe, 2 kopper?® al175g 600 W 2-3 min.
Kod i sauce’ 500 g 600 W 5-6 min.
Gryderet® 400 g 600 W 5-6 min.
Gryderet® 800 g 600 W 7-8 min.
Grgntsager, 1 portion 8 150 ¢g 600 W 1,5-2 min.
Grentsager, 2 portioner® 300¢g 600 W 3-4 min.

20.4 Tilberedning
Apparatet kan bruges til tilberedning af retter.

Tilberedning med mikrobolger

Bemeerk

Anvisninger om tilberedning

= Stil fade og beholdere pd bunden af ovnrummet.

= Fordel retterne fladt ud pa fadet. Flade retter bliver hurtigere tiloeredt end hgje.

= Anvend et fad uden lag, der er egnet til mikrobglger. Der kan anvendes en tallerken eller et specielt mikrobgl-
gelag. Tag feerdigretter ud af emballagen.

Retternes egen smag bliver i vid udstreekning bevaret. Vaer sparsommelig med salt og krydderier.

Lad retterne hvile i 2 til 5 minutter efter tilberedningen.

Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.

For at opna optimale resultater anbefaler vi at opvarme madvarer og feerdigretter ved 600 W. Hvis der er angivet
en hgjere mikrobglgeeffekt pa emballagen, skal tilberedningstiden forlaenges.

Retter Vaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Hel kylling, fersk, uden indmad?® 1200 g 600 W 25 = 30 min.
Fiskefilet, fersk ® 400 g 600 W 6 - 10 min.
Grentsager, ra 10" 250 g 600 W 7 - 8 min.
Grontsager, ra 101" 500 g 600 W 10 — 12 min.
Kartofler 10911 250 g 600 W 7 — 8 min.
Kartofler 1021 500 g 600 W 10 — 12 min.
Kartofler 1021 750 g 600 W 15 — 20 min.

Saet en ske i glasset.

Alkoholiske drikke ma ikke overophedes.

Kontroller altid temperaturen.

Opvarm babymad uden sut eller 1&g.

Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
Kontroller retten ind i mellem.

Skil de enkelte stykker kad fra hinanden.

Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.
® Tilseet lidt veeske til retten.

19 Skeer i ensartede stykker.

" Rer forsigtigt rundt i retten af og til.

® N o g A~ W N
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Retter Vaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Ris ' 125¢g 1. 600 W 1.4 - 6 min.

2. 180 W 1.12 = 15 min.
Ris ' 250 g 1. 600 W 1.6 — 8 min.

2.180 W 1.15 - 18 min.
Desserter, f.eks. budding (pulver)? 500 ml 600 W 5 - 8 min.
Frugtkompot? 500 g 600 W 9 - 12 min.
Budding af buddingpulver mikrobglgeegnet skal, til der ikke er klumper tilbage i

blandingen.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

N

. Tilseet resten af maelken, og rer rundt igen.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan 3. Seet skalen ind i ovnrummet, og luk apparatets dar.
blive meget varmt. , _ 4. Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-
» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller linger.
tilbeher ud af ovnrummet. 5. Rer rundt forste gang efter 3 minutter. Rer rundt flere
1. Rer en pakke buddingpulver sammen med sukker og gange med ca. et minuts mellemrum, til den gnskede
lidt af meelken iht. angivelserne pa pakken i en hgj konsistens er naet.

Varigheden athaenger af meelkens temperatur og af
den anvendte skal.

Popcorn til mikrobglger

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Hvis madvarer er indpakket luftteet, kan emballagen springe.
» Folg altid anvisningerne pa emballagen.

» Brug altid grydelapper, nar retten tages ud af ovnen.

BEMZAERK!

Det kan beskadige ovnrummet, hvis der tilberedes popkorn med mikrobalger flere gange umiddelbart efter hinanden
med for hgj mikrobglgeeffekt.

» Lad apparatet kgle af flere minutter mellem hver tilberedning.

» Indstil aldrig en for hgj mikrobalgeeffekt.

» Anvend maksimalt 600 W.

» Laeg altid popcorn-posen pa en glastallerken.

Bemaerk

Anvisninger om tilberedning

= Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.

Anvend et fladt varmebestandigt glasfad. Brug ikke porcelaen eller meget buede tallerkner.

Laeg popcorn-posen med den markerede side nedad pa fadet.

Tilpas varigheden afthaengigt af meengden.

Tag kort popkornsposen ud efter 1 minut og 30 sekunder, og ryst den, for at undga at popkornene braender pa.
Pas pa, popkornene er meget varme.

Retter Veegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Popcorn til mikrobalger 2 1 pose a 100 g 600 W 4-5 min.

20.5 Grillning

Retter, der skal veere sprade, kan grilles.

Bemaerk

Anvisninger om tilberedning

= Uden forvarmning.

= Grillstykkerne skal have cirka samme veaegt og starrelse.
Pa den made bliver grillstykkerne ensartet brunet og forbliver saftige.

= | g grillstykkerne direkte pa risten. Saet glasbradepanden ind under risten. Dryp af fedt og kedsaft bliver opsam-
let.

= Vend grillstykkerne med en grilltang.
Hvis der stikkes i kadet med en gaffel, laber der saft ud, og kadet bliver tort.

= Grillmad skal forst saltes efter grillningen.

! Tilseet den dobbelte masngde vasske.
Rar forsigtigt rundt i retten af og til.
Laeg altid popcorn-posen pé en glastallerken. Fglg producentens anvisninger.

[SIN)
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Salt traeekker vaede ud af kedet.

= Markt kad, f.eks. oksekad, bruner hurtigere end lyst kad, f.eks. kalve- eller svinekad. Grillstykker af lyst kad eller

fisk bliver ofte kun lysebrune pa overfladen, men er alligevel gennemstegte og saftige indvendig.

= Grillelementet teendes og slukkes med regelmasssige mellemrum. Det er normalt. Hyppigheden aftheaenger af det

indstillede grilltrin

= Der kan dannes rgg under grillningen.

Retter Mangde Vaegt Grilltrin Varighed Rillehgjde
Nakke-steaks, ca. 2 cm tyk- 3-4 stk. aca.120g 3 (kraftig) 1. side ca. 3
ke 15 min.
2. side ca.
5 min.
Grillpglser 4-6 stk. aca.100g 3 (kraftig) 1. side ca. 3
10-12 min.
2. side ca.
10-12 min.
Fiskekotelet' 2-3 stk. aca.150¢g 3 (kraftig) 1. side ca. 3
10 min.
2. side ca.
10 min.
Fisk, hel, f.eks. foreller 2-3 stk. aca. 230g 3 (kraftig) 1. side ca. 3
15 min.
2. side ca.
5 min.
Toast-brad (forristning) 2-6 skiver 3 (kraftig) 1. side ca. 3
5 min.
2. side ca.
1-2 min.
Toast, gratineret 2-6 skiver 3 (kraftig) Afhaengigt af 3
beleegning:
5-10 min.
20.6 Grillning kombineret med mikrobglger
For at reducere tilberedningstiden kan grillen anvendes i
kombination med mikrobalger.
Grillning kombineret med mikrobolger
Bemeaerk
Anvisninger om tilberedning
= Prik huller flere steder i skindet med en gaffel.
s Tag lasagne ud af emballagen, og leeg den i et mikrobelgeegnet fad.
Retter Vaegt Grilltrin Mikrobolgeeffekt Varighed Rillehgjde
Steg af svinekgd, ca. 750¢g 1 (svag) 360 W 35-40 min. 1
f.eks. nakkesteg 2
Forloren hare, Ca. 750¢ 2 (mellem) 360 W Ca. 25 min. 1
maks. 7 cm hgj
Kyllinger, halve® Ca. 1200 g 2 (mellem) 360 W 35-40 min. 1
Kyllingestykker, Ca. 800 ¢ 2 (mellem) 360 W 25 min. 2
f.eks. kvarte
kyllinger?®
Andebryst? Ca. 800 g 3 (kraftig) 180 W 25-30 min. 2

' Smer risten med olie forinden.
2 Vend efter 15 minutter.

3 Vend ikke retten.
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Retter Vaegt Grilltrin Mikrobglgeeffekt Varighed Rillehgjde
Pastagratin (med Ca. 1000 g 1 (svag) 360 W 22-25 min. 2
pa forhand tilbe-

redte

ingredienser)’

Lasagne, dybfrost 350-450 g 3 (kraftig) 600 W 12-15 min. 1
(ca. 3 cm hgj)

Lasagne, dybfrost 600-1000 g 1 (svag) 600 W 21-27 min. 1
(ca. 4-5 cm hgj)

Kartoffelgratin (af Ca. 1000 g 2 (mellem) 360 W 20 min. 1
ra kartofler),

maks. 3 cm hgj

Fisk, gratineret Ca. 500¢ 2 (mellem) 360 W 15 min. 2
Kvarkteerte, maks. Ca. 1000 g 1 (svag) 360 W 25-30 min. 1

5 cm hgj

20.7 Proveretter
Disse oversigter er fremstillet til prevningsorganer for at

lette provningen af apparatet iht. EN 60350-1:2013 hhv.

Tilberedning med mikrobolger

IEC 60350-1:2011 og iht. standard EN 60705:2012,

IEC 60705:2010.

Ret Mikrobglgeeffekt i W Varighed i minutter Anvisning
Aggemalk, 1000 g 1. 600 W 1. 12-13 min. Pyrex-form

2. 180 W 2. 8-10 min.
Biskuit, 475 g 600 W 7-9 min. Pyrex-form, @ 22 cm
Forloren hare, 900g 600 W 20-25 min. Pyrex-form, @ 28 cm, lang
Tallerkenret, kold, 1 portion 600 W 4-5 min Mikrobglgeafdeekningshaette

Optoning med mikrobglger

Ret Mikrobglgeeffekt i W Varighed i minutter Anvisning
Ked, 500 g 1. 180 W 1. 7-8 min. Pyrex-form, @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min.

Tilberedning med mikrobolgefunktion og grill

Ret Mikrobolgeeffekt i W

Varighed i minutter

Anvisning

Kartoffelgratin, 1100 g 360 W + grilltrin 2

20-30 min.

Rund Pyrex-form, @ 22 cm

Kager -

Kan ikke anbefales

' Drys retten med ost.
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21 Montagevejledning

Vaer opmeaerksom pa disse oplysninger ved montagen af
apparatet.

mm
—r

21.1 Sikker montage

Overhold disse sikkerhedsanvisninger under
montagen af apparatet.

m Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht.
montagevejledningen. Installataren har an-
svaret for, at apparatet fungerer fejlfrit pa op-
stillingsstedet.

® Brug ikke dagrgrebet som hjeelp til transport
eller ved indbygningen af apparatet.

m Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.

® Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra
ovnrummet og ovndaren inden ibrugtagnin-
gen.

® Fglg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.

® |ndbygningsskabe skal vaere temperaturbe-
standige op til 95 °C og tilgreensende
skabsfronter pa til 70 °C.

m Apparatet méa ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslage. Der er fare for
overophedning.

m Udfer udskeeringerne i kekkenskabet, inden
apparatet saettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

m Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udfgres af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som fglge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Der kan veere dele med skarpe kanter, som er
tilgeengelige under montagen. Dette kan med-
fare snitsar.

» Brug beskyttelseshandsker.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt at anvende en forleenget nettilslut-

ningsledning og ikke-godkendte adaptere.

» Brug ikke forleengerledning eller multistikda-
ser.
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» Brug kun adaptere og nettilslutningslednin-
ger, der er godkendt af producenten.

» Hvis nettilslutningsledningen er for kort, og
en laengere nettilslutningsledning ikke er til
radighed, sa kontakt en autoriseret elinstalla-
tor for at tilpasse installationen i huset.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk sted!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette ap-

parats effekt findes pa typeskiltet .

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikationsnum-

mer (FD-Nr.)", Side 20

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.
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Type F
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» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilsluttes
med en egnet adapter. Kun pa den made er
apparatet jordet korrekt. Denne adapter (re-
servedels-nr. 00623333) kan kebes hos
kundeservice.

G| @

Type K

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over 13

A/3 kKW er farlig. Angivelserne om dette appa-

rats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikationsnum-

mer (FD-Nr.)", Side 20

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
meerkestregm der overstiger 13 A. | tvivistil-



feelde bar en autoriseret el-installater kontak-
tes.

» Apparatet skal sikres med en 16 A lednings-
sikkerhedsafbryder.

» Apparater med Schuko-stik ma kun anven-
des med en stikdasetype E/F. Det er forbudt
at anvende en stikdase af type K.

N
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» Hvis der er installeret en stikdase af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan
det sikres, at apparatet er korrekt jordforbun-
det.

W:;j,.
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Type K

&

» Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast for-
bindelse til den elektriske installation, kan
der bestilles en seerlig tilslutningsledning
uden stik via kundeservice. Den faste tilslut-
ning skal udfgres af en autoriseret elektriker.

BEMZAERK!

Hvis apparatet beeres i dgrens handtag, kan

det knaekke af. Ovndgrens handtag kan ikke

beere apparatets vaegt.

» Brug aldrig dergrebet til at |afte eller beere
apparatet med.

Montagevejledning da

21.2 Apparatets mal
Her findes apparatets mal.

—
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21.3 Indbygningsskabe

Dette apparat er kun beregnet til indbygning. Dette ap-
paratet er ikke beregnet til opstilling pa et bord eller til
brug i et skab.

Indbygningsskabet mé ikke have nogen bagveeg bag
apparatet. Der skal veere en afstand pa mini-

mum 35 mm mellem vaeggen og skabets bund eller
bagveeggen af skabet ovenover.

P4 indbygningsskabets forside skal der veere en ventila-
tionsabning pa 50 cm?. Hertil skal der skeeres noget af
sokkelpanelet, eller der skal anbringes et ventilationsgit-
ter.

Indbygningsskabe uden ventilationsudskeering skal have
en ventilationsabning i den bagerste del af sideveegge-
ne pa 200 cm2.

Ventilationsabninger og luftindtag ma ikke tildaekkes.
Installationen af apparatet er tilladt til en hgjde pa under
850 mm over gulvet.

Stikdasen til apparatet skal veere placeret i det skravere-
de omrade [@l eller udenfor indbygningsnichen.
Ikke-fastgjorte indbygningsskabe skal fastgares til vaeg-
gen med et almindeligt vinkelbeslag [bl.

v25@'.
y/////@/f/%ﬁzoo

| |——
50 300

21.4 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elektrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

= Apparatet er klassificeret i beskyttelsesklasse | og méa
kun anvendes med sikkerheds-jordforbindelse.

= Sikringen skal dimensioneres i henhold til det angivne
effektforbrug pa typeskiltet og de lokale forskrifter.

= Apparatet skal veere uden elektrisk speending ved alle
former for montagearbejde.
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Apparatet skal tilsluttes elektrisk med et
sikkerhedskontakt-stik

Bemeerk: Apparatet ma kun tilsluttes en forskriftsmaes-
sigt installeret sikkerhedsstikdase.

» Stik apparatets netstik ind i en stikdase i neerheden af
apparatet.
Efter indbygningen af apparatet skal nettilslutningsled-
ningens netstik vaere frit tilgeengeligt. Hvis fri adgang
til netstikket ikke er mulig, skal der vaere monteret en
afbryderanordning i den faste elektriske installation,
som opfylder de geeldende installationsbestemmelser.

Elektrisk tilslutning af apparat uden
sikkerhedsstik

Bemeerk: Apparatet ma kun tilsluttes af autoriserede
fagfolk. Ved skader, der opstar som felge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

Der skal veere monteret en afbryderanordning i den fa-
ste elektriske installation, som opfylder de geeldende in-
stallationsbestemmelser.

1. Identificer fase- og nulleder i tilslutningsdasen.

Hvis apparatet tilsluttes forkert, kan det blive beskadi-

get.
. Vedr. spaending, se typeskilt.
3. Tilslut lederne i nettilslutningsledningen iht. deres far-

vekodning:

» grgn-gul = jordforbindelsesledning @

» bla = nulleder

» brun = fase (yderleder)

N

21.5 Indbygning under bordplade

Overhold indbygningsmal og sikkerhedsafstande ved
indbygning under en bordplade.

min.
550

’\>
/| 560+

Der skal veere en udskeering i mellembunden til ventila-
tion af apparatet.

Bordpladen skal veere fastgjort pa indbygningsskabet.
Falg montagevejledningen for kogesektionen, hvis den
forefindes.

Veer opmaerksom pa de forskellige nationale anvisnin-
ger om indbygning.

For at sikre tilstreekkelig lufttilfgrsel til apparatet er det
nedvendigt med en ventilationsabning i soklen pa min.
100 cm2. For eksempel kan der skaeres noget af sokkel-
panelet, eller der skal anbringes et ventilationsgitter.

21.6 Indbygning under en kogesektion

Nar apparatet indbygges under en kogesektion, skal
minimumsmalene overholdes inklusive en eventuel un-
derkonstruktion.

%

2 i /,Ii
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Den ngdvendige minimumafstand [bl fastleegges ud fra
den mindste bordpladetykkelse [al.

Kogesektionsty- [al pasat i [@ flugtende [©]i mm
pe mm imm
Induktionskoge- 40 41 5
sektion

Fuldflade-in- 50 51 5
duktionskogesek-

tion

Gaskogesektion 30 41 51
El-kogesektion 30 33 2

Folg kogesektionens montagevejledning.

' Veer opmeerksom pa de forskellige nationale anvisninger om indbygning.
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21.7 Indbygning i et hgjskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for hagjskabe.

e
min. 550
\

] ——35

/,
\ //I

4502

Der skal veere en udskaering i mellembundene til ventila-
tion af apparatet.

Hvis hgjskabet ud over element-bagveeggen har endnu
en bagveeg, skal den fjernes.

Apparatet ma ikke indbygges hajere oppe, end at tilbe-
hgret uden besvaer kan tages ud.

I

21.8 Indbygning af to apparater over
hinanden
Apparatet kan ogséa indbygges over eller under et andet

apparat. Overhold indbygningsméalene og montagean-
visningerne ved indbygning over hinanden.

~
min. 550
\

~

Der skal vaere en udskaering i mellembundene til ventila-
tion af apparaterne.

For at sikre tilstreekkelig ventilation af begge apparater
skal der vaere en ventilationsabning i soklen pa min.
200 cm?, Hertil skal der skeeres noget af sokkelpanelet,
eller der skal anbringes et ventilationsgitter.

Serg for, at luftudskiftningen iht. tegningen er opfyldt.

Montagevejledning da

Apparaterne ma ikke indbygges hajere, end at tilbeharet
uden besveer kan tages ud.

21.9 Kombination med en varmeskuffe

Monter farst varmeskuffen. Overhold monteringsvejled-
ningen for varmeskuffen.

Seet apparatet pa varmeskuffen, og skyd dem ind i ind-
bygningsskabet. Pas pé ikke at beskadige varmeskuf-

fens panel, nar apparatet skydes ind pa plads.

21.10 Indbygning i hjorne

Overhold indbygningsmal og sikkerhedsafstande for ind-
bygning i hjarne.

s || 2

A % I%ﬂ-

Ved indbygning i et hjgrne skal minimummalene
overholdes, sa apparatets dar stadig kan abnes. Malet
[al afheenger af tykkelsen af skabsfronten og af hand-
taget.

21.11 Indbygning af apparat

1. Skyd apparatet helt ind.
Tilslutningskablet méa ikke knaekkes, komme i klemme
eller fgres over skarpe kanter.

2. Centrer apparatet.
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3. Skru apparatet fast i indbygningsskabet.

4. Fjern emballagemateriale og klaebefolie fra ovnrum-
met og ovndgren.

Bemeerk: Spalten mellem bordplade og apparat ma ik-

ke lukkes med ekstra lister.

Der ma ikke anbringes lister til varmebeskyttelse langs

indbygningsskabets sidevaegge.

21.12 Ved kekkenindretning uden handtag
med lodret gribestykke:
1. Anbring et egnet mellemstykke pa begge sider for at

tildeekke eventuelle skarpe kanter og serge for sikker
montage.

2. Fastger mellemstykket til skabet.
3. Lav en forboring i mellemstykket og skabet til en
skrueforbindelse.
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4. Fastgoer apparatet med egnede skruer.
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21.13 Afmontage af apparat

1. Apparatet skal geres spaendingsfrit.
2. Skru befeestigelsesskruerne ud.
3. Loft apparatet lidt, og treek det helt ud.
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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohijeita.

1.1 Signaalisanojen maaritys

Tasta loydat tassa kayttoohjeessa kaytettyjen
signaalisanojen merkitykset.

/N VAROITUS
Noudata naita ohjeita mahdollisten vakavien tai
hengenvaarallisten vahinkojen valttamiseksi.

HUOMIO
Noudata naita ohjeita laitteen tai muiden
esineiden vaurioiden valttamiseksi.

Huomautus: Tama kiinnittda huomiosi
tarkeisiin tietoihin.
1.2 Yleisia ohjeita

= | ue tdma ohje huolellisesti.

® Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaé
kayttotarvetta tai mahdollista uutta omistajaa
varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttdon.

1.3 Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kalusteeseen asennettavaksi. Noudata
asennusohjeita.

llIman pistoketta olevien laitteiden liittaminen on
sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei kata
virheellisesta liitannasta johtuvia vaurioita.

Turvallinen kayttd on taattu vain, kun asennus
tehdddn ammattitaitoisesti asennusohjeita
noudattaen. Asentaja vastaa moitteettomasta
toiminnasta laitteen asennuspaikassa.

Kayta laitetta vain:

® ryokien ja juomien valmistukseen.

® valvonnan alaisena. Valvo lyhytaikaista
keittamista koko ajan.

m kotitaloudessa ja siihen rinnastettavassa
kaytossa kuten esimerkiksi: liikkeiden,
toimistojen ja muiden ammatillisten yritysten
henkilokunnan taukotiloissa;
maatalousyrityksissa; asiakkaiden kaytdssa
hotelleissa ja muissa majoitusliikkeissg;
aamiaista tarjoavissa majataloissa.

® enintddn 4000 m korkeudella
merenpinnasta.

Laite vastaa standardia EN 55011 / CISPR 11.
Laite on ryhm&an 2 , luokkaan B kuuluva tuote.
Ryhma 2 tarkoittaa, ettd mikroaaltoja kaytetaan
elintarvikkeiden lammittamiseen. Luokka B

kertoo, etta laite sopii yksityisille kotitalouksille.

1.4 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja
sellaiset henkilét, joilla on alentunut fyysinen,
aistillinen tai henkinen toimintakyky tai joilta
puuttuu kokemusta ja/tai tietoa laitteen
kaytosta, saavat kayttaa laitetta vain valvonnan
alaisena tai kun heille on neuvottu, miten
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fi Turvallisuus

laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.

1.5 Turvallinen kaytto

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.
- "Varusteet", Sivu 39

A\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Al4 sailytd palavia esineité uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on kytkettava
pois paalta tai kytkettava sulake pois paalta.
Laitteen luukku on pidettava kiinni
mahdollisten liekkien tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttéa karkea lika uunitilasta,
lammityselementeistéd ja varusteista.

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
l&hettyvilta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin kuumiksi.

» Kayta aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttya kuumassa uunissa.

Laitteen luukku voi pongahtaa auki. Laitteesta

voi tulla ulos kuumaa hdyrya ja liekkeja.

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Ald kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).

» Avaa laitteen luukku varovasti.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa.

» Ald kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Laitteesta voi tulla kuumaa hdéyrya, kun avaat
laitteen luukun. HOyry ei ole [ampdotilasta
riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
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Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hoyrystya
kuumaksi hoyryksi.
» Ala kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» A4 kayta laitteen luukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai
teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Laitteen luukun saranat lilkkkuvat, kun luukku

avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisapuolella olevat

rakenneosat voivat olla teravareunaiset.

» Kayta suojakasineita.

/\ VAROITUS - Sahkéiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja, sen
huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden
omaava henkild.

Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen
kuumiin osiin tai lammaonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eika muuttaa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkoiskun.

» Al3 kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» A4 kéyta vaurioitunutta laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut,
sitd ei saa missaan tapauksessa kayttaa.

» Jos laite tai verkkoliitantajohto on
vaurioitunut, kytke sulake sulakerasiassa heti
pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. - Sivu 51

/N VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessaan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.



Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia
osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.
» Ala anna lasten leikkia pienilla osilla.

1.6 Mikroaaltouuni

LUE TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET
HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE
MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

AN\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Laitteen mé&araysten vastainen kayttd on

vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.

Esimerkiksi lammitetyt tohvelit, jyva- tai

viljatyynyt voivat syttyd palamaan vield tuntien

kuluttua.

» Al3 kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Ald lammita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita pesulappuja
tai vastaavia.

» Kayté laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.

Elintarvikkeet ja niiden pakkaukset ja astiat

voivat syttya palamaan.

» Ala lammita elintarvikkeita
lampimanapitopakkauksissa.

» Ala lammita elintarvikkeita muovi-, paperi- tai
muissa helposti palavissa pakkauksissa
ilman valvontaa.

» Ald saada liilan korkeaa mikroaaltotehoa tai
lian pitkda aikaa. Noudata taman
Kayttbohjeen ohjeita.

» Ala kuivaa elintarvikkeita mikroaaltouunissa.
» Ala sulata tai lammitd elintarvikkeita, joissa
on niukasti vetta, kuten esim. leipaa, liian
suurella mikroaaltoteholla tai liian pitaa

aikaa.

Ruokadljy voi syttya palamaan.

» Ala lammita pelkkaa ruokadljya mikrossa.

Mikroaaltouunissa sailytettavat esineet tai

valineet voivat syttya palamaan.

» Varmista ennen laitteen kayttdonottoa, ettei
uunitilassa ole esineita tai valineita, jotka
eivat sovellu kaytettaviksi mikroaaltouunissa.

» Ald kayta uunitilaa syttyvien esineiden,
ruoanlaittovalineiden, elintarvikkeiden tai
vastaavien sailytykseen, kun mikroaaltouuni
el ole kaytossa.

M\ VAROITUS - Rijahdysvaara!

Tiukasti suljetuissa astioissa olevat nesteet tai

muut elintarvikkeet voivat rajahtaa helposti.

» Ald kuumenna nesteita tai muita
elintarvikkeita tiukasti suljetuissa astioissa.

Turvallisuus fi

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Elintarvikkeet, joissa on kiintea kuori tai nahka,

voivat haljeta rajahdysmaisesti kuumennuksen

aikana tai myos viela kuumentamisen jalkeen.

» Ald kypsenna kananmunia kuorineen tai
lammita kovaksi keitettyja munia kuorineen.

» Ald kypsenna kuorellisia ayriaisia.

» Paistettujen munien ja lasissa hyydytettyjen
munien keltuainen on ensin rikottava.

» Elintarvikkeissa, joissa on kiintea kuori tai
nahka, kuten esim. omenat, tomaatit, perunat
tai makkarat, kuori voi haljeta. Pistele
kuoreen tai nahkaan reikia ennen
lammittamista.

Vauvanruoassa oleva lampo6 ei jakaudu

tasaisesti.

» Ala [ammita vauvanruokia suljetuissa
astioissa.

» Poista aina kansi tai tutti.

» Sekoita tai ravista kunnolla lammittamisen
jalkeen.

» Tarkasta lampdtila ennen kuin annat ruoan
lapselle.

Kuumat ruoat sateilevat lampdéa. Astia voi

kuumentua kuumaksi.

» Kayta aina patalappua, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

llmatiiviisti pakattujen elintarvikkeiden pakkaus

voi haljeta.

» Noudata aina pakkauksessa olevia ohjeita.

» Kayta aina patalappua, kun otat ruoat
uunista.

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat

kaytossa.

» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Laitteen maaraysten vastainen kayttd on

vaarallista. Esimerkiksi ylikuumentuneet

tohvelit, jyva- tai viljatyynyt, pesusienet, kosteat
pesulaput tai vastaavat voivat aiheuttaa
palovammoja.

» Ala kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Ala lammita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita pesulappuja
tai vastaavia.

» Kayté laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitda kuumennettaessa voi esiintya
viivastynytta kiehumista. Se tarkoittaa, etta
kiehumislampdtila saavutetaan ilman, etta
nesteessa nakyy tyypillisia hoyrykuplia. Varo
astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma neste
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fi Esinevahinkojen valttdminen

saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja

roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan.
Nain valtetaan viivastynyt kiehuminen.

Vo

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Tarkoitukseen sopimaton astia voi haljeta.
Posliinisten ja keraamisten astioiden kahvoissa
ja kansissa voi olla pienia reikia. Naiden
reikien takana on ontto tila. Onttoon tilaan
paassyt kosteus voi aiheuttaa astian
halkeamisen.
» Kéyta vain mikrokayttdéon soveltuvia astioita.
Metalliset astiat ja kulhot, tai astiat, joissa on
metalliosia, voivat aiheuttaa pelkassa
mikroaaltokaytdsséa kipindintid. Laite vaurioituu.
» Al3 kayta pelkdssa mikroaaltokaytdssa
koskaan metalliastioita.
» Kéayta vain mikroaaltokayttdédn soveltuvia
astioita tai mikroaaltotoimintoa yhdessé
jonkin uunitoiminnon kanssa.

/\ VAROITUS - Sahkéiskun vaara!
Laitteessa on korkeajannitetta.
» Ala poista ulkokuorta.

N\ VAROITUS - Vakava terveystriski!
Puutteellinen puhdistus voi vaurioittaa laitteen
pintaa, lyhentda kayttdikaa ja aiheuttaa
vaarallisia tilanteita kuten esimerkiksi
mikroaaltoenergian paasyn ulos laitteesta.
» Puhdista laite sdanndllisesti ja poista
elintarvikejadmaét heti.
» Pid& uunitila, luukun tiiviste ja saranat aina
puhtaina.
— "Puhdistus ja hoito", Sivu 48
Al& kayté laitetta, jos laitteen luukku tai luukun
tiiviste on vaurioitunut. Mikroaaltoenergiaa voi
paasta ulos laitteesta.
» A4 kayta laitetta, jos uuninluukku, luukun
tiiviste tai luukun muovikehys on vaurioitunut.
» Korjauta laite vain huoltopalvelussa.
llIman ulkokuorta olevasta laitteesta voi paasta
ulos mikroaaltoenergiaa.
» Al3 poista koskaan ulkokuorta.
» Kaanny huolto- ja korjaustdissa
huoltopalvelun puoleen.

2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO

Alkoholihdyryt voivat syttyd kuumassa uunissa ja

vaurioittaa laitetta pysyvasti. Leimahdus voi saada

laitteen luukun pongahtamaan auki ja mahdollisesti
irtoamaan. Luukun lasit voivat murtua ja sérkyé
sirpaleiksi. Uunitila voi muodostuvan alipaineen takia
muuttaa voimakkaasti muotoaan sisaanpain.

» Ald kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien valeluun).

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hdyrystyy.

Lammadnvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

Uunitilaan pitkaksi aikaa jaava kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen pois. Kun
olet kayttanyt laitetta korkeassa lampotilassa, anna
uunitilan jaahtya luukku suljettuna.

» Al4 sailytd kosteita elintarvikkeita suljetussa uunissa
pitkaan.

» Al4 varastoi ruokia uunitilassa.

» Al4 jata mitdan puristuksiin laitteen luukun valiin.

Jos tiiviste on hyvin likainen, laitteen luukku ei sulkeudu

kaytdossa enaa kunnolla. Viereiset kalusteet voivat

vaurioitua.

» Pida tiiviste puhtaana.
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» Ala kayté laitetta, jos tiiviste on vaurioitunut tai tiiviste
puuttuu.

Laitteen luukun k&yttdminen istuimena ja sdilytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Al4 nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun péaalle
tai riipu luukusta tai ota siita tukea.

Laitteen tyypista riippuen voi varuste naarmuttaa luukun

lasia, kun laitteen luukku suljetaan.

» Tyobnna varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

2.2 Mikroaaltouuni
Noudata naita ohjeita, kun kaytat mikroaaltouunia.

HUOMIO
Jos metalli paasee kosketuksiin uunitilan seindn kanssa,
muodostuu Kipinoita, jotka vaurioittavat laitetta ja voivat
rikkoa luukun sisélasin.
» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisadpinnasta.
Mikroaaltouunikaytdssa ritila ei sovellu alustaksi.
Seurauksena voi olla kipindiden muodostuminen, ja
uunitila vaurioituu.
» Aseta astia pelkdssa mikroaaltokaytdssa uunitilan
pohjalle.



Alumiinivuoat voivat aiheuttaa laitteessa kipindintia.

Muodostuvat kipinat vaurioittavat laitetta.

» Ala kayta laitteessa alumiinivuokaa.

Laitteen kayttd ilman uunitilassa olevaa ruokaa aiheuttaa

ylikuormituksen.

» Al& k&ynnistd mikroaaltouunia ilman, ettd uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

LA N
~~ ~~

X

Ymparistonsuojelu ja saastd fi

Jos laitteessa valmistetaan mikropopcorneja useita

kertoja aivan perajalkeen liian suurella mikroaaltoteholla,

seurauksena voi olla uunitilan vaurioituminen.

» Anna laitteen jadhtya valmistuskertojen valilla useita
minuutteja.

» Ald sd&da mikroaaltotehoa liian korkeaksi.

» Kéayta korkeintaan 600 W:n tehoa.

» Aseta popcorn-pussi aina lasilautaselle.

Tarkoitukseen sopimaton astia voi aiheuttaa vaurioita.

» Kun kaytat grillid tai mikron ja uunin yhdistelmaa,
kayta vain korkeita lampétiloja kestavia astioita.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.

» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman sahkoa, kun noudatat naita
ohjeita.

Avaa laitteen luukku k&ytén aikana harvoin.

v Lampd séilyy uunitilassa eika laitteen tarvitse lammeta
lisaéa.

Lammita yhdella kertaa kaksi kuppia, joissa on nestetta.

v Useamman ruoan samanaikaiseen lammittdmiseen
tarvitaan vdhemman energiaa kuin usean ruoan
[Aammittamiseen peréajalkeen.

Kytke perusasetuksissa nayttd pois paalta.
v Laite saastaa virranséastotilassa energiaa.

Huomautukset

= Naytdn kirkkaus laskee virransaastotilassa
automaattisesti teholle 1.

= EU:n ekosuunnitteluasetuksen 2023/826 mukaan
tama laite on toisessa tilassa ollessaan kytkettyna
pois paalta. Sitd kutsutaan jatkossa saastokaytoksi.

= Myds silloin, kun laitteen paatoiminto ei ole
aktiivisena, laite tarvitsee energiaa seuraaviin asioihin:
- Kosketusvalitsimien painamisen tunnistaminen
— Luukun avauksen valvonta
- Kellonajan kéasittely (ilman nayttoa)
Nain ollen ei ole olemassa maaritelman mukaista
“pois paalta -tilaa“ eika “valmiustilaa“, minka vuoksi
kaytetdan nimea saastokayttd. Saastokayton
mittaamiseen tulisi kayttaa normia EN IEC
60350-1:2023.

4 Tutustuminen

4.1 Ohjauspaneeli

Kayttdpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja
nahdaan tiedot sen kayttotilasta.

Laitteen tyypista riippuen tietyt yksityiskohdat kuten vari
ja muoto voivat poiketa kuvasta.

< 12:00 N

O B & >/0 Jau )
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Kosketusnaytto

Kosketusnayttd toimii sekd naytténé etta
valitsimena.
— "Kosketusnéaytté”, Sivu 38
Kosketuskentat

Kosketuskentilla asetat eri toiminnot suoraan.
— "Kosketuskentat", Sivu 38

4.2 Kosketuskentat

Kosketuspainikkeet ovat kosketusherkkia pintoja.
Toiminnot valitaan koskettamalla painikkeita.

Kosketuskentt Toiminto

a
O Laitteen kytkeminen péélle tai pois
paalta.
— "Kéyton perusteet”, Sivu 40
= Mikroaaltouunin kayttd suoraan
— "Mikroaaltouuni”, Sivu 41
< Siirtyminen yhden asetuksen verran
takaisinpain.
>/0 Toiminnon kaynnistaminen tai
keskeyttaminen.
— "K&ytén perusteet”, Sivu 40
A\ Héalyttimen valinta.
— "Halyttimen asettaminen”, Sivu 46
= Lapsilukon aktivointi tai deaktivointi.

4.4 Uunitoiminnot ja muut toiminnot

Kosketuskentt Toiminto

a

( Siirtyminen kosketusnayttssa
vasemmalle.

) Siirtyminen kosketusnaytdssa oikealle.

4.3 Kosketusnayttd

Kosketusnaytdssa nakyvat senhetkiseen toimintoon
liittyvat valintamahdollisuudet ja tehdyt asetukset.
Kohde valitaan napauttamalla kyseisté tekstikenttaa.

Saatoalue

Saatdalue on kuvattu ruutukuvakkeina.

Yksittaisissa ruutukuvakkeissa nakyvat senhetkiset
valintamahdollisuudet ja jo tehdyt asetukset. Toiminto
valitaan koskettamalla kyseista ruutukuvaketta.

Tiedot esitetddn myods ruutukuvakkeissa.

Kun haluat selata useiden ruutukuvakkeiden kohdalla
vasemmalle tai oikealle, kayta navigointivalitsimia < ja >.

Mahdolliset symbolit ruutukuvakkeissa

Merkitys

Selailu ruutukuvakkeessa, kun sisaltéa on
runsaasti.

Saatdarvon laskeminen tai nostaminen.

Saatdarvon nollaaminen.

Ruutukuvakkeen sulkeminen.

Jotta 18ydat aina sopivan uunitoiminnon haluamallesi ruoalle, selostamme tassa toimintojen erot ja kayttétarkoitukset.

Nimi Teho/asteet Kéytto
Mikrokaytté 90/180/360/600/"Tehostu  Ruokien ja nesteiden sulatukseen, kypsennykseen ja
s" kuumentamiseen.

— "Mikroaaltouuni”, Sivu 41

Grillaustehot:

= 1 = pieni teho
= 2 = keskiteho
= 3 = taysi teho

Grilli, laaja pinta

Matalien grillituotteiden kuten makkaroiden tai
paahtoleivan grillaaminen. Ruokien gratinointi.
= "Grilli", Sivu 43

Grilli, pieni pinta

Pienten maarien grillaus, kuten makkarat tai paahtoleipé.
Pienten mé&érien gratinointi.
— "Grilli*, Sivu 43

90/180/360/600 W +
grillaustehot 1/2/3

Mikroaalto-yhdistelmakayttd

Paistosten ja gratiinien paistaminen. Ruoat ruskistuvat.
— "Mikroaalto-yhdistelméakayitto”, Sivu 42

Ruoat Monille ruoille on tarjolla ennalta ohjelmoidut asetukset.
Puhdistus Uunitilan puhdistustoiminnon valinta.
— "humidClean", Sivu 48
Perusasetukset Perusasetusten muuttaminen.
— "Perusasetukset”, Sivu 47
4.5 Uunitila Kun laite on kaytdssa, itsepuhdistuvat pinnat imevat

Uunitilaan liittyvat toiminnot helpottavat laitteen kayttda.

Itsepuhdistuvat pinnat

Uunitilan katto on itsepuhdistuva. Uunitilan
itsepuhdistuvat pinnat on pinnoitettu huokoisella,
mattapintaisella keramiikalla ja niiden pinta on rosoinen.
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itseensa paistamisesta tai grillauksesta syntyvat
rasvaroiskeet ja hajottavat ne.



Uunivalo

Uunivalo syttyy, kun avaat laitteen luukun. Jos laitteen
luukku pidetdan auki yli n. 15 minuuttia, uunivalo
sammuu.

Useimpien uunitoimintojen ja muiden toimintojen
yhteydessa uunitilan valo palaa kaytén aikana. Kun
toiminto paattyy, uunivalo sammuu.

Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy tarpeen mukaan paalle ja
pois paalta. Lammin ilma poistuu laitteen luukun
ylapuolella olevien tuuletusaukkojen kautta.

HUOMIO

Tuuletusaukkojen peittdminen aiheuttaa laitteen
ylikuumenemisen.

» Ala peita tuuletusaukkoja.

Jaahdytyspuhallin kay tietyn aikaa viela kaytén jalkeen,
jotta uunitila ja&htyy nopeammin. Kun laitetta kaytetédén
mikrokaytélla, laite ei kuumene, mutta jaadhdytyspuhallin
kytkeytyy silti paalle. Jaadhdytyspuhallin voi kdyda
edelleen, vaikka mikrokayttd on jo paattynyt.

Kannatinkorkeudet
Uunitilassa on 4 kannatinkorkeutta.

Varusteet fi

Uunitilan pohja, korkeudella O, sopii erityisesti
mikroaaltokaytt6on. Kayta vain mikrokayttéon soveltuvia
astioita.

.
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4.6 Kondenssivesi

Uunitilaan ja laitteen luukkuun voi muodostua
kypsennyksen yhteydessé kondenssivetta.
Kondenssivesi on normaalia, eika se vaikuta laitteen
toimintaan. Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen
pois.

4.7 Laitteen luukku

Voit avata laitteen luukun milloin tahansa. Jos avaat
laitteen luukun kaynnissa olevan toiminnon aikana,
toiminto pysahtyy. Kun laitteen luukku on kiinni, voita
jatkaa kayttoa valitsemalla >/0.

5 Varusteet

Kayté alkuperaisia varusteita. Ne on suunniteltu laitettasi varten.
Laitteen mukana toimitetut varusteet voivat vaihdella laitemallista riippuen.

Lisatarvikkeet

Kaytto

Ritila

= Ritila ei sovellu suurimmalle
mikroaaltoteholle

= Ritila grillaukseen ja kuorrutukseen

= Ritila astioiden alustana

5.1 Lisavarusteet

Lisavarusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista tai Internetin kautta.
Esitteistamme tai Internetista 18ydat runsaan valikoiman tdhan laitteeseen tarjolla olevia varusteita:

siemens-home.bsh-group.com

Varusteet ovat laitekohtaisia. [Imoita ostaessasi aina laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).
Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista 10ydéat verkkokaupasta tai huoltopalvelusta.

Lisatarvikkeet

Kayttd

Lasipannu

-

= Soveltuu mikroaaltokayttédn ja mikroaalto-
yhdistelmakayttoon

= Roiskesuojaksi, kun grillataan suoraan
ritilalla

= Tydnna grillattaessa lasipannu
kannatinkorkeudelle 1. Lihasta tihkuva
rasva ja lihaneste valuvat pannuun.
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5.2 Varusteiden asettaminen uuniin

Voit vetaa varusteen suunnilleen puoliksi ulos ilman, etta
se kallistuu. Suuntaa ritila oikein, kun tyénnat sen uuniin.

1. Suuntaa varuste haluamallesi kannatinkorkeudelle
uuniin.
Suuntaa ritild uuniin avoin sivu laitteen luukkuun pain
ja taivutettu puoli [@ yldéspain.

2. Tybnna varuste kokonaan uuniin siten, etta se ei
kosketa laitteen luukkua.

6 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensikayttoonottoa varten. Puhdista laite ja
varusteet.

6.1 Ensimmainen kayttéonotto

Ennen uuden laitteen kaytt6a on tehtava ensimmaiseen
kayttéonottoon liittyvat asetukset.

Kielen asettaminen

1. Paina O.
2. Valitse haluamasi kieli.
3. Paina —.

Kellonajan asettaminen

Vaatimus: Naytdssa nakyy 12:00. Tunnit vilkkuvat.
1. Aseta tunnit valitsemalla + ja —.

2. Paina minuutteja.

3. Aseta minuutit valitsemalla + ja —.

4. Paina —.

Paivayksen asettaminen

Vaatimus: Naytdssa nakyy péivays. Paiva vilkkuu.
1. Aseta paiva valitsemalla + ja —.

2. Paina kuukauden kohtaa.

3. Aseta kuukausi valitsemalla + ja —.

4. Paina vuoden kohtaa.

5. Aseta vuosi valitsemalla + ja —.

6. Paina "Valmis".

v Naytdssa nakyy huomautus, ettd ensimmainen
kayttdonotto on paattynyt.

6.2 Laitteen puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttéa

Puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin valmistat
laitteessa ruokaa ensimmaista kertaa.

1. Varmista, ettd uunissa ei ole pakkausmateriaalijgamia,
varusteita tai muita esineité.

2. Puhdista uunitilan sileat pinnat pehmealla, kostealla

liinalla.

Sulje laitteen luukku.

Tuuleta huonetta niin kauan kuin laite kuumenee.

Aseta grilli teholle 3.

Aseta toiminta-ajaksi 15 minuuttia.

Anna laitteen jaahtya.

Kun uunitila on jaadhtynyt, puhdista sileat pinnat

astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.

O NSO AW

6.3 Varusteiden puhdistaminen

» Puhdista varusteet huolellisesti
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

7 Kayton perusteet

7.1 Laitteen kytkeminen paalle
» Paina O.
v Laite on kayttdvalmis.

7.2 Laitteen kytkeminen pois paalta

» Paina O.
v Laite keskeyttad kaynnissa olevat toiminnot.
v Naytdssa nakyy muutaman minuutin ajan kellonaika.

7.3 Toiminnon kdynnistaminen
» Paina >/0.
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7.4 Toiminnon keskeyttaminen

1. Avaa laitteen luukku tai paina >/0.

v Toiminto pysahtyy.

2. Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku ja
paina >/0.

v Toiminto jatkuu.

7.5 Toiminnon lopettaminen

» Paina O.
v Laite keskeyttda kaynnissa olevat toiminnot.



Mikroaaltouuni fi

8 Mikroaaltouuni

Mikroaaltouunilla voit kypsentaa, kuumentaa tai sulattaa
ruokia erityisen nopeasti.

8.1 Mikroaaltotehot

Aseta astia pelkassd mikroaaltokaytdssa uunitilan
pohijalle.

Téasta 16ydat yhteenvedon mikroaaltotehoista ja suosituksen niiden kaytésta.

Mikroaaltoteho watteina Maksimi kayttdaika tunteina Kaytté

90 W 1:30 Hellavaraista késittelya vaativien
ruokien sulatus.

180 W 1:30 Ruokien sulatus ja jatkokypsennys.

360 W 1:30 Lihan ja kalan kypsennys tai
helldvaraista k&sittelyad vaativien
ruokien lammittaminen.

600 W 1:30 Ruokien kuumennus ja kypsennys.

Tehostus 0:30 Nesteiden kuumennus.

Huomautukset HUOMIO

= Maksimi mikroaaltoteho "Tehostus" lasketaan laitteen
suojaamiseksi ensimmaisten minuuttien aikana
portaittain tehoon 600 W. Maksimiteho on
kaytettavissa taas jadhtymisajan jalkeen.

» Mikroaaltotehot eivat vastaa laitteen todellista virran
ottotehoa.

8.2 Mikroaaltokayttoon soveltuvat astiat ja
varusteet

Kayta mikroaaltokayttodn soveltuvia astioita ja
varusteita, jotta ruoka lampenee tasaisesti etka vaurioita
laitetta.

Huomautus: Ota huomioon valmistajan ohjeet ennen
kuin kaytat astiaa mikroaaltouunissa. Tee epavarmassa
tapauksessa astiatesti.

— "Astian mikrokelpoisuuden testaaminen”, Sivu 41

Soveltuu mikrokaytt66n

Astiat ja varusteet Perustelu

Astia kuumuutta Naista materiaaleista
kestavasta ja mikroaallot paasevat lapi.
mikrokayttdon soveltuvasta Mikroaallot eivat vaurioita
materiaalista:

s |Lasi

Keraaminen lasi

Posliini
Lammonkestava muovi
Kokonaan lasitettu
keramiikka ilman sardja

kuumuutta kestavia astioita.

Metalliset aterimet Huomautus: Estaaksesi

viivastyneen kiehumisen
voit kayttaa metallista
ruokailuvalinetta,
esimerkiksi lusikkaa
lasissa.

Jos metalli paasee kosketuksiin uunitilan seinan kanssa,
muodostuu kipinoitd, jotka vaurioittavat laitetta ja voivat
rikkoa luukun sisalasin.
» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinisté ja luukun
sisdpinnasta.

Ei sovellu mikrokaytt66n

Perustelu

Mikroaallot eivat |apaise
metallia. Ruoat lAmpenevat
tuskin lainkaan.

Mikroaallot voivat
vaurioittaa kulta- ja
hopeakoristeluja.

Ohje: Jos valmistaja takaa
astian soveltuvuuden
mikrokayttéon, voit kayttaa
astiaa.

Astiat ja varusteet
Metalliastiat

Kulta- tai hopeakoristeiset
astiat

8.3 Astian mikrokelpoisuuden testaaminen

Tarkasta astian mikrokelpoisuus astiatestilla. Laitteen
kayttdminen mikroaaltokaytolla ilman ruokaa on sallittua
vain astiatestin yhteydessa.

/N VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat kaytéssa.
» Ald kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

1. Aseta tyhja astia uunitilaan.
2, Sa44da laite 2 - 1 minuutin ajaksi suurimmalle
mikroaaltoteholle.
. Kaynnista toiminto.
4. Tarkasta astia useita kertoja:
- Jos astia on kylméa tai kddenlampoinen, se soveltuu
mikrokayttéon.
- Jos astia on kuuma tai syntyy Kipinoitd, keskeyta
astiatesti. Astia ei sovellu mikrokayttéon.

w
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fi Mikroaalto-yhdistelmakayttd

8.4 QuickStart

1. Paina BE.

2. Kaynnista toiminto valitsemalla B>/0.

v Ennakkoon asetettu mikroaaltoteho kaynnistyy
1 minuutin ajaksi.

Huomautus: Voit muuttaa mikroaaltotehon
ennakkoasetusta perusasetuksissa. — Sivu 47

8.5 Mikroaaltokdyton saataminen

Huomautus

Kiinnitd huomiota mikroaaltouunin oikeaan kasittelyyn:

= Noudata turvallisuusohjeita. = Sivu 35

= Noudata aineellisten vahinkojen valttamista koskevia
ohjeita. = Sivu 36

= Noudata mikroaaltokayttoon soveltuvia astioita ja
varusteita koskevia ohjeita.

. Paina B tai "Mikrokayttd".
. Paina "Mikroteho".
. Valitse haluamasi mikroaaltoteho.
. Paina "Ota kayttéon".
. Paina "Kesto".
. Aseta haluamasi toiminta-aika.
— "Toiminta-ajan asettaminen”, Sivu 46
Voit nollata asetetun toiminta-ajan valitsemalla O.
. Paina "Ota kayttoon".
8. Jos haluat maarittaa paattymisajan, aseta
paattymisaika.
» Paina "Loppu".
» Aseta haluamasi aika.
» Paina "Ota kayttoon".
Laite kytkeytyy automaattisesti paalle ja ennalta
valittuna paattymisajankohtana pois péaalta.
9. Kaynnista toiminto valitsemalla B>/0.
v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.
Ohje: Kayttdaksesi laitetta optimaalisesti perehdy
suositusasetuksissa oleviin tietoihin.
— "Na&in onnistut”, Sivu 51
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8.6 Mikroaaltotehon muuttaminen
Voit muuttaa mikroaaltotehoa kaytdn aikana.

1.
2

3.

Paina asetetun mikroaaltotehon kohtaa.

Valitse haluamasi mikroaaltoteho.

Jos asetettu toiminta-aika ylittdd mikroaaltotehon
suurimman sallitun toiminta-ajan, laite lyhentaa
toiminta-aikaa automaattisesti.

Paina "Ota kayttoon".

8.7 Toiminta-ajan muuttaminen
Voit muuttaa toiminta-aikaa kayton aikana.

1
2
3

. Paina asetetun toiminta-ajan kohtaa.
. Aseta haluamasi toiminta-aika.
. Paina "Ota kayttoon".

8.8 Ruokien jalkikypsennys
Voit jalkikypsentda ruokaa toiminta-ajan paatyttya.

1
2

3
4

. Paina "Pidenna kypsen.aikaa".
. Aseta haluamasi toiminta-aika.
— "Toiminta-ajan asettaminen”, Sivu 46
Voit nollata asetetun toiminta-ajan valitsemalla O.
. Paina "Ota kayttoon".
. Kéynnisté toiminto valitsemalla D>/0O.

8.9 Toiminnon keskeyttaminen

1
v

2

v

. Avaa laitteen luukku tai paina >/0O.
Toiminto pysahtyy.

. Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku ja
paina D>/0.
Toiminto jatkuu.

8.10 Toiminnon lopettaminen

>

Paina O.

v Laite keskeyttaa kaynnissa olevat toiminnot.

9 Mikroaalto-yhdistelmakaytto

Jos haluat lyhentda kypsennysaikaa tai lammittaa ja
samanaikaisesti ruskistaa ruokia, voit kayttaa grillia
yhdessa mikroaaltouunin kanssa.

Valittavissa ovat seuraavat mikroaaltotehot:
= O0 W

180 W

360 W

600 W

9.1 Mikron yhdistelmakayton saataminen

Vaatimus: Laite on kytketty paalle.
1. Paina "Grilli, laaja pinta" tai "Grilli, pieni pinta".
2. Vain jos "Grilli, laaja pinta".
» Paina "Teho".
» Valitse haluamasi grillausteho.
» Paina "Ota kayttéon".
3. Paina "Mikrokaytto".
» Valitse haluamasi mikroaaltoteho.
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» Paina "Ota kayttoon".
Nayttoon ilmestyy ennakkoasetettu toiminta-aika.

. Jos haluat muuttaa ennakkoasetettua toiminta-aikaa,
paina "Kesto".
» Aseta haluamasi toiminta-aika.
» Paina "Ota kayttéon".

. Jos haluat maarittaa paattymisajan, paina "Loppu".
» Aseta haluamasi aika.
» Paina "Ota kayttéon".
Laite kytkeytyy automaattisesti paalle ja ennalta
valittuna paattymisajankohtana pois paalta.

. Kéynnisté toiminto valitsemalla D>/0.
Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.

9.2 Grillaustehon muuttaminen

Voit muuttaa grillaustehoa kaytéon aikana.
Vaatimus: "Grilli, laaja pinta" on asetettu.

1

. Paina asetetun grillaustehon kohtaa.



2. Aseta haluamasi grillausteho.
3. Paina "Ota kayttéon".

9.3 Mikroaaltotehon muuttaminen

Voit muuttaa mikroaaltotehoa kayton aikana.

1. Paina asetetun mikroaaltotehon kohtaa.

2. Valitse haluamasi mikroaaltoteho.
Jos asetettu toiminta-aika ylittda mikroaaltotehon
suurimman sallitun toiminta-ajan, laite lyhentaa
toiminta-aikaa automaattisesti.

3. Paina "Ota kayttodn".

9.4 Toiminta-ajan muuttaminen

Voit muuttaa toiminta-aikaa kaytén aikana.
1. Paina asetetun toiminta-ajan kohtaa.

2. Aseta haluamasi toiminta-aika.

3. Paina "Ota kayttoon".

Grilli - fi

9.5 Ruokien jalkikypsennys
Voit jalkikypsentdd ruokaa toiminta-ajan paatyttya.

1.

Paina "Pidenn& kypsen.aikaa".

2. Aseta haluamasi toiminta-aika.

— "Toiminta-ajan asettaminen”, Sivu 46
Voit nollata asetetun toiminta-ajan valitsemalla O.

3. Paina "Ota kayttoon".
4. Kaynnisté toiminto valitsemalla D>/0.

9.6 Toiminnon keskeyttaminen

1.

v

2,

v

Avaa laitteen luukku tai paina D>/0O.

Toiminto pysahtyy.

Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku ja
paina D>/0.

Toiminto jatkuu.

9.7 Toiminnon lopettaminen

>
v

Paina O.
Laite keskeyttda kdynnissa olevat toiminnot.

10 Grilli

Grillia kayttamalla voit ruskistaa tai kuorruttaa ruoat. Voit

kayttaa grillia yksinaan tai yhdessa mikroaaltouunin
kanssa.

10.1 Grillaustoiminnot

Valittavanasi on ruoan tyypista ja maarasta riippuen
kaksi erilaista grillaustoimintoa:

Toiminto Ruokalajit

Grilli, laaja pinta Suurten lihanpalojen ja
paahtoleivan grillaus, paistosten

gratinointi.

Grilli, pieni pinta Pienempien ruokamaarien

grillaus.

Huomautus: Grillivastuksen alla
oleva keskiosa kuumenee.

10.2 Grillaustehot

Kaytettavissasi ovat seuraavat grillaustehot.
Grilli, laaja pinta

Grillausteho Ruokalaijit

1 (pieni teho) = Korkeat paistokset
= Kohokkaat

2 (keskiteho) = Matalat paistokset
= Kala

3 (taysi teho) = Makkarat

= Paahtoleipa

Grilli, pieni pinta

Grillausteho Ruokalajit

Pienille maarille kohokkaita tai
korkeita paistoksia.

1 (pieni teho)

10.3 Turvakatkaisu

Laitteessa on turvallisuutesi varalta turvakatkaisu. Kun
laitetta kaytetdan pitkaan, se kytkeytyy automaattisesti
pois paalta.

Aika pois paalta kytkeytymiseen riippuu asetuksesta:

Grilli: 90 minuuttia

10.4 "Girilli, laaja pinta" asetusten tekeminen
Vaatimus: Laite on kytketty paalle.

1.

Paina "Grilli, laaja pinta".

2. Paina "Teho".
3.
4
5

Valitse haluamasi grillausteho.

. Paina "Ota kayttéon".
. Jos haluat maarittda toiminta-ajan, aseta toiminta-aika.

» Paina "Kesto".
» Aseta haluamasi toiminta-aika.
» Paina "Ota kayttéon".

. Jos haluat maarittaa paattymisajan, aseta

paattymisaika.

» Paina "Loppu".

» Aseta haluamasi aika.

» Paina "Ota kayttéon".

Laite kytkeytyy automaattisesti paalle ja ennalta
valittuna paattymisajankohtana pois paalta.

. Kaynnista toiminto valitsemalla D>/0.

Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.

10.5 "Grilli, pieni pinta" asetusten tekeminen
Vaatimus: Laite on kytketty paalle.

1.
2

Paina "Grilli, pieni pinta".

Jos haluat maarittda toiminta-ajan, aseta toiminta-aika.
» Paina "Kesto".

» Aseta haluamasi toiminta-aika.

» Paina "Ota kayttoon".
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3. Jos haluat maarittaa paattymisajan, aseta
paattymisaika.
» Paina "Loppu".
» Aseta haluamasi aika.
» Paina "Ota kayttoon".
Laite kytkeytyy automaattisesti paalle ja ennalta
valittuna paattymisajankohtana pois paalta.

4. Kaynnista toiminto valitsemalla B>/0.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.

10.6 Grillaustehon muuttaminen

Voit muuttaa grillaustehoa kayton aikana.

Vaatimus: "Grilli, laaja pinta" on asetettu.
1. Paina asetetun grillaustehon kohtaa.
2. Aseta haluamasi grillausteho.

3. Paina "Ota kayttoon".

10.7 Toiminta-ajan muuttaminen

Voit muuttaa toiminta-aikaa kaytén aikana.
1. Paina asetetun toiminta-ajan kohtaa.

2. Aseta haluamasi toiminta-aika.
3. Paina "Ota kayttéon".

10.8 Ruokien jalkikypsennys

Voit jalkikypsentaa ruokaa toiminta-ajan paatyttya.
1. Paina "Pidennda kypsen.aikaa".
2. Aseta haluamasi toiminta-aika.

— "Toiminta-ajan asettaminen”, Sivu 46

Voit nollata asetetun toiminta-ajan valitsemalla O.
3. Paina "Ota kayttéon".
4. Kaynnista toiminto valitsemalla D>/0.

10.9 Toiminnon keskeyttaminen

1. Avaa laitteen luukku tai paina >/0O.

v Toiminto pyséhtyy.

2. Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku ja
paina P>/0.

v Toiminto jatkuu.

10.10 Toiminnon lopettaminen

Paina O.
Laite keskeyttda kdynnissa olevat toiminnot.

v

11 Ruoat

Kayttdtavalla "Ruoat" laite tukee sinua erilaisten ruokien
valmistuksessa ja valitsee automaattisesti optimaaliset
asetukset.

11.1 Automaattinen pois paalta
kytkeytyminen

Keittdminen on automaattisen pois paalta kytkeytymisen
ansiosta huoletonta.

Poista ruoka ohjelman paattymisen jalkeen uunista, jotta
saavutat optimaalisen tuloksen.

11.2 Ruokien asetuksia koskevia ohjeita

Noudata naita ohjeita, jotta kypsennystulos on
optimaalinen:

= Kéayta vain virheettomia elintarvikkeita.

= Poista elintarvikkeet pakkauksesta ja punnitse ne. Jos
et voi syottaa laitteeseen tarkkaa painoa, pyoristéa
paino ylds- tai alaspain.

= Kayta vain mikrokayttdén soveltuvia, kuumuutta
kestavia astioita, esimerkiksi lasia tai keramiikkaa.

= Aseta elintarvikkeet kylm&an uuniin.

Sulatus

= Pakasta ja sailyta elintarvikkeet matalina kerta-
annoksina lampotilassa -18 °C.

= Aseta pakastetut elintarvikkeet matalaan astiaan,
esim. lasi- tai posliinilautaselle.

= Elintarvikkeet eivat ole valttdmatta sulaneet vield aivan
kokonaan ohjelman paatyttya. Elintarvikkeita voidaan
silti hyvin jatkokasitella.

= Jata sulatetut elintarvikkeet pois paalta kytkettyyn
uuniin viela 10 - 30 minuutiksi, jotta niiden lampd&tila
tasaantuu.
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» Lihaa tai lintua sulatettaessa muodostuu nestetta.
Poista neste kdantamisen yhteydessa. Ala kayta
nestetta tai paasta sita kosketuksiin muiden
elintarvikkeiden kanssa.

= Poista jo sulanut jauheliha kd&ntamisen yhteydessa.

= Aseta kokonainen lintu astiaan ensin rintapuoli
alaspain ja linnunpalat nahkapuoli alaspain.

Vihannekset

= Tuoreet vihannekset: leikkaa samankokoisiksi
paloiksi. Lisdd 100 g:aa kohden yksi ruokalusikallinen
vetta.

= Pakastevihannekset: sopivia ovat vain kiehautetut,
esikypsentamattomat vinannekset.
Pakastevihannekset kermakastikkeessa eivat ole
sopivia. Lisaa 1-3 rkl vetta. Ala lisaa vetta pinaattiin ja
punakaaliin.

Perunat

» Kuoritut perunat: leikkaa samankokoisiksi paloiksi.
Lisda 100 g kohden kaksi ruokalusikallista vetta ja
vahan suolaa.

= Kuoriperunat: kdytd samankokoisia perunoita. Pese ja
pistele kuoreen reikid. Aseta perunat viela kosteina
astiaan ilman vetta.

= Uuniperunat: kdytd saman paksuisia perunoita. Pese,
kuivaa ja pistele kuoreen reikia.

Riisi

» A3 kayté villiriisia tai keittopussiriisié.

= |isda kaksinkertainen tai kaksi ja puolikertainen
maara vetta riisin joukkoon.

Lintu

. Kayta vain jaakaappilampétilassa olevia
broilerinpaloja.
= Pistele nahkaa sieltéd taalta haarukalla.



Lasagne

= Parhaiten sopii pakastettu lasagne korkeuteen n.
3 cm saakka.

= Poista lasagne pakkauksestaan ja aseta se
mikroaaltokayttéon soveltuvaan astiaan.

11.3 Ohjelman asettaminen

Vaatimus: Laite on kytketty paalle.

. Paina "Ruoat".

. Valitse ohjelma.

. Paina "Paino".

. Aseta paino valitsemalla + ja —

. Paina "Ota kayttoon".

. Jos haluat maarittda paattymisajan, aseta
paattymisaika.
» Paina "Loppu".
» Aseta haluamasi aika.
» Paina "Ota kayttéon".
Laite kytkeytyy automaattisesti paalle ja ennalta
valittuna péattymisajankohtana pois pé&alta.

. Aseta ruoat uuniin.

. Sulje laitteen luukku.

. Paina D/0O.
Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.

O, WN=

€ © oo~

11.4 Yhteenveto ruoista

Aikatoiminnot  fi

Huomautus: Joidenkin ohjelmien kohdalla nayttéon
ilmestyy valmistamisen aikana ohjeita. Noudata ohjeita.

Ruokien jalkikypsennys
Voit jalkikypsentaa ruokaa toiminta-ajan paatyttya.
1. Paina "Pidenna kypsen.aikaa".
2. Aseta haluamasi toiminta-aika.

— "Toiminta-ajan asettaminen”, Sivu 46

Voit nollata asetetun toiminta-ajan valitsemalla O.
3. Paina "Ota kayttoon".
4. Kaynnista toiminto valitsemalla B>/C.

Toiminnon keskeyttaminen

1. Avaa laitteen luukku tai paina >/0O.

v Toiminto pysahtyy.

2. Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku ja
paina D>/0.

v Toiminto jatkuu.

Toiminnon lopettaminen

» Paina O.
v Laite keskeyttaa k&ynnissa olevat toiminnot.

Ruokalaji Soveltuvat elintarvikkeet

Painoalue kg Astia/varuste

Leivan sulatus
leipé viipaleina, sokerikakku,

Leipa, kokonainen, pyored tai pitkdnmallinen, 0,20-1,5

Matala, avoin astia

hiivataikinakakku, hedelmékakku, kakku
ilman kuorrutetta, kermaa tai liivatetta

Lihan sulatus' Paisti, ohuet lihanpalat, broileri, jauheliha 0,20-2 Matala, avoin astia

Kalan sulatus’ Kokonainen kala, kalafilee, kalapihvi 0,10-1 Matala, avoin astia

Vihannekset, tuoreet? Esim. kukkakaali, parsakaali, porkkana, 0,15-1 Kannellinen astia
kyssakaali, purjo, paprika, kesakurpitsa

Vihannekset, Esim. kukkakaali, parsakaali, porkkanat, 0,15-1 Kannellinen astia

pakaste 2 kyssakaali, punakaali, pinaatti

Riisi? Pitk&jyvainen riisi 0,05-0,3 Korkea, kannellinen astia

Kuoritut perunat? Kuorelliset tai kuoritut perunat, perunanpalat  0,20-1 Kannellinen astia
samankokoiset

Uuniperunat Kuorelliset perunat, a 200-250 g 0,20-1,5 Aseta astia ritilalle.

Lasagne, pakaste Lasagne tai vastaava pakastepaistos 0,30-1 Avoin astia

Broilerinpalat, tuoreet Broilerin koipireisi 0,50-1,5 Aseta astia ritilalle.

12 Aikatoiminnot

Laitteessa on aikatoimintoja, joilla voit s&d&atada toiminnon
keston paattymisajan seka halyttimen.

' Noudata k&antamisestd muistuttavaa danimerkkia.
2 Noudata sekoittamisesta muistuttavaa aanimerkkia.

Aikatoiminnot
Kesto M

Kayttd

Kun asetat kaytdlle toiminta-ajan,
laite lopettaa kuumenemisen
automaattisesti, kun toiminta-aika on
kulunut.
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Aikatoiminnot Kaytto

Loppu - Toiminta-ajan lisaksi voit asettaa
kellonajan, jolloin toiminto paattyy.
Laite kaynnistyy automaattisesti
siten, ettd toiminto paattyy haluttuun

kellonaikaan.

Halytin L Voit asettaa héalyttimen laitteen
kaytosta riippumatta. Silla ei ole

vaikutusta laitteeseen.

12.1 Toiminta-ajan asettaminen

Voit asettaa toiminta-ajan "Tehostus"-toiminnolla
30 minuuttiin asti. Kaikille muille tehoille voit asettaa
toiminta-ajan 90 minuuttiin asti.

Vaatimus: Kayttotapa ja teho on asetettu.

1. Paina "Kesto".

2. Aseta sekunnit valitsemalla + ja — tai valitse ennalta
méaaritetty arvo naytdssa.

3. Aseta minuutit painamalla minuutteja.

4, Aseta minuutit valitsemalla + ja — tai valitse ennalta
méaaritetty arvo naytdssa.

5. Kéaynnisté toiminto valitsemalla D>/0.

Ruokien jalkikypsennys
Voit jalkikypsentdd ruokaa toiminta-ajan paatyttyéa.
1. Paina "Pidenna kypsen.aikaa".
2. Aseta haluamasi toiminta-aika.

— "Toiminta-ajan asettaminen”, Sivu 46

Voit nollata asetetun toiminta-ajan valitsemalla O.
3. Paina "Ota kayttoon".
4, Kaynnisté toiminto valitsemalla D>/0.

Toiminta-ajan muuttaminen
Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.

1. Paina toiminta-ajan kohtaa.

2. Aseta sekunnit valitsemalla + ja — tai valitse ennalta
méaaritetty arvo naytdssa.

3. Aseta minuutit painamalla minuutteja.

4. Aseta minuutit valitsemalla + ja — tai valitse ennalta
maaritetty arvo naytdssa.

5. Paina "Ota kayttoon".

Toiminta-ajan keskeyttaminen
Voit keskeyttda toiminta-ajan milloin tahansa.

1. Paina toiminta-ajan kohtaa.

2. Nollaa toiminta-aika valitsemalla O.
Sellaisten kayttdtapojen kohdalla, joihin tarvitaan aina
toiminta-aika, laite palauttaa toiminta-ajan takaisin
ennalta asetettuun arvoon.

3. Paina "Ota kayttoon".

12.2 Paattymisajan asettaminen

Voit siirtdd kellonaikaa, jolloin haluat kayton toiminta-

ajan paattyvan, eteenpéin enintaan 24 tuntia.

Huomautukset

= Jotta kypsennystulos pysyy hyvana, ala siirra
kellonaikaa eteenpain enaa silloin, kun toiminto on jo
kaynnistynyt.

= Jotta elintarvikkeet eivat pilaannu, ala jata niita liian
pitkaksi aikaa uuniin.
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Vaatimukset
= Kayttdtapa ja teho on asetettu.
Toiminta-aika on asetettu.

. Paina "Loppu".

. Siirrd kellonaikaa valitsemalla + tai —.

Nollaa asetusarvo tarvittaessa valitsemalla O.

. Paina D>/0O0.

Naytossa nakyy kaynnistymisaika. Laite on
odotustilassa.

v Kun kaynnistymisaika on saavutettu, toiminto
k&ynnistyy ja toiminta-aika kuluu.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Nayttoon ilmestyy huomautus, etta
toiminto on paattynyt.

4. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, tee jokin
seuraavista toimenpiteista:

» Voit tehda tarvittaessa lisda asetuksia ja kaynnistaa
toiminnon uudelleen.

» Kun ruoka on valmista, kytke laite pois p&élta
valitsemalla O.

N ==
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Paattymisajan muuttaminen

Jotta kypsennystulos pysyy hyvana, muuta asetettua
kellonaikaa vain ennen kuin toiminto kaynnistyy ja
toiminta-aika alkaa kulua.

1. Paina paattymisajan kohtaa.
2. Muuta kellonaika valitsemalla + tai —.
3. Paina "Ota kayttoon".

Paattymisaika-asetuksen keskeyttaminen
Voit poistaa asetetun kellonajan milloin tahansa.

1. Paina paattymisajan kohtaa.
2. Nollaa kellonaika valitsemalla O.
3. Paina "Ota kayttéon".

12.3 Halyttimen asettaminen

Voit maarittdd halyttimen kayntiajan, jonka paatyttya
kuuluu &&nimerkki. Voit asettaa halyttimen k&yntiajaksi
enintdan 24 tuntia. Toiminto kay laitteen kaytésta ja
muista aikatoiminnoista riippumatta. Halyttimen
aanimerkki eroaa muista aanimerkeista.

1. Paina 4.

v Minuutit vilkkuvat.

2. Aseta minuutit valitsemalla + ja —.

3. Aseta tunnit painamalla tunteja.

4. Aseta tunnit valitsemalla + ja —.

5. Aseta sekunnit painamalla sekunteja.
6. Aseta sekunnit valitsemalla + ja —.

7. Paina "Kaynnista".

v Halytin k&ynnistyy.

v Monissa naytdissa halytin kay taustalla. Kun haluat
hakea halyttimen nayttédn, paina L.

Halyttimen kayntiajan paattaminen
Vaatimus: Kuulet danimerkin.

» Paina jotain kenttaa.
v Halytin on kytketty pois paalta.

Halyttimen kayntiajan muuttaminen
1. Paina Q.

2. Paina "Stop".

v Minuutit vilkkuvat.

3. Aseta minuutit valitsemalla + ja —.



4. Aseta tunnit painamalla tunteja.

5. Aseta tunnit valitsemalla + ja —.

6. Aseta sekunnit painamalla sekunteja.
7. Aseta sekunnit valitsemalla + ja —.

8. Paina "Kaynnista".

Lapsilukko fi

Halyttimen kaynnin keskeyttaminen
1. Jos halytin kdy taustalla, valitse ensin halytin

valitsemalla &,
2. Paina O.

13 Lapsilukko

Lukitse laite, jotta lapset eivat voi kytkea laitetta
vahingossa paalle tai muuttaa asetuksia.

13.1 Lapsilukon aktivointi

» Pida valitsin = painettuna n. 4 sekunnin ajan.

v Valitsimet on lukittu.

v Jos héalyttimen kayntiaika on asetettu, se kuluu
edelleen. Kun lapsilukko on aktiivinen, halyttimen

kayntiaikaa ei voi muuttaa. Kun haluat lopettaa
aanimerkit, esim. halyttimen kayntiajan paatyttya,

paina jotain valitsinta.

13.2 Lapsilukon deaktivointi
1. Pida valitsin = painettuna n. 4 sekunnin ajan.

2. Valitsimien lukitus on avattu.

14 Perusasetukset

Voit sdataa laitteen perusasetukset tarpeidesi
mukaisiksi.

14.1 Yhteenveto perusasetuksista

Téasta |10ydat tietoja laitteen perusasetuksista ja
tehdasasetuksista. Perusasetukset riippuvat laitteen
varustuksesta.

Huomautukset
= Kielen, valitsindanen ja nayton kirkkauden asetusten

Aani

Vaihtoehdot

Valitsinaani

Paalle’
Pois

Adnimerkki

Hyvin lyhyt
Lyhyt kesto
Kesk. kesto
Pitka kesto

Laiteasetukset

Vaihtoehdot

muutokset astuvat voimaan heti. Kaikki muut Valaistus = Paélle’
asetukset astuvat voimaan vasta, kun tallennat = Pois
asetukset muistiin. Mikrotehon ennakkoaset. = 90 W
= Perusasetuksiin tekemasi muutokset pysyvéat = 180 W
voimassa jonkin aikaa myds sahkokatkon sattuessa. = 360 W
- = 600 W
Perusasetukset Vaihtoehdot = Tehostus
Kieli Katso laitteessa olevat
vaihtoehdot Yksil6inti Vaihtoehdot
Kellonaika "Kellonaika" 24-h- Tuotemerkki = Naytetdan'
muodossa = Ei nayteta
Paivays "Paivays" muodossa Kaytto paalle kytkemisen = Paéavalikko
PP.KK.VVVV jalkeen = Mikrokéayttod
P = Ruoat
Naytto Vaihtoehdot s Grilli
Kirkkaus = Tehot 1-8' Kulunut kypsennysaika = Naytetdén'
"Kellonaika", » P&alla (tama asetus = Einayteta
tehons&astotilan nayttd nostaa Lapsilukko = Kaytettavissa
energiankulutusta) = Deaktivoitu
= paallg, aikarajoitettu
= Pois Tehdasasetukset Vaihtoehdot
"Kellonaika", esitystapa = Digitaalinen + Tehdasasetukset = Palautus
paivamaars = Keskeyta
= Digitaalinen Laitetiedot » "Laitetiedot" nayttd

= Analoginen

Hienosaato = Naytdén suuntaaminen
vaaka- ja
pystysuunnassa.

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypistéa riippuen)

14.2 Perusasetusten muuttaminen
Vaatimus: Laite on kytketty p&élle.
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fi humidClean

1. Paina "Perusasetukset".

2. Paina haluamaasi perusasetusta.

3. Muuta haluamiasi asetuksia naytossa.

4. Palaa yhteenvetoon tai paavalikkoon valitsemalla <—.

14.3 Kellonajan muuttaminen
Voit muuttaa kellonajan perusasetuksissa.

Vaatimus: Laite on kytketty paalle.

Paina "Perusasetukset".

Paina perusasetusta "Kellonaika".

Naytossa nékyy asetettu arvo. Tunnit vilkkuvat.
Aseta tunnit valitsemalla + ja —.

Paina minuutteja.

Aseta minuutit valitsemalla + ja —.

Paina "Ota kayttéon".

Palaa yhteenvetoon tai paavalikkoon valitsemalla <—.

Noma®INa

15 humidClean

Puhdistusavustin on nopea vaihtoehto uunitilan
puhdistukseen silloin talloin. Puhdistusavustin liottaa lian
hoyrystamalla astianpesuaineliuosta. Lika on sen jalkeen
helpompi poistaa.

HUOMIO
Epéasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa laitetta.
» Ald kaada koskaan nestettad uuniin.

15.1 Puhdistusavustimen asettaminen

Vaatimus: Laite on kytketty paalle.

. Paina "humidClean".

Noudata naytdssa olevia ohjeita.

Paina "Ota kayttoon".

Paina D>/0C.

Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.

Noudata naytdssa olevia ohjeita.

<Cpwp o

o

16 Puhdistus ja hoito

16.1 Puhdistusaine
Kayta vain tarkoitukseen soveltuvia puhdistusaineita.

/N VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun.

» Ald kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

HUOMIO

Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen

pintoja.

» Ala kaytéa voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.

Ala kayta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.

Ala kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia.

Ala kayta lampopuhdistukseen tarkoitettuja

erikoispuhdistusaineita.

» Kayta lasinpuhdistusainetta, lasinpuhdistuslastaa tai
terdksen puhdistusainetta vain, kun niitd suositellaan
kyseisen osan puhdistusohjeessa.

Uusien sieniliinojen sisaltdma suola voi vaurioittaa

pintoja.

» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttéa.

v

v

v

Yksittaisistd puhdistusohjeista |0ydat tiedot siitd, mika
puhdistusaine soveltuu kullekin pinnalle ja osalle.

16.2 Laitteen puhdistaminen

Puhdista laite ohjeiden mukaan, jotta virheellinen
puhdistus tai epasopivat puhdistusaineet eivat vaurioita
eri osia ja pintoja.

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee koskettamaan,
kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen [&hettyvilta.
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/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

palamaan.

» Poista ennen kayttda karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala kayta laitteen luukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai teravaa
metallikaavinta, koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

—

Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia ohjeita.

2. Noudata laitteen komponenttien tai pintojen
puhdistusta koskevia ohjeita.

3. Jos muuta ohjetta ei ole annettu:

» Puhdista laitteen komponentit kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.

» Kuivaa pehmeaélla liinalla.

16.3 Uunitilan puhdistaminen

HUOMIO

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa uunitilaa.

» Ald k&yta uunin puhdistussuihketta, hankausaineita tai
muita voimakkaita uuninpuhdistusaineita.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia ohjeita.

2. Puhdista kuumalla astianpesuaineliuoksella tai
etikkavedella.

3. Kayta pinttyneeseen likaan teraspinnoille soveltuvaa
uuninpuhdistusainetta.
Kayta uuninpuhdistusainetta vain kylmaan uuniin.
Ohje: Epamiellyttavat hajut voit poistaa
kuumentamalla kupillisen vetta, jossa on muutama
pisara sitruunanmehua, 1 - 2 minuutin ajan
suurimmalla mikroaaltoteholla. Laita astiaan aina
lusikka, jotta valtat viivastyneen kiehumisen.



4. Pyyhi uunitila pehmealla liinalla.
5. Anna uunitilan kuivua luukku avoimena.

16.4 Uunitilan itsepuhdistuvien pintojen
regenerointi

Uunitilan katto on itsepuhdistuva. Uunitilan
itsepuhdistuvat pinnat on pinnoitettu huokoisella,
mattapintaisella keramiikalla ja niiden pinta on rosoinen.
Kun grillitoiminto on kaytossa, itsepuhdistuvat pinnat
imevat itseensa paistamisesta tai grillauksesta syntyvat
rasvaroiskeet ja hajottavat rasvajaamat. Jos kaytat
padasiassa mikroaaltotoimintoa, kdynnista saannollisin
valiajoin grillitoiminto katon puhdistamiseksi.

HUOMIO

Uuninpuhdistusaineen kaytt6 itsepuhdistuvilla pinnoilla

vaurioittaa pintoja.

» Ala kayta uuninpuhdistusainetta itsepuhdistuville
pinnoille. Jos uuninpuhdistusainetta kuitenkin paasee
naille pinnoille, pyyhi se heti pois vedella ja
sieniliinalla. Ald hankaa aléaka kaytad hankaavia
puhdistusvalineita.

Vaatimukset
Uunitila on tyhja.
Laite on kytketty paalle.
. Paina "Grilli, laaja pinta".
. Paina "Teho".
. Valitsi suurin grillausteho.
. Paina "Ota kayttéon".
. Paina "Kesto".
. Aseta haluamasi toiminta-aika.
Puhdistukseen tarvittava aika riippuu rasvajgamien
maarasta. Aloita 20 minuutin toiminta-ajalla.
. Paina "Ota kayttoon".
8. Kaynnista toiminto valitsemalla D>/0.
Tuuleta huonetta niin kauan kuin laite kuumentaa.
v Kéaytdn aikana voi muodostua savua. Tamé on
normaalia ja se vahenee.
v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.
9. Jos savua muodostuu viela toiminta-ajan paatyttya,
pidenna toiminta-aikaa.

oA, WON= 1=
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16.5 Varusteiden puhdistaminen

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia ohjeita.

2. Liota kiinni palaneet ruoantahteet kostealla
talousliinalla ja kuumalla astianpesuaineliuoksella.

3. Puhdista varusteet kuumalla astianpesuaineliuoksella
ja talousliinalla tai astianpesuharjalla.

4. Puhdista ritila teraksen puhdistusaineella tai
astianpesukoneessa.
Kayta pinttyneeseen likaan teraslankapesinta tai
uuninpuhdistusainetta.

5. Kuivaa pehmealla liinalla.

Puhdistus ja hoito fi

16.6 Luukun lasien puhdistaminen

HUOMIO

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa luukun
laseja.

» Ald kayta puhdistuslastaa.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia ohjeita.

2. Puhdista luukun lasit kostealla talousliinalla ja
lasinpesuaineella.
Huomautus: Luukun lasin varjot, jotka nayttavat
raidoilta, ovat uunivalon heijastumia.

3. Kuivaa pehmeall liinalla.

16.7 Luukun tiivisteen puhdistaminen

HUOMIO

Epdasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa luukun

tiivistetta.

» Ala kayta puhdistukseen metallikaavinta tai
lasinpuhdistuslastaa.

» Ald kayta hankaavia puhdistusaineita.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia ohjeita.

2. Puhdista luukun tiiviste kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

16.8 Laitteen etusivun puhdistaminen

HUOMIO

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa laitteen

etusivua.

» Ald kéyta puhdistukseen lasinpesunainetta,
metallikaavinta tai lasinpuhdistuslastaa.

» Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat
valittdmasti, jotta valtat korroosion muodostumisen
teraspinnoille.

» Kayta teraspinnoille erityistd lampimille pinnoille
tarkoitettua teraksen hoitoainetta.

—

. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia ohjeita.

2. Puhdista laitteen etusivu kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.
Huomautus: Eri materiaalit kuten lasi, muovi tai
metalli saavat aikaan laitteen etusivulle pienia
varieroja.

3. Sivele laitteen terésta olevalle etusivulle pehmealla
liinalla hyvin ohut kerros terdksen hoitoainetta.
Teréksen hoitoainetta on saatavana huoltopalvelusta
tai alan liikkeista.

4. Kuivaa pehmealla liinalla.

16.9 Ohjauspaneelin puhdistus

HUOMIO

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa
ohjauspaneelia.

» Ald pyyhi ohjauspaneelia maralla.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia ohjeita.

2. Puhdista ohjauspaneeli mikrokuituliinalla tai
pehmealla, kostealla liinalla.

3. Kuivaa pehmeall liinalla.
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fi Toimintahéirididen korjaaminen

17 Toimintahairididen korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairidt. Tutustu héirididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen kuin otat
yhteyden huoltopalveluun. Nain valtét turhia kustannuksia.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
» Varsinaisia korjaustoita saa suorittaa vain alan ammattihenkilosto.
» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 51

/N VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustdita saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyistéd vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai
vastaavan péatevyyden omaava henkild.

17.1 Toimintahairiot

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei toimi. Verkkojohdon pistoke ei ole liitetty.
» Liita laite sdhkoverkkoon.

Sulake on luennut sulakerasiassa.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Toimintahairio

1. Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

2. Kytke sulake noin 10 sekunnin kuluttua taas paalle.

v Jos hairio oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

3. Jos viesti tulee uudestaan nayttéon, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa
tarkka virheilmoitus.

— "Huoltopalvelu", Sivu 51

Mikroaaltouuni ei toimi. Luukku ei ole kunnolla kiinni.
» Tarkasta, onko luukun valiin jaanyt ruoantéhteitd tai joku esine.

Ruoat eivat lampene. Esittelytila on aktivoitu perusasetuksissa.
1. Irrota laite sdhkdverkosta kytkemélla laitteen sulake sulakerasiassa hetkeksi
pois paalta.
2. Deaktivoi esittelytila 5 minuutin kuluessa perusasetuksissa. = Sivu 47

Uunivalo ei pala. Mahdollisia syitéd on useita.
» Soita .
— "Huoltopalvelu", Sivu 51

Mikroaaltokayttd keskeytyy. Toimintahairié

1. Nollaa laite.

» Pid& joko valitsin O painettuna 10 sekunnin ajan.

» Tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta. Kytke sulake noin 10 sekunnin
kuluttua taas paalle.

v Jos haéirio oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

2. Jos viesti tulee uudestaan nayttéon, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa
tarkka virheilmoitus.

— "Huoltopalvelu"”, Sivu 51

Ruoka lampenee hitaammin kuin  Mikroaaltoteho on asetettu liian pieneksi.
aikaisemmin. » Aseta korkeampi mikroaaltoteho.

Laitteessa on tavallista suurempi maara ruokaa.
» Aseta pidempi toiminta-aika.
Kaksinkertaiseen maaraan tarvitset kaksinkertaisen ajan.

Ruoat ovat tavallista kylmempia.
» Sekoita tai kdanna ruokia valilla.

Kellonaika ei ndy naytéssa, kun Naytto kytkeytyy hetken kuluttua pois paalta.
laite on kytketty pois paalta Toimenpiteita ei tarvita.
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17.2 limoitukset nayttéruudussa

Havittdminen fi

Vika Syy ja vianhaku

Nayttédn ilmestyy viesti, jonka Toimintahairio
tunnus on "D" tai "E". 1. Nollaa laite.

» Pida joko valitsin O painettuna 10 sekunnin ajan.
» Tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta. Kytke sulake noin 10 sekunnin

kuluttua taas paalle.

v Jos héirio oli kertaluonteinen, viesti katoaa.
2. Jos viesti tulee uudestaan nayttédn, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa

tarkka virheilmoitus.

— "Huoltopalvelu"”, Sivu 51

18 Havittaminen

18.1 Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympariston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttda uudelleen.

» Havita laite ympéaristdystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja elektroniikkalaitteita
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierrétys-
saannodkset koko EU:n alueella.

B

19 Huoltopalvelu

Ekosuunnittelua koskevan asetuksen mukaisia
toiminnan kannalta oleellisia osia on saatavilla
huoltopalvelumme kautta vahintdan 10 vuoden ajan
laitteen markkinoille saattamisen jalkeen Euroopan
talousalueella.

Liséksi huoltopalvelumme kautta on saatavilla toiminnan
kannalta oleellisia ja varastointikelpoisia osia vahintaan
15 vuoden ajan laitteen markkinoille saattamisen
jalkeen.

Lisatietoja saat ottamalla yhteytta huoltopalveluun.
Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja takuuehdoista saat
QR-koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja koskevassa
dokumentissa, huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai verkkosivultamme.
Tuote sisaltdd energiatehokkuusluokkaan D kuuluvan
valonl&hteen. Valonlahteita on saatavilla varaosina. Ne
saa vaihtaa vain koulutettu ammattihenkilé.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot 16ytyvat
verkosta osoitteesta siemens-home.bsh-group.com
laitteesi tuotesivulta ja huoltosivulta kayttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

19.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Kun otat yhteyttd asiakaspalveluun, tarvitset laitteen
tyyppikilvesta laitteen mallinumeron (E-Nr.) ja
valmistusnumeron (FD).

Tyyppikilpi numeroineen 18ytyy, kun avaat laitteen
luukun.

E-Nr: FD: ZNr: c€ H
—

Type

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin l0ydat ne taas nopeasti.

20 Nain onnistut

Tasta 16ydat ohjeet sopivista asetuksista ja parhaista
varusteista ja astioista eri ruokia varten. Suositukset on
sovitettu optimaalisesti laitettasi varten.

20.1 Toimi nain

Ohje

Ohjeita valmistukseen

= Suositusasetukset koskevat aina kylmaa ja tyhjaa
uunia.

» Taulukoiden ajat ovat ohjearvoja. Ne riippuvat
elintarvikkeiden laadusta ja ominaisuuksista.
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fi Nain onnistut

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Elintarvikkeet, joissa on kiinted kuori tai nahka, voivat

haljeta rajahdysmaisesti kuumennuksen aikana tai myos

viela kuumentamisen jalkeen.

» Ald kypsenna kananmunia kuorineen tai lammita
kovaksi keitettyja munia kuorineen.

» Ald kypsenna kuorellisia ayriaisia.

» Paistettujen munien ja lasissa hyydytettyjen munien
keltuainen on ensin rikottava.

» Elintarvikkeissa, joissa on kiinted kuori tai nahka,
kuten esim. omenat, tomaatit, perunat tai makkarat,
kuori voi haljeta. Pistele kuoreen tai nahkaan reikia
ennen lammittamista.

HUOMIO

Hapokkaat elintarvikkeet voivat vaurioittaa ritilaa

» Ald aseta hapokkaita elintarvikkeita kuten esim.
hedelmia tai hapokkaalla marinadilla maustettuja
grillituotteita suoraan ritilalle.

Huomautus: Huomautus nikkeliallergikoille
Harvinaisissa tapauksissa voi elintarvikkeeseen siirtya
vahaisia jalkia nikkelista.

Sulatus mikroaaltouunissa

Huomautus

Ohjeita valmistukseen

= Pakasta ruoat matalina.

Kayta avointa, mikrokayttd6n soveltuvaa astiaa.
Laita astia uunin pohjalle.

1. Poista ennen kayttéa uunista kaikki astiat, joita et
tarvitse.
Valitse haluamasi ruokalaji suositusasetuksista.
. Aseta ruoka tarkoitukseen sopivaan astiaan.
4. Aseta astia keskelle uunitilan pohjaa.
Silloin mikroaallot paasevat ruokaan joka puolelta.
5. S4ada laite suositusasetusten mukaan.
Aseta ensin lyhyempi toiminta-aika. Pidenna
tarvittaessa toiminta-aikaa.
6. Kayta patalappuja, kun otat kuuman astian uunista.

w N

20.2 Sulatus, kuumennus ja kypsennys
mikrossa

Suositusasetukset sulatukseen, kuumennukseen ja
kypsennykseen mikroaaltouunissa.

Toiminta-aika riippuu astiasta ja lampotilasta,
elintarvikkeen koostumuksesta ja maarasta. Sen tahden
taulukoissa on annettu vaihteluvalit. Aloita matalammalla
arvolla ja sdada tarvittaessa seuraavalla kerralla
korkeampi arvo. Jos kaytat muita kuin taulukossa
annettuja méaaria, noudata nyrkkisdantoa:
kaksinkertainen méaara - lahes kaksinkertainen aika,
puolet méaarasta - puolet ajasta.

Kéaanna tai sekoita ruokia valilla 2 - 3 kertaa. Poista sulamisneste kaantamisen yhteydessa.
Lihaa tai lintua sulatettaessa muodostuu nestetta. Poista neste kdantamisen yhteydessa. Ala kayta sulamisnestetta

tai paasta sitd kosketuksiin muiden elintarvikkeiden kanssa.

= Poista jo sulanut jauheliha kd&ntdmisen yhteydessa.
= Kun kaannat, irrota sulaneet palat toisistaan.

= Jata sulatetut elintarvikkeet pois paalta kytkettyyn uuniin viela 10 - 30 minuutiksi, jotta niiden lampétila tasaantuu.

Ruokalajit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika
Liha kokonaisena, luulla ja 800 g 1. 180 W 1. 15 min
luuttomana ' 2.90W 2. 10 min
Liha kokonaisena, luulla ja 1000 g 1.180 W 1. 15 min
luuttomana’ 2.90W 2. 10-15 min
Liha kokonaisena, luullaja 1500 g 1. 180 W 1. 20 min
luuttomana’ 2.90W 2. 10-15 min
Liha paloina tai viipaleina'? 200 g 1.180 W 1. 5 min
2.90 W 2. 2-5 min
Liha paloina tai viipaleina'? 500 g 1.180 W 1. 8-10 min
2.90 W 2.8-10 min
Liha paloina tai viipaleina™? 800 g 1.180 W 1. 10 min
2.90 W 2.10-12 min
Jauheliha, sekoitus ' 200 g 920 10-12 min
Jauheliha, sekoitus 2 500 g 1.180 W 1.5 min
2.90 W 2.10-15 min
Jauheliha, sekoitus 2 1000 g 1.180 W 1. 15 min
2.90 W 2. 15-20 min
Lintu tai linnunpalat " 600 g 1.180 W 1. 8 min
2. 90 W 2.10-12 min

' K&anna ruoka useita kertoja.
2 Kun k&annat, irrota sulaneet palat toisistaan.
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Ruokalajit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika
Lintu tai linnunpalat 2 1200 g 1.180 W 1. 15 min
2.90 W 2. 15-20 min
Kalafilee, kalapihvi tai 400 g 1. 180 W 1. 5min
kalaviipaleet '? 2.90W 2.10-12 min
Kala kokonaisena 300 g 1. 180 W 1. 3 min
2.90 W 2. 10-15 min
Kala kokonaisena' 600 g 1. 180 W 1. 5min
2.90 W 2. 10-15 min
Vihannekset, esim. herneet® 300 g 180 W 10-12 min
Hedelmat, esim. vadelmat® 300 g 180 W 7-9 min
Hedelmat, esim. vadelmat® 500 g 1.180 W 1. 5 min
2.90 W 2. 8-10 min
Voi, sulatus* 125¢g 1. 180 W 1. 1 min
2.90 W 2. 1-2 min
Voi, sulatus* 250 g 1. 180 W 1. 1 min
2.90W 2. 2-3 min
Leip& kokonaisena' 500 g 180 W 8-10 min
Leipa kokonaisena' 1000 g 1. 180 W 1. 10 min
2.90 W 2. 10-20 min
Kakku, kuiva, esim. 500¢g 90 W 10-12 min
sokerikakku ®®
Kakku, kuiva, esim. 750 ¢ 1. 180 W 1. 5min
sokerikakku ®® 2.90W 2. 5-10 min
Kakku, mehukas, esim. 500 g 1. 180 W 1. 5min
hedelmakakku, 2.90 W 2. 5-10 min
rahkakakku®
Kakku, mehukas, esim. 750 g 1.180 W 1. 7 min
hedelmakakku, 2.90 W 2.10-12 min

rahkakakku ®

Pakastettujen ruokien lammittaminen tai kypsentaminen mikroaaltouunissa
Noudata suositusasetuksia, jotka on annettu ruokien lammitykselle mikroaaltouunissa.

Huomautus
Ohjeita valmistukseen

Kayta kannellista, mikrokayttdon soveltuvaa astiaa. Voit kayttda kantena myos lautasta tai mikrokayttoon
tarkoitettua suojakupua. Ota valmisruoka pakkauksestaan.

Levitd ruoka astiaan mahdollisimman litte&ksi. Matala ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea.

Laita astia uunin pohjalle.

Ruoista siirtyy 1amp6a astiaan. Astia voi kuumentua erittain kuumaksi. Kayta patalappuja.

Sekoita tai kdanna ruokia useita kertoja.

Anna ruokien vetaytya kypsennyksen jalkeen 2 - 5 minuuttia.

Ruokien ominaismaut sailyvat hyvin. Kayta suolaa ja mausteita saastelidasti.

Poista lasagne pakkauksestaan ja aseta se mikroaaltokayttéon soveltuvaan astiaan.

Parhaiten sopii pakastettu lasagne korkeuteen n. 3 cm saakka.

Optimaalisten tulosten saavuttamiseksi suosittelemme lammittdm&aan elintarvikkeet tai valmisruoat 600 W:n teholla.
Jos pakkauksessa ilmoitetaan suurempi mikroaaltoteho, pidenna aikaa.

Ruokalaijit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika
Ateria, annosruoka, 300-400 g 600 W 10-11 min
valmisruoka (2-3 lajia)

Keitto 400g 600 W 8-12 min

Kaanna ruoka useita kertoja.

Kun k&annéat, irrota sulaneet palat toisistaan.

Sekoita ruokaa valilla varovasti.

Poista pakkaus kokonaan.

Sulata vain kakkuja, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa, liivatetta tai kreemia.
Irrota kakunpalat toisistaan.
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Ruokalajit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika
Pataruoat 500 g 600 W 10-12 min
Lihaviipaleet tai -palat 500¢g 600 W 12-15 min
kastikkeessa, esim. gulassi

Kala, esim. fileepalat'’ 400 ¢ 600 W 10-15 min
Paistokset, esim. lasagne, 450¢g 600 W 12-15 min
cannelloni (n. 3 cm korkea)

Lisukkeet, esim. riisi, 250 g 600 W 6-7 min
nuudelit !

Lisukkeet, esim. riisi, 500¢g 600 W 8-12 min
nuudelit !

Vihannekset, esim. herneet, 300 g 600 W 8-10 min
parsakaali, porkkanat'

Vihannekset, esim. herneet, 600 g 600 W 12-16 min
parsakaali, porkkanat'

Kermapinaatti 2 450 g 600 W 12-14 min
Vinkkeja seuraavaan sulatukseen, Aihe Vinkki

kuumennukseen ja kypsennykseen mikrossa

Ota nama vinkit huomioon, jotta saavutat hyvat tulokset
mikrossa sulatuksessa, lammityksessa ja

kypsennyksessa.

Aihe

Vinkki

Ruoka on liian kuivaa.

= Lyhenn& toiminta-aikaa
tai valitse matalampi
mikroaaltoteho.

= Peita ruoka ja lisaa
enemman nestetta.

Ruoka ei ole toiminta-ajan
paatyttya viela sulanut,
lammennyt tai kypsaa.

Pidenna toiminta-aikaa.
Suurempiin maariin tai
korkeisiin ruokiin tarvitaan
enemman aikaa.

Lammittadminen mikroaaltouunissa
Noudata suositusasetuksia, jotka on annettu ruokien [ammitykselle mikroaaltouunissa.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!
Nesteita kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta kiehumista. Se tarkoittaa, etta kiehumislampétila saavutetaan

ilman, ettd nesteessa nakyy tyypillisia hoyrykuplia. Varo astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma neste saattaa kiehua
yhtakki&d voimakkaasti yli ja roiskua.
» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan. Nain valtetaan viivastynyt kiechuminen.

Y

HUOMIO

Ruoka ei ole toiminta-ajan
paatyttya sisalta viela
valmista, mutta pinnasta jo
ylikuumentunut.

Sekoita valilla.
Laske mikroaaltotehoa ja
pidenna toiminta-aikaa.

Liha tai lintu ei ole
sulatuksen jalkeen sisalta
vield sulanut, mutta on
pinnalta jo kypsynyt.

Laske mikroaaltotehoa.
K&anné suurikokousta
sulatettavaa tuotetta
useita kertoja.

20.3 Lammittaminen

Voit lammittaa ruokia laitteella.

Jos metalli pdéasee kosketuksiin uunitilan seindn kanssa, muodostuu kipinditd, jotka vaurioittavat laitetta ja voivat

rikkoa luukun sisalasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan 2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun sisdpinnasta.

! Lis&a ruokaan vahan nestetta.
2 Kypsenna ruoka lisdamatta vetta.
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Huomautus

Ohjeita valmistukseen

. Kayta kannellista, mikrokayttédn soveltuvaa astiaa. Voit kayttda kantena myos lautasta tai mikrokayttéon
tarkoitettua suojakupua. Ota valmisruoka pakkauksestaan.

= |aita astia uunin pohjalle.

= Sekoita tai kdanna ruokia useita kertoja.

= Anna ruokien vetaytya kypsennyksen jalkeen 2 - 5 minuuttia.

= Ruoista siirtyy lampo6a astiaan. Astia voi kuumentua erittdin kuumaksi. Kayta patalappuja.

= Optimaalisten tulosten saavuttamiseksi suosittelemme [ammittdamaan elintarvikkeet tai valmisruoat 600 W:n teholla.
Jos pakkauksessa ilmoitetaan suurempi mikroaaltoteho, pidenna aikaa.

Ruokalaijit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika

Annosateria, kylma 1 annos 600 W 4-7 min

Juomat 23 125 ml Tehostus 30-60 s

Juomat 22 200 ml Tehostus 1-1,5 min

Juomat '3 500 ml Tehostus 3 min

Vauvanruoka, 50 ml 600 W n. 20 s

esim. maitopullot +®2

Vauvanruoka, 100 ml 600 W 40 s

esim. maitopullot 53

Vauvanruoka, 200 ml 600 W 50 s

esim. maitopullot #°3

Keitto, 1 kuppi® al75g 600 W 1-2 min

Keitto, 2 kuppia® al7b5g 600 W 2-3 min

Liha kastikkeessa’ 500 g 600 W 5-6 min

Pataruoka® 400 g 600 W 5-6 min

Pataruoka® 800 ¢ 600 W 7-8 min

Vihannekset, 1 annos?® 150 g 600 W 1,5-2 min

Vihannekset, 2 annosta® 300 g 600 W 3-4 min

20.4 Kypsennys

Voit kypsentaa ruokia laitteella.

Kypsennys mikroaaltouunissa

Huomautus

Ohjeita valmistukseen

= |aita astia uunin pohjalle.

» [evitd ruoka astiaan mahdollisimman litte&ksi. Matala ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea.

» Kayta kannellista, mikrokayttoon soveltuvaa astiaa. Voit kayttda kantena myos lautasta tai mikrokayttéon
tarkoitettua suojakupua. Ota valmisruoka pakkauksestaan.

Ruokien ominaismaut sailyvat hyvin. Kayta suolaa ja mausteita saastelidasti.

Anna ruokien vetaytya kypsennyksen jalkeen 2 - 5 minuuttia.

Ruoista siirtyy lamp6a astiaan. Astia voi kuumentua erittdin kuumaksi. Kayta patalappuja.

Optimaalisten tulosten saavuttamiseksi suosittelemme lammittdmaan elintarvikkeet tai valmisruoat 600 W:n teholla.
Jos pakkauksessa ilmoitetaan suurempi mikroaaltoteho, pidenna aikaa.

Ruokalajit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika
Kokonainen broileri, tuore, ilman sisaelimia® 1200 g 600 W 25 - 30 min
Kalafilee, tuore® 400 g 600 W 6 — 10 min

Laita lusikka lasiin.

Al& ylikuumenna alkoholipitoisia juomia.

Tarkasta ehdottomasti lampatila.

Lammita vauvanruoka ilman tuttia tai kantta.

Sekoita ruoka aina kunnolla kuumentamisen jalkeen.
Tarkkaile ruokaa valilla.

Irrota lihaviipaleet toisistaan.

Kaanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 1/2.
Lisda ruokaan vahan nestetta.

© ® N o O~ W N =
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Ruokalajit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika
Vihannekset, tuoreet 23 250 ¢g 600 W 7 — 8 min
Vihannekset, tuoreet 23 500 g 600 W 10 — 12 min
Perunat "2 250 g 600 W 7 — 8 min
Perunat 23 500 g 600 W 10 - 12 min
Perunat "2 750 g 600 W 15 — 20 min
Riisi*® 125¢g 1. 600 W 1.4 - 6 min
2.180 W 1.12 - 15 min
Riisi*® 250 g 1. 600 W 1.6 - 8 min
2.180 W 1.15 - 18 min
Jalkiruoat, esim. vanukas (jauheesta)?® 500 ml 600 W 5 - 8 min
Hedelmahilloke ® 500 g 600 W 9 - 12 min
Vanukas vanukasjauheesta mikrokayttéon soveltuvassa korkeassa kulhossa aivan

tasaiseksi massaksi.
/\ VAROITUS - Palovammavaara!

LT , . 2. Lisda loppu maito ja sekoita viela kerran.
Kuumat ruoat sateilevat lampda. Astia voi kuumentua 3. Laita kulho uuniin ja sulje laitteen luukku.
k““rﬁa‘SS'-. _ 4. Tee laitteen asetukset suositusasetusten mukaan.
> Kayta aina patalappua, kun otat kuumat varusteet tai 5. Sekoita ensimmaisen kerran 3 minuutin kuluttua.
astiat uunista. Sekoita sitten minuutin valein, kunnes koostumus on
1. Sekoita paketti vanukasjauhetta pakkauksen ohjeen haluamasi. . o .
mukaan sokerin ja pienen maitoméaéran kanssa Toiminta-aika riippuu maidon lampdtilasta ja

kéytetysta astiasta.

Popcornit mikroaaltouunissa

/N VAROITUS - Palovammavaara!

lImatiiviisti pakattujen elintarvikkeiden pakkaus voi haljeta.
» Noudata aina pakkauksessa olevia ohjeita.

» Kéayta aina patalappua, kun otat ruoat uunista.

HUOMIO

Jos laitteessa valmistetaan mikropopcorneja useita kertoja aivan perajalkeen liian suurella mikroaaltoteholla,
seurauksena voi olla uunitilan vaurioituminen.

» Anna laitteen jadhtya valmistuskertojen valilla useita minuutteja.

Ala sdada mikroaaltotehoa liian korkeaksi.

Kayta korkeintaan 600 W:n tehoa.

Aseta popcorn-pussi aina lasilautaselle.

v vyyvy

Huomautus

Ohjeita valmistukseen

= |ajta astia uunin pohjalle. B

Kayta matalaa, kuumuutta kestavaa lasiastiaa. Ala kayta posliiniastiaa tai hyvin kuperaa lautasta.

Aseta popcornpussi merkitty puoli alaspéin astialle.

Sovita toiminta-aika maaraan.

Jotta popcornit eivat pala, ota popcorn-pussi 1 minuutin ja 30 sekunnin kuluttua hetkeksi pois uunista ja ravistele
sita. Varo, popcornit ovat kuumia.

Ruokalajit Paino Mikroaaltoteho Toiminta-aika

Popcornit 1pussia 100 g 600 W 4-5 min
mikroaaltouunissa®

20.5 Grillaus
Grillaa ruoat, joihin haluat rapean pinnan.

Leikkaa samankokoisiksi paloiksi.

Lisda ruokaan vahan nestetta.

Sekoita ruokaa vélilla varovasti.

Lisda kaksinkertainen maara nestetta.

Aseta popcorn-pussi aina lasilautaselle. Noudata valmistajan ohjeita.

[ N
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Huomautus
Ohjeita valmistukseen

Ala esilammitéa.

Grillaa samanpainoisia ja -paksuisia grillipaloja.

Silloin grillattavat palat ruskistuvat tasaisesti ja ne pysyvat mehukkaina.

Laita grillattavat palat suoraan ritilalle. Tydnna lisaksi lasipannu ritilan alle. Lihasta tihkuva rasva ja lihaneste valuvat
pannuun.

Kaanna grillipaloja grillipindeilla.

Jos pistat lihaa haarukalla, siitd poistuu nestetta ja liha kuivuu.

Suolaa grillattava tuote vasta grillauksen jalkeen.

Suola imee lihasta nestetta.

Tumma liha, esim. naudanliha, ruskistuu nopeammin kuin vaalea, esim. vasikan- tai sianliha. Vaalealihaiset
grillipalat tai kala ovat usein pinnalta vain vaaleanruskeita, sisaltd kuitenkin kypsié ja mehukkaita.
Grillivastus kytkeytyy aika ajoin paalle ja pois paalta. Se on normaalia. Kytkeytymistiheys riippuu asetetusta
grillaustehosta.

Grillattaessa voi muodostua savua.

Ruokalaijit Maara Paino Grillausteho Toiminta-aika  Kannatinkorkeu
s

Talouskyljykset, n. 2 cm 3-4 kpl an 120g 3 (taysi teho) 1. puoli n. 3
paksut 15 min

2. puoli: n.

5 min
Grillimakkarat 4-6 kpl an.100g 3 (taysi teho) 1. puoli n. 3

10-12 min

2. puoli: n.

10-12 min
Kalapihvi' 2-3 kpl an.150g 3 (taysi teho) 1. puoli n. 3

10 min

2. puoli: n.

10 min
Kala, kokonainen, 2-3 kpl an.230g 3 (taysi teho) 1. puoli n. 3
esim. purotaimen’ 15 min

2. puoli: n.

5 min
Paahtoleipa 2-6 viipaletta 3 (taysi teho) 1. puolin. 5min 3
(esipaahtaminen) 2. puoli: n.

1-2 min
Paahtoleivan 2-6 viipaletta 3 (taysi teho) Taytteesta 3
kuorruttaminen riippuen:

5-10 min

20.6 Grillin ja mikron yhdistelma

Lyhentd&ksesi kypsennysaikaa voit kayttaa grillia
yhdessa mikroaaltouunin kanssa.

Grillin ja mikron yhdistelma

Huomautus
Ohjeita valmistukseen

Pistele nahkaa sielta tdalta haarukalla.
Poista lasagne pakkauksestaan ja aseta se mikroaaltokayttéon soveltuvaan astiaan.

Ruokalajit Paino Grillausteho Mikroaaltoteho = Toiminta-aika Kannatinkorkeus
Porsaanpaisti, n. 750 g 1 (pieni teho) 360 W 35-40 min 1

esim. niskapala?

Lihamureke, enint. n. 750 g 2 (keskiteho) 360 W n. 25 min 1

7 cm korkea

' Voitele ritila ensin 6ljylla.
2 Kaanna 15 minuutin kuluttua.
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Ruokalajit Paino Grillausteho Mikroaaltoteho =~ Toiminta-aika Kannatinkorkeus
Broileri, puolikas' n. 1200 g 2 (keskiteho) 360 W 35-40 min 1
Broilerinpalat, n. 800 g 2 (keskiteho) 360 W 25 min 2
esim. broilerin

neljannekset’

Ankanrinta n. 800 g 3 (taysi teho) 180 W 25-30 min 2
Pastapaistos n. 1000 g 1 (pieni teho) 360 W 22-25 min 2
(esikypsennetyista

aineksista)?

Lasagne, pakaste 350-450 g 3 (taysi teho) 600 W 12-15 min 1
(n. 3 cm korkea)

Lasagne, pakaste 600-1000 g 1 (pieni teho) 600 W 21-27 min 1
(n. 4-5cm

korkea)

Perunagratiini n. 1000 g 2 (keskiteho) 360 W 20 min 1
(raaoista

perunoista), enint.

3 cm korkea

Kala, kuorrutettu n. 500 g 2 (keskiteho) 360 W 15 min 2
Rahkapaistos, n. 1000 g 1 (pieni teho) 360 W 25-30 min 1
enint. 5.cm

korkea

20.7 Testiruoat

Namé yhteenvedot on laadittu tarkastusviranomaisia
varten laitteen testaamisen helpottamiseksi standardin

Kypsennys mikroaaltouunissa

EN 60350-1:2013 tai IEC 60350-1:2011 ja normin EN
60705:2012, IEC 60705:2010 mukaan.

Ruokalaji Mikroaaltoteho W Kesto min Huomautus
Munamaito, 1000 g 1.600 W 1. 12-13 min Pyrex-vuoka
2. 180 W 2. 8-10 min
Kakkupohja, 475 g 600 W 7-9 min Pyrex-vuoka, @ 22 cm
Lihamureke, 900 g 600 W 20-25 min Pyrex-vuoka, @ 28 cm pitka
Annosruoka, kylma, 600 W 4-5 min Mikron suojakupu
1 annos
Sulatus mikroaaltouunissa
Ruokalaji Mikroaaltoteho W Kesto min Huomautus
Liha, 500 g 1.180 W 1. 7-8 min Pyrex-vuoka, @ 24 cm
2.90W 2. 7-10 min
Kypsennys mikrolla ja grillilla
Ruokalaji Mikroaaltoteho W Kesto min Huomautus
Perunagratiini, 1100 g 360 W + grillausteho 2 20-30 min Pydrea pyrex-vuoka, @ 22
cm
Kakut - Ei suositella

' Ala k&anna ruokaa.
2 Ripottele ruoan pinnalle juustoa.
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21 Asennusohje

Ota laitteen asennuksen yhteydess&a huomioon
seuraavat tiedot.

mm
—r

21.1 Turvallinen asennus

Noudata naité turvallisuusohjeita, kun asennat
laitteen.

= Turvallinen kaytté on taattu vain, kun
asennus tehdaan ammattitaitoisesti
asennusohjeita noudattaen. Asentaja vastaa
moitteettomasta toiminnasta laitteen
asennuspaikassa.

® Ald nosta laitetta luukun kahvasta laitteen
kuljetukseen tai asennuksen yhteydessa.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

m Poista paikkausmateriaali ja liimakalvot
uunitilasta ja luukusta ennen laitteen
kayttoonottoa.

= Noudata lisdosien asennusta koskevia
asennusohjeita.

m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa vahintaan lampotilaa 95 °C, vieressa
olevien kalusteiden etuosien vahintaan
lampdotilaa 70 °C.

m Al asenna laitetta somiste- tai kalusteoven
taakse. Vaarana on ylikuumeneminen.

m Tee kalusteen leikkaustyot ennen laitteen
asentamista. Poista lastut. Sahkoisten
rakenneosien toiminta voi hairiintya.

= |[man pistoketta olevien laitteiden liittdminen
on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei
kata virheellisesta liitannasta johtuvia
vaurioita.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Osat, joihin paaset asennuksen aikana kasiksi,
voivat olla teravareunaisia ja aiheuttaa
viiltohaavoja.

» Kaytéd suojakasineita.

AN\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Jatkojohdon ja hyvaksymattoman adapterin

kaytto on vaarallista.

» Ala kayta jatkojohtoja tai haaroitusrasioita.

» Kayta vain valmistajan hyvaksymia
adaptereita ja verkkojohtoja.

» Jos verkkojohto on lilan lyhyt eik& pidempaa
johtoa ole saatavilla, ota yhteytta sahkdalan
erikoisliikkeeseen talon sahkdasennusten
muuttamista varten.

HUOMIO

Jos laitetta kannetaan luukun kahvasta, kahva

voi murtua. Luukun kahva ei kesté laitteen

painoa.

» Ala kanna tai kannattele laitetta luukun
kahvasta.

21.2 Laitemitat

Tasta loydat laitteen mitat.

_—
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21.3 Keittiokaluste

Tama laite on tarkoitettu vain kalusteeseen
asennettavaksi. Tata laitetta ei ole tarkoitettu
poytalaitteeksi tai kaytettavaksi kaapin sisalla.
Kaapissa, johon laite asennetaan, ei saa olla takaseinaa
laitteen takana. Ylapuolella olevan kaapin seinan ja
kaapin pohjan tai takaseinan valilla tulee olla tilaa
vahintaan 35 mm.

Kalusteen etusivulla pitda olla 50 cm2:n tuuletusaukko.
Tee sita varten aukko sokkeliin tai asenna tuuletusritila.
Kalusteissa, joissa ei ole rakoa tuuletusta varten, on
oltava sivuseinien takaosassa 200 cm2:n tuuletusaukko.
Tuuletusaukkoja tai tuloilma-aukkoja ei saa peittaa.
Laite voidaan asentaa alle 850 mm:n korkeudelle
lattiasta.

Laitteen liitantarasian tulee olla viivoitetun pinnan
alueella [@ tai asennusalueen ulkopuolella.
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Irralliset kalusteet on kiinnitettava yleisesti saatavana
olevalla kulmalevylla [b] seindan.
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21.4 Sahkdliitanta

Jotta laitteen sahkaliitanta on turvallinen, noudata
seuraavia ohjeita.

= |aitteen suojaluokka on |, ja sen kayttd on sallittu vain
maadoitusliitinnan kanssa.

= Suojaus on tehtava tyyppikilvessa mainitun tehotiedon
ja paikallisten maaraysten mukaan.

= |aitteessa ei saa olla jannitettd asennustoita
tehtdessa.

Laitteen sahkoliitanta maadoitetulla
pistokkeella

Huomautus: Laitteen saa liittaa vain
maaraystenmukaisesti asennettuun maadoitettuun
pistorasiaan.

» Liita laitteen verkkopistoke laitteen lahelld olevaan
pistorasiaan.
Kun laite on asennettu paikalleen, verkkojohdon
pistokkeeseen pitdd paasta vapaasti kasiksi. Jos
verkkopistokkeeseen ei paase vapaasti kasiksi,
kiintedan sahkdliitantdan on asennettava
asennusmaaraysten mukainen katkaisin.

Laitteen sidhkoliitanta ilman maadoitettua
pistoketta

Huomautus: Laitteen saa liittda vain alan ammattilainen.
Takuu ei kata virheellisesta liitdnnasta johtuvia vaurioita.
Kiintedan sahkaliitantdan on oltava asennettu
asennusmaaraysten katkaisin.

1. Yksil6i vaihe- ja nollajohto liitdntarasiassa.
Jos liitdnta tehdaan véaarin, laite voi vaurioitua.
2. Jannite, ks. tyyppikilpi.
3. Liita verkkoliitantdjohdon johtimet varikoodien
mukaan:
» vihred-keltainen = suojajohdin @
» sininen = nollajohdin
» ruskea = vaihe
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21.5 Asennus tyotason alle

Noudata tydtason alle asennettaessa asennusmittoja ja
turvallisuusetéisyyksia.

min.

550
’\>
\\\\\‘/l,560+8

Vélipohjassa pitaa olla rako laitteen tuuletusta varten.
Tybtaso on kiinnitettdva kalusteeseen.

Noudata mahdollisesti kaytettavissa olevaa keittotason
asennusohjetta.

Noudata keittotason paikallisia naista poikkeavia
asennusohjeita.

Laitteen riittavan tuuletuksen varmistamiseksi tarvitaan
vahintdan 100 cm2:n kokoinen tuuletusaukko. Tee sita
varten esimerkiksi aukko sokkeliin tai asenna
tuuletusritil.

21.6 Asennus keittotason alle

Jos laite asennetaan keittotason alle, on noudatettava
minimimittoja, tarvittaessa alla oleva rakenne mukaan
lukien.

%

] i Ai
% A
( & *:%

Tarvittavan minimietaisyyden [bl takia tydtasolle
asetetaan vahimmaisvahvuus [@l.




Keittotason (a] paalle [a] bl mm
tyyppi asennettu, samantasoi
mm nen

asennus,

mm
Induktiokeittotaso 40 41 5
Taysipintainen 50 51 5
induktiokeittotaso
Kaasukeittotaso 30 41 51
Sahkdkeittotaso 30 33 2

Noudata keittotason asennusohjetta.

21.7 Asennus korkeaan kaappiin

Ota huomioon asennusmitat ja turvallisuusetéisyydet
korkeassa kaapissa.

e
min. 550
\

=~

\ //l

4502

<]

I

Vélipohjissa pitdé olla rako laitteen tuuletusta varten.
Jos korkeassa kaapissa on elementti-takaseinien lisaksi
toinen takaseind, se on poistettava.

Asenna laite vain niin korkealle, ettd varusteet saa
otettua helposti ulos.

21.8 Kahden laitteen asentaminen

paallekkain

Laite voidaan asentaa myds toisen laitteen paalle tai
alle. Noudata paallekkain asennettaessa asennusmittoja

ja asennusohjeita.

]
min. 550
\

~

Vélipohjissa pitaéa olla rako laitteiden tuuletusta varten.
Molempien laitteiden riittavan tuuletuksen
varmistamiseksi tarvitaan sokkelin alueelle vahintdan

' Noudata keittotason paikallisia naista poikkeavia asennusohjeita.

Asennusohje fi

200 cm2:n kokoinen tuuletusaukko. Tee sita varten
aukko sokkeliin tai asenna tuuletusritila.
Varmistettava, ettd ilmanvaihto toteutuu piirroksen
mukaisena.

Asenna laitteet vain niin korkealle, etta varusteet saa
otettua helposti ulos.

21.9 Yhteensovitus lampolaatikon kanssa

Asenna ensin lampolaatikko. Noudata [ampolaatikon
asennusohjetta.

Tydnna laite lampolaatikon ylapuolelle kaappiin. Varo
vaurioittamasta lampolaatikon etupaneelia.

21.10 Asennus kulmaan

Ota kulmaan asennettaessa huomioon asennusmitat ja
turvallisuusetaisyydet.

s A\ 2%

min.
4 45

Jotta laitteen luukku saadaan avattua, ota kulmaan
asentaessasi huomioon minimimitat. Mitta [@ riippuu
kalusteen etuosan vahvuudesta ja kahvasta.

21.11 Laitteen asennus

1. Tyénnéa laite kokonaan paikalleen.
Varmista, etta liitantajohto ei taitu, jaa puristuksiin tai
kulje teravien kulmien vyli.

2. Kohdista laite keskelle.
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fi Asennusohje

3. Kiinnita laite ruuveilla kalusteeseen.

4. Poista paikkausmateriaali ja liimakalvot uunitilasta ja
luukusta.

Huomautus: Tydtason ja laitteen vélista rakoa ei saa
sulkea lisélistalla.
Kaapin sivuseiniin ei saa asentaa lamposuojalistoja.

21.12 Kahvattomat keittiokalusteet, joissa
pystysuuntainen tartuntalista:
1. Kaytd molemmilla puolilla tarkoitukseen sopivaa

taytekappaletta, jotta voit peittdd mahdolliset teravat
reunat ja varmistaa turvallisen asennuksen.

2. Kiinnita taytekappale kalusteeseen.
3. Poraa taytekappaleeseen ja kalusteeseen ennalta
reiat ruuviliitantaa varten.
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4. Kiinnita laite tarkoitukseen sopivalla ruuvilla.

AR

T
F

21.13 Laitteen irrotus

1. Poista laitteesta jannite.
2. Irrota kiinnitysruuvit.
3. Nosta laitetta vahan ja veda se kokonaan ulos.
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1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Definisjon av signalord

Her star det hva de forskjellige signalordene i
denne bruksanvisningen betyr.

/N ADVARSEL
Folg disse anvisningene, slik at du unngar mu-
lige alvorlige eller dadelige personskader.

OBS
Folg disse anvisningene, slik at du unngar ska-
der pa apparatet og andre materielle skader.

Merk: Dette henviser deg til viktig informasjon.

1.2 Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

®» Oppbevar veiledningen og produktinforma-
sjonen for senere bruk eller for en senere ei-
er.

m |kKke koble til apparatet dersom det har
transportskader.

1.3 Korrekt bruk

Dette apparatet er kun beregnet pa inn-
bygging. Felg den spesielle monteringsveiled-
ningen.

Apparater uten stopsel skal kun kobles til av
autoriserte fagfolk. Garantien dekker ikke ska-
der som skyldes feil tilkobling.

Sikkerheten under bruken er kun garantert der-
som monteringen foretas forskriftsmessig i

henhold til monteringsanvisningen. Installate-
ren er ansvarlig for at apparatet fungerer som
det skal pa oppstillingsstedet.

Apparatet ma kun brukes:

m for & tilberede mat og drikke.

m Under tilsyn. Falg med konstant under kort-
varige tilberedninger.

= | husholdninger og lignende bruksomrader
som: personalkjgkkener i butikker, pa konto-
rer og i andre naeringslokaler; pa landbruks-
eiendommer; av gjester pa hoteller og andre
losjisteder; pa bed-and-breakfast-steder

m opp til heyde pa maks 4000 m over havet.

Dette apparatet svarer til standard EN 55011
hhv. CISPR 11. Det er et produkt i gruppe 2,
klasse B. Gruppe 2 betyr at mikrobglgene bru-
kes til oppvarming av matvarer. Klasse B in-
nebeerer at apparatet er egnet til bruk i private
husholdninger.

1.4 Begrensning av brukerkretsen

Dette apparatet kan brukes av barn fra og
med 8 ar og av personer med redusert fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
blir overvaket eller har fatt oppleering i en sik-
ker bruk av apparatet og dessuten har forstatt
farene som kan resultere av feil bruk.

Barn méa ikke fa leke med apparatet.
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no Sikkerhet

Rengjering og brukervedlikehold méa ikke
gjennomfgres av barn, med mindre de er
minst 15 ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar ma holdes unna apparatet og
stramkabelen.

1.5 Sikker bruk

Sett alltid tilbehar inn riktig vei i ovnsrommet.
— "Tilbehor", Side 69

/N ADVARSEL - Brannfare!

Brennbare gjenstander som blir oppbevart i

ovnsrommet kan ta fyr.

» Du ma aldri oppbevare brennbare gjen-
stander i ovnsrommet.

» Dersom det kommer rayk, ma apparat slas
av, eller sikringen utlgses og dgren ma hol-
des lukket, slik at eventuelle flammer kveles.

Lase matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varme-
elementene og tilbehgret far du begynner a
bruke apparatet.

/N ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets bergrbare

deler sveert varme.

» Utvis forsiktighet og unngéa a bergre varme-
elementene.

» Barn under 8 ar ma holdes unna.

Tilbehar og kokekar blir svaert varme.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovnsrommet.

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovns-

rommet. Apparatdgren kan sprette opp. Varm

damp og stikkflammer kan sive ut.

» Bruk bare sma mengder vaeske med hgy
alkoholprosent i retter.

» |lkke varm opp sprit (= 15 % vol.) i ufortynnet
tilstand (f.eks. til & helle over matvarer).

» Apne deren pa apparatet forsiktig.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir sveert varme under
bruk.

» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

Nar apparatderen dpnes, kan det stremme ut
varm damp. Damp er ikke alltid synlig, det av-
hepger av temperaturen.

» Apne deren pa apparatet forsiktig.

» Hold barn pa avstand.

Vann i varmt ovnsrom kan fere til at det dan-
nes sveert varm vanndamp.

» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.
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/N ADVARSEL - Fare for personskade!
Dersom glasset pa apparatdgren er ripet opp,
kan det sprekke.

» |kke bruk skurende rengjeringsmidler eller
skarpe metallskraper for a rengjore glasset
pa ovnsdgren, ettersom de kan ripe opp
overflaten.

Hengslene pa apparatdaren beveger seg nar

daren apnes og lukkes, og du kan klemme

deg.

» Hold fingrene unna omradet rundt hengsle-
ne.

Komponenter inni apparatderen kan ha skarpe

kanter.

» Bruk vernehansker.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare repara-
sjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til
reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets
stramkabel, ma den skiftes ut av produsen-
ten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Hvis isolasjonen pa stremledningen er skadet,

er dette farlig.

» La aldri stramkabelen veere i kontakt med
varme maskindeler eller varmekilder.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med
skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen
eller endre stremkabelen.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake

elektrisk stot.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler
for & rengjore apparatet.

En vaskemaskin med skader eller en stramled-

ning med skader er farlig.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller
knust overflate.

» Hvis apparatet eller stramledningen er ska-
det, méa sikringen i sikringsskapet kobles ut
umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. —» Side 81

/N ADVARSEL - Kvelningsfare!

Barn kan fa emballasjen over hodet eller vikle
seg inn i den og kveles.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.



Barn kan puste inn eller svelge smadeler og
bli kvalt.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med smadeler.

1.6 Mikrobolgefunksjon

LES NOYE GJENNOM DE VIKTIGE SIK-
KERHETSANVISNINGENE OG TA VARE PA
DEM TIL FREMTIDIG BRUK

/N ADVARSEL - Brannfare!

Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er farlig

og kan forarsake skader. Blant annet kan opp-

varming av tafler eller varmeputer med korn-
eller krydderinnhold fare til at putene antennes,
ogsa flere timer etter oppvarming.

» Du méa aldri bruke apparatet til & torke mat
eller kleer.

» Du ma aldri bruke apparatet til & varme opp
tofler, hveteputer, svamper, fuktige kluter og
lignende.

» Apparatet er kun beregnet til tilberedning av
mat og drikke.

Matvarer og emballasjen og beholderne de lig-

ger i, kan ta fyr.

» Aldri varm opp matvarer i varmholdings-
emballasje.

» Aldri varm opp matvarer i beholdere av
plast, papir eller andre brennbare materialer
uten tilsyn.

» Aldri still inn for hey mikrobglgeeffekt eller
for lang mikrobglgetid. Rett deg etter opplys-
ningene i denne bruksanvisningen.

» Aldri bruk mikrobglgeovnen til & tarke mat-
varer.

» Aldri tin opp eller varm opp matvarer med
lavt vanninnhold, som brad, med for hay
mikrobglgeeffekt eller for lang mikrobglgetid.

Matolje kan ta fyr.

» Varm aldri opp matolje alene med
mikrobglgefunksjonen.

Brennbare gjenstander og redskaper som blir

oppbevart i mikrobglgeovnen kan ta fyr.

» Forsikre deg om at det ikke befinner seg
gjenstander eller redskaper i ovhsrommet
som ikke er egnet for bruk i mikrobglgeovn,
for du starter apparatet.

» lkke bruk ovnsrommet til oppbevaring av
brennbare gjenstander, kjgkkenredskaper el-
ler matvarer og lignende nar mikrobalgeov-
nen ikke er i bruk.

Sikkerhet no

/\ ADVARSEL - Eksplosjonsfare!

Veaeske og andre naeringsmidler i tett forsegle-

de beholdere kan lett eksplodere.

» Aldri varm opp veaeske og andre naeringsmid-
ler i tett forseglede beholdere.

A\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Matvarer med fast skall eller skinn kan

sprekke eksplosjonsaktig bade under og etter

oppvarming.

» Aldri kok uskrellede egg eller varm opp
uskrellede hardkokte egg.

» Aldri kok skalldyr eller krepsdyr.

» Pa speilegg eller egg i glass ma det stikkes
hull pa plommen farst.

» Pa matvarer med fast skall eller skinn, f.eks.
epler, tomater, poteter eller palser, kan skin-
net sprekke. Stikk hull pa skallet eller skinnet
for oppvarming.

Varmen fordeles ikke jevnt i barnematen.

» Varm ikke opp barnemat i lukkede kokekar.

» Ta alltid av lokket eller smokken.

» Rer godt rundt i barnematen eller rist den
etter oppvarmingen.

» Kontroller temperaturen fer barnet far maten.

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli

sveert varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovnsrommet.

Emballasje som er lufttett, kan sprekke.

» Folg alltid angivelsene pa emballasjen.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar retter ut av
ovnen.

De tilgjengelige delene blir sveert varme under

drift.

» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er far-

lig. Tafler, hveteputer, svamper, fuktige kluter

og lignende kan fare til forbrenninger dersom
de blir for varme.

» Du ma aldri bruke apparatet til & torke mat
eller kleer.

» Du ma aldri bruke apparatet til & varme opp
tofler, hveteputer, svamper, fuktige kluter og
lignende.

» Apparatet er kun beregnet til tilberedning av
mat og drikke.

/N ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av veeske kan det oppsta
forsinket koking. Det betyr at koketempera-
turen nas uten at de typiske dampboblene sti-
ger opp. Man skal veere forsiktig selv med sma
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no Unngéa materielle skader

bevegelser pa karet. Den varme vassken kan

plutselig koke over og sprute.

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved
oppvarming. Da unngéar du forsinket koking.

v X

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Uegnede kokekar kan sprekke. Kokekar av

porselen og keramikk kan ha sma hull i hank

og lokk. Bak disse hullene skjuler det seg hul-

rom. Fuktighet som er trengt inn i disse hul-

rommene, kan fore til at kokekaret sprekker.

» Bruk bare kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn.

Dersom kun mikrobglgefunksjonen brukes,

kan kokekar og beholdere av metall eller koke-

kar med metalldeler fagre til gnistdannelse. Ap-

paratet tar skade av det.

» Bruk aldri metallbeholdere dersom kun
mikrobglgefunksjonen brukes.

» Bruk alltid kokekar som er egnet til
mikrobglgeovn, eller bruk mikrobglgefunksjo-
nen i kombinasjon med en varmetype.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!
Apparatet arbeider under hgyspenning.
» Kabinettet ma aldri fjernes.

/N ADVARSEL - Fare for alvorlige helseska-

der!

Mangelfull rengjering kan skade overflaten av

apparatet, redusere levetiden og fere til farlige

situasjoner som lekkasje av mikrobglgeenergi.

» Rengjer apparatet regelmessig og fjern mat-
rester med en gang.

» Hold ovnsrommet, dertetningen, daren og
hengslene rent til enhver tid.

— "Rengjoring og pleie", Side 78

Aldri bruk apparatet dersom ovnsdaren eller

dortetningen har skader. Mikrobglgeenergi kan

lekke ut.

» Aldri bruk apparat dersom degren til ovnsrom-
met, dertetningen eller plastrammen til deren
har skader.

» Reparasjon ma kun foretas av kundeservice.

Pa apparater uten deksel lekker mikrobglge-

energi ut.

» Fjern aldri dekselet pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice ved vedlike-
holds- og reparasjonsarbeider.

2 Unnga materielle skader

2.1 Generelt

OBS

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovnsrommet og

fare til permanent skade pa apparatet. Smaeksplosjoner

kan fa apparatdaren til & sprekke opp og muligens falle
ut. Derrutene kan sprekke opp og splintres. Det oppstar
et undertrykk som kan fa innsiden av ovnsrommet til &
bli kraftig deformert.

» lkke varm opp sprit (= 15 % vol.) i ufortynnet tilstand
(f.eks. til & helle over matvarer).

Hvis det er vann i det varme ovnsrommet, oppstar det

vanndamp. Bunnen i ovnsrommet kan ta skade av veks-

lende temperatur i bunnen av ovnsrommet.

» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.

Hvis det er fuktighet i ovhsrommet over lengre tid, opp-

star det korrosjon.

» Tork bort kondensvann etter hver tilberedning. Nar ov-
nen er blitt brukt med hgy temperatur, ma deren hol-
des stengt nar ovnsrommet avkjoles.

» Fuktige matvarer ma ikke oppbevares i lukket ovns-
rom over lengre tid.

» |kke oppbevar mat i ovnsrommet.

» |kke la ovnsdgren std pa glett.

66

Hvis tetningen er svaert skitten, gar ikke ovnsdgren

ordentlig igjen. Elementfronter i omradet rundt kan bli

skadet.

» Hold alltid tetningen ren.

» Du ma aldri bruke apparatet med skadet tetning eller
uten tetning.

Hvis ovnsdaren brukes som sitteplass og oppbevarings-

sted, kan den bli skadet.

» |kke sta p4, sitt pd, heng pa eller stott deg pa ap-
paratderen.

Alt etter apparatmodell kan tilbehgret ripe opp glassru-

ten i dgren nar den lukkes.

» Tilbehgr ma alltid skyves helt inn i ovnsrommet.

2.2 Mikrobglgefunksjon

Folg disse instruksene nar du bruker mikrobglgefunksjo-
nen.

OBS

Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glasset

pa innsiden av dgren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av daren.



Ved bruk av kun mikrobglgefunksjonen er risten ikke

egnet som underlag. Det kan oppsta gnister som ska-

der ovnsrommet.

» Ved ren mikrobglgedrift kan du sette kokekaret pa
bunnen av ovnsrommet.

Aluminiumsskaler kan forarsake gnister. Apparatet blir

skadet av gnister som oppstar.

» Aluminiumsskaler ma ikke brukes i apparatet.

Dersom apparatet brukes uten mat i ovnsrommet vil det-

te fare til overbelastning.

» Start aldri mikrobglgeovnen uten mat i ovnsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar.

X
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Hvis du popper popcorn flere ganger rett etter hverand-

re pa altfor hgy mikrobglgeeffekt, kan det fare til skader

i ovnsrommet.

» La apparatet avkjgles i flere minutter mellom hver
popping.

» Still aldri inn for hgy mikrobelgeeffekt.

» Effekten skal vaere pd maks. 600 watt.

» Popcornposen skal alltid legges pa en glasstallerken.

Uegnede kokekar kan fgre til skader.

» Ved bruk av grill eller kombinert drift med
mikrobglgefunksjon ma du kun anvende kokekar som
taler de hgye temperaturene.

3 Miljevern og innsparing

3.1 Avfallsbehandling av emballasje

Emballasjematerialene er miljgvennlige og resirkulerba-
re.

» Kildesortér de enkelte komponentene etter type avfall.

3.2 Energisparing

Dersom du tar hensyn til disse merknadene, forbruker
apparatet ditt mindre strem.

Apne ovnsdgren sa sjelden som mulig under tilbered-

ningen.

v Temperaturen i ovhsrommet opprettholdes, og ap-
paratet trenger ikke & ettervarme.

Varm to kopper med vaeske samtidig.
v Varming av flere retter samtidig krever mindre strem
enn varming av flere retter etter hverandre.

Sla av displayet i grunninnstillingene.
v | stremsparemodus sparer apparatet energi.

Merknader

= Displayet reduserer automatisk lysstyrken til niva 1 i
stramsparemodus.

= |ht. kommisjonsforordningen (EU) 2023/826 forelig-
ger det ved gjeldende apparat en annen tilstand nar
det er avslatt. Dette blir i det falgende betegnet som
strgmsparemodus.

= Selv om ikke hovedfunksjonen er aktiv, trenger ap-
paratet energi til:
— deteksjon for sensortastenes aktivering
— overvaking av dgrapningen
- redigering av klokkeslettet (uten visning)
Iht. definisjonen er apparatet verken "Av" eller |
"Hvilemodus", og derfor brukes betegnelsen "Strgm-
sparemodus". EN [EC 60350-1:2023 gjelder ved
maling i stremsparemodus.

4 Bli kjent med

4.1 Betjeningsfelt

Ved hjelp av betjeningsfeltet stiller du inn alle apparatets
funksjoner, og du far informasjon om driftsstatus.
Detaljer pa bildet, f.eks. farge og form, kan variere, av-
hengig av apparattype.
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% 12:00 N

>/0 JARC)

Bergringsskjerm

Beraringsskjermen er bade display og betjenings-
element.
— "Beraringsskjerm”, Side 68

Bergringsfelter

Med bergringsfeltene stiller du inn de forskjellige
funksjonene direkte.

— "Beraringsfelter”, Side 68

4.2 Beroringsfelter

Bergringsfelt er overflater som reagerer pa beraring.
Berar det relevante feltet for & velge en funksjon.

Bergringsfelt Funksjon

O Sla apparatet pa eller av.
— "Grunnleggende betjening”,
Side 70

= Direkte tilgang til mikrobglgefunksjon
— "Mikrobolgefunksjon”, Side 71

< Bla en innstilling tilbake.

4.4 Varmetyper og funksjoner

Beroringsfelt Funksjon

>/0 Starte apparatet eller sette det pa
pause.
— "Grunnleggende betjening®,
Side 70

JA Velge tidsur.
— "Stille inn tidsur”, Side 76

=0 Aktivere og deaktivere barnesikring.

( Navigere mot venstre pa berarings-
skjermen

) Navigere mot hayre pa beraringsskjer-
men

4.3 Bergringsskjerm

P4 bergringsskjermen ser du valgmulighetene og de
innstillingene som er gjort for den aktuelle funksjonen.
Velg et av punktene ved & trykke péa det tilsvarende
tekstfeltet.

Innstillingsomrade

Innstillingsomradet vises i fliser.

De enkelte flisene viser deg aktuelle valgmuligheter og
innstillinger som allerede er foretatt. Velg en funksjon
ved & trykke pa tilsvarende flis.

Informasjon vises ogsé i fliser.

Du blar gjennom flere fliser til venstre eller til hgyre ved
a bruke navigasjonstastene < og >.

Mulige symboler i fliser

Symbol Betydning

Dersom det er mye innhold i flisen, blar
du igjennom.

@k eller reduser innstillingsverdien.

Tilbakestill innstillingsverdien.

XOH 1< >

Lukk flisen.

For at du alltid skal finne passende varmetype til rettene, forklarer vi forskjellene og bruksomradene her.

Navn Effekt/trinn Bruk
Mikrobglge 90/180/360/600/"boost"  Til opptining, tilberedning og oppvarming av matvarer og
vaesker.
— "Mikrobolgefunksjon”, Side 71
Grill, stor flate Grilltrinn: Grilling av flate stykker som pglser eller ristet bred. Gra-
= 1 =svak tinering av retter.
= 2 = middels — "Grill", Side 73
= 3 = sterk

Grill, liten flate

Grilling av sma& mengder, som paglser eller toast. Gratine-
ring av sma mengder.
— "Grill", Side 73

Mikrobglge-kombidrift 90/180/360/600 W + grill-

Tilberedning av suffleer og gratenger. Rettene brunes.

trinn 1/2/3 — "Mikrobolge-kombidrift", Side 72
Retter Det finnes forhandsprogrammerte innstillinger for mange
retter.
Rengjering Velg rengjgringsfunksjon for ovnsrommet.

— "humidClean”, Side 78
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Navn Effekt/trinn

Bruk

Grunninnstillinger

Tilpass grunninnstillingene.
— "Grunninnstillingene", Side 77

4.5 Ovnsrom

Funksjonene i ovnsrommet gjer det enklere & bruke ap-
paratet.

Selvrensende flater

Taket i stekeovnen er selvrensende. De selvrensende
flatene er belagt med porgs, matt keramikk og har en ru
overflate. Mens apparatet er i bruk, vil de selvrensende
flatene fange opp fettsprut fra baking, steking og grilling
0g bryte ned spruten.

Ovnsrombelysning

Nar du apner apparatdaren, slas lyset pa i ovnsrommet.
Hvis apparatderen er apen i ca. 15 minutter, slas lyset i
ovnsrommet av.

For de fleste varmetypene og funksjonene er ovnsrom-
belysningen pa under bruk. Nar stekingen er avsluttet,
slas lyset av igjen.

Kjolevifte

Kjgleviften slar seg av og pa etter behov. Den varme |uf-
ten slippes ut giennom luftedpningene over ovnsdgren.

OBS

Dersom luftedpningene dekkes til, vil apparatet bli over-
opphetet.

» |kke dekk til luftedpningene.

For at ovnsrommet skal avkjgles raskere etter at ap-
paratet har veert i bruk, fortsetter kjaleviften & ga i en
viss tid. Nar mikrobglgefunksjonen brukes, vil apparatet
holde seg kaldt, men kjgleviften slas allikevel pa.
Kjgleviften kan fortsette 4 ga ogsé nar mikrobglgefunk-
sjonen er avsluttet.

Innsettingshoyder

Ovnsrommet har 4 innsettingshgyder.

Bunnen av ovnsrommet pa hayde 0 er spesielt egnet for
mikrobglgefunksjonen. Bruk kun kokekar som er egnet
for mikrobglgeovn.

.
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4.6 Kondensvann

Under tilberedningen kan det skilles ut kondensvann i
ovnsrommet og pa ovnsdaren. Kondens er normalt og
har ingen negativ betydning for apparatet. Tark bort
kondensvannet etter tilberedningen.

4.7 Apparatdor

Du kan néar som helst dpne apparatderen. Hvis du apner
ovnsdgren mens apparatet er i bruk, stanser tilberednin-
gen. Nar apparatdaren er lukket, kan du fortsette stekin-
gen med D/0O.

5 Tilbehor

Bruk originaltiloehgr. Dette er tilpasset ditt apparat.

Avhengig av apparattypen kan det falge med forskjellig tilbehar.

Tilbehor

Bruk

Rist

= Risten er uegnet for maks. mikrobglgeeffekt
= Rist til grilling og gratinering
= Rist som underlag for kokekar

5.1 Ytterligere tilbehor

Annet tilboeher kan kjgpes hos kundeservice, hos forhandleren eller pa Internett.
P4 Internett eller i vare brosjyrer finner du et bredt utvalg av tilbeher til apparatet:

siemens-home.bsh-group.com

Tilbehgr er apparatspesifikt. Oppgi alltid den ngyaktige betegnelsen (E-nr.) pa apparatet nar du kjgper tilbeher.
| nettbutikken eller hos kundeservice far du vite hvilket tilbehgr som finnes til apparatet ditt.
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Tilbehor Bruk
Glasspanne = Egnet for mikrobglge og kombinert
mikrobgalge.
= Sprutbeskyttelse ved grilling direkte pé ris-
ten

= Ved grilling skal glasspannen settes inn i
hgyde 1. Dryppende fett og kjettsaft samles

opp.

5.2 Skyve inn tilbehor

Du kan trekke ut tilbehgret ca. halvveis uten at det
tipper. Pass pa & ha rett stilling pa risten nar den skyves
inn.
1. Juster tilbehgret i ansket hayde i ovnsrommet.
Still risten med den dpne siden mot apparatdgren og
den krumme delen [@l oppover.

2. Skyv tilbehgret helt inn slik at det ikke bergrer ovns-
daren.

6 For forste gangs bruk

Utfar innstillingene for farste gangs bruk. Rengjer ap-
paratet og tilbeharet.

6.1 Forste gangs bruk

Du ma gjere innstillinger for farste gangs bruk fer du
kan begynne & bruke apparatet.

Stille inn sprak

1. Trykk pa O.

2. Velg gnsket sprak.
3. Trykk pa —.

Stille inn klokkeslett

Forutsetning: Displayet viser 12:00. Timene blinker.
1. Still inn timer med + og —.

2. Trykk pa minuttene.

3. Still inn minutter med + og —.

4, Trykk pa —.

Still inn dato

Forutsetning: Displayet viser en dato. Dagen blinker.
1. Still inn dag med + og —.

2. Trykk pa maned.

3. Still inn maned med + og —.

4. Trykk pa ar.

5. Still inn ar med + og —.

6. Trykk pa "Fullfar",

v Det vises en melding om at farste gangs oppstart er
fullfart.

6.2 Rengjore apparatet for forste gangs bruk

Rengjer ovnsrommet og tilbeher for du tilbereder mat-
retter med apparatet for fgrste gang.

1. Pase at det ikke er noen emballasjerester, tiloehar el-
ler andre gjenstander i ovnsrommet.

2. Rengjer de glatte flatene i ovnsrommet med en myk,

fuktig klut.

Lukk apparatdaren.

Luft rommet mens apparatet varmes opp.

Still inn grillen pa trinn 3.

Still inn en varighet pa 15 minutter.

La apparatet avkjoles.

Rengjer glatte flater med sapevann og en klut nar

ovnsrommet er avkjalt.

O N OAW

6.3 Rengjoring av tilbehoret

» Rengjer tilbehgret ngye med sapevann og en myk
klut.

7 Grunnleggende betjening

7.1 Sla pa apparatet

» Trykk pa O.
v Apparatet er klart til bruk.
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7.2 Sla av apparatet

» Trykk pa O.
v Apparatet avbryter de funksjonene som kjarer.
v Displayet viser klokkeslettet i noen minutter.



7.3 Starte apparatet
» Trykk pa D/0.

7.4 Sette apparatet pa pause

1. Apne apparatderen eller trykk pa >/0.
v Apparatet stanser.

Mikrobglgefunksjon no

2. Apparatet fortsetter & ga nar du lukker deren og tryk-
ker pa >/0.
v Tilberedningen fortsettes.

7.5 Avbryte prosessen pa apparatet

» Trykk pa O.
v Apparatet avbryter de funksjonene som kjgrer.

8 Mikrobglgefunksjon

Med mikrobglgefunksjonen kan du tilberede, varme eller
tine maten spesielt raskt.

8.1 Mikrobglgeeffekter

Ved ren mikrobglgedrift kan du sette kokekaret pa bun-
nen av ovnsrommet.

Her finner du en oversikt over mikrobalgeeffekttrinnene og anbefalinger om hvordan de brukes.

Mikrobolgeeffekt i watt

Maksimal varighet i timer

Bruk

90 W 1:30 Opptining av gmfintlige matvarer.

180 W 1:30 Opptining og videre steking av mat-
varene.

360 W 1:30 Tilberedning av kjgtt og fisk og opp-
varming av gmfintlige matvarer.

600 W 1:30 Oppvarming og tilberedning.

boost 00:30 Oppvarming av veesker.

Merknader

= For & beskytte apparatet reduseres den maksimale
mikrobalgeeffekten "boost" trinnvis til 600 W i lgpet av
de forste minuttene. Etter en avkjglingstid kan
maksimal effekt brukes igjen.

» Mikrobglgeeffektene tilsvarer ikke apparatets faktiske
effektopptak.

8.2 Kokekar og tilbehgr som er egnet for
mikrobglgeovn

For & varme opp matvarene jevnt og ikke skade appara-
tet ma du bruke egnede kokekar og tilbehgr.

Merk: For du bruker kokekar med mikrobalgefunksjo-
nen, ma du se anvisningene fra produsenten. Er du i tvil,
sé test kokekaret.

— "Teste om kokekar er egnet for mikrobalgeovn”,

Side 71

Egnet for mikrobglgeovn

Kokekar og tilbehor

Kokekar av ildfast og

mikrobglgekompatibelt

materiale:

= Glass

= Glasskeramikk

= Porselen

= Temperaturbestandig
plast

= Helglasert keramikk
uten riper

Begrunnelse

Disse materialene slipper
mikrobglgene gjennom.
Mikrobglger skader ikke ild-
faste kokekar.

Kokekar og tilbehor
Metallbestikk

Begrunnelse

Merk: For & unnga forsinket
koking kan du bruke metall-
bestikk, f.eks. en skje, i
glasset.

OBS

Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glasset

pa innsiden av daren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av daeren.

Ikke egnet for mikrobglgeovn

Kokekar og tilbehor
Kokekar i metall

Begrunnelse

Metall slipper ikke
mikrobglgene gjennom. Ma-
ten blir knapt varm.

Mikrobglger kan skade gull-
0g salvpynt.

Tips: Kokekaret ma kun
brukes dersom produsen-
ten garanterer at det er eg-
net for mikrobglgeovn.

Kokekar med pynt av gull
eller sglv

8.3 Teste om kokekar er egnet for
mikrobglgeovn

Test om kokekaret er egnet for mikrobglgeovn ved hjelp
av en kokekartest. Det er kun i forbindelse med en

kokekartest at du kan bruke apparatet i
mikrobglgemodus uten mat.
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/N ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir svaert varme under bruk.
» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

1. Sett det tomme kokekaret i ovnsrommet.
2. Still apparatet pa maks. mikrobglgeeffekt i 12 til 1 mi-
nutt.
. Start apparatet.
4. Kontroller kokekaret flere ganger:
- Hvis kokekaret er kaldt eller lunkent, egner det seg
for mikrobalgeovn.
- Hvis kokekaret er varmt eller det oppstar gnister,
ma du avbryte kokekartesten. Kokekaret egner seg
ikke for bruk med mikrobglgefunksjonen.

w

8.4 QuickStart

1. Trykk pa El.

2. Start apparatet med D>/0.

v Den forhandsinnstilte mikrobglgeeffekten startes i
1 minutt.

Merk: Du kan endre den forhandsinnstilte mikrobglgeef-
fekten i grunninnstillingene. = Side 77

8.5 Innstilling av mikrobgolgefunksjon

Merk

Pass pa at mikrobglgefunksjonen brukes forskriftsmes-

sig:

= Fglg sikkerhetsinstruksene. — Side 65

= Fglg anvisningene for & unnga materielle skader.
— Side 66

= Fglg anvisningene om kokekar og tilbehar som egner
seg for mikrobglgeovn.

. Trykk pa ® eller "Mikrobglge".
. Trykk pa "Mikrobglgeeffekt".
. Velg gnsket mikrobglgeeffekt.
. Trykk p& "Overfar".
. Trykk pa "Steketid".
. Still inn gnsket varighet.
— "Stille inn varighet", Side 76
Med O kan du tilbakestille innstilt varighet.
. Trykk pa "Overfar".
8. Dersom du gnsker en sluttid, still inn sluttid.
» Trykk pa "Slutt".
» Still inn ansket tid.

O hsWN =

~

» Trykk pa "Overfar".
Apparatet slas automatisk pa og av igjen til forhands-
valgt sluttid.

9. Start apparatet med B>/0.

v Nar tilberedningstiden er utlgpt, hgres et lydsignal.

Tips: For & utnytte apparatet optimalt kan du orientere

deg etter innstillingsanbefalingene.
— "Slik gjer du det", Side 81

8.6 Endre mikrobolgeeffekt

Du kan endre mikrobglgeeffekt mens apparatet gar.

1. Trykk pé innstilt mikrobglgeeffekt.

2. Velg gnsket mikrobglgeeffekt.
Hvis den innstilte varigheten overstiger den
maksimale varigheten for mikrobglgeeffekten, vil ap-
paratet automatisk redusere varigheten.

3. Trykk pa "Overfor".

8.7 Endre varighet

Du kan endre varigheten mens apparatet gar.
1. Trykk pa innstilt varighet.

2. Still inn gnsket varighet.

3. Trykk pa "Overfor".

8.8 Ettersteking av retter

Du kan ettersteke en rett nar varigheten er telt ned.
1. Trykk pa "Legg til steketid".
2. Still inn gnsket varighet.
— "Stille inn varighet", Side 76
Med O kan du tilbakestille innstilt varighet.
3. Trykk pa "Overfor".
4. Start apparatet med D>/0O.

8.9 Sette apparatet pa pause

1. Apne apparatdaren eller trykk pa >/0.

v Apparatet stanser.

2. Apparatet fortsetter & ga nar du lukker dgren og tryk-
ker pa D>/0O.

v Tilberedningen fortsettes.

8.10 Avbryte prosessen pa apparatet

» Trykk pa O.
v Apparatet avbryter de funksjonene som kjarer.

9 Mikrobolge-kombidrift

Hvis du vil forkorte tilberedningstiden eller dersom du vil
varme opp og brune mat samtidig, kan du bruke grill i
kombinasjon med mikrobglgefunksjonen.

Folgende mikrobalgeeffekter er tilgjengelig:

= O0W

= 180 W

= 360 W

= 600 W

9.1 Stille inn mikroboglgefunksjon som
tilleggsfunksjon

Forutsetning: Apparatet er slatt pa.
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Trykk pa "Grill, stor flate" eller "Grill, liten flate".
2. Kun ved "Grill, stor flate".
» Trykk pa "Trinn".
» Velg gnsket grilltrinn.
» Trykk pa "Overfar".
3. Trykk pa "Mikrobglge".
» Velg onsket mikrobglgeeffekt.
» Trykk pa "Overfor".
v Displayet viser en forhandsinnstilt varighet.
4, Dersom du vil endre den forhandsinnstilte varigheten,
trykk pa "Steketid".
» Still inn @nsket varighet.
» Trykk pa "Overfar".



5. Dersom du gnsker en sluttid, trykk pa "Slutt".
» Still inn gnsket tid.
» Trykk pa "Overfar".
v Apparatet slas automatisk pa og av igjen til forhands-
valgt sluttid.
. Start apparatet med D>/0.
Nar tilberedningstiden er utlgpt, hares et lydsignal.

o

9.2 Endre grilltrinn

Du kan endre grilltrinnet mens apparatet gar.

Forutsetning: "Grill, stor flate" er stilt inn.
1. Trykk pa innstilt grilltrinn.

2. Still inn gnsket grilltrinn.

3. Trykk pa "Overfar".

9.3 Endre mikrobglgeeffekt

Du kan endre mikrobglgeeffekt mens apparatet gar.

1. Trykk pda innstilt mikrobalgeeffekt.

2. Velg ensket mikrobglgeeffekt.
Hvis den innstilte varigheten overstiger den
maksimale varigheten for mikrobalgeeffekten, vil ap-
paratet automatisk redusere varigheten.

3. Trykk pa "Overfor".

Grill no

9.4 Endre varighet

Du kan endre varigheten mens apparatet gar.
1. Trykk pa innstilt varighet.

2. Still inn gnsket varighet.

3. Trykk pa "Overfar".

9.5 Ettersteking av retter

Du kan ettersteke en rett nar varigheten er telt ned.
1. Trykk péa "Legg til steketid".
2. Still inn gnsket varighet.
— "Stille inn varighet", Side 76
Med O kan du tilbakestille innstilt varighet.
3. Trykk pa "Overfor".
4, Start apparatet med D>/0.

9.6 Sette apparatet pa pause

1. Apne apparatderen eller trykk pa >/0.

v Apparatet stanser.

2. Apparatet fortsetter & ga nar du lukker deren og tryk-
ker pa D/0.

v Tilberedningen fortsettes.

9.7 Avbryte prosessen pa apparatet

» Trykk pa O.
v Apparatet avbryter de funksjonene som kjgrer.

10 Grill

Med grill kan du brune eller gratinere rettene. Grillen
kan brukes alene eller sammen med mikrobglgefunksjo-
nen.

10.1 Grillfunksjoner

Avhengig av typen og mengden matvarer kan du velge
mellom to forskjellige grillfunksjoner:

Funksjon Retter

Grill, stor flate Grilling av store kjgttstykker og

toast, gratinering av gratenger.

Grill, liten flate Grilling av retter i mindre

mengder.

Merk: Den midtre flaten under
grillelementet blir varm.

10.2 Grilltrinn
Felgende grilltrinn er tilgjengelig.
Grill, stor flate

Grilltrinn Retter

1 (svak) = Hgye gratenger
= Suffleer

2 (middels) = Flate gratenger
= Fisk

3 (sterk) = Pglser
= Toast

Grill, liten flate

Retter

For mindre mengder suffleer og
hgye gratenger.

Grilltrinn
1 (svak)

10.3 Sikkerhetsutkobling

Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsutkobling for din
egen sikkerhet. Apparatet slar seg automatisk av nar
det har veert i bruk lenge.

Hvor lang tid det tar far det slar seg av, er avhengig av
innstillingen:
= Grill: 90 minutter

10.4 Stille inn "Grill, stor flate"

Forutsetning: Apparatet er slatt pa.
1. Trykk pa "Grill, stor flate".
2. Trykk pa "Trinn".
3. Velg ansket grilltrinn.
4. Trykk pa "Overfar".
5. Dersom du gnsker en varighet, still inn varighet.
» Trykk péa "Steketid".
» Still inn @nsket varighet.
» Trykk pa "Overfar".
6. Dersom du gnsker en sluttid, still inn sluttid.
» Trykk pa "Slutt".
» Still inn gnsket tid.
» Trykk péa "Overfor".
Apparatet slas automatisk pd og av igjen til forhndnds-
valgt sluttid.
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7. Start apparatet med D>/0O.
v Nar tilberedningstiden er utlgpt, hares et lydsignal.

10.5 Stille inn "Grill, liten flate"

Forutsetning: Apparatet er slatt pa.
1. Trykk pa "Grill, liten flate".
2. Dersom du gnsker en varighet, still inn varighet.
» Trykk pa "Steketid".
» Still inn gnsket varighet.
» Trykk pa "Overfar".
3. Dersom du gnsker en sluttid, still inn sluttid.
» Trykk pa "Slutt".
» Still inn gnsket tid.
» Trykk pa "Overfar".
Apparatet slas automatisk pa og av igjen til forhands-
valgt sluttid.
4, Start apparatet med D>/0.
v Nar tilberedningstiden er utlgpt, hares et lydsignal.

10.6 Endre grilltrinn

Du kan endre grilltrinnet mens apparatet gar.

Forutsetning: "Grill, stor flate" er stilt inn.
1. Trykk pa innstilt grilltrinn.

2. Still inn gnsket grilltrinn.

3. Trykk pa "Overfar".

10.7 Endre varighet

Du kan endre varigheten mens apparatet gar.

1. Trykk pa innstilt varighet.
2. Still inn gnsket varighet.
3. Trykk péa "Overfor".

10.8 Ettersteking av retter

Du kan ettersteke en rett nar varigheten er telt ned.

1. Trykk péa "Legg til steketid".
2. Still inn gnsket varighet.
— "Stille inn varighet", Side 76
Med O kan du tilbakestille innstilt varighet.
3. Trykk pa "Overfor".
4, Start apparatet med D>/0.

10.9 Sette apparatet pa pause

1. Apne apparatderen eller trykk pa >/0.

v Apparatet stanser.

2. Apparatet fortsetter & ga nar du lukker dgren og tryk-
ker pa D/0.

Tilberedningen fortsettes.

<

10.10 Avbryte prosessen pa apparatet

Trykk pa O.
Apparatet avbryter de funksjonene som kjarer.

v

11 Retter

Driftstypen "Retter" hjelper deg med & tiloerede diverse
retter og velger automatisk de optimale innstillingene.

11.1 Automatisk utkobling

Den automatiske utkoblingsfunksjonen gjer at du kan
lage mat uten bekymring.

For & fa optimalt resultat ber du ta ut retten etter
programsiutt.

11.2 Innstillingstips for matretter

For a fa et optimalt tilberedningsresultat ber du felge
disse radene:

= Bruk kun feilfrie matvarer.

= Ta matvaren ut av emballasjen og vei den. Hvis du
ikke kan angi den ngyaktige vekten, runder du den
opp eller ned.

= Bruk kun ildfaste kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn, for eksempel av glass eller keramikk.

= Sett matvarene inn i det kalde ovnsrommet.

Tining

= Frys ned og oppbevar matvarer flatt og i passende
porsjoner ved -18 °C.

= | egg de frosne matvarene i en flat form, f.eks. en
glass- eller porselenstallerken.

= Det kan hende at matvarene ikke er fullstendig tint
etter at programmet er avsluttet. Matvarene kan imid-
lertid enkelt tilberedes videre.

= |La den tinte maten hvile i det avslatte apparatet i 10
til 30 minutter slik at temperaturen fordeler seg jevnt.
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= Under opptining av kjgtt og fjeerkre dannes det vaes-
ke. Fjern veesken nar du snur maten. Ikke bruk vees-
ken videre eller la den komme i kontakt med andre
matvarer.

= Fjern kjgttdeig som alt er tint, nar du snur den.

= Helt fjserkre legges farst med brystsiden ned, fjeerkre i
stykker legges farst med skinnsiden ned i kokekaret.

Gronnsaker

» Ferske grennsaker: Skjeeres i like store stykker. Tilsett
en spiseskje vann per 100 g.

= Frosne grennsaker: Det er kun blansjerte, ikke forvel-
lede gregnnsaker som egner seg. Frosne grgnnsaker
med flgtesaus egner seg ikke. Tilsett 1 til 3 ss vann.
Ikke tilsett vann ved spinat og rgdkal.

Poteter

= Skrelte poteter: Skal skjaeres i like store stykker. Til-
sett to spiseskjeer vann og litt salt per 100 g.

= Poteter med skall: bruk jevnstore poteter. Vask pote-
tene, og stikk hull pa skallet. Legg de fuktige pote-
tene i et kokekar uten vann.

= Bakt potet: bruk jevnstore poteter. Vask, terk og stikk
hull pa skallet.

Ris

= |kke bruk naturris eller boil in bag-ris.

= Tilsett to til to og en halv ganger vann til rismengden.

Fjeerkre

= Bruk kun kyllingkjett med kjaleskapstemperatur.
= Stikk hull pa skinnet enkelte steder med en gaffel.



Lasagne

= Best egnet er dypkjglt lasagne med en hgyde pa opp-
til ca. 3 cm.

= Ta lasagnen ut av emballasjen og legg den i et koke-
kar som egner seg til mikrobglgeovn.

11.3 Velge program

Forutsetning: Apparatet er slatt pa.
. Trykk pa "Retter".
. Velg et program.
. Trykk pa "Vekt".
. Still inn vekt med + og —
. Trykk pa "Overfor".
. Dersom du gnsker en sluttid, still inn sluttid.
» Trykk pa "Slutt".
» Still inn gnsket tid.
» Trykk pa "Overfar".
Apparatet slas automatisk pa og av igjen til forhands-
valgt sluttid.
. Sett rettene inn i ovnsrommet.
. Lukk apparatdaren.
. Trykk pa >/0.
Nar tilberedningstiden er utlgpt, hares et lydsignal.
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11.4 Oversikt over rettene

Tidsfunksjoner no

Merk: P4 mange programmer vises det meldinger i dis-
playet under tilberedningen. Fglg veiledningen.

Ettersteking av retter
Du kan ettersteke en rett nar varigheten er telt ned.
1. Trykk pa "Legg til steketid".
2. Still inn gnsket varighet.
— "Stille inn varighet", Side 76
Med O kan du tilbakestille innstilt varighet.
3. Trykk pa "Overfar".
4. Start apparatet med >/0.

Sette apparatet pa pause

1. Apne apparatderen eller trykk pa >/0.

v Apparatet stanser.

2. Apparatet fortsetter & ga nar du lukker deren og tryk-
ker pa D/0.

v Tilberedningen fortsettes.

Avbryte prosessen pa apparatet
» Trykk pa O.
v Apparatet avbryter de funksjonene som kjgrer.

Rett Egnede matvarer Vekt i kg Kokekar/tilbehor
Tine bred Bred, helt, rundt eller avlangt, brad i skiver, 0,20-1,5 Flatt, apent kokekar
formkaker, kaker av gjeerdeig, fruktkaker,
kaker uten glasur, krem eller gelatin
Tine Kjett' Steker, flate kjattstykker, kylling, kjottdeig 0,20-2 Flatt, apent kokekar
Tine fisk Hel fisk, fiskefilet, fiskekotelett 0,10-1 Flatt, apent kokekar
Grennsaker, ferske?  F.eks. blomkal, brokkoli, gulrgtter, knutekal, — 0,15-1 Lukket kokekar
purre, paprika, squash
Gregnnsaker, frosne?  F.eks. blomkal, brokkoli, gulretter, knutekal,  0,15-1 Lukket kokekar
redkal, spinat
Ris? Langkornet ris 0,05-0,3 Hovyt, lukket kokekar
Skrelte poteter? Poteter med eller uten skall, potetstykker av. 0,20-1 Lukket kokekar
samme starrelse
Ovnsstekte poteter'  Poteter med skall, a 200-250 g 0,20-1,5 Sett kokekaret pa risten.
Lasagne, dypfryst Lasagne eller lignende frosne gratenger 0,30-1 Kokekar uten lokk
Kyllingbiter, ferske Overlar av kylling, underlar av kylling, kylling- 0,50-1,5 Sett kokekaret pa risten.

lar

12 Tidsfunksjoner

Apparatet har tidsfunksjoner som du kan styre varighet,
sluttid og tidsur med.

Bruk

Dersom du stiller inn en varighet for
tilberedningen, vil apparatet
automatisk slutte & varme nar
varigheten er utlgpt.

Tidsfunksjoner
Steketid H

' Ta hensyn til snusignalet.
2 Ta hensyn til omrgringssignalet.

Bruk

Du kan stille inn varighet ved & angi
et klokkeslett for nar tilberedningen
skal avsluttes. Apparatet starter
automatisk slik at tilberedningen av-
sluttes til ansket klokkeslett.

Tidsfunksjoner
Slutt >
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no Tidsfunksjoner

Tidsfunksjoner Bruk

Tidsur 2 Du kan stille inn tidsuret uavhengig
av tilberedningen. Den har ingen
innflytelse pa apparatet.

12.1 Stille inn varighet

Du kan stille inn opptil 30 minutters varighet for drift
med "boost". Varigheten for alle andre trinn kan stilles
inn pa opptil 90 minutter.

Forutsetning: Det er stilt inn en driftstype og et trinn.

1. Trykk pa "Steketid".

2. Still inn sekunder med + og — eller velg en forhands-
definert verdi i displayet.

3. Still inn minutter ved a trykke pa minutter.

4. Still inn minutter med + og — eller velg en forhands-
definert verdi i displayet.

5. Start apparatet med D>/0.

Ettersteking av retter
Du kan ettersteke en rett nar varigheten er telt ned.

1. Trykk pa "Legg til steketid".
2. Still inn gnsket varighet.
— "Stille inn varighet", Side 76
Med O kan du tilbakestille innstilt varighet.
3. Trykk pa "Overfar".
4. Start apparatet med D>/0.

Endre varighet
Du kan nar som helst endre varigheten.

1. Trykk pa varighet.

2, Still inn sekunder med + og — eller velg en forhands-
definert verdi i displayet.

3. Still inn minutter ved & trykke pa minutter.

4. Still inn minutter med + og — eller velg en forhands-
definert verdi i displayet.

5. Trykk pa "Overfar".

Avbryte varighet
Du kan nar som helst avbryte varigheten.

1. Trykk pa varighet.

2. Tilbakestill varigheten med O.
Ved driftstyper som alltid krever en varighet, vil ap-
paratet tiloakestille varigheten til den forhandsinnstilte
verdien.

3. Trykk pa "Overfor".

12.2 Stille inn sluttid

Det klokkeslettet som tilberedningen skal avsluttes p3,
kan forskyves inntil 24 timer.

Merknader

= For & fa et godt tilberedningsresultat ber du ikke
forskyve klokkeslettet etter at tilberedningen har star-
tet.

= For at maten ikke skal bli bedervet, bar du ikke la
den sta for lenge i ovnsrommet.

Forutsetninger

= Det er stilt inn en driftstype og et trinn.
= Det er stilt inn en varighet.

1. Trykk pa "Slutt".
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2. Forskyv klokkeslettet med + eller —.
Ved behov kan du tilbakestille innstillingsverdien med
.

3. Trykk pa >/0.

v Displayet viser starttiden. Apparatet er i ventemodus.

v Nar starttiden nas, begynner apparatet & ga og
varigheten telles ned.

v Nar tiden er utlgpt, lyder det et signal. Det vises en
melding i displayet om at prosessen er fullfort.

4. Nar varigheten er telt ned, gjgr du ett av falgende:
» Ved behov kan du foreta ytterligere innstillinger og

starte prosessen pa nytt.

» Nar retten er ferdig, slar du av apparatet med O.

Endre sluttid

For at tilberedningsresultatet skal bli bra, ber du kun
endre det innstilte klokkeslettet far tilberedningen har
startet og varigheten har begynt a telles ned.

1. Trykk pé sluttid.
2. Endre klokkeslettet med + eller —.
3. Trykk pa "Overfar".

Avbryte sluttiden
Du kan nar som helst slette det innstilte klokkeslettet.

1. Trykk pa sluttid.
2. Tilbakestill klokkeslettet med O.
3. Trykk pa "Overfor".

12.3 Stille inn tidsur

Du kan stille inn tidsuret slik at det avgis et lydsignal nar
den innstilte tiden er telt ned. Du kan stille inn tidsuret
pa maksimalt 24 timer. Denne funksjonen gar
uavhengig av apparatet og andre tidsfunksjoner. Tidsur-
signalet skiller seg fra de andre signalene.

Trykk pa Q.

Minuttene blinker.

Still inn minutter med + og —.

Still inn timer ved & trykke pa timene.

Still inn timer med + og —.

Still inn sekunder ved & trykke pa sekunder.

Still inn sekunder med + og —.

Trykk pa "Start".

Tidsuret starter.

| noen displayer vil tidsuret fortsette & telle ned i bak-
grunnen. Vis tidsuret ved & trykke pa 2.

CCNPpUAON <~

Avslutte tidsur

Forutsetning: Du hgrer et lydsignal.
» Trykk pa et tilfeldig felt.
v Tidsuret er avslatt.

Endre tidsur

Trykk pa Q.

Trykk pa "Stop".

Minuttene blinker.

Still inn minutter med + og —.

Still inn timer ved & trykke péa timene.

Still inn timer med + og —.

Still inn sekunder ved & trykke pa sekunder.
Still inn sekunder med + og —.

Trykk pa "Start".
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Avbryte tidsur

Barnesikring no

1. Velg tidsuret med & for tidsuret teller i bakgrunnen.
2. Trykk pa O.

13 Barnesikring

Sikre apparatet slik at ikke barn utilsiktet kan sla pa ap-
paratet eller endre innstillinger pa det.

13.1 Aktivere barnesikringen

» Hold knappen =e inne i ca. 4 sekunder.

v Betjeningselementene er sperret.

v Dersom tidsuret er stilt inn, fortsetter det & ga. Sa
lenge barnesikringen er aktiv, kan du ikke endre tids-

uret. Du avslutter lydsignaler, f.eks. etter at tidsuret er
telt ned, ved & trykke pa en tilfeldig knapp.

13.2 Deaktivere barnesikringen

1. Hold knappen = inne i ca. 4 sekunder.
2. Betjeningselementene er last opp.

14 Grunninnstillingene

Du kan tilpasse grunninnstillingene til apparatet etter
dine personlige behov.

14.1 Oversikt over grunninnstillingene

Her finner du en oversikt over grunninnstillingene og
fabrikkinnstillingene. Grunninnstillingene avhenger av

Lyd Valg

Lydsignal = Sveert kort varighet
= Kort varigh.
= Mid.varighet'
= | ang varigh.

apparatets utstyr. Appargtlnnstllllnger Valge :
Merknader Belysning = Pa
. . - . = Av
= Endring av innstillingene for sprak, tastelyd eller lys- . .
styrke i displayet tas i bruk umiddelbart. Alle andre Mikrobglgeeffekt forhands- = 90 W
innstillinger tas i bruk ferst nar du lagrer innstillin- innst. = 180W
gene. = 360 W
= Selv etter et strembrudd vil endringene av grunn- = 600 W
innstillingene fortsatt veere lagret en viss tid. = boost
Grunnleggende innstillin- Valg Personalisering Valg
ger Merkelogo s Vis'!
Sprak Se utvalget pa apparatet = |kke vis
Klokkeslett "Klokkeslett" i 24-timers- Modus nér apparatet slds = Hovedmeny'
format pa = Mikrobglge
Dato "Dato" i formatet = Retter
DD.MM.AAAA = Grill
: Forlapt tilberedningstid = Vis'
Display Valg = lkke vis
Lysstyrke » Trinn 1til 8" Barnesikring = Tilgjengelig
"Klokkeslett", strom- = P& (denne innstillingen = Deaktivert
sparemodus-indikator oker stramforbruket
P et Fabrikkinnstillinger valg
= Av Fabrikkinnstillinger = Tilbakestille
"Klokkeslett", visning » Digital + dato = Avbryte
= Digital Apparatinformasjon = Vise "Apparatinforma-
= Analog sjon"
Justering = Horisontal og vertikal
justering av displayet. 14.2 Endring av grunninnstillingene
Lyd Valg Forutsetning: Apparatet er slatt pa.
Tastelvd . Pa' 1. Trykk pa "Grunninnstillinger".
y . Av 2. Trykk pa egnsket grunninnstilling.

' Fabrikkinnstilling (kan variere, avhengig av apparattype)

3. Endre de innstillingene du gnsker & endre, i displayet.
4, Ga til oversikten eller hovedmenyen med <.
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no humidClean

14.3 Endre klokkeslett

Du kan endre klokkeslettet i grunninnstillingene.

Forutsetning: Apparatet er slatt pa.

1. Trykk pa "Grunninnstillinger".

2. Trykk pa grunninnstillingen "Klokkeslett".

v Displayet viser den innstilte verdien. Timene blinker.

3. Still inn timer med + og —.

4. Trykk pé minuttene.

5. Still inn minutter med + og —.

6. Trykk pa "Overfar".

7. Ga til oversikten eller hovedmenyen med <.

15 humidClean

Rengjaringshjelpen er et raskt alternativ til & rengjere
ovnsrommet innimellom. Rengjgringshjelpen blgter opp
smuss ved fordampning av sapevann. Etterpa er det
lettere & fijerne smusset.

OBS
Uforskriftsmessig rengjering kan skade apparatet.
» Hell aldri vaeske inn i ovnsrommet.

15.1 Stille inn rengjeringshjelp

Forutsetning: Apparatet er slatt pa.

1. Trykk pa "humidClean".

2. Folg anvisningene i displayet.

3. Trykk pa "Overfor".

4. Trykk pa >/0.

v Nar tilberedningstiden er utlgpt, hgres et lydsignal.
5. Folg anvisningene i displayet.

16 Rengjoring og pleie

16.1 Rengjoringsmiddel
Bruk kun egnede rengjgringsmidler.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stet.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for &
rengjgre apparatet.

OBS

Uegnede rengjaringsmidler skader flatene pa apparatet.

» Det mé ikke brukes sterke eller skurende rengjo-
ringsmidler.

» |kke bruk sterkt alkoholholdige rengjgringsmidler.

» |kke bruk harde skureputer eller pussesvamper.

» |kke bruk rengjgringsmidler spesielt for rengjgring av
varme overflater.

» Glassrens, glasskrape eller rengjgringsmidler for rust-
fritt stal ma kun brukes dersom disse anbefales i
rengjeringsanvisningene for den gjeldende delen.

Saltet i nye svampkluter kan skade overflater.

» Vask nye svampkluter grundig far bruk.

Hvilke rensemidler som egner seg for de enkelte over-
flatene og delene, star i de enkelte rengjaringsanvisnin-
gene.

16.2 Rengjoring av apparatet

Rengjer apparatet i henhold til instruksjonene, slik at de
forskjellige delene og overflatene ikke blir skadet av
rengjeringen eller uegnede rensemidler.

/N ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets bergrbare deler sveert

varme.

» Utvis forsiktighet og unngéa & bergre varmeelemen-
tene.

» Barn under 8 ar ma holdes unna.
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/\ ADVARSEL - Brannfare!

Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varmeelementene
og tilbeharet far du begynner & bruke apparatet.

/N ADVARSEL - Fare for personskade!

Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp, kan det

sprekke.

» |Ikke bruk skurende rengjeringsmidler eller skarpe
metallskraper for & rengjere glasset pa ovnsdaren,
ettersom de kan ripe opp overflaten.

-

. Veer obs pa informasjonen om rengjgringsmidlene.

2. Folg anvisningene for rengjering av apparatets
komponenter og overflater.

3. Dersom ingenting annet er oppagitt:

» Rengjor apparatets komponenter med varmt
sapevann og oppvaskklut.

» Tork deretter over med en myk klut.

16.3 Rengjoring av ovhsrommet

OBS

Uforskriftsmessig rengjering kan skade ovnsrommet.

» |kke bruk stekeovnsspray eller andre etsende rengjo-
ringsmidler eller skuremidler.

-

. Veer obs pé informasjonen om rengjgringsmidlene.

. Rengjer med varmt sapevann eller eddikvann.

3. Hvis ovnen er sveert skitten, er det best & bruke
stekeovnsrens som egner seg for flater i rustfritt stal.
Ovnsrens ma kun brukes i kaldt ovnsrom.

Tips: For & fierne ubehagelig lukt varmer du opp en
kopp vann med et par draper sitronsaft i 1 til 2 minut-
ter pa maks. mikrobglgeeffekt. Ha alltid en skje i
koppen for & unnga forsinket koking.

. Terk av ovnsrommet med en myk klut.

. La ovnsrommet tarke med deren apen.

N
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16.4 Regenerering av selvrensende flater i
ovnsrommet

Taket i stekeovnen er selvrensende. De selvrensende
flatene er belagt med porgs, matt keramikk og har en ru
overflate. Mens grillfunksjonen er i bruk, vil de selv-
rensende flatene fange opp fettsprut fra baking, steking
og grilling og bryte ned fettrestene. Dersom du hoved-
sakelig bruker mikrobglgefunksjonen, bgr du starte grill-
funksjonen med jevne mellomrom for & rengjere taket.

OBS

Ovnsrens skader de selvrensende flatene.

» |kke bruk ovnsrens pa de selvrensende flatene. Der-
som det kommer ovnsrens pa disse flatene, skal det
straks fijernes med vann og en klut. Ikke gni og ikke
bruk skurende rengjgringshjelpemidler.

Forutsetninger
Ovnsrommet er tomt.
Apparatet er slatt pa.
. Trykk pa "Grill, stor flate".
. Trykk p& "Trinn".
. Velg det hayeste grilltrinnet.
. Trykk pa "Overfar".
. Trykk pa "Steketid".
. Still inn gnsket varighet.
Hvor lang tid som trengs til rengjeringen, avhenger av
mengden av fettrester. Start med en varighet pa 20
minutter.
7. Trykk pa "Overfor".
8. Start apparatet med D>/0.
Luft rommet mens apparatet varmes opp.
v Det kan oppsta reyk under prosessen. Dette er
normalt og avtar.
v Nar tilberedningstiden er utlgpt, hares et lydsignal.
9. Dersom det fortsatt er synlig rgykutvikling etter at
varigheten er telt ned, ma du forlenge varigheten.
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16.5 Rengjoring av tilbehoret

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.

2. Tork bort fastbrente matrester med en fuktig oppvask-
klut og varmt sapevann.

3. Rengjer tilbehgret med varmt sapevann og en opp-
vaskklut eller oppvaskberste.

4. Rengjer risten med rensemiddel for rustfritt stal eller
vask den i oppvaskmaskinen.
Bruk gryteskrubb eller ovnsrens pé kraftig smuss.

5. Tark deretter av med en myk klut.

16.6 Rengjore glassrutene

OBS
Uforskriftsmessig rengjering kan skade dgrrutene.
» |kke bruk glasskrape.

Utbedring av feil no

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.

2. Rengjer glassrutene med en myk klut og glassrens.
Merk: Skygger som ser ut som striper i glassrutene i
daren, er lysreflekser fra ovnsromsbelysningen.

3. Tork deretter av med en myk klut.

16.7 Rengjore dartetning

OBS

Uforskriftsmessig rengjering kan skade dartetningen.

» lkke bruk metallskrape eller glasskrape til rengjarin-
gen.

» Det ma ikke brukes skurende rengjegringsmidler.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjgringsmidlene.

2. Rengjer dartetningen med varmt sdpevann og en myk
oppvaskklut.

3. Tork deretter av med en myk Klut.

16.8 Rengjering av fronten pa apparatet

OBS

Uforskriftsmessig rengjering kan skade frontsiden av ap-

paratet.

» lkke bruk glassrens, metallskrape eller glasskrape til
rengjeringen.

» For & unnga korrosjon pé frontsider i rustfritt stal bar
du umiddelbart fierne kalkflekker, fettflekker, stivelses-
flekker og proteinflekker.

» P& flater av rustfritt stal kan det brukes egne
rensemidler som er beregnet til dette.

—t

. Veer obs pa informasjonen om rengjgringsmidlene.

2. Rengjer fronten pa apparatet med varmt sdpevann og
oppvaskklut.

Merk: Sma fargeforskjeller pa forsiden av apparatet
kan skyldes ulike materialer, som glass, plast eller
metall.

3. Pafaer rengjeringsmiddel for rustfritt stél pa frontsider i
rustfritt stal i et tynt lag med en myk klut.
Rensemidler for rustfritt stal fds hos kundeservice el-
ler hos en fagforhandler.

4. Tark deretter av med en myk klut.

16.9 Rengjore betjeningspanelet

OBS

Uforskriftsmessig rengjaring kan skade betjeningspane-
let.

» Betjeningspanelet ma aldri rengjgres dryppende vatt.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.

2. Tark av betjeningspanelet med en mikrofiberklut eller
en myk, fuktig klut.

3. Tork deretter av med en myk Klut.

17 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pd apparatet. Benytt deg av informasjonen om feilsgking far du tar kontakt med

kundeservice. Pa den maten unngar du ungdige kostnader.

/N ADVARSEL - Fare for personskade!
Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre reparasjoner pa apparatet.
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no Utbedring av feil

» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er defekt.

— "Kundeservice", Side 81

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stremkabel, ma den skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en
annen kvalifisert person for & unnga at det oppstar fare.

17.1 Funksjonsfeil

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke.

Stopselet pa stramledningen er ikke satt i.
» Koble apparatet til stramnettet.

Sikringen i sikringsskapet har gatt.
» Kontroller sikringen i sikringsskapet.

Svikt pa streamforsyningen.
» Kontroller om lyset i rommet eller andre apparater i rommet virker.

Funksjonsfeil

1. Sla av sikringen i sikringsskapet.

2. Sla pa sikringen igjen etter ca. 10 sekunder.

v Dersom feilen var et engangstilfelle, forsvinner meldingen.

3. Ta kontakt med kundeservice hvis meldingen vises pa nytt. Oppgi feilmeldin-
gen ngyaktig nar du kontakter kundeservice.

— "Kundeservice", Side 81

Mikrobglgefunksjonen fungerer
ikke.

Dgren er ikke helt lukket.
» Kontroller om det har satt seg fast fremmedlegemer eller matrester i derdpnin-
gen.

Maten blir ikke varm.

Demomodus er aktivert i grunninnstillingene.

1. Koble apparatet fra stremnettet ved & sla av sikringen i sikringsskapet en kort
tid.

2. Deaktiver demomodus i grunninnstillingene innen 5 minutter. — Side 77

Ovnsrombelysningen fungerer
ikke.

Ulike arsaker er mulige.
» Ta kontakt med .
— "Kundeservice", Side 81

Mikrobglgefunksjonen avbrytes.

Funksjonsfeil

1. Tilbakestill apparatet.

» Hold enten knappen O inne i minst 10 sekunder.

» Eller sla av sikringen i sikringsskapet. Sla av sikringen og sla den pa igjen etter
ca. 10 sekunder.

v Dersom feilen var et engangstilfelle, forsvinner meldingen.

2. Ta kontakt med kundeservice hvis meldingen vises pa nytt. Oppgi feilmeldin-
gen ngyaktig nar du kontakter kundeservice.

— "Kundeservice", Side 81

Rettene blir saktere varme enn
for.

Mikrobelgeeffekten er stilt inn for lavt.
» Still inn hayere mikrobalgeeffekt.

Det er lagt inn en stgrre mengde enn vanlig.
» Still inn lengre varighet.
Til dobbelt mengde trenger du dobbelt s& mye tid.

Maten er kaldere enn vanlig.
» Snu maten eller rgr om innimellom.

Klokkeslettet vises ikke nar ap-
paratet er slatt av

Display slar seg av etter en kort stund.
Ingen tiltak er ngdvendig.

17.2 Merknader i displayet

Feil

Arsak og feilsgking

Det vises en melding med "D" el-

ler "E" i displayet.
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Funksjonsfeil
1. Tilbakestill apparatet.
» Hold enten knappen O inne i minst 10 sekunder.
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Feil Arsak og feilsgking

Det vises en melding med "D" el-

ler "E" i displayet. ca. 10 sekunder.

» Eller sla av sikringen i sikringsskapet. Sla av sikringen og sla den pa igjen etter

v Dersom feilen var et engangstilfelle, forsvinner meldingen.

2. Ta kontakt med kundeservice hvis meldingen vises pa nytt. Oppgi feilmeldin-
gen neyaktig nar du kontakter kundeservice.

— "Kundeservice", Side 81

18 Avfallsbehandling

18.1 Avfallsbehandling av gammelt apparat

Med miljgvennlig avfallsbehandling kan verdifulle rastof-
fer gjenvinnes.

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler el-
ler hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i henhold
til det europeiske direktivet 2012/19/
EU om avhending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for innlevering
0g gjenvinning av innbytteprodukter.

B

19 Kundeservice

Innenfor E@S far du funksjonsrelevante original-reserve-
deler i samsvar med gjeldende gkodesigndirektivet hos
var kundeservice i minst 10 ar fra apparatet bringes ut
pa markedet.

| tillegg kan du f& andre funksjonsrelevante og la-
geregnede originale reservedeler hos kundeservice i
inntil 15 ar etter at apparatet kom pa markedet.

Ta kontakt med kundeservice for naermere informasjon.
Du finner detaljert informasjon om garantitid og
garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter og garanti,
hos kundeservice, forhandler eller pd nettsiden var.

Du finner kontaktinformasjonen til kundeservice ved a
skanne QR-koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti eller pa nettsiden var.

Dette produktet har lyskilder i energieffektklasse D. Lys-
kildene er tilgjengelige som reservedel, og skal kun skif-
tes ut av opplaert fagpersonale.

Du finner informasjonen i henhold til forskrift (EU)
2023/826 pa nettet under siemens-home.bsh-

group.com pa produktsiden og servicesiden til appara-
tet ditt, i bruksanvisningen og tilleggsdokumenter.

19.1 Produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD)

Nar du tar kontakt med kundeservice, trenger du
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD),
som du finner pa& apparatets typeskilt.

Typeskiltet med disse numrene ser du nar du apner ap-
paratderen.

ENr: FD: ZNr: CE /-{
—

Type

Du kan skrive ned opplysningene, slik at du har data for
apparatet og telefonnummeret til kundeservice raskt til-
gjengelig nar du trenger dem.

20 Slik gjor du det

Her finner du passende tilbehar og kokekar samt de
beste innstillingene til de forskjellige rettene. Vi har til-
passet anbefalingene optimalt til apparatet.

20.1 Slik gar du frem pa best mulig mate

Tips

Tilberedningsanvisninger

» De anbefalte innstillingene gjelder alltid for kalde og
tomme ovnsrom.

m Tidsverdiene i oversiktene er kun veiledende. De av-
henger av matvarenes kvalitet og beskaffenhet.

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Matvarer med fast skall eller skinn kan sprekke eksplo-

sjonsaktig bade under og etter oppvarming.

» Aldri kok uskrellede egg eller varm opp uskrellede
hardkokte egg.

» Aldri kok skalldyr eller krepsdyr.

» Pa speilegg eller egg i glass ma det stikkes hull pa
plommen forst.

» Pa matvarer med fast skall eller skinn, f.eks. epler, to-
mater, poteter eller pglser, kan skinnet sprekke. Stikk
hull pa skallet eller skinnet fer oppvarming.

81



no Slik gjer du det

OBS

Syreholdige matvarer kan skade risten.

» Syreholdige matvarer som frukt og grillvarer som er
marinert i syreholdig marinade, mé ikke legges rett
pa risten.

Merk: Merknad for nikkelallergikere
| sjeldne tilfeller kan sma spor av nikkel smitte over pa
matvarer.

1. Tilbehar som du ikke trenger, skal tas ut av ovnsrom-
met fer du bruker apparatet.

2. Velg gnsket rett fra innstillingsanbefalingene.

3. Legg retten i et egnet kokekar.

4, Kokekaret ma settes inn i midten pa bunnen av ovns-
rommet.
Dermed kan mikrobglgene na frem til maten fra alle
kanter.

Opptining med mikrobglgefunksjon

Merk

Tilberedningsanvisninger

= Frys rettene i flat tilstand.

= Bruk dpne kokekar som er egnet for mikrobglgeovn.
= Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.
[ |

5. Still inn apparatet i henhold til innstillingsanbefalin-
gene.
Still ferst inn den korteste varigheten. Forleng varighe-
ten ved behov.

6. Bruk grytekluter nar du tar varme kokekar ut av ovns-
rommet.

20.2 Opptining, oppvarming og tilberedning
med mikrobglgefunksjon

Innstillingsanbefalinger for opptining, oppvarming og til-
beredning med mikrobglgefunksjonen.

Varigheten avhenger av temperaturen, typen, mengden
og kvaliteten pa matvarene. Derfor er det angitt omrader
i tabellene. Forsgk ferst med en lav verdi. Om nad-
vendig stiller du inn en hayere verdi neste gang. Hvis du
bruker andre mengder enn det som er angitt i tabellene,
folger du tommelfingerregelen: dobbel mengde — nes-
ten dobbel varighet, halv mengde - halv varighet.

Snu eller rgr rundt i maten 2-3 ganger underveis. Nar du snur maten, fierner du den veesken som danner seg

under tiningen.

= Under opptining av kjgtt og fjserkre dannes det veeske. Fjern veesken nar du snur maten. Ikke bruk veesken videre

eller la den komme i kontakt med andre matvarer.
= Fjern kjottdeig som alt er tint, nar du snur den.
= Skill tinte deler fra hverandre ved vending.

= |La den tinte maten hvile i det avslatte apparatet i 10 til 30 minutter slik at temperaturen fordeler seg jevnt.

Retter Vekt Mikrobolgeeffekt Varighet
Kjott i hele stykker, med el- 800 g 1. 180 W 1. 15 min
ler uten bein’ 2.90 W 2. 10 min
Kjott i hele stykker, med el- 1000 g 1.180 W 1. 15 min
ler uten bein’ 2.90W 2.10-15 min
Kjott i hele stykker, med el- 1500 g 1.180 W 1. 20 min
ler uten bein’ 2.90 W 2. 10-15 min
Kijatt i stykker eller skiver™? 200 g 1.180 W 1.5 min
2.90W 2. 2-5min
Kiett i stykker eller skiver 2 500 g 1.180 W 1. 8-10 min
2.90W 2. 8-10 min
Kjett i stykker eller skiver? 800 g 1.180 W 1. 10 min
2.90 W 2.10-12 min
Kjettdeig, blandet 2 200 g 90 10-12 min
Kjettdeig, blandet ' 500 g 1.180 W 1.5 min
2.90W 2. 10-15 min
Kjettdeig, blandet '? 1000 g 1.180 W 1. 15 min
2.90W 2. 15-20 min
Fjaerkre eller deler av 600 g 1.180 W 1.8 min
fiserkre 12 2.90 W 2.10-12 min
Fjeerkre eller deler av 1200 g 1.180 W 1. 15 min
fiserkre 12 2.90W 2. 15-20 min
Fiskefilet, fiskekotelett eller 400 g 1. 180 W 1. 5 min
fiskeskiver 2 2.90W 2.10-12 min

' Vend retten flere ganger.
2 Skill tinte deler fra hverandre ved vending.
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Retter Vekt Mikrobglgeeffekt Varighet
Hel fisk 300¢g 1.180 W 1. 3 min
2.90 W 2. 10-15 min
Hel fisk 600 g 1.180 W 1. 5 min
2.90 W 2.10-15 min
Gregnnsaker, f.eks. erter? 300 g 180 W 10-12 min
Beer, f.eks. bringebaer? 300 g 180 W 7-9 min
Beer, f.eks. bringebaer? 500¢ 1.180W 1. 5 min
2.90 W 2. 8-10 min
Myke opp smar? 125 g 1.180 W 1. 1 min
2.90 W 2. 1-2 min
Myke opp smer? 250 g 1.180 W 1.1 min
2.90 W 2. 2-3 min
Bred, helt’ 500 g 180 W 8-10 min
Bred, helt’ 1000 g 1.180 W 1. 10 min
2.90 W 2. 10-20 min
Kake, tarr, f.eks. formkake* 500 g 90 W 10-12 min
5
Kake, tarr, f.eks. formkake* 750 g 1. 180 W 1. 5min
s 2.90 W 2. 5-10 min
Kake, saftig, f.eks. frukt- 500¢g 1.180 W 1. 5min
kake, ostekake * 2. 90 W 2. 5-10 min
Kake, saftig, f.eks. frukt- 750 g 1. 180 W 1.7 min
kake, ostekake* 2.90 W 2.10-12 min

Oppvarming eller tilberedning av dypfryste varer med mikrobolgefunksjonen
Falg innstillingsanbefalingene for oppvarming med mikrobglgefunksjonen.

Merk
Tilberedningsanvisninger

Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn, med lokk. Du kan ogsa dekke det med en tallerken eller
mikrobglgeovnslokk. Ta ferdigretter ut av emballasjen.

= Fordel maten flatt i kokekaret. Flate retter tilberedes raskere enn hoye.

= Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.

= Maten avgir varme til kokekaret. Kokekaret kan bli sveert varmt. Bruk grytekluter.

= Snu maten flere ganger eller rgr om i den innimellom.

= | a rettene hvile i 2 til 5°minutter etter at de er ferdige.

= Smaken péa hver rett bevares i stor grad. Veer varsom med bruk av salt og krydder.

= Ta lasagnen ut av emballasjen og legg den i et kokekar som egner seg til mikrobalgeovn.

= Best egnet er dypkjelt lasagne med en hgyde pa opptil ca. 3 cm.

= Varm opp maten og ferdigmaten ved 600 Watt for & oppna optimale resultater. Dersom det er angitt en hgyere
mikrobglgeeffekt pa emballasjen, kan du forlenge tiden.

Retter Vekt Mikrobolgeeffekt Varighet

Meny, porsjonsrett, ferdig- 300-400 g 600 W 10-11 min

rett (2-3 komponenter)

Suppe 400¢g 600 W 8-12 min

Gryteretter 500¢ 600 W 10-12 min

Kigttskiver eller kjattstykker 500 g 600 W 12-15 min

i saus, f.eks. gulasj

Fisk, f.eks. filetstykker® 400 g 600 W 10-15 min

Gratenger, f.eks. lasagne, 450g 600 W 12-15 min

cannelloni (ca. 3 cm hay)

Vend retten flere ganger.

Fiern emballasjen helt.

Tilsett litt veeske til retten.

Rer forsiktig om i retten av og til.

Bare egnet for kaker uten glasur, flgte, gelatin eller krem.
Skill kakestykkene fra hverandre.
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Retter Vekt Mikrobolgeeffekt Varighet
Tilbeher, f.eks. ris, pasta’ 250 g 600 W 6-7 min
Tilbehar, f.eks. ris, pasta’ 500¢g 600 W 8-12 min
Grennsaker, f.eks. erter, 300 g 600 W 8-10 min
brokkoli, gulratter’

Grgnnsaker, f.eks. erter, 600 g 600 W 12-16 min
brokkoli, gulrgtter

Kremet spinat? 450 g 600 W 12-14 min
Tips for neste opptining, oppvarming og Mmal Tips

tilberedning med mikrobglgefunksjon

Nar tiden er utlgpt, er ma- = Rgr om av og til.

Folg disse tipsene for & f& gode resultater ved opp- ten ikke ferdig inni, men = Reduser mikrobglgeef-
tining, oppvarming og tilberedning i mikrobgalgeovnen. godt stekt pa utsiden. fekten og forleng
Mal Ti varigheten.

a - 1pS - Etter tining er fjeerkre eller = Reduser mikrobglgeef-
Maten er blitt for tarr. = Reduser varigheten eller Kjett ikke helt tint i midten, fekten.

velg et lavere
mikrobglgetrinn.

Dekk til maten og tilsett
mer vaeske.

Hvis maten som skal ti-
nes er i store stykker, ma
de snus flere ganger.

men stekt utenpa.

Nar tiden er utlgpt, er ma-
ten fremdeles ikke ordent-
lig tint, varm eller tilberedt.

Forleng varigheten. Sterre
mengder og tykkere retter
krever lengre tiloerednings-

20.3 Oppvarming

Du kan bruke apparatet til & varme opp retter.

tid.

Oppvarming med mikrobglgefunksjon

Fo

lg innstillingsanbefalingene for oppvarming med mikrobglgefunksjonen.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av vaeske kan det oppsta forsinket koking. Det betyr at koketemperaturen nas uten at de typiske
dampboblene stiger opp. Man skal veere forsiktig selv med sméa bevegelser pa karet. Den varme veesken kan
plutselig koke over og sprute.

»

La det alltid ligge en skje oppi karet ved oppvarming. Da unngar du forsinket koking.

2

OBS
Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det gnister som kan skade apparatet eller adelegge glasset pa
innsiden av deren.

>

Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm fra veggene i ovnsrommet og innsiden av dgren.

Merk
Tilberedningsanvisninger

Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn, med lokk. Du kan ogsa dekke det med en tallerken eller
mikrobglgeovnslokk. Ta ferdigretter ut av emballasjen.

Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.

Snu maten flere ganger eller rgr om i den innimellom.

La rettene hvile i 2 til 5°minutter etter at de er ferdige.

Maten avgir varme til kokekaret. Kokekaret kan bli sveert varmt. Bruk grytekluter.

Varm opp maten og ferdigmaten ved 600 Watt for & oppna optimale resultater. Dersom det er angitt en hoyere
mikrobglgeeffekt pa emballasjen, kan du forlenge tiden.

T Tilsett litt vaeske til retten.

N
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Retter Vekt Mikrobglgeeffekt Varighet
Tallerkenrett, avkjolt 1 porsjon 600 W 4-7 min
Drikker 123 125 ml boost 30-60 sek
Drikker 123 200 ml boost 1-1,5 min
Drikker 23 500 ml boost 3 min
EBSabymat, f.eks. tateflasker* 50 ml 600 W ca. 20 sek
gsabymat, f.eks. tateflasker* 100 ml 600 W 40 sek
5Bsabymat, f.eks. tateflasker* 200 ml 600 W 50 sek
Suppe, 1 kopp® ai175g 600 W 1-2 min
Suppe, 2 kopper?® al75g 600 W 2-3 min
Kjott i saus”’ 500 g 600 W 5-6 min
Gryterett® 400 ¢ 600 W 5-6 min
Gryterett® 800 g 600 W 7-8 min
Grgnnsaker, 1 porsjon® 150 g 600 W 1,5-2 min
Grennsaker, 2 porsjoner® 300 g 600 W 3-4 min

20.4 Tilberede
Du kan bruke apparatet til & tilberede retter.

Tilberedning med mikroboelgefunksjon

Merk

Tiloeredningsanvisninger

= Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovhsrommet.

= Fordel maten flatt i kokekaret. Flate retter tilberedes raskere enn haye.

= Bruk kokekar som er egnet for mikrobalgeovn, med lokk. Du kan ogsé dekke det med en tallerken eller
mikrobglgeovnslokk. Ta ferdigretter ut av emballasjen.

= Smaken pé hver rett bevares i stor grad. Veer varsom med bruk av salt og krydder.

= La rettene hvile i 2 til 5°minutter etter at de er ferdige.

= Maten avgir varme til kokekaret. Kokekaret kan bli sveert varmt. Bruk grytekluter.

= Varm opp maten og ferdigmaten ved 600 Watt for & oppné optimale resultater. Dersom det er angitt en hayere
mikrobglgeeffekt pd emballasjen, kan du forlenge tiden.

Retter Vekt Mikrobolgeeffekt Varighet

Hel kylling, fersk, uten innmat® 1200 g 600 W 25-30 min

Fiskefilet, fersk® 400 g 600 W 6-10 min

Gregnnsaker, friske 191 250 g 600 W 7-8 min

Grennsaker, friske 0911 500 g 600 W 10-12 min

Poteter 1991 250 g 600 W 7-8 min

Poteter 1991 500 g 600 W 10-12 min

Poteter 10911 750 g 600 W 15-20 min

Ris 12 1259 1. 600 W 1. 4-6 min

2.180 W 1.12-15 min

Legg en skje i glasset.

Alkoholholdige drikker mé ikke overopphetes.
Temperaturen ma alltid kontrolleres.

Babymat varmes opp uten smokk eller lokk.
Husk alltid & riste retten godt etter oppvarming.
Kontroller retten innimellom.

Skill kjattskivene fra hverandre.

Snu retten etter 1/2 av tiden.

® Tilsett litt vaeske til retten.

19 Skjaer i like store stykker.

" Ror forsiktig om i retten av og til.

2 Tilsett dobbelt mengde vaeske.

® N o 0~ W N =
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Retter Vekt Mikrobglgeeffekt Varighet
Ris 12 250 g 1. 600 W 1. 6-8 min
2. 180 W 1. 15-18 min
Desserter, f.eks. pudding (pulver)? 500 ml 600 W 5-8 min
Fruktkompott? 500 g 600 W 9-12 min
Pudding av puddingpulver 2. Tilsett resten av melken og rer igjen.
A . | 3. Sett bollen inn i ovnsrommet og lukk apparatdaren.
ADVARSEL - Forbrenningsfare! , 4. Still inn apparatet i henhold til innstillingsanbefalin-
Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli sveert varmt. gene.
» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar eller tilbehar 5. Rer om en farste gang etter 3 minutter. Deretter rorer
ut av ovnsrommet. du en gang i minuttet frem til ansket konsistens er
1. Rer ut en pakke puddingpulver sammen med sukker nadd. )
og litt melk etter anvisningene pa pakken til det ikke Varigheten avhenger av temperaturen pa melken og
er klumper. Bruk en hgy bolle som er egnet for bollen som brukes.

mikrobalgeovn.

Popkorn for mikrobglgeovn

/N ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Emballasje som er lufttett, kan sprekke.

» Fplg alltid angivelsene pa emballasjen.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar retter ut av ovnen.

OBS

Hvis du popper popcorn flere ganger rett etter hverandre pa altfor hay mikrobglgeeffekt, kan det fare til skader i
ovnsrommet.

» La apparatet avkjgles i flere minutter mellom hver popping.

Still aldri inn for hay mikrobglgeeffekt.

Effekten skal vaere pa maks. 600 watt.

Popcornposen skal alltid legges pa en glasstallerken.

Merk

Tilberedningsanvisninger

= Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.

Bruk flate, ildfaste kokekar. Ikke bruk porselen eller dype tallerkener.

Legg popcornposen med den merkede siden ned i kokekaret.

Tilpass varigheten etter mengden.

Ta ut popkornposen kort etter 1 minutt og 30 sekunder og rist den, slik at ikke popkornet brenner seg fast. For-
siktig — popkornet er varmt!

Yy vy

Retter Vekt Mikrobolgeeffekt Varighet
Popkorn for 1 pose a 100 g 600 W 4-5 min
mikrobglgeovn ®

20.5 Grilling

Grill retter som skal veere spra.

Merk

Tilberedningsanvisninger

= |ngen forvarming.

= Bruk grillstykker som er like i tykkelse og vekt.
Da brunes grillstykkene jevnt og holder seg saftige.

= |Legg grillstykkene rett pa risten. Skyv i tillegg glasspannen inn under risten. Dryppende fett og kjgttsaft samles
opp.

= Snu grillstykkene med en grillpinsett.
Hvis du stikker en gaffel i kjgattet, mister det veeske og blir tert.

= Salt grillvarene farst etter at de er grillet.
Salt trekker vaeske ut av kjattet.

» Mgarkere Kkjott, f.eks. oksekjatt, brunes fortere enn lyst kjott fra f.eks. kalv eller svin. Grillstykker av lyst kjott og fisk
er ofte bare lysebrune pa utsiden, men er likevel mare og saftige inni.

Tilsett dobbelt mengde vaeske.
Rer forsiktig om i retten av og til.
Popcornposen skal alltid legges pé en glasstallerken. Fglg anvisningene fra produsenten.

[AEN)
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= Grillelementet slar seg hele tiden av og pa. Dette er normalt. Hvor ofte dette skjer, avhenger av hvilket grilltrinn
som er stilt inn.
= Ved grilling kan det oppsta rayk.

Retter Mengde Vekt Grilltrinn Varighet Innsettings-
hoyde

Nakkekoteletter, ca. 2 cm 3-4 stk. aca. 120g 3 (sterk) 1. side ca. 3
tykke 15 min

2. side: ca.

5 min

Grillpglser 4-6 stk. aca.100g 3 (sterk) 1.sideca. 10- 3
12 min
2. side: ca. 10—
12 min

Fiskekotelett 2-3 stk. aca. 150¢g 3 (sterk) 1. side ca. 3
10 min
2. side: ca.
10 min

Fisk, hel, f.eks. arret’ 2-3 stk. aca.230¢g 3 (sterk) 1. side ca. 3
15 min
2. side: ca.
5 min

Toast (riste bred pa 2-6 skiver 3 (sterk) 1. side ca. 3
forhand) 5 min

2. side: ca. 1-

2 min

Gratinere toast 2-6 skiver 3 (sterk) avhengig av 3
palegg: 5-
10 min

20.6 Grilling kombinert med
mikrobglgeeffekt

Hvis du vil forkorte tilberedningstiden, kan du bruke
grillen i kombinasjon med mikrobalgefunksjonen.

Grilling kombinert med mikrobglgeeffekt

Merk

Tilberedningsanvisninger

= Stikk hull pd skinnet enkelte steder med en gaffel.

= Ta lasagnen ut av emballasjen og legg den i et kokekar som egner seqg til mikrobglgeovn.

Retter Vekt Grilltrinn Mikrobolgeeffekt Varighet Innsettingshoyde
Svinestek, f.eks. ca. 750 g 1 (svak) 360 W 35-40 min 1
nakkestek 2

Kjettpudding, ca. 750 g 2 (middels) 360 W ca. 25 min 1
maks. 7 cm hay

Halv kylling ® ca. 1200 g 2 (middels) 360 W 35-40 min 1
Kylling i stykker,  ca. 800 g 2 (middels) 360 W 25 min 2
f.eks. delt i fire®

Andebryst?® ca. 800 g 3 (sterk) 180 W 25-30 min 2
Pastagrateng ca. 1000 g 1 (svak) 360 W 22-25 min 2
(med forhands-

kokte

ingredienser)*

Smaer risten med olje pa forhand.
Snu etter 15 minutter.

|Ikke vend retten.

Strg ost over retten.
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no Monteringsanvisning

Retter Vekt Grilltrinn Mikrobolgeeffekt Varighet Innsettingshoyde
Lasagne, dypfryst 350-450 g 3 (sterk) 600 W 12-15 min 1

(ca. 3 cm hay)

Lasagne, dypfryst 600-1000 g 1 (svak) 600 W 21-27 min 1

(ca. 4-5 cm hgy)

Potetgrateng (av  ca. 1000 g 2 (middels) 360 W 20 min 1

ra poteter), maks.

3 cm hay

Fisk, gratinert ca. 500 g 2 (medium) 360 W 15 min 2

Ostesufflé, maks. ca. 1000 g 1 (svak) 360 W 25-30 min 1

5 cm hay

20.7 Testretter

Disse oversiktene er laget for kontrollorganer slik at det
skal bli lettere & teste apparatet iht. EN 60350-1:2013

Tilberedning med mikrobglgefunksjon

eller IEC 60350-1:2011 og standarden EN 60705:2012,
IEC 60705:2010.

Rett Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min Tips

Egg- og melkeblanding, 1. 600 W 1.12-13 min Pyrexform

1000 g 2. 180 W 2. 8-10 min

Sukkerbrad, 475 g 600 W 7-9 min Pyrexform, @ 22 cm
Kjettpudding, 900 g 600 W 20-25 min Pyrexform, @ 28 cm lang
Tallerkenrett, avkjelt, 1 por- 600 W 4-5min Mikrobglgedeksel

sjon

Opptining med mikrobglgefunksjon

Rett Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min Tips
Kjott, 500 g 1.180 W 1. 7-8 min Pyrexform, @ 24 cm
2.90W 2. 7-10 min

Tilberedning med mikrobglgefunksjon og grill

Rett Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min Tips
Potetgrateng, 1100 g 360 W + grilltrinn 2 20-30 min Rund Pyrexform, @ 22 cm
Kake - Anbefales ikke

21 Monteringsanvisning

Veer obs pa disse opplysningene nar apparatet skal
monteres.

mm
—>

21.1 Sikker montering
Folg sikkerhetsinstruksene nar du monterer
apparatet.

m Sikkerheten under bruken er kun garantert
dersom monteringen foretas forskriftsmessig
i henhold til monteringsanvisningen. Installa-
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taren er ansvarlig for at apparatet fungerer
som det skal pa oppstillingsstedet.

m |[kke hold i derhandtaket ved transport eller
installasjon av apparatet.

m Kontroller apparatet etter at det er pakket ut.
Ikke koble til apparatet hvis det er blitt ska-
det under transport.

= Fjern all emballasje inkl. folie fra ovnsrom-
met og apparatderen for apparatet tas i
bruk.

= Fglg veiledningen ved montering av tilbeher.

® Innbyggingsskapet ma tale opptil 95 °C, til-
grensende skapfronter opptil 70 °C.



m Apparatet ma ikke monteres bak en pynte-
der eller skapdar. Det er fare for overopphe-
ting.

m Fullfar utskjeeringene i skapet fer apparatet
settes inn. Fjern spon. Elektriske komponen-
ter kan fungere darligere.

m Apparater uten stopsel skal kun kobles til av
autoriserte fagfolk. Garantien dekker ikke
skader som skyldes feil tilkobling.

/N ADVARSEL - Fare for personskade!
Deler som er tilgjengelige under montering,
kan ha skarpe kanter og fare til kuttskader.
» Bruk vernehansker.

/N ADVARSEL - Brannfare!

Det er farlig & bruke en forlenget stramledning

og ikke godkjent adapter.

» lkke bruk forlengelseskabler eller stramskin-
ner.

» Bruk kun stramledninger som er godkjent av
produsenten.

» Hvis stramledningen er for kort og det ikke
finnes en lenger stremledning, ma du
kontakte et elektrikerfirma for & tilpasse hus-
installasjonen.

OBS

Hvis apparatet baeres etter degrhandtaket, kan

det knekke av. Dagrhandtaket taler ikke vekten

av apparatet.

» |[kke hold i derhandtaket nar apparatet skal
beeres/flyttes.

21.2 Apparatets mal
Her finner du malene for apparatet

—
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21.3 Innbyggingselementer

Dette apparatet er kun beregnet pa innbygging. Dette
apparatet er ikke egnet for bruk pa bord eller i skap.
Innbyggingsskapet skal ikke ha noen bakvegg bak ap-
paratet. Mellom veggen og skapbunnen eller bakveggen
til skapet over ma det veere en avstand pa

minst 35 mm.

Monteringsanvisning no

Innbyggingsskapet ma ha en ventilasjonsapning pa
fremsiden pa 50 cm?2. Beskjeer sokkeldekselet eller
monter et ventilasjonsgitter.

Innbyggingsskap uten ventilasjonsutskjaering ma ha en
ventilasjonsapning pa 200 cm? bak pa sideveggene.
Ventilasjonsdpninger og innsugingsapninger ma ikke til-
dekkes.

Apparatet kan installeres i en hgyde pa mindre enn 850
mm over gulvet.

Stikkontakten til apparatet ma ligge innenfor den
skraverte flaten [@l eller utenfor monteringsomradet.
Kjgkkenelementer som ikke er festet, ma festes til veg-
gen med et vanlig vinkeljern [bl,

V25EI
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21.4 Elektrisk tilkobling

For & koble apparatet til strammen pa en sikker méate
ma du felge disse anvisningene.

= Apparatet er i samsvar med beskyttelsesklasse | og
ma bare kobles til en jordet stikkontakt.

= Apparatet ma sikres i henhold til opplysningene péa
typeskiltet og lokale forskrifter.

= Apparatet ma vaere spenningsfritt under alle monte-
ringsarbeider.

Elektrisk tilkobling av apparat med jordet
stopsel

Merk: Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig
installert og jordet stikkontakt.

» Koble apparatets stgpsel til en stikkontakt i naerheten
av apparatet.
Dersom apparatet er integrert, ma stepselet pd stram-
ledningen veere fritt tilgjengelig. Hvis det ikke er mulig
med fri tilgang til stapselet, ma det i henhold til regel-
verket monteres en allpolig skillebryter som kobler fra
alle poler i den faste elektriske installasjonen.

Elektrisk tilkobling av apparat uten jordet
stopsel

Merk: Apparatet skal kun kobles til av autoriserte fag-
folk. Garantien dekker ikke skader som skyldes feil til-
kobling.

| henhold til regelverket ma det veere montert en allpolet
skillebryter i den faste elektriske installasjonen.

1. |dentifiser fase- og ngytralleder ("nulleder") i
stikkontakten.
Apparatet kan bli gdelagt ved feiltilkkobling.
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no Monteringsanvisning

2. Spenning: Se typeskilt.
3. Koble til enkeltlederne i stramledningen i henhold til
fargekodingen:
» grgnn-gul = jordledning @
» bla = noytralleder ("nulleder")
» brun = fase (ytterleder)

21.5 Montering under benkeplate

Veer obs pa monteringsmalene og sikkerhetsavstandene
og felg monteringsveiledningen ved montering under
benkeplate.

For at apparatet skal kunne ventileres, ma det skjeeres
ut en luftedpning i mellomplaten.

Benkeplaten ma festes til innbyggingsskapet.

Falg eventuelt monteringsanvisningen for platetoppen
hvis den er tilgjengelig.

Vaer obs pa at koketoppen kan ha egne nasjonale mon-
teringsinstruksjoner.

For & sikre en tilstrekkelig ventilasjon av apparatet ma
det veere en luftedpning pa minst 100 cm2. For eksem-
pel kan sokkeldekselet beskjeeres eller et ventilasjons-
gitter monteres.

21.6 Innbygging under koketopp

Hvis apparatet skal installeres under en koketopp, ma
minimumsdimensjonene overholdes, inkludert for en
eventuell underkonstruksjon.

%

] i Ai
% N
( & E%

Pa grunn av den nadvendige minsteavstanden [b] blir
minstetykkelsen pa benkeplaten [@l,

Type koketopp (@] tradisjo- [@ bli mm
nell monte- planomon-
ring i mm tering i mm
Induksjonstopp 40 41 5
Sonefri induk- 50 51 5
sjonstopp
Gasstopp 30 41 51
Elektrisk koketopp 30 33 2

Falg monteringsanvisningen for koketoppen.

21.7 Montering i hoyskap

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene i
hgyskapet.

—~

min. 550
\

=~

I

For at apparatet skal kunne ventileres, ma det skjaeres
ut en luftedpning i mellomplatene.

Nar hgyskapet har en bakvegg i tillegg til elementbak-
veggene, ma denne fjernes.

Apparatet ma bygges inn slik at tilbehgret kan tas ut
uten problemer.

' Veer obs pa at koketoppen kan ha egne nasjonale monteringsinstruksjoner.
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21.8 Installasjon av to apparater oppa
hverandre

Apparatet kan ogsa installeres over eller under et ytter-
ligere apparat. Veer obs pa monteringsmalene og falg
monteringsveiledningen ved installasjon oppa hverand-
re.

~

min. 550
\

>~

For at apparatene skal kunne ventileres, ma det finnes
en luftedpning i mellomplatene.

For a sikre tilstrekkelig ventilasjon for begge apparater
trengs det en luftedpning pa minst 200 cm?2 i sokkelom-
radet. Beskjeer sokkeldekselet eller monter et ventila-
sjonsgitter.

Pass pa at luftutskiftningen er sikret i henhold til skis-
sen.

Apparatene ma ikke monteres hayere enn at tilbehgret
kan tas ut uten problemer.

21.9 Kombinasjon med en varmeskuff

Monter ferst varmeskuffen. Falg monteringsanvisningen
til varmeskuffen.

Skyv apparatet inn i innbyggingsskapet oppa varme-
skuffen. Pass pa at dekslene til varmeskuffen ikke ska-
des nar du skyver inn apparatet.

Monteringsanvisning no

21.10 Hjernemontering

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene
ved hjgrnemontering.

iz | | vias

Ta hensyn til minstedimensjonene ved hjgrnemontering,
slik at apparatderen kan dpnes. Dimensjonen [@ er av-
hengig av tykkelsen til mgbelfronten og handtaket.

21.11 Montere apparatet

1. Skyv apparatet helt inn.
Ikke la tilkoblingsledningen komme i knekk eller klem,
og ikke legg den over skarpe kanter.

2. Sentrer apparatet.

3. Skru apparatet fast til kjgkkenelementet.

4. Fjern emballasje og folie fra ovnsrommet og daren.
Merk: Glipen mellom arbeidsplate og apparat ma ikke
lukkes av lister e.l.

Det méa ikke monteres varmelister pa sideveggene i inn-
byggingsskapet.
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no Monteringsanvisning

21.12 | handtakslgse kjokkener med loddrett
gripelist:
1. Monter en egnet, utfyllende del pa begge sider for a

dekke til eventuelle skarpe kanter og sikre at appara-
tet er festet pa en sikker og trygg mate.

2. Fest den utfyllende delen pa innbyggingsskapet.
3. Forhandsbor hull til skrueforbindelsene i den utfyllen-
de delen og innbyggingsskapet.

e, |

4. Fest apparatet med passende skruer.

Lsn?m
T

X

X

v
=

=

|

21.13 Demontere apparatet

1. Koble apparatet fra spenningsforsyningen.
2. Lgsne festeskruene.
3. Loft litt pa apparatet og trekk det helt ut.
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1 Sikerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Definition av signalord

Har hittar du vad signalorden i anvisningen be-
tyder.

/N VARNING
Folj anvisningarna for att forhindra ev. allvarli-
ga eller dodliga personskador.

OBS
F&lj anvisningarna for att undvika sakskador
pa enheten eller annat.

Notering: Hanvisar till viktig information.

1.2 Allmanna anvisningar

® | 3s igenom anvisningen noga.

m Forvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till nés-
ta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.3 Anvéandning fér avsett andamal

Apparaten ar enbart avsedd for inbyggnad. |-
aktta sarskilda monteringsanvisningar.

Det ar bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-
slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-
sig montering enligt monteringsanvisningen. In-

stallatoren ansvarar for en felfri funktion pa
uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten for:

m fOr att tillaga mat och dryck.

= under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

® vid anvandning i hem och liknande som
t.ex.: personalpentryn for butiker, kontor och
liknande verksamheter; lantbruk; for gaster
pa hotell och andra boenden; B&B.

= ypp till 4000 m héjd dver havet.

Apparaten uppfyller kraven i normen EN
55011 resp. CISPR 11. Den ar en produkt i
grupp 2, klass B. Grupp 2 innebar att mikrova-
gor alstras fér att varma upp livsmedel. Klass
B innebar att apparaten &r avsedd fér anvand-
ning i privata hushall.

1.4 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar
och aldre och av personer med begransad fy-
sisk, sensorisk eller mental féormaga eller brist
pa erfarenhet och/eller kunskap savida detta
sker under uppsikt eller om de undervisats |
hur man sakert anvander apparaten och for-
statt de faror som kan uppsta i samband med
felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utféras
av barn om de inte ar minst 15 ar gamla och
star under uppsikt.
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sv Sakerhet

Lat inte barn under 8 ars alder komma i narhe-
ten av apparaten och anslutningsledningen.

1.5 Saker anvandning

Satt alltid in tilloehdret ordentligt i ugnen.
— "Tillbehor", Sid. 98

/N VARNING - Brandrisk!!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa kan

de antandas.

» Forvara aldrig brannbara foremal i ugnen.

» Sla av enheten eller sakringen om det borjar
ryka, hall luckan stadngd sa att ev. lagor
kvavs.

L6sa matrester, fett och steksky kan borja brin-

na.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa var-
meelementen och tillbehdren fore anvand-
ning.

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tillbehdr och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nér du tar ut varma tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan borja brinna i ugnsutrymmet.

Luckan kan flyga upp. Det kan trdnga ut heta

angor och flammor.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan forsiktigt.

&\ VARNING - Skallningsrisk!!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du Oppnar
luckan pa enheten. Angan gar inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

/\ VARNING - Risk fér personskador!!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipan-
de rengoringsmedel eller vassa metallskra-
por, det kan repa ytan.

94

Luckgangjarnen ror pa sig nér du éppnar och
stanger luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa
kanter.

» Anvand skyddshandskar.

/N VARNING - Risk for elstotar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far
reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalre-
servdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kva-
lifikationer.

Skadad sladdisolering é&r farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med he-
ta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrdngande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte angrengoéring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd &r farligt.

» Sla inte pa skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken tra-
sig yta.

» Sla av sakringen i proppskapet direkt om en-
het eller sladd ar skadade.

» Ring service. »Sid. 110

A\ VARNING - Kvéavningsrisk!!

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i nérheten av férpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateria-
let.

Barn kan andas in eller svéalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.6 Mikro

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS NO-
GA OCH SPARA FOR SENARE ANVAND-
NING.

/N VARNING - Brandrisk!!
Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge
skador pa enheten. Uppvarmda vetevarmare



och liknande kan till exempel boérja brinna flera

timmar efterat.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar, fuk-
tiga putstrasor och liknande med enheten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av mat
och dryck.

Livsmedel, férpackningar och behallare kan

bdrja brinna.

» Varm aldrig pa livsmedel i varmhallningsfor-
packningar.

» Varm aldrig pa livsmedel i behallare av plast,
papper eller andra brannbara material utan
uppsikt.

» Stall aldrig in for hog mikroeffekt eller for
lang tid. Folj bruksanvisningens uppagifter.

» Torka aldrig livsmedel i mikron.

» Tina eller varm aldrig pa livsmedel med lag
vattenhalt som t.ex. brod pa hég mikroeffekt
eller lang tid.

Matolja kan sjalvantanda.

» Varm aldrig upp bara matolja i mikron.

Foremal och koksredskap forvarade i mikron

kan borja brinna.

» Se till s& att det inte finns féremal och koks-
redskap i ugnen som inte ar avsedda foér mi-
kring innan du anvander enheten.

» Anvand inte ugnsutrymmet for att férvara
brannbara féremal, kdksredskap, livsmedel
och liknande nar mikron inte anvands.

/N VARNING - Explosionsrisk!!

Véatskor eller annan mat i slutna burkar kan latt

explodera.

» Varm aldrig upp vatskor eller annan mat i
slutna burkar.

/N VARNING - Risk for brannskador!!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan explo-
dera vid och &ven efter pavarmning.

» Tillaga inte 4gg i skal och varm inte pa hard-
kokta agg med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta agg och aggkokotter.

» Pa livsmedel med hart skal eller skinn som
t.ex. applen, tomater, potatis och korv kan
skalet/skinnet spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.

Varmen blir inte jamnt fordelad i barnmat.

» Varm aldrig barnmat med locket pa.

» Ta alltid bort locket eller nappen.

» Skaka eller ror om ordentligt efter uppvarm-
ningen.

» Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan du
ger barnet maten.

Sakerhet sv

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Forpackningen till vakuumforpackade livsme-

del kan spricka.

» Folj alltid anvisningarna pa férpackningen.

» Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med gryt-
lappar.

Komponenterna blir mycket varma nar enheten

ar i drift.

» Vidror inte heta komponenter.

» Hall barnen borta. )

Ej avsedd anvandning ar farlig. Overhettade

tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga putstra-

sor och liknande kan t.ex. ge brannskador.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» VVarm inte tofflor, vetevarmare, svampar, fuk-
tiga putstrasor och liknande med enheten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av mat
och dryck.

& VARNING - Skallningsrisk!!

Hettar du upp vatskor sa kan det stormkoka.

Det innebar att koktemperaturen uppnas utan

att du ser typiska angblasor som stiger upp.

Var forsiktig sa att du inte stoter till koppen/

muggen. Den heta vatskan kan plotsligt koka

dver och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid
uppvarmningen. Da stormkokar det inte.

v’ X

A\ VARNING - Risk for personskador!!

Olampliga formar kan spricka. Porslins- och

keramikformar har ibland sma hal i handtag

och lock. Bakom halen ddljer sig ett halrum.

Finns det fukt i halrummen kan det fa delen att

spricka.

» Anvand bara formar som tal att mikra.

Formar och behéllare av metall eller med me-

tallbelaggning kan ge gnistbildning vid mikring.

Enheten blir skadad.

» Mikra aldrig metallbehallare.

» Anvand bara mikrotaliga formar eller kombi-
funktion med mikro.

/N VARNING - Risk for elstotar!!
Enheten innehaller hdgspénningsdelar.
» Ta aldrig bort holjet.
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sv Forhindrande av sakskador

/\ VARNING - Risk for allvarlig halsoskada!!
Bristande rengoring kan férstéra enhetens yta,
sanka livslangden och leda till farliga situatio-
ner som t.ex. uttrdngande mikrovagsstralning.
» Rengdr enheten regelbundet och ta bort alla
matrester.
» Hall alltid ugnsutrymme, lucktatning, lucka
och gangjarn rena.
— "Rengdring och skoétsel", Sid. 107

Anvand aldrig enheten med skadad lucka eller

lucktatning. Enheten kan avge mikrovagsstral-

ning.

» Anvand aldrig enheten med skadad lucka,
lucktatning eller luckplastinfattning.

» Lat bara service gora reparationer.

Enheten avger mikrovagsstralning utan hdlje.

» Ta aldrig av hdljet.

» Kontakta service om enheten behdver under-
hall eller reparation.

2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS

Alkoholangor kan bérja brinna i ugnsutrymmet och per-

manent skada enheten. Luckan kan flyga upp och ev.

falla av pga. deflagration. Luckglasen kan spricka och
splittras. Undertrycket kan kraftigt deformera ugnsutrym-
met inat.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%) (t.ex. for
att flambera eller 6sa maten).

Vatten i varm ugn bildar vattendnga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka av kondensen efter varje tillagning. Lat ugnsut-
rymmet svalna med stdngd lucka efter anvandning pa
hog temperatur.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» Forvara inte mat i ugnsutrymmet.

» Klam inte fast nagot i luckan.

Ar ugnstétningen jattesmutsig, s& gar ugnsluckan inte

langre att stdnga ordentligt vid anvandning. Stommarna

runtom kan fa skador.

» Hall tatningen ren.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller utan
tatning.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker pa,

det kan skada luckan.

» Stall, hang eller stdd inget pa ugnsluckan.

Tilloehdr kan beroende pa enhetstypen repa luckan vid

stdngning.

» Satt alltid in tillbehoret &nda in i ugnen.

2.2 Mikro
F&lj anvisningarna nar du anvander mikron.

OBS

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller férstoéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

Gallret ar inte avsett som uppstéallningsyta vid ren mik-

ring. Det kan ge gnistbildning som skadar ugnsutrym-

met.

» Stall formen pa ugnsbotten vid ren mikring.

Aluformar kan ge gnistbildning i enheten. Enheten kan

bli skadad av gnistbildningen.

» Anvand inte aluformar i enheten.

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sé blir den

Overbelastad.

» Sla aldrig pa& mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget ar om du snabbtestar om formen tal att mik-
ra.

N N
~ ~~>

X

Upprepad mikring av popcorn i direkt féljd pa hog mik-

roeffekt kan skada ugnsutrymmet.

» Lat enheten svalna flera minuter mellan mikringarna.

» Stéll aldrig in for hdg mikroeffekt.

» Anvand max. 600 W.

» Lagg alltid popcornpéasen pa vridtallriken.

Olampliga formar kan ge skador.

» Anvand alltid formar som tal hdga temperaturer vid
anvandning av grill- eller kombifunktion.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialen ar miljovanliga och atervin-
ningsbara.
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3.2 Spara energi

Om du féljer anvisningarna foérbrukar apparaten mindre
energi.

Oppna luckan s& lite som majligt vid tillagning.
v Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten behd-
ver inte varma pa.

Varmer pa tva koppar med vétska samtidigt.
v Det gar at mindre effekt for att varma pa mer mat
samtidigt &n att varma pa mer mat i f6ljd.

Sla av displayen i grundinstéliningarna.
v Enheten sparar effekt i stromsparlaget.

Lar kdnna sv

Noteringar

= Displayen sanker ljusstyrkan automatiskt till lage 1 i
lageffektlage.

= Enligt EU-ekodesigndirektiv 2023/826 ar enheten i
annat tillstdnd nar den &r av. Det kallas f6r |ageffektla-
ge nedan.

= Enheten drar effekt &ven nar huvudfunktionen ar av
for att:
— kanna av Touchknapp-anvandning
— dvervaka luckdppning
- hantera tid (utan display)
Enligt definitionen ar alltsd enheten varken "av" eller i
"standby" och det &r darfor beteckningen lageffektla-
ge anvands. Lageffektlaget mats enligt EN IEC
60350-1:2023.

4 Lar kanna

4.1 Kontroller Pekfalt Funktion
Med kontrollfalt stéller du in apparatens alla funktioner = Dir”ekt‘acc”ess. till mikron
och far information om drifttillstandet. — "Mikro", Sid. 100
Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren avvika, t.ex. < Aterga en instélining.
betraffande farg och form. >/0 Slar pa eller avbryter funktionen.
— "Anvédndningsprincip”, Sid. 100
Q Valjer timer.
— "Stalla timern”, Sid. 105
= Slar pa och av barnspéarren.
( Navigerar at vanster pa pekdisplayen
) Navigerar at hoger pa pekdisplayen

< 12:00 >

o B <« >/0 LD =

Pekdisplay

Pekdisplayen ar bade display och kontroller.
— "Pekdisplay”, Sid. 97

Pekfalt
Direktinstall olika funktioner med pekfalten.
— "Pekfélt’, Sid. 97

4.3 Pekdisplay

Du far upp aktuell funktions alternativ och gjorda install-
ningar pa pekdisplayen.
Vélj punkt genom att trycka till pa resp. textfalt.

Installningsdel

Installningsdelen ar indelad.

Indelningarna visar aktuella alternativ och redan gjorda
installningar. Tryck péa resp. indelning for att valja funk-
tionen.

Aven informationen &r indelad.

Anvand navigationsknapparna < och > for att bladdra vi-
dare at vanster och hoger.

Indelningssymboler

4.2 Pekfalt

Skarmknappar ar berdringskansliga falt. Valj en funktion
genom att vidrora den tillnérande skarmknappen.

Symbol Betydelse

Bladdra vidare i indelat innehall.

<D

Pekfalt Funktion

O Slar pa eller av enheten.
— "Anvéndningsprincip”, Sid. 100

Minska eller dka installningsvérdet.

Aterstall installningsvardet.
Stéang indelningen.

X OH |

4.4 Ugnsfunktioner och funktioner

Har forklarar vi skillnaderna mellan ugnsfunktionerna och resp. anvandningsomrade, sa att du hittar ratt ugnsfunktion

till maten.
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sv Tillbehor

Namn Effekt/lagen Anvéndning
Mikro 90/180/360/600/"boost" Tinar, tillagar och varmer upp mat och vatskor.
— "Mikro", Sid. 100
Grill, stor yta Grillagen: Grillar platt grillmat som korv och varma smorgasar. Grati-
= 1 =|4gt nerar mat.
= 2 = medel — "Grill", Sid. 102
= 3 = kraftigt
Grill, liten yta Grillar sma mangder som korv och varma smoérgasar.

Gratinerar sma mangder.
- "Grill", Sid. 102

Mikrokombifunktion 90/180/360/600 W + grill&-

Graddar matpajer och gratanger. Graddar maten brun.

ge 1/2/3 — "Mikrokombifunktion”, Sid. 1071
Ratter Det finns forprogrammerade instéllningar fér manga mat-
rétter.
Rengoring Valj ugnsrengdringsfunktion.

— "humidClean", Sid. 107

Grundinstallningar

Anpassa grundinstallningarna.
— "Grundinstéliningar", Sid. 106

4.5 Ugnsutrymme

Ugnsfunktionerna gér det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Sjalvrengérande ytor

Ugnstaket ar sjalvrengdrande. De sjalvreng6rande ytor-
na har en por¢s, matt keramikbeldggning som ger en ra
yta. De sjalvreng6rande ytorna tar upp och bryter ned
fettsténk fran ugnsstekning och grillning.

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen tands om du dppnar luckan. Ar luckan
Oppen mer an ca 15 minuter, s& slar ugnsbelysningen
av igen.

Ugnsbelysningen &r pa nar de flesta av ugnsfunktioner-
na och funktionerna ar igang. Ugnsbelysningen slocknar
nar funktionen slar av.

Kylflakt

Kylflakten slar pd och av, om det behdvs. Varmluften e-
vakuerar via ventilationséppningarna over luckan.

OBS
Overtackta ventilationséppningar dverhettar enheten.
» Tack inte 6ver ventilationsdppningarna.

Kylflakten har en viss eftergangstid, s& att ugnen svalnar
snabbare efter anvandning. Enheten forblir kall vid mik-
ring, men kylflakten slar pa anda. Kylflakten kan fortsatta
att ga dven om du mikrat klart.

Falsar

Ugnen har 4 falsar.
Ugnsbotten som éar fals 0 ar framférallt avsedd for mik-
ring. Anvand bara mikrotéliga formar.

4 N
/
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4.6 Kondensvatten

Det kan bildas kondens pa luckan vid ugnstillagning.
Kondensen ar normal och paverkar inte enhetens funk-
tion. Torka av kondensen efter tillagningen.

4.7 Ugnslucka

Du kan éppna ugnsluckan narsomhelst. Om du 6ppnar
luckan nar funktionen &r igang, sé stoppar funktionen.
Du kan fortsatta funktionen med >/0 nér luckan ar
stangd.

5 Tillbehor

Anvand originaltillbehor. Det ar anpassade till enheten.

Medféljande tillbehdr kan vara olika beroende pé enhetstyp.

Tillbehor

Anvandning

Galler

= Gallret ar inte avsett f6r max. mikroeffekt
= Galler f6r grilining och gratinering
= Galler som avstallningsyta fér formar
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5.1 Extratillbehor

Fore forsta anvandningen sv

Extratillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa Internet.
Du hittar ett omfattande tillbehdrssortiment till din enhet pa Internet eller i vara broschyrer:

siemens-home.bsh-group.com

Tillbehoren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteckning (E-nr) pa din enhet nér du bestaller.
Du hittar tillgangliga tillbehor till din enhet i onlineshoppen eller hos service.

Tillbehor

Anvandning

Glasform

=

= Avsedd fér mikro- och mikrokombifunktion

= Stankskydd vid grillning direkt pa gallret.

= Gatt in glasformen pa fals 1 vid grillning.
Den fangar upp droppande fett och kottsaft.

5.2 Satta in tillbehor

Det gar att dra ut tillbehdret ungefar halvvags utan att
det tippar. Justera gallret ordentligt f6r insattning.

1. Justera tillbehdret pa den ugnsfals du vill ha.

Justera gallret med den 6ppna sidan mot ugnsluckan
och nedbdjningen [@l uppat.

2. Skjut in tilloehdret ordentligt sa att det inte gar emot
luckan.

6 Fore forsta anvandningen

Gor installningarna for den forsta idrifttagningen. Rengor
apparaten och tillbehoren.

6.1 Forsta anvandningen

Du maste goéra instéallningarna fore forsta anvandningen
for att kunna anvanda enheten.

Stalla in sprak

1. Tryck pa O.

2, Valj det sprak du vill ha.
3. Tryck pa —.

Stalla klockan

Krav: Du far upp 12:00 pa displayen. Timmarna blinkar.
1. Stall in timmarna med + och —.

2. Tryck pa minuterna.

3. Stall in minuterna med + och —.

4. Tryck pa —>.

Stalla in datum

Krav: Du far upp ett datum pa displayen. Dagen blinkar.
1. Stall in dagen med + och —.

2. Tryck pa manaden.

3. Stall in manaden med + och —.

4. Tryck pa aret.

5. Stéll in 4ret med + och —.

6. Tryck pa "Avsluta".

v Du far upp meddelandet att férsta anvandningen ar
avslutad pa displayen.

6.2 Rengora enheten fore forsta
anvandningen

Reng6r ugnsutrymme och tillbehor innan du lagar mat
med enheten for forsta gangen.

1. Se till s& att det inte finns férpackningsrester, tillbehor
och andra féremal i ugnen.

. Rengér de glatta ugnsytorna med mjuk, fuktad trasa.

. Stang luckan.

Vadra rummet nar enheten varmer upp.

. Stall in grillen pa lage 3.

. Stall in tillagningstiden pa 15 minuter.

. Lat enheten svalna.

. Rengdr de glatta ugnsytorna med varmt vatten, disk-
medel och disktrasa nar ugnen svalnat.

ONO U A WN

6.3 Rengora tillbehoren

» Rengor tillbehoret ordentligt med varmt vatten, disk-
medel och mjuk disktrasa.
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sv Anvandningsprincip

7 Anvandningsprincip

7.1 Sla pa enheten

» Tryck pa O.
v Enheten &r klar att anvanda.

7.2 Sla av enheten

» Tryck pa O.
v Enheten slar av pagaende funktioner.
v Displayen visar klockan i nagra minuter.

7.3 Sla pa funktionen
» Tryck pa D/0O.

7.4 Pausa funktionen

1. Oppna luckan eller tryck pa >/0.

Ugnsfunktionen pausar.

2, Stang luckan och tryck pa D>/0O for att fortsatta funktio-
nen.

v Funktionen fortsatter.

<

7.5 Avbryta funktionen

» Tryck pa O.
v Enheten slar av pagaende funktioner.

8 Mikro

Mikron tillagar, varmer pa och tinar mat snabbare.

8.1 Mikroeffekter

Stall formen pé ugnsbotten vid ren mikring.

Har hittar du en dversikt dver mikroeffekterna och anvandningsrekommendationer.

Mikroeffekt i W

Max. tillagningstid i timmar

Anvandning

90 W 1:30 Tinar kanslig mat.

180 W 1:30 Tinar mat och fortsétter tillagningen.

360 W 1:30 Tillagar kott och fisk eller varmer pa
k&nslig mat.

600 W 1:30 Varmer upp och tillagar mat.

boost 00:30 Varmer upp vatskor.

Noteringar Formar och tillbehor Orsak

= Max. mikroeffekt "boost" blir sdnkt stegvis till 600 W
de forsta minuterna fér att skydda enheten. Maxeffekt
ar tillganglig igen efter avsvalning.

= Mikroeffekterna motsvarar inte enhetens verkliga ef-
fektférbrukning.

8.2 Formar och tillbeh6ér som gar att mikra
Anvand lampliga formar och tillbehér sa att maten blir
jamnvarm och enheten inte blir skadad.

Notering: Folj formtillverkarens anvisningar innan du
mikrar. Gor ett formtest om du ar osaker.
— "Testa om formen gar att mikra”, Sid. 101

Mikrotalig

Formar och tillbehor Orsak

Formar av eldfast material
som gér att mikra:

De har materialen slapper i-
genom mikrovagor. Mikro-

= glas vagor skadar inte eldfasta
= glaskeramik formar.

= porslin

= temperaturtalig plast

= helglaserad keramik ut-

an sprickor

Metallbestick Notering: Du kan anvinda

metallbestick for att undvika
stormkokning, t.ex. genom
att satta en sked i glaset.

OBS

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

Gar inte att mikra

Orsak

Metall slapper inte igenom
mikrovagor. Maten blir
knappt varm.

Formar och tillbehor
Metallform

Formar med guld- eller sil- Mikrovagorna kan skada
verdekor guld- eller silverdekorer

Tips!: Du kan anvanda for-
men om tillverkaren garan-
terar att formen ar avsedd
for mikring.
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8.3 Testa om formen gar att mikra

Testa om formen gar att mikra. Enda gangen du far mik-
ra utan mat i enheten &r om du gor ett formtest.

/\ VARNING - Skallningsrisk!!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

. Stall in den tomma formen i ugnen.
. Stall in enheten pa maxeffekt i 2 - 1 minut.
. Sla pa funktionen.
. Kontrollera formen flera ganger:
- Ar formen kall eller ljlummen, s& gar den att mikra.
- Ar formen varm eller ger gnistbildning, avbryt form-
testet. Formen géar inte att mikra.

HOWON =

8.4 QuickStart

1. Tryck pa E.
2. Sla pa funktionen med >/0.
v Forinstalld mikroeffekt gar igang 1 minut.

Notering: Forinstalld mikroeffekt gar att andra i grundin-
stéllningarna. — Sid. 106

8.5 Stalla in mikron

Notering

Se till sa att du hanterar mikron ratt:

= F3lj sdkerhetsanvisningarna. — Sid. 94

= F3lj anvisningarna for att undvika sakskador.
— Sid. 96

= FOlj anvisningarna for mikrotaliga formar och tillbehor.
1. Tryck pa & eller "Mikro".
2. Tryck pa "Mikroeffekt".
3. Valj den mikroeffekt du vill ha.
4. Tryck pa "Overfor".
5. Tryck pa "Tillagningstid".
6. Stall in den tillagningstid du vill ha.
— "Stélla in tillagningstid”, Sid. 104
Du kan aterstalla instélld tillagningstid med O.
7. Tryck pa "Overfor",
8. Stall in fardigtid, om du vill ha det.

» Tryck pa "Slut".

» Stéll in den tid du vill ha.

» Tryck pa "Overfor".

Enheten slar pa automatiskt och slar av vid férvald
fardigtid.

Mikrokombifunktion sv

9. Sla pa funktionen med >/0.
v Enheten ger signal nar tiden gar ut.

Tips!: Fblj uppgifterna i instéliningsrekommendationerna
for att utnyttja enheten optimalt.
— "Sahér lyckas du”, Sid. 110

8.6 Andra mikroeffekt

Du kan &ndra mikroeffekten nar funktionen ar igang.

1. Tryck pa installd mikroeffekt.

2. Valj den mikroeffekt du vill ha.
Overskrider installd tillagningstid maxtiden for mikro-
effekten, s& minskar enheten tillagningstiden automa-
tiskt.

3. Tryck p& "Overfor".

8.7 Andra tillagningstiden

Du kan andra tillagningstid nar funktionen ar igang.
1. Tryck pa installd tillagningstid.

2. Stéll in den tillagningstid du vill ha.

3. Tryck pa "Overfor".

8.8 Fortsatt tillagning av maten

Du kan lata maten gé klart nar tillagningstiden gér ut.
1. Tryck pa "Lagg till mer tillagningstid".
2. Stall in den tillagningstid du vill ha.
— "Stélla in tillagningstid”, Sid. 104
Du kan aterstélla instélld tillagningstid med O.
3. Tryck pa "Overfor".
4. Sla pa funktionen med D/0.

8.9 Pausa funktionen

1. Oppna luckan eller tryck pa >/0.

v Ugnsfunktionen pausar.

2. Stang luckan och tryck pa D>/0 for att fortsatta funktio-
nen.

Funktionen fortsatter.

<

8.10 Avbryta funktionen

» Tryck pa O.
v Enheten slar av pagéende funktioner.

9 Mikrokombifunktion

Om du grillar med mikrokombifunktionen, sa gar det att
korta tillagningstiden eller varma pa och ge maten farg.

Valj bland féljande mikroeffekter:
= O0W

= 180 W

= 360 W

= 600 W

9.1 Stalla in mikrokombi

Krav: Enheten &r pa.
1. Tryck pa "Grill, stor yta" eller "Grill, liten yta".

2. Bara pa "Grill, stor yta"
» Tryck pa "Steg".
» Valj det grillage du vill ha.
» Tryck pa "Overfor".
3. Tryck pa "Mikro".
» Valj den mikroeffekt du vill ha.
» Tryck pa "Overfor".
v Du far upp férinstalld tillagningstid pa displayen.
4. Tryck pa "Tillagningstid" om du vill andra férinstalld
tillagningstid.
» Stéll in den tillagningstid du vill ha.
» Tryck pa "Overfor".
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sv Girill

5. Om du vill ha fardigtid, tryck pa "Slut".
> Stall in den tid du vill ha.
» Tryck pa "Overfor".

v Enheten slar pa automatiskt och slar av vid foérvald
fardigtid.

6. Sla pa funktionen med >/0.

v Enheten ger signal nar tiden gar ut.

9.2 Andra grillige

Du kan andra grillage nar funktionen ar igang.

Krav: "Grill, stor yta" ar installt.
1. Tryck pa installt grillage.

2. Stéll in det grillage du vill ha.
3. Tryck pa "Overfor".

9.3 Andra mikroeffekt

Du kan &ndra mikroeffekten néar funktionen &r igang.

1. Tryck pa installd mikroeffekt.

2. Valj den mikroeffekt du vill ha.
Overskrider installd tillagningstid maxtiden fér mikro-
effekten, s& minskar enheten tillagningstiden automa-
tiskt. B

3. Tryck pa "Overfor".

9.4 Andra tillagningstiden

Du kan andra tillagningstid nér funktionen ar igang.
1. Tryck pa installd tillagningstid.

2. Stéll in den tillagningstid du vill ha.

3. Tryck pa "Overfor".

9.5 Fortsatt tillagning av maten

Du kan lata maten gé klart nar tillagningstiden géar ut.
1. Tryck pa "Lagg till mer tillagningstid".
2. Stall in den tillagningstid du vill ha.
— "Stélla in tillagningstid”, Sid. 104
Du kan aterstalla instélld tillagningstid med O.
3. Tryck pa "Overfor".
4, Sla pa funktionen med >/0.

9.6 Pausa funktionen

1. Oppna luckan eller tryck pa >/0.

v Ugnsfunktionen pausar.

2, Stang luckan och tryck pa D>/0 for att fortsatta funktio-
nen.

Funktionen fortsatter.

<

9.7 Avbryta funktionen

» Tryck pa O.
v Enheten slar av pagéende funktioner.

10 Grill

Du kan ge maten férg eller gratinera den med grillen.
Grillen gar att anvanda separat eller i kombination med
mikron.

10.1 Grillfunktioner

Du kan valja mellan tva olika grillfunktioner beroende pa
mattyp och -mangd:

Funktion Mat

Grill, stor yta Grillar stora kottbitar och varma
smorgasar, gratinerar gratanger.

Grill, liten yta Grillar sma méangder mat.

Notering: Mittdelen pa grillele-
mentet blir varm.

10.2 Grillagen
Du kan valja féljande grillagen.

Grill, stor yta

Grillage Mat

1 (lag) = Héga gratanger
= Suffléer

2 (medel) = Platta gratédnger
= Fisk

3 (kraftig) = Grillkorv

= Varma smorgasar
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Grill, liten yta
Grillage Mat
1 (lag) For smasuffléer och hoga gra-

tanger.

10.3 Séakerhetsavstangning

Enheten har sdkerhetsavstangning som skyddar dig. En-
heten slar av automatiskt om den anvénts lange.

Tiden till avstdngning beror pa installningen:
= Grill: 90 minuter

10.4 Stalla in "Grill, stor yta"

Krav: Enheten &r pa.
Tryck péa "Grill, stor yta".
Tryck pa "Steg".
Valj det grillage du vill ha.
Tryck pa "Overfor".
Stall in tillagningstid, om du vill ha det.
» Tryck pa "Tillagningstid".
» Stéll in den tillagningstid du vill ha.
» Tryck péa "Overfor".
6. Stall in fardigtid, om du vill ha det.
» Tryck pa "Slut".
» Stéll in den tid du vill ha.
» Tryck pa "Overfor".
Enheten slar pa automatiskt och slar av vid forvald
fardigtid.
7. Sla pa funktionen med >/0.
v Enheten ger signal nar tiden gar ut.

aorON A



10.5 Stalla in "Grill, liten yta"

Krav: Enheten &r pa.

1. Tryck pa "Grill, liten yta".

2. Stall in tillagningstid, om du vill ha det.
» Tryck pa "Tillagningstid".
» Stall in den tillagningstid du vill ha.
» Tryck pa "Overfor".

3. Stall in fardigtid, om du vill ha det.
» Tryck pa "Slut".
» Stéll in den tid du vill ha.
» Tryck pa "Overfor".
Enheten slar pa automatiskt och slar av vid forvald
fardigtid.

4, Sla pa funktionen med D/0.

v Enheten ger signal nar tiden gar ut.

10.6 Andra grillage

Du kan &ndra grillage nar funktionen ar igang.

Krav: "Grill, stor yta" ar installt.
1. Tryck pa instéllt grillage.

2. Stall in det grillage du vill ha.
3. Tryck pa "Overfor".

10.7 Andra tillagningstiden
Du kan andra tillagningstid nér funktionen ar igang.

Ratter sv

1. Tryck pa installd tillagningstid.
2. Stall in den tillagningstid du vill ha.
3. Tryck pa "Overfor".

10.8 Fortsatt tillagning av maten

Du kan lata maten ga klart nar tillagningstiden gar ut.
1. Tryck pa "Lagg till mer tillagningstid".
2. Stéll in den tillagningstid du vill ha.
— "Stélla in tillagningstid”, Sid. 104
Du kan aterstélla instélld tillagningstid med O.
3. Tryck pa "Overfor".
4, Sla pa funktionen med >/0.

10.9 Pausa funktionen

1. Oppna luckan eller tryck pa >/a0.

v Ugnsfunktionen pausar.

2. Sténg luckan och tryck pé B>/0 for att fortsatta funktio-
nen.

Funktionen fortsatter.

<

10.10 Avbryta funktionen

» Tryck pa O.
v Enheten slar av pagdende funktioner.

11 Ratter

Ugnsfunktionen "Ratter" hjalper enheten vid tillagning av
olika matratter och véljer automatiskt optimala install-
ningar.

11.1 Automatisk avstangning

Du kan ta det lugnt vid matlagningen tack vare den au-
tomatiska avstangningsfunktionen.

Ta ut maten vid programslutet, sa far du optimalt slutre-
sultat.

11.2 Anvisningar till matrattsinstallningarna

Félj anvisningarna, sa far du optimalt slutresultat.

= Anvand bara bra livsmedel.

= Ta ut livsmedlet ur férpackningen och vag det. Runda
av vikten upp- eller nedat om du inte kan ange den
exakt pa enheten.

= Anvand bara mikrotdliga formar, t.ex. glas- eller kera-
mikformar.

= Stall in maten i kall ugn.

Tina

= Platta till och portionsfrys maten, frysférvara i -18°C.

» | 4gg det djupfrysta livsmedlet i en |ag form, t.ex. pa
en glas- eller porslinstallrik.

= |ivsmedlet kan ev. inte vara fardigtinat vid program-
slutet. Men livsmedlet gar anda bra att férbereda.

= L&t den tinade maten vila i avstangd ugn i 10 till
30 minuter, sa att den temperaturutjamnar.

= Det bildas vatska nar du tinar kott och fagel. Hall av
vatskan som bildas nar du vander. Ateranvand inte
vatskan och lat den inte komma i kontakt med andra
livsmedel.

= Nar du vander péa kottfarsen bor du ta bort redan
upptinad kéttfars.

= L&gg hel fagel forst med brostsidan ned i formen, fa-
geldelar med skinnsidan ned i formen.

Gronsaker

= Farska gronsaker: skér i jAmnstora bitar. Tillsatt en
matsked vatten per 100 g.

= Frysta gronsaker: passar for blancherade, inte forkok-
ta gronsaker. Programmet passar inte for djupfrysta,
stuvade grénsaker. Tillsatt 1 till 3 matskedar vatten.
Tillsatt inget vatten till spenat och rodkal.

Potatis

= Skalad potatis: skar i lika stora bitar. Tillsatt tvd msk
vatten per 100 g och lite salt.

= Skalpotatis: ta lika stora potatisar. Tvatta och picka
skalen. Lagg den bl6ta potatisen i en form utan vat-
ten.

= Bakpotatis: ta lika stora potatisar. Tvéatta, torka och
picka skalen.

Ris

= Anvand inte raris eller ris i kokpase.

= Tillsatt tva till tva och en halv del vatten till en del ris.

Fagel
= Anvand bara kylskapskalla kycklingdelar.
= Picka skinnet pa nagra stallen med gaffel.

Lasagne

= Upp till ca 3 cm hoég djupfryst lasagne passar bast.
= Ta ut lasagnen ur férpackningen och lagg den i en
mikrotéalig form.
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11.3 Stalla in program

Krav: Enheten &r pa.
1. Tryck pa "Ratter".
. Valj program.
. Tryck pa "Vikt".
. Ange vikten med + eller —.
. Tryck pa "Overfor".
. Stall in fardigtid, om du vill ha det.
» Tryck pa "Slut".
» Stall in den tid du vill ha.
» Tryck pa "Overfor".
Enheten slar pa automatiskt och slar av vid forvald
fardigtid.
. Satt in maten i ugnen.
. Stang luckan.
. Tryck pa >/0.
Enheten ger signal nar tiden gar ut.
Notering: P4 manga program far du upp displayanvis-
ningar under tillagningen. Folj anvisningarna.

o, wWdD

€ © o0~

11.4 Matrattsoversikt

Fortsatt tillagning av maten
Du kan lata maten gé klart nar tillagningstiden géar ut.
1. Tryck pa "Lagg till mer tillagningstid".
2. Stall in den tillagningstid du vill ha.
— "Stélla in tillagningstid”, Sid. 104
Du kan aterstalla instélld tillagningstid med O.
3. Tryck pa "Overfor".
4, Sla pa funktionen med >/0.

Pausa funktionen

1. Oppna luckan eller tryck pa >/0.

v Ugnsfunktionen pausar.

2. Stang luckan och tryck pa >/0 for att fortsatta funktio-
nen.

v Funktionen fortsatter.

Avbryta funktionen
» Tryck pa O.
v Enheten slar av pagaende funktioner.

Matratt Lampliga livsmedel Viktintervall i Form/tillbehor
kg

Tina brod! Brod, helt, runt eller avlangt, brédskivor, 0,20-1,5 Plan, dppen form
sockerkaka, vetebrod, fruktkaka, kakor utan
glasyr, gradde eller gelatin

Tina kott' Stek, platta kéttbitar, kyckling, kéttfarslimpa 0,20-2 Plan, 6ppen form

Tina fisk Hel fisk, fiskfilé, fiskkotlett 0,10-1 Plan, 6ppen form

Gronsaker, farska? t.ex. blomkal, broccoli, morétter, kalrabbi, 0,15-1 Tackt form
purjolok, paprika, zucchini

Gronsaker, frysta? t.ex. blomkal, broccoli, morotter, kalrabbi, 0,15-1 Tackt form
rodkal, spenat

Ris? Langkornigt ris 0,05-0,3 H&g, tackt form

Kokt potatis 2 Potatis med eller utan skal, lika stora potatis- 0,20-1 Tackt form

bitar
Bakpotatis Skalpotatis, a 200-250 g 0,20-1,5 Stall formen pa gallret.
Lasagne, fryst Lasagne eller liknande frysgratang 0,30-1 Oppen form
Kycklingdelar, farska  Kycklingovanlar, kycklingklubbor, kycklinglar  0,50-1,5 Stéll formen pa gallret.

12 Tidsfunktioner

Enheten har tidsfunktioner som du kan stélla in tillag-
nings-, fardig- och timertid med.

Tidsfunktioner Anvandning

Tillagningstid H Anger du en tillagningstid i funktio-
nen, sa slar enheten automatiskt av
uppvarmningen nar tillagningstiden

gar ut.

Slut > Du kan stélla in tiden nar funktio-
nens tillagningstid ska vara klar. En-
heten slar pa automatiskt sa att

funktionen ar klar den tid du vill.

' Folj signalen som anger nér du ska vanda.
2 Folj signalen som anger nar du ska réra om.
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Tidsfunktioner Anvandning

Timer & Timern gar att stélla in oberoende
av funktion. Den paverkar inte enhe-

ten.

12.1 Stilla in tillagningstid

Du kan stélla in tillagningstider upp till 30 minuter med
"boost" i funktionerna. Du kan stélla in tillagningstider
upp till 90 minuter for 6vriga lagen.

Krav: Ugnsfunktion och lage ar installda.
1. Tryck pa "Tillagningstid".



2. Stall in sekunderna med + och — eller valj fordefinie-
rat displayvérde.

3. Tryck pa minuterna for att stélla in dem.

4, Stall in minuterna med + och — eller vélj fordefinierat
displayvarde.

5. Sla pa funktionen med D/0.

Fortsatt tillagning av maten
Du kan lata maten ga klart nér tillagningstiden gar ut.
1. Tryck pa "Lagg till mer tillagningstid".
2. Stall in den tillagningstid du vill ha.
— "Stélla in tillagningstid”, Sid. 104
Du kan aterstalla instélld tillagningstid med O.
3. Tryck pa "Overfor".
4, Sla pa funktionen med >/0.

Andra tillagningstiden

Du kan andra tillagningstiden narsomhelst.

1. Tryck pa tillagningstiden.

2. Stall in sekunderna med + och — eller véalj fordefinie-
rat displayvarde.

3. Tryck pa minuterna for att stélla in dem.

4. Stall in minuterna med + och — eller valj fordefinierat
displayvarde.

5. Tryck pa "Overfor",

Avbryta tillagningstiden

Du kan narsomhelst avbryta tillagningstiden.

1. Tryck pa tillagningstiden.

2. Aterstall tillagningstiden med O.
P4a ugnsfunktioner som alltid kraver tillagningstid ater-
staller enheten tillagningstiden till forinstallt varde.

3. Tryck pa "Overfor".

12.2 Stalla in fardigtiden

Du kan flytta fram fardigtiden upp till 24 timmar.

Noteringar

= Flytta inte fram tiden nar funktionen ar igdng om du
vill fa ett bra slutresultat.

= L&t inte livsmedlen sta for lange i ugnen sé att de blir
daliga.

Krav

= Ugnsfunktion och lage ar instéllda.

= Det finns en installd tillagningstid.

1. Tryck pa "Slut".

2. Flytta tiden med + eller —.

Aterstall instéliningsvardet med O, om det behdvs.

. Tryck pa D>/C.

v Du far upp starttiden pa displayen. Enheten ar nu i
standbylage.

v Nar enheten uppnar starttiden, sa borjar funktionen
varma upp och tillagningstiden bérjar rakna ned.

v Enheten ger ljudsignal nér tillagningstiden gér ut. Du
far upp en displayanvisning om att funktionen ar av-
slutad.

w
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4. Gor nagon av féljande atgarder nar tillagningstiden
gér ut:
» Du kan gora fler installningar om det behdvs och
sla pa funktionen igen.
» Sla av enheten med O nar maten &r klar.

Andra fardigtiden

Du kan bara flytta fram instélld tid innan funktionen och
tillagningstiden gar igang for att du ska fa bra slutresul-
tat.

1. Tryck pa fardigtiden.

2. Andra tiden med + eller —.

3. Tryck pa "Overfor".

Avbryta fardigtiden

Du kan radera installd tid narsomhelst.
1. Tryck pé fardigtiden.

2. Aterstéll tiden med O.

3. Tryck pa "Overfor".

12.3 Stalla timern

Du kan ange en timertid s& att enheten ger signal nar
den gar ut. Du kan stalla in timertider upp till max.

24 timmar. Den fungerar oberoende av enheten och ov-
riga tidsfunktioner. Timersignalen skiljer sig fran évriga
signaler.

. Tryck pa Q.

Minuterna blinkar.

. Stall in minuterna med + och —.

. Tryck pa timmarna for att stalla in dem.

. Stall in timmarna med + och —.

Tryck pa sekunderna for att stalla in dem.

. Stall in sekunderna med + och —.

. Tryck péa "Start".

Timern gar igang.

Timern fortsatter att gé i bakgrunden pa manga dis-
playvisningar. Tryck pa & for att visa timern.

CCENODUPWON 2

Avsluta timern

Krav: Enheten ger signal.
» Tryck pa nagot av félten.
v Timern slar av.

Andra timern

. Tryck pa Q.

. Tryck pa "Stopp".

Minuterna blinkar.

. Stall in minuterna med + och —.

Tryck pa timmarna for att stalla in dem.

. Stall in timmarna med + och —.

. Tryck pa sekunderna for att stélla in dem.
. Stall in sekunderna med + och —.

. Tryck pa "Start".

ONOU AWM=

Avbryta timern

1. Valj timern forst med & om den gar i bakgrunden.
2. Tryck pa O.
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13 Barnsparr

Skydda enheten sa att barn inte kan sla pa den eller
andra instéliningar av misstag.

13.1 Sla pa barnspaérren

» Tryck ca 4 sekunder pa =.

v Kontrollerna ar sparrade.

v Har du stallt in en timertid, sa fortséatter den att ga. Du
kan inte andra timertid nar barnsparren ar pa. Tryck

pa nagon av knapparna for att t.ex. sla av ljudsigna-
len nér timertiden gar ut tidigare.

13.2 Sla av barnspérren
1. Tryck ca 4 sekunder pa =.

2. Kontrollsparren ar av.

14 Grundinstallningar

Du kan stalla in enhetens grundinstallningar som du vill
ha dem.

14.1 Oversikt éver grundinstallningarna

Har finns en dversikt 6ver grundinstalliningar och fabriks-
installningar. Grundinstallningarna beror pa apparatens
utrustning.

Noteringar

» Andrar du instéliningarna spréak, knappljud och dis-
playljusstyrka blir de aktiverade direkt. Ovriga install-
ningar blir inte aktiverade forrdn du sparar dem.

» Andrade grundinstéliningar ligger kvar viss tid &ven
efter stromavbrott.

Grundinstallningar Alternativ
Sprak Se valet pa enheten
Tid "Tid" pa 24 h-format
Datum "Datum" pa formatet D-
D.MM.AAAA
Display Alternativ
Ljusstyrka = Lage 1till 8'
"Tid", stromsparlagets indi- = P& (installningen okar ef-
kering fektforbrukningen)
= p4, tidsbegrénsad’
= Av
"Tid", visning = Digital + datum
= Digital
= Analog
Justering = Horisontal- och vertikal-
justerar displayen.
Ljud Alternativ
Knappljud = P4
= Av
Ljudsignal = Kortast sign.
= Kort signal
» Medel signal’
= Lang signal
Enhetsinstallningar Alternativ
Belysning = P4
= Av

' Fabriksinstalining (kan avvika beroende pa apparattyp)
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Enhetsinstéllningar Alternativ
Mikroeffektforval = O0W

= 180 W

= 360 W

= 600 W

= boost
Personlig installning Alternativ
Logo » Indikeringar’

= Dol
Funktion nar du slar pa = Huvudmeny'

= Mikro

= Ratter

= Grill
Utgangen tillagningstid » Indikeringar’

= Dol
Barnsparr = Finns

= Avaktiv.
Fabriksinstéllningar Alternativ
Fabriksinstallningar = Aterstall

= Avbryta

Enhetsinformation

= Visa "Enhetsinformation"

14.2 Andra grundinstillningar

Krav: Enheten &r pa.

1. Tryck pa "Grundinstéllningar".

2. Tryck pa den grundinstalining du vill ha.

3. Andra till de displayinstaliningar du vill ha.
4, Aterga till 6versikt eller huvudmeny med <—.

14.3 Stalla om klockan

Du stéller om klockan i grundinstallningarna.

Krav: Enheten &r pa.

1. Tryck pa "Grundinstéaliningar".
2. Tryck pa den grundinstéliningen "Tid".
v Du far upp installt varde pa displayen. Timmarna blin-

kar.
Tryck pa minuterna.

Tryck pa "Overfor".

Noo,sw

Stall in timmarna med + och —.
Stall in minuterna med + och —.

Aterga till dversikt eller huvudmeny med <.
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15 humidClean

Rengoringsfunktionen ar ett snabbt alternativ for ugns-
rengdring da och da. Rengoringsfunktionen bldter upp
smutsen med anga, vatten och diskmedel. Sedan far du
smidigt bort smutsen.

OBS
Felaktig reng6ring kan skada enheten.
» Hall aldrig vatska i ugnen.

15.1 Stalla in rengoringsfunktionen

Krav: Enheten &r pa.
. Tryck pa "humidClean".
. Folj displayanvisningarna.
. Tryck pa "Overfor".
. Tryck pa >/0.
Enheten ger signal nar tiden gér ut.
. Folj displayanvisningarna.
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16 Rengoring och skotsel

16.1 Rengoringsmedel
Anvand bara lampliga rengdringsmedel.

/N VARNING - Risk fér elstétar!!

Risk for stotar om fukt tranger in.

» Anvand inte dngrengdring eller hdgtryckstvatt for att
rengdra apparaten.

OBS

Olampliga rengdringsmedel skadar enhetens ytor.

» Anvand inga skarpa eller skurande rengéringsmedel.
Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.
Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.
Anvand inte specialmedel fér varmrengdring.
Anvand bara fénsterputs, glasskrapa eller rengorings-
medel for rostfritt pa resp. del om rengdringsanvis-
ningen rekommenderar det.

Salt i nya disktrasor kan skada ytorna.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

>
>
>
>

De olika rengdringsanvisningarna anger vilka rengé-
ringsmedel du ska anvanda till de olika ytorna och de-
larna.

16.2 Rengora enheten

Rengor enheten enligt anvisningarna sa att de olika de-
larna och ytorna inte blir skadade pga. felaktig rengé-
ring eller olampliga rengéringsmedel.

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig s& att du inte kommer i kontakt med vér-
meelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

/N VARNING - Brandrisk!!

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

/\ VARNING - Risk fér personskador!!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengdr inte luckglaset med kraftiga, slipande reng6-
ringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan repa yt-
an.

1. F6lj rengdringsmedlens anvisningar.

2. Folj rengoringsanvisningarna till enhetskomponenter-
na och ytorna.
3. Om inget annat anges:
» Rengdr enhetens komponenter med varmt vatten
och diskmedel med disktrasa.
» Torka torrt med mjuk trasa.

16.3 Rengodra ugnsutrymmet

OBS

Felaktig rengdring kan skada ugnsutrymmet.

» Anvand inte ugnsrengoéringsspray, skurmedel eller
andra aggressiva ugnsrengdringsmedel.

—t

. Folj rengéringsmedlens anvisningar.

2. Reng6r med varmt vatten och diskmedel eller attiks-
[6sning.

3. Om det ar jattesmutsigt, anvand lamplig ugnsreng6-
ring for rostfria ytor.
Anvand bara ugnsrengdring i kall ugn.
Tips!: Varm upp en kopp vatten med nagra droppar
citronsaft i 1 till 2 minuter pd max. mikroeffekt for att
fa bort dalig lukt. Sétt alltid en sked i koppen/mug-
gen, sa stormkokar det inte.

4. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

5. Lat ugnen torka med 6ppen lucka.

16.4 Regenerera sjalvrengorande ugnsytor

Ugnstaket &r sjalvrengérande. De sjalvreng6rande ytor-
na har en pords, matt keramikbelaggning som ger en ra
yta. De sjalvreng6rande ytorna tar upp och bryter ned
fettstank fran ugnsstekning och grilining nar grillfunktio-
nen ar pa. Anvander du mest mikron, sla pa grillfunktio-
nen regelbundet for att rengdra taket.

OBS

Ugnsrengoring pa de sjélvrengdrande ytorna skadar yt-

orna.

» Anvand inte ugnsrengdring pa sjélvrengérande ytor.
Om det hamnar ugnsrengoéring pa ytorna, torka ge-
nast bort med vatten och disksvamp. Gnugga inte
och anvand inte skurmedel.

Krav
Ugnen ar tom.
Enheten ar pa.
. Tryck péa "Girill, stor yta".
. Tryck pa "Steg".
. Valj hogsta grillaget.

WN= 1 =n
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. Tryck pa "Overfor".
. Tryck pa "Tillagningstid".
6. Stall in den tillagningstid du vill ha.

o

Nodvandig rengdringstid beror pa mangden fettstank.

Borja med 20 minuter.

. Tryck péa "Overfor".

8. Sla pa funktionen med >/0.
Vadra rummet medan enheten varmer upp.

v Det kan ryka nar funktionen ar igang. Det ar helt nor-
malt och avtar.

v Enheten ger signal nar tiden gar ut.

9. Forlang tiden om det fortfarande ryker i slutet av ren-
goéringstiden.

~

16.5 Rengora tillbehéren

1. F&lj rengdringsmedlens anvisningar.

2. BI6t upp fastbranda matrester med disktrasa fuktad
med varmt vatten och diskmedel.

3. Rengor tillbehdret med varmt vatten, diskmedel och
mjuk disktrasa eller -borste.

4. Rengoér gallret med medel f6r rostfritt eller maskindis-
ka.
Om det ar jattesmutsigt, anvand rostfri skurboll eller
ugnsrengaring.

5. Torka torrt med mjuk trasa.

16.6 Rengora luckglasen

OBS
Felaktig rengoring kan skada luckglasen.
» Anvand inte glasskrapa.

1. FOlj rengdringsmedlens anvisningar.

2. Rengor luckglasen med fuktad diskirasa och fénster-
puts.
Notering: Skuggorna pé luckglasen som ser ut som
vattenspar ar reflexer frdn ugnsbelysningen.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

16.7 Rengdra lucktatningen

OBS

Felaktig rengéring kan skada lucktatningen.
» Rengdr inte med metall- eller glasskrapa.
» Anvand inga skurande reng6ringsmedel.

1. F6lj rengdringsmedlens anvisningar.

2. Rengo6r lucktatningen med varmt vatten och diskme-
del med mjuk disktrasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

16.8 Rengodra enhetens front

OBS

Felaktig rengéring kan skada enhetens front.

» Anvand inte fonsterputs, metall- eller glasskrapa vid
rengoring.

» Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt pa rostfria fronter f6r att undvika korrosion.

» Anvand specialmedel for rostfria varma ytor.

—

Folj rengoringsmedlens anvisningar.

2. Rengor enhetens front med varmt vatten och diskme-
del med disktrasa.
Notering: Det kan uppsta mindre missfargningar pa
fronten beroende pa de olika materialen, t.ex. glas,
plast eller metall.

3. LAgg pa medlet for rostfritt mycket tunt med mjuk tra-
sa pa rostfria enhetsfronter.
Rengdéringsmedel for rostfritt hittar du hos service el-
ler aterforsaljare.

4. Torka torrt med mjuk trasa.

16.9 Rengobra kontrollerna

OBS
Felaktig rengéring kan skada kontrollerna.
» Véttorka inte kontrollerna

1. F6lj rengdringsmedlens anvisningar.

2. Rengor kontrollerna med mikrofiberduk eller mjuk,
fuktad trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

17 Avhjalpning av fel

Smaéfel pa enheten kan du atgarda sjalv. Anvand informationen om felatgérder innan du kontaktar service. D4 slipper

du onddiga kostnader.

/\ VARNING - Risk fér personskador!!
Obehdriga reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utfora reparationer pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.
— "Kundtjignst", Sid. 110

/\ VARNING - Risk for elstotar!!
Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller
dennes kundtjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.
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17.1 Funktionsfel

Avhjéalpning av fel

SV

Fel

Orsak och felsékning

Apparaten fungerar inte.

Kontakten sitter inte .
» Anslut apparaten till elnatet.

Sakringen har gatt i proppskéapet.
» Kontrollera sakringen i sékringsboxen.

Stromforsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Funktionsfel

1. Sla av automatsakringen eller skruva ur proppen i proppskapet.

2. Sla péa sakringen igen efter ca 10 sekunder.

v Om felet var en engangsforeteelse, sa slocknar felindikeringen.

3. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet
exakt nar du ringer.

— "Kundtjidnst”, Sid. 110

Mikron fungerar inte.

Luckan ar inte ordentligt stdngd.
» Kolla om det finns fastklamda matrester eller féremal i luckan.

Maten blir inte varm.

Demolaget ar pa i grundinstéllningarna.
1. GOr enheten stromlds genom att sla av sakringen i proppskapet.
2, Sla av demolaget inom 5 minuter i grundinstéaliningarna. — Sid. 706

Ugnsbelysningen fungerar inte.

Olika orsakar ar majliga.
» Ring.
— "Kundtidnst", Sid. 110

Mikron slar av.

Funktionsfel

1. Aterstall enheten.

» Eller hall O intryckt i minst 10 sekunder.

» Eller sla av automatsakringen eller skruva ur proppen i proppskapet. Sla pa
sakringen igen efter ca 10 sekunder.

v Indikeringen slocknar om det var ett tillfalligt fel.

2. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet
exakt nar du ringer.

— "Kundtjignst”, Sid. 110

Det tar langre tid an vanligt for
maten att bli varm.

For lag mikroeffekt installd
» Stéll in hdgre mikroeffekt.

Du har satt in mer mat i enheten an du brukar.
» Stall in en langre tillagningstid.
Dubbel mangd kraver dubbla tiden.

Maten ar kallare an vanligt.
» Vand eller ror om maten da och da.

Klockan syns inte nar enheten &ar
av.

Displayen slar strax av.
Ingen atgéard behdvs.

17.2 Information i displayen

Fel

Orsak och felsékning

Indikering med "D" eller "E" kom-
mer upp pa displayen.

Funktionsfel

1. Aterstall enheten.

» Eller hall O intryckt i minst 10 sekunder.

» Eller sla av automatsakringen eller skruva ur proppen i proppskéapet. Sla pa
sékringen igen efter ca 10 sekunder.

v Indikeringen slocknar om det var ett tillfalligt fel.

2. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet
exakt nar du ringer.

— "Kundtignst’, Sid. 110
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sv Avfallshantering

18 Avfallshantering

18.1 Omhéandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan vérde-
fulla rdmaterial ateranvandas.

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos
aterforsaljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/EU
om avfall som utgdrs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom EU
giltigt atertagande och korrekt atervin-
ning av uttjanta enheter.

2

19 Kundtjanst

Det gar att bestalla funktionsrelevanta originalreservde-
lar enligt gallande ekodesignférordning fran service
minst 10 ar efter lansering av enheten inom EES.
Dessutom gar det att bestéalla fler funktionsrelevanta och
lagerférda originalreservdelar fran service upp till 15 ar
efter lanseringen av enheten.

F&r mer information, kontakta service.

Utférligare information om garantitid och -villkor i ditt
land hittar du med QR-koden pa medféljande dokument
map. servicekontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.

Service kontaktinfo hittar du med QR-koden pa medfdl-
jande dokument map. servicekontakter och garantivill-
kor eller pa var webbsajt.

Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass D.
Ljuskéllorna finns som reservdelar och far bara bytas av
for andamalet utbildad yrkespersonal.

Information enligt férordning (EU) 2023/826 hittar du
online under siemens-home.bsh-group.com pé enhetens

produkt- och servicesida bland bruksanvisningar och dv-
rig dokumentation.

19.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Nar du kontaktar kundtjanst behdver du produktnumret
(E-Nr.) och tillverkningsnumret (FD) som ar angivet pa
enhetens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du éppnar appara-
tens lucka.

€ =

Type )

E-Nr: FD: Z-Nr.

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

20 Sahar lyckas du

Héar hittar du ratt installningar samt lampliga tillbehor
och format till olika matratter. Rekommendationerna ar
optimalt anpassade till enheten.

20.1 Gor helst sahar

Tips!

Tillagningsanvisningar

= |nstallningsrekommendationerna avser alltid kall och
tom ugn.

= Tiderna i Oversikterna &r riktvarden. De beror pa livs-
medlets kvalitet och egenskaper.

/N VARNING - Risk fér brannskador!!

Livsmedel med hart skal eller skinn kan explodera vid

och aven efter pavarmning.

» Tillaga inte &gg i skal och varm inte pa hardkokta agg
med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta agg och aggkokotter.

» P3 livsmedel med hart skal eller skinn som t.ex. &pp-
len, tomater, potatis och korv kan skalet/skinnet
spricka. Picka skalet eller skinnet innan du varmer pa.
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OBS

Syrliga livsmedel kan skada gallret.

» Lagg inte syrliga livsmedel som t.ex. frukt eller syrligt
marinerad grillmat pa gallret.

Notering: Anvisning f6r nickelallergiker
| sallsynta fall kan spar av nickel dverforas till livsmedel.

1. Ta ut formar du inte behdver ur ugnsutrymmet innan
du anvander ugnen.

2. Valj den mat du vill ha i instaliningsrekommendatio-
nerna.

3. Lagg maten i lamplig form.

4, Stall formen mitt pa ugnsbotten.
Da nar mikrovagorna maten fran alla hall.

5. Stall in enheten enligt instéliningsrekommendationer-
na.
Stall in den kortare tillagningstiden forst. Forlang
tilagningstiden, om det behdvs.

6. Anvand grytlappar nar du tar ut varma formar ur
ugnsutrymmet.

20.2 Tina, varma upp och tillaga med mikron

Instaliningsrekommendationer for att tina, varma upp
och tillaga med mikron.



Tillagningstiden beror pa formen och temperaturen samt
livsmedlets mangd och typ. Det ar darfér det finns inter-
vall i tabellerna. Borja med det lagre vardet och stéll in
hogre varde nasta gang, om det behdvs. Anvander du

Tina med mikron

Notering

Tillagningsanvisningar

= Frys in maten platt.

Anvand 6ppen form som gar att mikra.
Stall formen pa ugnsbotten.

komma i kontakt med andra livsmedel.

= Dela pa de tinade delarna nar du vander.

Sahar lyckas du  sv

andra mangder an vad tabellerna anger, hall dig till tum-
regeln: dubbel mangd - nastan dubbel tid, halv mangd -

halv tid.

vVand pa eller ror om i maten 2 till 3 ganger. Hall av upptiningsvatskan nér du vander.
Det bildas vatska nar du tinar kott och fagel. Ta bort vatskan nar du vander. Ateranvand den inte och 1at den inte

N&r du vander pa koéttfarsen boér du ta bort redan upptinad kottfars.

= |4t den tinade maten vila i avstangd ugn i 10 till 30 minuter, sd att den temperaturutjamnar.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Helt k6tt med ben och 0,8 kg 1. 180 W 1. 15 min.
benfritt ! 2.90W 2. 10 min.
Helt k6tt med ben och 1 kg 1. 180 W 1. 15 min.
benfritt ! 2.90 W 2. 10-15 min.
Helt k6tt med ben och 1,5 kg 1.180 W 1. 20 min.
benfritt ! 2.90 W 2. 10-15 min.
Kott i bitar eller skivor 2 200 g 1.180W 1. 5 min.

2.90W 2. 2-5 min.
Kott i bitar eller skivor 2 0,5 kg 1. 180 W 1. 8-10 min.

2. 90 W 2. 8-10 min.
Kott i bitar eller skivor 2 0,8 kg 1. 180 W 1. 10 min.

2. 90 W 2. 10-12 min.
Blandféars 2 200 g 90 10-12 min.
Blandfars 12 0,5 kg 1. 180 W 1. 5 min.

2.90W 2. 10-15 min.
Blandfars ' 1 kg 1.180W 1. 15 min.

2. 90 W 2. 15-20 min.
Fagel eller fageldelar 2 0,6 kg 1.180 W 1. 8 min.

2. 90 W 2. 10-12 min.
Fagel eller fageldelar 2 1,2 kg 1.180 W 1. 15 min.

2.90W 2. 15-20 min.
Fiskfilé, fiskkotlett eller 400 g 1. 180 W 1. 5 min.
-skivor 2 2.90 W 2. 10-12 min.
Hel fisk 300 g 1.180 W 1. 3 min.

2.90W 2. 10-15 min.
Hel fisk 0,6 kg 1.180 W 1. 5 min.

2.90W 2. 10-15 min.
Gronsaker, t.ex. artor?® 300 g 180 W 10-12 min.
Frukt, t.ex. hallon?® 300 g 180 W 7-9 min.
Frukt, t.ex. hallon? 0,5 kg 1.180 W 1. 5 min.

2. 90 W 2. 8-10 min.
Smor, tina* 125 g 1.180 W 1. 1 min.

2. 90 W 2. 1-2 min.
Smér, tina* 250 g 1. 180 W 1. 1 min.

2.90W 2. 2-3 min.

Vand maten flera ganger.

Dela pa tinade delar nar du vander.
Ror forsiktigt om maten d& och da.
Ta bort férpackningen helt.
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Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Helt brod! 0,5 kg 180 W 8-10 min.
Helt brod? 1 kg 1.180 W 1. 10 min.
2.90 W 2. 10-20 min.
Kaka, torr, t.ex. 0,5 kg 90 W 10-12 min.
sockerkaka 2®
Kaka, torr, t.ex. 0,75 kg 1. 180 W 1. 5 min.
sockerkaka 2® 2.90 W 2. 5-10 min.
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, 0,5 kg 1.180 W 1. 5 min.
cheesecake? 2.90 W 2. 5-10 min.
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, 0,75 kg 1. 180 W 1.7 min.
cheesecake? 2.90 W 2. 10-12 min.

Varma pa eller tillaga frysmat med mikron
Folj instaliningsrekommendationerna foér mikring.

Notering

Tillagningsanvisningar

= Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan &ven tacka med tallrik eller mikrolock. Ta ut fardigmaten ur férpack-
ningen.

Bred ut maten i formen. Platt mat blir klar snabbare an hog.

Stall formen pa ugnsbotten.

Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.

R6r om eller vand maten flera ganger da och da.

Lat maten vila 2 till 5 minuter efter tillagningen.

Maten behaller mycket av sin smak. Salta och krydda forsiktigt.

Ta ut lasagnen ur forpackningen och lagg den i en mikrotalig form.

Upp till ca 3 cm hog djupfryst lasagne passar bast.

Vi rekommenderar pavarmning av livsmedel och fardigmat pa 600 W for optimala slutresultat. Forlang tiden om
forpackningen anger hogre mikroeffekt.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Meny, tallriksupplagg, fardi- 300-400 g 600 W 10-11 min.
gratt (2-3 komponenter)

Soppa 400 g 600 W 8-12 min.
Grytor 0,5 kg 600 W 10-12 min.
Kottskivor eller -bitar i sas, 0,5 kg 600 W 12-15 min.
t.ex. gulasch

Fisk, t.ex. filébitar 4 400 g 600 W 10-15 min.
Gratanger, t.ex. lasagne, 450 ¢g 600 W 12-15 min.
cannelloni (ca 3 cm hdg)

Tilloehor, t.ex. ris, pasta* 250 g 600 W 6-7 min.
Tilloehdr, t.ex. ris, pasta* 0,5 kg 600 W 8-12 min.
Gronsaker, t.ex. artor, broc- 300 g 600 W 8-10 min.
coli, morotter 4

Gronsaker, t.ex. artor, broc- 0,6 kg 600 W 12-16 min.
coli, morotter 4

Stuvad spenat® 450 ¢g 600 W 12-14 min.

Tips for att tina, varma upp och tillaga med
mikron nasta gang

Folj tipsen for bra resultat vid upptining, -vdrmning och
tillagning med mikron.

' Vand maten flera ganger.

2 Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.
5 Dela pa kakbitarna.

4 Tillsatt lite vatska till maten.

® Tillaga maten utan tillsatt vatten.
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Problem

Tips

Problem

Tips

Maten ar for torr.

= Korta tillagningstiden el-

ler vélj lagre mikroeffekt.

= Tack maten och tillsatt
mer vatska.

Maten ar inte tinad, varm
eller tillagad nér tiden gar
ut.

Forlang tillagningstiden.
Stora mangder och hog
mat tar langre tid.

Varma upp med mikron

Folj installningsrekommendationerna for mikring.

/\ VARNING - Skallningsrisk!!
Hettar du upp vatskor sd kan det stormkoka. Det innebér att koktemperaturen uppnas utan att du ser typiska angbla-
sor som stiger upp. Var forsiktig sé att du inte stéter till koppen/muggen. Den heta vatskan kan plotsligt koka éver

och stanka.

Maten &r brand utanpa,
men &r inte klar &n inuti
nér tiden gar ut.

= RoOr om da och da.
= Sank mikroeffekten och
forlang tillagningstiden.

K6tt och fagel och ar kok-
ta utvandigt, men otinade
inuti efter upptining.

= Sank mikroeffekten.
= Vand stora livsmedel fle-
ra ganger vid upptining.

20.3 Varma pa

Du kan varma upp mat med enheten.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid uppvarmningen. Da stormkokar det inte.

v X

OBS

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugnsvaggen, vilket kan skada enheten eller forstéra luckglaset.
» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm fran ugnsvéaggarna och luckans insida.

Notering
Tillagningsanvisningar

= Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan aven tacka med tallrik eller mikrolock. Ta ut fardigmaten ur férpack-

ningen.

Stall formen pa ugnsbotten.

Roér om eller vand maten flera ganger da och da.
Lat maten vila 2 till 5 minuter efter tillagningen.
Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.
Vi rekommenderar pavarmning av livsmedel och fardigmat pa 600 W f6r optimala slutresultat. Forlang tiden om

férpackningen anger hogre mikroeffekt.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Tallriksratt, kyld 1 port. 600 W 4-7 min.
Drycker '3 1,25dl boost 30-60 s.
Drycker '3 2 dl boost 1-1,5 min.
Drycker '3 0,51 boost 3 min.
Barnmat, t.ex. sma 0,5dl 600 W ca 20 s.
nappflaskor 452

Barnmat, t.ex. sma 1dl 600 W 40 s.
nappflaskor 42

Barnmat, t.ex. sma 2dl 600 W 50 s.
nappflaskor 453

Soppa, 1 kopp® al7b5g 600 W 1-2 min.

Séatt en sked i glaset.
Overhetta inte spritdrycker.
Kolla alltid temperaturen!

1

2

3

* Varma pa barnmat utan napp eller lock.

® Skaka om maten ordentligt efter uppvarmning.
6

Kontrollera maten da och da.
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Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Soppa, 2 koppar' al75¢g 600 W 2-3 min.
Kott | sas? 0,5 kg 600 W 5-6 min.
Gryta' 400 g 600 W 5-6 min.
Gryta' 0,8 kg 600 W 7-8 min.
Gronsaker, 1 port.' 150 g 600 W 1,5-2 min.
Gronsaker, 2 port. ' 300 g 600 W 3-4 min.
20.4 Tillagning

Du kan laga mat med enheten.

Mikra

Notering

Tillagningsanvisningar
= Stéll formen pa ugnsbotten.

= Bred ut maten i formen. Platt mat blir klar snabbare an hdg.
= Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan &ven tdcka med tallrik eller mikrolock. Ta ut fardigmaten ur forpack-

ningen.

Lat maten vila 2 till 5 minuter efter tillagningen.

forpackningen anger hogre mikroeffekt.

Maten behaller mycket av sin smak. Salta och krydda forsiktigt.

Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.
Vi rekommenderar pavarmning av livsmedel och fardigmat pa 600 W for optimala slutresultat. Forlang tiden om

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Hel kyckling, farsk, utan inkram3 1,2 kg 600 W 25 = 30 min.
Fiskfilé, farsk 400 g 600 W 6 — 10 min.
Gronsaker, farska 548 250 g 600 W 7 — 8 min.
Gronsaker, farska 548 0,5 kg 600 W 10 — 12 min.
Potatis %5 250 g 600 W 7 — 8 min.
Potatis 4¢ 0,5 kg 600 W 10 - 12 min.
Potatis %5 0,75 kg 600 W 15 — 20 min.
Ris " 125¢g 1. 600 W 1.4 - 6 min.

2. 180 W 1. 12 = 15 min.
Ris " 250 g 1. 600 W 1.6 — 8 min.

2. 180 W 1. 15 - 18 min.
Desserter, t.ex. pudding (mix)® 0,51 600 W 5 - 8 min.
Fruktkompott® 0,5 kg 600 W 9 - 12 min.

Pudding av puddingpulver

/N VARNING - Risk fér brannskador!!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbehér eller for-
mar ur ugnsutrymmet.

1. Ror ned en pase puddingpulver som forpackningsan-
visningen anger med socker och lite mjolk i mikrotéa-
lig, hdg bunke sa att du far bort klumparna.

Kontrollera maten da och da.

Dela péa kéttskivorna.

Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.
Tillsatt lite vatska till maten.

Skér i lika stora bitar.

Ror forsiktigt om maten dé och da.
Tillsatt dubbla mangden véatska.

N o o~ W N =

114

w

. Tillsatt resten av mjélken och rér om igen.
. Satt in bunken i ugnen och stang luckan.
. Stall in enheten enligt instaliningsrekommendationer-

na.

. ROr om forsta gangen efter 3 minuter. Ror sedan om

varje minut tills du far den konsistens du vill ha.
Tillagningstiden beror mjolktemperatur och anvand
bunke.
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Mikropopcorn

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!

Forpackningen till vakuumforpackade livsmedel kan spricka.
» FOlj alltid anvisningarna pa férpackningen.

» Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med grytlappar.

OBS

Upprepad mikring av popcorn i direkt foljd pa hog mikroeffekt kan skada ugnsutrymmet.
» Lat enheten svalna flera minuter mellan mikringarna.

» Stall aldrig in fér hdg mikroeffekt.

» Anvand max. 600 W.

» Lagg alltid popcornpéasen pa vridtallriken.

Notering
Tillagningsanvisningar
= Stall formen pa ugnsbotten.

= Anvand plana, eldfasta glasformar. Anvand inte porslin eller valdigt djupa tallrikar.

» | Agg popcornpasen med den markta sidan ned i formen.

= Anpassa tiden till mangden.

= Ta ut och skaka popcornpéasen efter 1 minut och 30 sekunder s& att popcornen inte branns. Var forsiktig, popcor-
nen ar varma.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid

Mikropopcorn' 1 pase a 100 g 600 W 4-5 min.

20.5 Grilla

Grilla mat som ska bli knaprig.

Notering

Tillagningsanvisningar

= Forvarm inte.

= Anvand grillbitar med ungefar samma vikt och tjocklek.
Da far grillbitarna jamn och fin farg och forblir saftiga.

= Lagg grillbitarna direkt pa gallret. Satt dessutom in glasformen under gallret. Den fangar upp droppande fett och
kottsaft.

= Vand grillbitarna med grilltang.
Sticker du en gaffel i kdttet rinner kottsaften ut och kéttet blir torrt.

= Salta maten forst efter grillningen.
Salt drar ut vatten ur kdttet.

= Morkt kott som t.ex. nét bryner pa snabbare an ljust som t.ex. kalv och flask. Grillbitar av ljust kott eller fisk blir of-
tast bara ljusbruna pa ytan, men ar anda mora och saftiga.

= Grillelementet slar pa och av hela tiden. Det ar helt normalt. Hur ofta beror pa instéllt grillage.

= Det kan osa vid grillning.

Mat Antal Vikt Grillage Tillagningstid  Fals

Karrébiffar, ca 2 cm tjocka  3-4 st. acal20g 3 (kraftig) 1:a sidan: ca 3
15 min.
2:a sidan: ca
5 min.

Grillkorv 4-6 st. acal00g 3 (kraftig) 1:a sidan: ca 3
10-12 min.
2:a sidan: ca
10-12 min.

Fiskkotlett? 2-3 st. acai150g 3 (kraftig) 1:a sidan: ca 3
10 min.
2:a sidan: ca
10 min.

Fisk, hel, t.ex. foreller? 2-3 st. aca?230g 3 (kraftig) 1:a sidan: ca 3
15 min.

' Lagg alltid popcornpasen pa vridtallriken. Folj tillverkarens anvisningar.
2 Smorj forst gallret med olja.
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Mat Antal Vikt Grillage Tillagningstid  Fals

2:a sidan: ca
5 min.

Rostat brod (lattrostat) 2-6 skivor 3 (kraftig) 1:a sidan: ca 3
5 min.
2:a sidan: ca
1-2 min.

Varma smoérgasar 2-6 skivor 3 (kraftig) beroende fyll- 3
ning: 5-10 min.

20.6 Kombigrillning

Om du grillar med kombifunktionen, sa gér det att korta
tillagningstiden.

Kombigrillning

Notering

Tillagningsanvisningar

= Picka skinnet pa nagra stallen med gaffel.

= Ta ut lasagnen ur férpackningen och lagg den i en mikrotalig form.

Mat Vikt Grillage Mikroeffekt Tillagningstid Fals
Flaskstek, t.ex. ca 0,75 kg 1 (1att) 360 W 35-40 min. 1
karré '

Kaottfarslimpa, ca 0,75 kg 2 (medel) 360 W ca 25 min. 1
max. 7 cm hdg

Kycklinghalva? ca 1,2 kg 2 (medel) 360 W 35-40 min. 1
Kycklingdelar, ca 0,8 kg 2 (medel) 360 W 25 min. 2
t.ex. en fjardedels

kyckling 2

Ankbrost? ca 0,8 kg 3 (kraftig) 180 W 25-30 min. 2
Pastagratang ca 1,0 kg 1 (lag) 360 W 22-25 min. 2
(tillagade

ingredienser)?®

Lasagne, djupfryst 350-450 g 3 (kraftig) 600 W 12-15 min. 1
(ca 3 cm hog)

Lasagne, djupfryst 0,6-1 kg 1 (lag) 600 W 21-27 min. 1
(ca 4-5 cm hog)

Potatisgratang ca 1,0 kg 2 (medel) 360 W 20 min. 1

(pa ra potatis),
max. 3 cm hog

Fisk, gratinerad ca 0,5 kg 2 (medium) 360 W 15 min. 2
Ostkaka, max. ca 1,0 kg 1 (lag) 360 W 25-30 min. 1

5 cm hég

20.7 Provratter resp. IEC 60350-1:2011 och enligt standard EN

- . . R N . 60705:2012, IEC 60705:2010.
Oversikterna ar framtagna for provningsinstituten for att

underlatta provning av enheten enligt EN 60350-1:2013

Mikra
Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning
Aggstanning, 1,0 kg 1. 600 W 1.12-13 min. Pyrexform
2. 180 W 2. 8-10 min.
Rulltarta, 475 g 600 W 7-9 min. Pyrexform, @ 22 cm

' Vand efter 15 minuter.
2 Vand inte maten.
3 Stro ost dver maten.
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Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning

Kottfarslimpa, 0,9 kg 600 W 20-25 min. Pyrexform, & 28 cm

Tallriksratt, kyld, 1 port. 600 W 4-5 min Mikrolock

Tina med mikron

Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisnhing

Kétt, 0,5 kg 1.180W 1. 7-8 min. Pyrexform, @ 24 cm
2.90W 2. 7-10 min.

Tillaga med mikro och grill

Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning

Potatisgratang, 1,1 kg 360 W + grillage 2 20-30 min. Rund Pyrexform, & 22 cm

Kakor - Rekommenderas inte

21 Monteringsanvisning

Folj enhetens monteringsanvisningar.

mm
4+—>

21.1 Saker montering

FoOlj sdkerhetsanvisningarna nar du monterar
enheten.

m Saker anvandning av enheten kraver fack-
massig montering enligt monteringsanvis-
ningen. Installatéren ansvarar for en felfri
funktion pa uppstallningsplatsen.

= Anvand inte handtaget vid transport eller in-
byggnad.

= Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

= Ta bort forpackningsmaterial och skyddsfoli-
er fran ugnsutrymme och lucka fére anvand-
ning.

= 6l) monteringsbladen for tillbehérsmonte-
ring.

m» Stommarna ska tala temperaturer upp till

95°C, intilliggande stomfronter upp till 70°C.

= Montera inte enheten bakom dekor- eller
stomlucka. Risk fér 6verhettning.

m GOr urtagen i stommarna innan du satter i
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka el-
komponenternas funktion.

m Det &r bara behdrig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga. fel-
anslutning omfattas inte av garantin.

A\ VARNING - Risk for personskador!!
Du kommer at delar med vassa kanter vid
monteringen som kan ge skarskador.

» Anvand skyddshandskar.

/\ VARNING - Brandrisk!!

Det ar farligt att anvanda forlangningssladdar

och otillatna adaptrar.

» Anvand inte férlangningsnéatkablar eller gren-
uttag.

» Anvand enbart adaptrar och natanslutnings-
kablar som ar godkanda av tillverkaren.

» Om natanslutningskabeln ar for kort och ing-
en langre natanslutningskabel finns tillgang-
lig maste du kontakta en behorig elektriker
for att anpassa byggnadens elinstallation.

OBS

Bar du enheten i luckhandtaget sa kan det ga

av. Luckhandtaget klarar inte att bara enhetens
vikt.

» Bar eller hall aldrig enheten i luckhandtaget.
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21.2 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

_—

N

=

\

\/595

21.3 Skapstomme

Enheten ar bara avsedd for inbyggnad. Enheten &r var-
ken avsedd att vara bankenhet eller inbyggd i skap-
stomme.

Stommen far inte ha ndgon rygg bakom enheten. Det
maste finnas ett avstdnd om minst 35 mm mellan vagg
och stombotten resp. dverliggande skdpbakvagg.
Skapstommen ska ha en ventilations6ppning pa 50 cm?
framtill. Sdga ur sockelpanelen eller séatt i ventilations-
galler.

Ombyggnadsstommar utan ventilationsurtag méaste ha
en ventilationsoppning pa 200 cm?2 baktill pa sidovag-
garna.

Se till sa att ventilations- och insugs6ppningar inte blir
Overtackta.

Det ar tillatet att installera enheten under 850 mm fran
golvet.

Vagguttaget for anslutningen maste sitta inom det
streckade omradet [al eller utanfor inbyggnadsutrymmet.
Fast [6sa stommar med vanliga mébelvinklar bl mot vag-
gen.

7 @v%@r{g@
) w

| |

50 300
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21.4 Elanslutning

Folj anvisningarna for séker elanslutning av enheten.

= Enheten har skyddsklass | och ska ha jordad elanslut-
ning.

= Avsakra enligt angiven effekt pa typskylten och lokala
foreskrifter.

s Enheten ska vara spanningslds vid all slags monte-
ring.

118

Elansluta enheten med jordad kontakt

Notering: Du far bara ansluta enheten till ratt installera-
de, jordade eluttag.

» Satt kontakten i uttag nara enheten.
Det méaste ga att komma at sladdkontakten nér enhe-
ten &r inbyggd. Gar det inte att komma at kontakten,
sa kravs fast elinstallation med franskiljare monterad
enligt foreskrifterna.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notering: Det &r bara behorig montér som far ansluta
enheten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

| den fasta elinstallationen maste en franskiljare vara in-
byggd enligt anlaggningsbestammelserna.

1. Identifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplingsdo-
san.
Felanslutning kan skada enheten.

2. Spanning, se typskylten.

3. Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargméarkningen:
» gron-gul = skyddsledare @
» bld = neutralledare (nolla)
» brun = fas (fasledare)

21.5 Inbyggnad under bankskiva

Folj inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand vid monte-
ring under bénkskiva.

min.

550
’\>
560

A-/l

min. 20

Hyllplanet ska ha ett ventilationsurtag, sa att enheten blir
ventilerad.

Bankskivan maste vara fast i stommen.

F&lj ev. befintlig halls monteringsanvisning.

F&lj héllens avvikande nationella monteringsanvisningar.
Det kravs min. 100 cm? ventilationsdppning for att ge
enheten tillracklig ventilation. Saga t.ex. ur sockelpane-
len eller satt i ventilationsgaller.




21.6 Inbyggnad under hall

Inbyggnad under hall kraver att du haller minimimatten
inkl. ev. stomme.

] !

K2
2
b Lb
.

ISl

Nodvandigt minimiavstand [B] ger min. bankskivtjocklek
[al,

Halltyp @l ovanpa- [alinfédllning [bli mm
liggandei imm
mm
Induktionshall 40 41 5
Heltdckande in- 50 51 5
duktionshéll
Gashall 30 41 5T
Elhall 30 33 2

F&lj héllens monteringsanvisning.

21.7 Montering i hogskap
Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand i hogskapet.

!

min. 550
\

] —|~—35

»\ /,’

4502

Hyllplanen ska ha ventilationsurtag f&r enheten.

Finns det férutom elementbaksidorna dven rygg pa hog-
skapet, sa maste du ta bort den.

Montera inte enheten hdgre an att du smidigt kan ta ur
tillbehor.

I

' Folj hallens avvikande nationella monteringsanvisningar.

Monteringsanvisning sv

21.8 Héjdinbyggnad av tva enheter

Enheten gar aven att montera dver eller under en annan
enhet. Folj inbyggnadsmatten och -anvisningarna for
hojdinbyggnad.

—~
min. 550
S

~

Hyllplanen ska ha ventilationsurtag fér enheterna.

Det kravs minst 200 cm? ventilationsdppning i sockeln
for att ge bada enheterna tillracklig ventilation. Saga ur
sockelpanelen eller satt i ventilationsgaller.

Se till s& att luftutbytet blir som skissen anger.

Montera inte enheterna hdgre an att du smidigt kan ta
ur tilloehor.

21.9 Kombination med varmelada

Montera varmeladan forst. Folj varmeladans monterings-
anvisning.

Skjut in enheten ovanpa varmeladan i skapstommen.
Skada inte varmeladans panel nar du skjuter in.
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21.10 Hérnmontering

Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand vid horn-
montering.

2 022222 | s

A % Ifzig-

Hall minimimatten, sa att enhetens lucka géar att dppna
vid hérnmontering. [@-mattet beror pa skapfronternas
tjocklek och pa beslagen.

21.11 Montera enheten

1. Skjut in enheten helt.
Se till sa att sladden inte blir vikt, klamd eller dragen
Over vassa kanter.

2. Centrera enheten.

3. Skruva fast enheten i stommen.

4, Ta bort forpackningsmaterial och skyddsfolier fran
ugnsutrymme och lucka.

Notering: Se till s& att inte andra lister técker spalten

mellan bankskiva och enhet.

Det far inte sitta ndgra termoskyddslister pa sidovaggar-

na i ombyggnadsstommen.
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21.12 Handtagsl6sa kok med lodrat
grepplist:

1. Satt dit lamplig salningsbit pa bada sidor som téacker
ev. vassa kanter och ger sdker montering.

2. Fa&st salningsbiten i stommen.
3. Forborra salningsbit och stomme f6r skruvférbandet.

4. Fast enheten med ratt skruv.

LSrﬁm
T

RN

1
=

21.13 Ta ur enheten

1. GoOr enheten spanningsloés.
2. Lossa fastskruvarna.
3. Lyft enheten lite och dra sedan ut den helt och héllet.
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