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VARNING

Allmanna
sakerhetsanvisningar

Skador pa person

e Apparaten och dess
dtkomliga delar blir mycket
varma vid anvéndning. Hall
barn pé avsténd frén
apparaten.

e Apparaten blir mycket varm
vid anvandning. Var
forsiktig sé& att du inte
kommer &t
vdrmeelementen inne i
ugnen.

e Skydda hdnderna med
grillvantar nar du flyttar
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mat inne i ugnen.

e FoOrsok aldrig slacka en
l&dga/brand med vatten utan
stang av apparaten och
tack [dgan med ett lock eller
en brandfilt.

e Barn dver 8 dr och personer
med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental
formaga eller med bristfdllig
erfarenhet av anvandning
av elektriska apparater fér
endast anvanda denna
apparatunder forutsattning
att de 6vervakas eller noga
instruerats angéende en
sdker anvandning av
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apparaten och forutsatt att
de forstdr eventuella risker
som @r forbundna med
anvandningen.

e L&tinte barn leka med
apparaten.

e Barn under 8 &r fér vistas
vid apparaten endast under
forutsattning att de ar
under uppsyn.

e L&t inte barn som &r yngre
dn 8 &r ndrma sig
apparaten nar den ar i drift.

e Rengodrings- och
underhélisarbete fér utféras
av barn endast under
forutsattning att de ar
under uppsyn.

e Var ytterst forsiktig
eftersom kokzonerna varms
mycket snabbt. Undvik att
varma upp tomma
kastruller. Fara for
dverhettning.

e Efter anvéndningen ska
man stdnga av kokzonerna.
Dessa forblir mycket varma
under en viss tid efter
avstdngningen. Ror inte vid
spishallens ytor.

e Tillagningsprocessen ska
alltid évervakas. En kort
tillagningsprocess ska
overvakas hela tiden.

e OBSERVERA: Att tillaga
mat som innehdller fett och/
eller olja utan 6vervakning
kan vara farligt och leda till
brand. Forsok ALDRIG
slacka en brand med
vatten. Istallet ska
apparaten stdngas av och
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l&dgan ska tackas till
exempel med ett lock eller
en brandfilt.

Anvdnd inte funktionerna
Booster och /eller Double
Booster (i forekommande
fall) for att varma fet eller
oljig mat eftersom det
foreligger risk for brand.
Placera inga metallféremdl,
som bestick eller husgeréd,
p& spishdllens yta ndr den
anvands eftersom de kan
dverhettas.

Anvand inte burkar,
forslutna behdllare, redskap
eller karl av plast vid
tillagning.

For inte in spetsiga
metallforemal (bestick eller
verktyqg) i apparatens >
springor. )
Se till att inte anvéanda eller
forvara brannbart material i
ndrheten av apparaten.
Hall inte vatten direkt p&
varma pldtar.

Under tillagningen ska
ugnsluckan vara stangd.
Vid omrorning i maten eller
ndr tillagningen avslutats
oppna forst luckan 5
centimeter. L&t dngan
avdunsta, och 6ppna sedan
luckan helt.

Oppna aldrig
forvaringsutrymmet (i
forekommande fall) nar
ugnen dar pd eller
fortfarande ar varm.
Foremé&len inne i
forvaringsutrymmet (i
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forekommande fall) kan
vara mycket varma efter att
ugnen anvants.

Stdng av apparaten efter
anvandning.

Dra aldrig i sladden for att
dra ut kontakten (i
forekommande fall).
ANVAND ELLER FORVARA
INTE BRANNBART
MATERIAL INNE |
FORVARINGSUTRYMMET
( FOREKOMMANDE FALL)
ELLER I NARHETEN AV
APPARATEN.

ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR |
NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG. }

UTFOR INGA ANDRINGAR
PA APPARATEN.

Innan n&got arbete utfors
pd apparaten (installation,
underhdllsarbete, placering
eller forflyttning) ska
personlig skyddsutrustning
bdras.

Rengdr inte apparaten nar
den fortfarande ar varm
eller i funktion.

Innan ndgot arbete utfors
pd& apparaten ska den
elektriska
stromforsorjningen brytas.
OBSERVERA: Sakerstall
fore bytet av glédlamporna
for invandig belysning att
apparaten dr avstdngd och
eltillférseln bortkopplad
eller att den elektriska
stromforsorjningen ar
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bruten.

Glédlamporna som
anvands i denna apparat ar
specifika glodlampor for
hushéllsapparater och ska
inte anvandas for belysning
i bostaden.

Forsok aldrig reparera
apparaten sjalv eller utan
att anlita en kvalificerad
tekniker.

Om natkabeln skadas ska
man for att undvika fara
omedelbart kontakta den
tekniska supporten som
sorjer for att kabeln byts ut.
Vid repor eller sprickor, eller
om glaskeramikhallens yta
skulle g& sonder, ska
apparaten omedelbart
stangas av. Koppla bort
eltillforseln och kontakta
teknisk service.

Man ska inte vidrora eller
rengoéra spishallen nar den
ar i drift eller nar
indikeringslamporna for
restvarme @r tanda.
Aktivera funktionsspdrren
om det finns barn eller
husdjur i narheten som kan
n& spishallen.

Stang av plattorna efter
anvdndning. Lita aldrig
enbart pd detektorn for
ndrvaro av kokkdrl.

Var sarskilt uppmarksam
dd barn befinner sig i
ndrheten eftersom de inte
kan se varningslamporna
som indikerar restvarme.
Efter anv@ndningen forblir
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kokzonerna mycket varma
under en viss tid dven om
de ar avstdngda. Undvik att
barn sdtter handerna pé
hallen.

e Bdrare av pacemaker eller
andra liknande anordningar
mdste sdkerstdlla att
funktionen av deras
apparater inte dventyras av
det induktiva faltet, vars
frekvensomrdde ar mellan
20 och 50 kHz.

e | enlighet med
bestdmmelser angéende
elektromagnetisk
kompatibilitet tillhor
spishdllen med
elektromagnetisk induktion
grupp 2 och klass B (SS-EN
55011).

Skador pa apparaten

e Anvand inte aggressiva
slipande rengoéringsmedel
eller vassa metallskrapor
for att rengora ugnsluckans
glas eftersom det kan repa
ytan och gora att glaset
splittras.

e Anvand eventuellt verktyg i
tra eller plast.

e Rengor aldrig apparaten
med &ngstrdle.

e Anvdnd inte apparaten som
avlastningsyta.

e Tdck inte 6ver 6ppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

e Sitt inte pd apparaten.

e Man ska inte stodja sig mot
eller sitta pd apparatens
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lucka nar den ar 6ppen.
Gallren och plé&tarna ska
foras in sé langt det gar pé
sidoskenorna. De
mekaniska
sGkerhetsspdrrarna som
hindrar att de glider ut av
misstag ska vara vanda
neddt och mot ugnens
bakre parti.

Ladmna inte apparaten
oovervakad i samband med
tillagning som kan leda till
dverhettning och att fett
och olja tar eld. Var ytterst
forsiktig

Brandrisk: Placera inga
forema@l pé spishdllen.
Spruta inte med
sprayprodukter i ndrheten
av ugnen.

ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT
VARMA UPP
OMGIVNINGEN.

Anvand inte karl eller
behdllare av plast vid
tillagning av mat.

Satt inte in stdngda burkar
eller behéllare i ugnen.

Ta ut alla plétar och galler
ur ugnen, om de inte
anvands vid tillagningen.
Tack inte 6ver ugnens
botten med aluminiumfolie
eller stanniolark.

()
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e Placera inte kastruller eller
platar direkt p& ugnens
botten.

e Vid behov kan plétens fals
(som medfoljer eller sdljs
separat beroende pé
modell) anvandas genom
att placera den pé botten
som ett stod for
matlagningen.

e Om bakpldtspapper eller
liknande anvands ska det
placeras sd att det inte
blockerar
varmluftscirkulationen inne
i ugnen.

e Stall inte ifr@n dig kastruller
eller plé&tar pé den 6ppna
luckans inre glas.

o Kokkarl eller grillpannor ska
placeras innanfor
spishdallens kanter.

e Anvand alltid kokkarl med
jamn och plan botten.

e Om det kokar over eller
rinner over, torka bort
vatskan frén spishdllen.

e Var noga att inte halla ut
sura admnen pé hallen, som
t.ex. citronsaft eller vinager.

e Hall inte socker eller s6ta
blandningar pd spishdllen
vid tillagning.

e Placera inte material eller
dmnen som kan smalta
eller fatta eld (papper, plast
eller aluminiumfolie) p&
spishdllen vid tillagning.

e Rengor aldrig apparaten
med é&ngstrdle.

e Placera karlen direkt pé&
glaskeramikhallen.
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Stall inte tomma kastruller
eller stekpannor pé ténda
kokzoner.

Anvdnd inte repande eller
stradva material eller vassa
metallskrapor.

Anvand inte
rengdéringsmedel som
innehdller klor, ammoniak
eller blekmedel pd delar i
stél eller delar som
ytbehandlats med metall
(som till exempel ar
anodiserade, fornicklade
eller forkromade).

Anvadnd inte
rengdéringsmedel som
innehdller slipmedel eller
frdtande dmnen (som till
exempel pulver,
flackborttagare eller stélull)
pd delarna i glas.

Ytan i glaskeramik ar
mycket stottélig, men
undvik dock att fasta och
hérda foremdl faller ner p&
den eftersom den kan ga
sonder.

Anvand inte luckan som
havarm vid placering av
apparaten.

Utsatt inte luckan for
dverdrivet tryck.

Se noga till att inga foremdl
fastnar i ugnsluckan.
Anvand inte handtaget for
att lyfta eller flytta
apparaten.

Apparaten har inte
utformats for att anvandas
med externa timers eller
system for fjarrstyrning.
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e Spraya inte
rengoringsprodukter direkt
pd luckan, de kan tréngain i
utrymmen som ar
svartillgéngliga for
skoljning och som med
tiden skulle kunna reagera
med lackerade paneler och
stal.

e For att undvika repor pé
glasytan, dra inte
kastrullerna pé hallen utan
lyft upp och stall dem dar
du vill.

Temperatursond (i
féorekommande fall)

e ROr inte vid
temperatursondens sticka
eller spets nar den har
anvants.

e Skydda hdnderna med
grillvantar nar du anvénder
temperatursonden.

e Se noga till att
temperatursondens spets
eller kontakt inte repar eller
skadar de lackade eller
krombelagda ytorna.

e Forintein
temperatursonden i
apparatens oppningar eller
springor.

e Nar temperatursonden inte
anvands ska man se till att
skyddslocket av metall ar
stangt.

e Temperatursonden fér inte
ldmnas odvervakad.

e [ &tinte barn leka med
temperatursonden.

e Var forsiktig sé att du inte
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skadar dig pé&
temperatursondens vassa
delar.

Draintei sladden for att dra
ut temperatursonden ur
uttaget eller ur maten.

Se noga till att
temperatursonden eller
dess sladd inte fastnar i
luckan.

Se noga till att
temperatursonden eller
dess sladd inte kommer i
kontakt med
vdrmeelementen inne i
ugnen.

Ingen av
temperatursondens delar
fér komma i kontakt med
ugnsvaggarna eller
varmeelementen, och inte
heller med galler och pl&tar &
som fortfarande dr varma.
Temperatursonden far inte
foérvaras inne i apparaten.
Ta bort temperatursonden
frédn ugnen fére pyrolysen (i
forekommande fall).
Anvand inte
temperatursonden under
pyrolysen (i forekommande
fall).

Kontrollera att
temperatursondens kontakt
sitter korrekt i uttaget.
Anvand inte
temperatursonden som ett
redskap for att fora in eller
ta ut livsmedel ur ugnen.
Anvand endast
temperatursonden som
medfdljde apparaten.
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Fér elektriska apparater

Under pyrolysen kan ytorna
bli varmare dan vanligt. Hall
barn pd avsténd.

Avlagsna matrester och
spill frén tidigare tillagning
frén ugnens insida innan du
startar pyrolysen.
Avlagsna alla tillbehér inuti
ugnen samt ramarna pé
sidorna innan du startar
pyrolysen.

Stdng av spisens brannare
eller elektriska plattor innan
du startar pyrolysen.

Vid den forsta pyrolysen
kan otrevliga lukter
forekomma vilka orsakas av
en normal férbranning av
oljehaltiga
tillverkningsprodukter.
Detta fenomen ar helt
normalt och upphor efter
den forsta pyrolysen.

Innan du startar
pyrolysprocessen ska du
forsakra dig om att luckan
ar helt stangd.

Installation

DENNA APPARAT FAR
INTE INSTALLERAS PA
BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.

Denna apparat far inte
installeras p& en sockel.
Innan ndgot arbete utfoérs
pd apparaten (installation,
underhdllsarbete, placering
eller forflyttning) ska man
alltid forse sig med
personlig skyddsutrustning.
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Ta hjalp av en andra person
vid installation av
apparaten.

Kontrollera att det finns
korrekta oppningari
mobeln.

Kontrollera att mobelns
material ar
varmebestandigt.

For att undvika
overhettning far apparaten
inte installeras bakom
dekorationsluckor eller
paneler.

Installation och
servicearbete ska utforas
av behorig personal i
enlighet med gallande
lagstiftning.

Den elektriska anslutningen
ska utféras av behorig
fackperson.

Det ar obligatoriskt att
jorda apparaten enligt de
anvisningar som anges i
sAkerhetsforeskrifterna for
elsystemet.

Anvand varmetdliga kablar
som té&l minst 90 °C.
Atdragningsmomentet for
skruvarna pd
kopplingsplintens ledningar
ska motsvara 1,5-2 Nm.
Var uppmarksam om du
ansluter ytterligare
elektriska apparater!
Anslutningskablarna far
inte komma i kontakt med
varma kokzoner.
Installation och eventuellt
byte av den elektriska
stromkabeln méste utféras
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av behorig teknisk personal.

e Om ndtkabeln skadas ska
man for att undvika fara
omedelbart kontakta den
tekniska supporten som
sorjer for att kabeln byts ut.

e Se till att apparaten kan
frénkopplas efter
installationen via en
|attillganglig kontakt eller
en brytare i héndelse av
fast installation.

e Matningslinjen ska forses
med en allpolig brytare som
sGkerstaller frankoppling
frén natet, med ett
kontaktmellanrum som
garanterar en fullstandig
frénkoppling i enlighet med
villkoren i
overspanningskategori lll, i
dverensstdmmelse med
installationsreglerna.

e Denna apparat far
anvandas pé en hojd pd
upp till 2000 meter dver
havet.

Apparatens syfte

Denna apparat dar avsedd att

anvandas for tillagning av

livsmedel inom hushdll. All
annan anvandning ar
oldmplig. Vidare far
apparaten inte anvandas:

e | kok avsedda for personal i
affdrer, p& kontor och i
andra arbetsmiljéer;

e pd lantbruk/inom
bondgdrdsturism;

e av kunder pd hotell, motell
och i bostadsmiljoer.
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2| Denna apparat fér
= | endast installeras och
anvdndas inomhus.

Denna bruksanvisning

e Denna bruksanvisning utgor en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet
och alltid finnas inom rdackhdll under
hela apparatens livstid.

e Innan apparaten anvdnds ska denna
bruksanvisning ldsas noga.

e Forklaringarna i denna bruksanvisning
omfattar dven bilder som beskriver det
som normalt visas pd displayen. Vi
pdminner dock om att apparaten kan ha
en uppdaterad version av systemet, och
darfor kan det som visas pa displayen
skilja sig frédn det som visas i
bruksanvisningen.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsdger sig allt ansvar for
skador pd personer eller egendom som
orsakats av:

e annan anvdndning av apparaten dn den
avsedda; >
e ett nonchalerande av foreskrifterna i (0))
bruksanvisningen;
e en felaktig anvandning av hela eller en
del av apparaten;
e anvdndning av reservdelar som inte @r i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska
data, serienummer och mdrkning.
Identifikationsdekalen fé&r aldrig avldgsnas.

Bortskaffning

Denna apparat, som
E overensstdmmer med kraven i det
=) europeiska direktivet om elektriskt
och elektroniskt avfall WEEE (2012/19/EU),
ska kasseras separat frdn annat avfall nar
den nétt slutet pa sin livstid.
Denna apparat innehdller inte dmnen i
sddana mdéngder att de kan anses farliga
for halsa eller miljo, i 6verensstdmmelse

med gdllande europeiska foreskrifter.
Elektrisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Stang av den allmdnna elektriska
tillforseln.
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Elektrisk spdnning
Fara for elektrisk stot

o Koppla ut natsladden ur elsystemet.

Vid bortskaffning av apparaten:

e Kapa den elektriska stromkabeln och
avldgsna den.

e Enapparat som inte ldngre anvénds ska
|[dmnas in till en lamplig
Gtervinningsstation for insamling av
elektriskt och elektroniskt avfall,
alternativt &terldmnas till &terforsaljaren
vid kdp av en motsvarande apparat.

Vid tillverkning av apparatens emballage

anvdands Gtervinningsbara och icke

férorenande material.

e Ldmna in emballagen till Iimpliga
stationer for separat insamling.

Plastemballage
Fara for kvévning
e Ldmna inte emballaget eller delar av

det utom synhaill.

e Ldtinte barn leka med plastpdsarna
som ingdr i emballaget.

Indikationer for europeiska
kontrollmyndigheter

Huvudugn

Lage med flakt

ECO-funktion som anvands for att faststalla
energiklass dverensstdmmande med
specifikationerna av europeisk standard
SS-EN 60350-1.

Hjalpugn
Lage med flakt

den statiska funktionen som anvands
for att faststdlla energiklass
overensstdmmande med specifikationerna

av europeisk standard SS-EN 60350-1.

Tekniska uppgifter om
energieffektivitet

Informationen enligt de europeiska
bestémmelserna om energimdrkning och

ekodesign finns i ett separat dokument som
medfoljer produktinstruktionerna.

Dessa uppgifter finns i
"produktinformationsbladet” som kan
laddas ner frén webbplatsen pd den
aktuella produktsidan.

Spara energi

e Varm upp apparaten i forvag endast om
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det stér sd i receptet.

e Tina djupfrysta livsmedel innan du
sdtter in dem i ugnen om inget annat
finns angivet p& forpackningen.

e Vid flera tillagningar rekommenderar vi
att livsmedlen tillagas direkt efter
varandra for att utnyttja den dnnu
varma ugnen pd bdsta sdtt.

e Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

e Ta utalla pldtar och galler ur ugnen, om
de inte anvdénds vid tillagningen.

e Avbryttillagningen ett par minuter innan
den tid som normalt kréavs. Tillagningen
fortsatter de resterande minuterna med
hjalp av den vérme som finns inne i
ugnen.

e Oppna luckan sd sdllan som mojligt for
att undvika att vérmen slépps ut.

e Hall alltid ugnen ren.

Information om stromférbrukning i
avstangt lage/standby-lage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avstangt ldge/standby-
lage finns p&@ www.smeg.com under den
sida som ar avsedd fér produkten i frdga.

Ljuskalla

e Denna apparat har ljuskdallor som kan
bytas ut av anvéndaren.

e Ljuskallorna i produkten ar ldmpliga for
drift vid en omgivningstemperatur p&
>300 °C och avsedda fér anvandning i
héga temperaturer som t.ex. ugnar.

e Denna armatur innehdller ljuskdllor av
effektivitetsklass "G".

Hur man laser bruksanvisningen
Foljande ldsanvisningar gdller fér denna
bruksanvisning:

A Varning/férsiktighet

_/ Information/forslag

91477A753/D



BESKRIVNING

Allman beskrivning

1 Spishdll 7 Extraugnens lampa
2 Kontrollpanel 8 Extraugnens tatning
3 Huvudugnens lampa 9 Extraugnens lucka
4 Flakt 10 Forvaringsutrymme
5 Huvudugnens t&tning m Stddramens niva
6 Huvudugnens lucka
Spishall
9 @ kokkarl @ kokkarl Maximal effekt- Forbrukad eﬁgkti
Zon Matt H x L (mm) min. (mm) rekommenderad oG (O Booster—fu*nktlon
(mm) (W)
1 190 x 196 120 190 2100 2300
2 190 x 196 120 190 1600 1850
3 270 x 270 145 270 2300 3000
4 180 x 180 110 180 1300 1400
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@ kokkarl

Zon Matt H x L (mm) @ kokkar ki derad Maximal effekt- Eo;s;:::?uiflﬁttr:
min.(mm)  "KOMMenderad forbrukning (w) 20O
5 210x 210 120 210 2300 3000

* dessa effektvarden ar ungefarliga och kan variera beroende pd vilket kérl man anvénder

samt pd de installningar man valt.
Fordelar med tillagning pa induktionshall

/ Apparaten ar forsedd med en

£ induktionsgenerator for varje

—1 kokzon. Varje generator under
kokytan i glaskeramik bildar ett
elektromagnetiskt falt som
inducerar strom i kastrullens botten
och darmed skapar vdarme.
Induktionshdllar 6verfér inte varme
utan genererar den direkt inne i
kokkarlen, tack vare de induktiva
strommarna.

e Minskad energiférbrukning i forhdllande
till traditionell elektrisk tillagning, tack
vare den direkta éverféringen av energi
till kastrullen (det kravs sdrskilda
husgerdd i magnetiserande material).

e Okad sdkerhet tack vare att energi
endast 6verfors till karlet som placerats
pd spishdllen.

e Hog energidverforing fran kokzonen
med induktion till kastrullens botten.

e Snabb uppvdrmningshastighet.

Kontrollpanel

e Minskad risk for brannskador eftersom
plattan varms upp endast vid
kastrullens botten; mat som kokt déver
fastnar inte.

Effektstyrning

Spishallen &r utrustad med en modul for
effektstyrning som optimerar/begrénsar
forbrukningen. Om de effektnivéer som
stdllts in tillsammans éverskrider den
maximalt tilldtna gransen anpassar
kretskortet automatiskt plattornas effekt.
Systemet stravar efter att bibehdlla
maximala effektnivder. P& displayen visas
de nivder som stdllts in av den automatiska

kontrollfunktionen.

/ Den kokzon som forst stalldes in i
£ | kronologisk ordning har féretréade.

Systemet for effektkontroll pé&verkar
inte apparatens totala elférbrukning.

7

= ?
0000

1 Vred till spishdllens kokzoner

Anvands for att reglera induktionshdllens
kokzoner. Tryck in och vrid vreden medurs
for att reglera plattans effekt som kan
stallas in frdn min. 1 till max. 9. Drifteffekten
anges pd den display som finns p&
spishdllen.

2 Indikeringslampa huvudugn/hjdélpugn
Lampan ténds for att visa att ugnen varms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stdllts in. Lampan blinkar

regelbundet ndr temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som stdllts in.
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3 Temperaturvred huvudugn

Med detta vred vdljs tillagningstemperatur.
Vrid vredet medurs till dnskat varde mellan
det lagsta och det hogsta.

4 Indikeringslampa pyrolys
Tdnds ndr programmet startas for
automatisk rengdring (pyrolys).

5 Funktionsvred huvudugn

Ugnens olika funktioner anvands for olika
tillagningssatt. Valj forst dnskad funktion
och stdll sedan in tillagningstemperaturen
med hjdlp av temperaturvredet.
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6 Digital programmeringsenhet

Anvands for att visa klockan och for att
stalla in programmerade tillagningar och

timern.

/ Den digitala
£ programmeringsenheten verkar

— | endast p& huvudugnen.

7 Temperatur-/funktionsvred extraugn

Lampan inne i ugnen tands varvid
grillelementen och undervarmen aktiveras
vid en temperatur som kan stdllas in till
mellan ett minimum p& 50 °C och ett
maximum pd& 245 °C. Vid den hogsta
temperaturen kan man dven vdlja olika
funktioner for att optimera specifika typer
av tillagning.

Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivéer for placering av platar
och galler p& olika hojd. Isattningshojderna
avses nerifrdn och upp (se Allman
beskrivning).

Kylflakt

Flakten har som funktion att kyla ner ugnen
och aktiveras vid tillagning. Flaktens
funktion leder till ett normalt luftflode som
kommer ut frén apparatens baksida vilket
kan fortsatta under en kortare tid dven efter

att apparaten har stéingts av.

/ Tdack inte 6ver 6ppningar,
£ ventilationsspringor eller

— vdrmespridningsspringor.

Inre belysning

Apparatens inre belysning ténds:

(Huvudugn)

e ndr luckan éppnas;

e ndr man vdljer ndgon av ugnens
funktioner, med undantag av funktionen

ECO.

invandiga belysningen ndr luckan ér

/ Man kan inte stdnga av den
=1 sppen.

(Hjalpugn)

e Nar hjdlpugnens temperatur-/
funktionsvred vrids till symbolen :Q:
eller till ndgon av funktionerna.

Tillbehor

e Alla tillbehor finns inte till alla modeller.
e Tillbehér som kan komma i kontakt med
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livsmedel dr tillverkade av material som
uppfyller kraven i gallande féreskrifter.
e De originaltilloehor som medféljer eller
som finns som tillval kan bestallas fran
behoriga serviceverkstdder. Anvand
endast tillverkarens originaltillbehéor.

Djup ugnsplat

Anvands Tor att samia upp fett fran mat pd
gallret ovanfoér och vid bakning av pajer,
pizza, bakverk och kakor.

Galler fér ugnsplat

faceras ovanfor ugnspiaten och anvands
vid tillagning av mat som kan droppa.
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Galler

ANvands som stod Tor ugnSTormor och
dylikt.

ANVANDNING

Anvands for tillagning av tartor, pizzor,
kakor m.m..

Temperatursond (endast pa vissa
modeller)

Med hjalp av temperatursonden kan man
anpassa tillagningen efter den temperatur
som mdtts i mitten av livsmedlet.

Forberedelser

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

ska vara vénda nedét och mot ugnens
insida.

e Avldgsna eventuell skyddsfilm fran
apparatens in- och utsida samt frdn
tillbehdren.

e Avlagsna eventuella etiketter (forutom
etiketten med tekniska specifikationer)
frdn tillbehor och hyllplan.

e Ta utoch rengér alla apparatens
tillbehdr (se kapitel "/RENGORING OCH
UNDERHALL").

Forsta uppvarmning

1. Stdllin en tillagning pd& minst en timma
(se avsnitt "Anvéndning av ugnen”).

2. Varm upp den tomma ugnen till
maximal temperatur for att avidgsna
eventuella restprodukter fran
tillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvérmning

e av apparaten.

e Stdinteindrheten.

Anvandning av tillbehor

Galler och platar

Gallren och pl&tarna ska féras in s@ ldngt

det gér pé sidoskenorna.

e De mekaniska sékerhetsspdrrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag
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For férsiktigt in gallren och platarnai
ugnen sd léngt det gar.

IN

/ Rengor pl&tarna innan du anvéander
& | dem for forsta géngen for att

— 1 avldgsna eventuella restprodukter
fran tillverkningen.

Galler fér ugnsplat

Gallret ska sattas i platen. Man kan dédrmed
samla upp fettet som frigors frédn den mat
som tillagas.
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Anvandning av hallen

Alla hdllens kontrollknappar och vred ér
grupperade pé frontpanelen. For varje vred
anges tillhérande kokzon. Det racker att
vrida vredet medurs till vardet for den effekt

som onskas.

/ Vid den foérsta anslutningen till

£ elndtet genomgdr hdllen

— 1 gutomatiskt en funktionskontroll och
alla indikeringslampor tands i négra

sekunder.

/ Efter anvdndning ska man sténga
£ av de plattor som anvénts genom
— 1 att stdlla tillhérande vred i Iage 0.
Lita aldrig enbart pd detektorn for
narvaro av kokkarl.

Karl som kan anvandas vid tillagning med
induktion

De karl som anvdands vid tillagning med
induktion méste vara av metall, ha
magnetiska egenskaper och en tillrackligt
stor botten.

Lampliga karl:

e Karl i emaljerat st@l med tjock botten.

e Gjutjarnskdrl med emaljerad botten.

o Karlirostfritt stdl i flera lager, ferritiskt
rostfritt stél och aluminium med sdrskild
botten.

Ej ldAmpliga karl:

e Karl av stdl, rostfritt stal, aluminium,
varmeresistent glas, trd, keramik och
terracotta.

For att kontrollera om kérlet ar Iampligt
récker det att féra en magnet intill karlets
botten: om magneten dras till kdrlet ar det
|[dmpligt for induktionshdllen. Om du inte
har nédgon magnet kan du halla i en liten
mangd vatten i kokkdrlet, placera det pd
kokzonen och sl& pd plattan. Om symbolen

visas pd displayen betyder det att karlet
inte ar Iampligt.
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/ Anvdnd endast kdrl vars botten ar

£ helt plan och som ar sarskilt

— | avsedda for induktionshdllar. Om
kokkarl med oregelbunden botten
anvdands, kan det dventyra
systemets uppvdrmningsfunktion
och hindra avkénningen av
kokkarlet pd plattan.

Igenkanning kastrull

Om det pd en kokzon inte finns ndgon
kastrull, eller om kastrullen ar for liten,

overfors ingen energi och symbolen

visas pa displayen. Om det pd kokzonen
finns en ldmplig kastrull kanner
igenkdnningssystemet av den och sdatter
igdng hdallen vid den effekt som stdllts in via
vredet. Energiéverforingen avbryts éven ndr
man flyttar kastrullen fran kokzonen
(symbolen qwsos pd displayen). Om man
aktiverar funktionen for avkénning av karl
overfoérs endast den energi som behovs,
dven om storleken pé karlen eller
stekpannorna som placeras pd hdllen ar
mindre dn sjdlva kokzonen.

Begransningar vid igenkanning av kastrull

Minsta diameter for kastrullbotten ar
markerad med den korsformade grafiken pd
kokzonen.

()

Mindre kokkdrlsdiametrar riskerar att inte
kdnnas av och sdledes aktiveras inte
induktorn.

Begransning av tillagningens langd
Spishallen har en automatisk anordning
som begrdnsar funktionstiden. Sdvida inte
instaliningarna for kokzonen éndras, beror
den maximala funktionstiden for varje
enskild kokzon pd den effektnivd som valts.
Nd&r anordningen fér begréansning av drifttid
aktiveras, stéings kokzonen av. En kort

signal ljuder och symbolen m visas pd
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displayen om kokzonen &r varm.

Installd effekt- Maximal tid for tillagningen i

Turbofunktion

Alla kokzoner ar utrustade med

_/ turbofunktion som goér det méjligt att

anvdnda maxeffekt under en tid

nivé timmar =
1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 15
Overhettningsskydd

Om spishdllen anvands pé full effekt under

en langre tid kan elektroniken uppvisa
svdrighet att kylas av om
rumstemperaturen dr hog. For att undvika
att det i elektroniken skapas alltfér hoga
temperaturer sdnks effekten for kokzonen
automatiskt.

Restvarme

Ndr kokzonen stangts av, visas symbolen
pé& displayen sé Iange kokzonen

ortfarande ar varm. N&r temperaturen

sjunker under 60°C upphor symbolen att
visas.

Funktionen Multizone

Med denna funktion kan man styra den
frémre vénstra zonen och den bakre
vénstra zonen ndr kokkérl som fiskgrytor
eller avidnga karl anvands.

For att aktivera funktionen Multizone

1. Vrid den fradmre och bakre vanstra
kokzonens vred i moturs riktning pd
samma géng, och héll kvar dem i laget
"M-A"tills det hors en kort ljudsignal.

2. Stall tillbaka den frémre vénstra
kokzonens vred till ldget O och vrid den
bakre vanstra kokzonens vred till laget
9. Nu hors en langre ljudsignal.

3. Anvand den frédmre vénstra kokzonens
vred for att stdlla in dnskad effekt. Nu

styrs b&da de aktuella kokzonerna med

hjdlp av detta vred.

For att inaktivera funktionen Multizone
racker det med att vrida b&da vreden till

ldge O (avstangd).

som stdr i proportion till den valda
effekten.

Med hjalp av denna funktion kan man
uppnd vald effekt s@ snabbt som méjligt.
1. Vrid vredet moturs till Idge A och slépp

upp det. Displayen visar symbolen m

2. Vdljinom 3 sekunder 6nskad

uppvérmningseffekt (1..8). Vald effekt
och symbolen blinkar alternerande
pé displayen.

Du kan nér som helst hoja effektnivan.
Perioden for "maximal effekt” dndras
automatiskt. Nér accelerationsfasen har
avslutats forblir effektnivén vid den nivé

som tidigare har valts.

Om effekten reduceras genom att

_/ vredet vrids moturs kommer

turbofunktionen automatiskt att

inaktiveras.

Booster-funktion

Booster-funktionen gér det mojligt att
aktivera kokzonen pd maxeffekt under
maximalt 5 minuter. Anvandbar for att
snabbt koka upp en stor méngd vatten eller
for att steka kétt pd hég varme.

For att aktivera Booster-funktionen, vrid
vredet medurs till Idge P och héll det
kvar ddr till symbolen g sul visas pd
motsvarande display. Slapp sedan
vredet.

Efter 5 minuter av kontinuerlig funktion
inaktiveras Booster-funktionen
automatiskt och tillagningen fortsdtter
pé effektnivé 9.

For att inaktivera Booster-funktionen
récker det med att valja en annan
effektniva.

Booster-funktionen har prioritet éver

! turbofunktionen.

Denna funktion styr automatiskt en

de aktuella kokzonerna.

_/ jémn fordelning av effekten pd bada
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Spishallens effektbegransning
Induktionshdllen ar instdlld att fungera vid
en effekt pd 7,4 kW, men det ar mojligt att
begrdnsa funktionen till 4,8 kW eller 3,7
KW.
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1. Koppla bort apparaten frén elndtet och
vanta 10 sekunder innan du &terstdller

eltillférseln.

/ Man méste stdlla in hallens
& | begransning inom 2 minuter efter
— anslutning till elndtet.

2. Vrid vredet for den vanstra frémre
zonen och den hogra frémre zonen
moturs samtidigt och héll kvar
positionen i 3 sekunder.

Pd displayen for den vanstra bakre zonen

och den hégra bakre zonen visas texten "7."

och "4” (effekt vid 7,4 kW).

3. Slapp upp vreden.

4. Upprepa stegen 2 och 3 for att éindra
effektbegrdansningen tills foljande text
visas pd motsvarande display: "4.”och
"8" (effekt vid 4,8 kW), eller "3.” och "7”
(effekt vid 3,7 kW).

Nar du har slappt vredet p& 6nskad

effektvarde, vanta tills displayerna slocknat

for att spara instdllningarna.

/ Ndr det passerat 4 minuter fran det
att displayerna slocknade kan

— | effekten justeras igen utan att

behova koppla bort apparaten fran

elnatet.

Den senaste instdllda effekten
férblir giltig dven efter strémavbrott.

7

Funktionssparr

Funktionsspdrren dar en anordning med

hjalp av vilken det gdr att skydda apparaten

fran oldmplig anvéndning samt se till att
den inte startas av misstag.

1. Med alla kokzoner avsténgda vrider
man samtidigt de tvé vreden som
motsvarar hoger frémre kokzon och
hoéger bakre kokzon till Idge "A”.

2. Hall dem vridna tills displayen visar

symbolerna E
3. Slapp upp vreden.

For att avidgsna funktionsspdrren upprepas
momenten som beskrevs tidigare.

/ Efter ett Idngre strémavbrott
kommer funktionsspdrren att
— | inaktiveras. | sddant fall ska den
aktiveras enligt den tidigare
beskrivningen.

Felkoder
Symbolen H anger att ett eller flera vred
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har varit vridna till Iage “A” eller “M-A”
langre an 30 sekunder. | sddant fall ska du
sléppa vredena for att felmeddelandet ska
férsvinna. Om displayen visar felkoderna

E eller E kontakta teknisk support.

Anvandning av
férvaringsutrymmet (i
férekommande fall)

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar.

Forvaringsutrymmet finns Iéngst ned pd
spisen. Dra det mot dig for att komma Gt
det. Utrymmet kan anvéndas for férvaring
av kastruller och metallféremadl som
anvdands till apparaten.

Anvandning av ugnen

A Se Allmdnna sdkerhetsanvisningar

Starta huvudugnen

For att starta ugnen:

1. Valj typ av tillagning med hjalp av
funktionsvredet.

2. Vdlj temperatur med hjdlp av
temperaturvredet.

Se till att den digitala
programmeringsenheten i samband
med tillagning visar symbolen . |
annat fall kan man inte starta

ugnen. Tryck pd knappen for att
nollstéalla programmeringsklockan.

Starta extraugnen

Vrid temperatur-/funktionsvredet till dnskad
temperatur, mellan 50 °C och 245 °C, eller
till 6nskad funktion (vid den hogsta
temperaturen).

Lista 6ver traditionella
tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte pd alla
=7 | modeller.

LAMPA
:6: T&nder lampan inne i ugnen.
1\
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OVER/UNDERV

= Traditionell tillagning som passar for
att tillaga en ratt t gdngen. Passar

~ fortillagning av stekar, fett kott,
brod, pajer.

UNDERVARME
Vdrmen kommer endast underifrdn.
Perfekt for t&rtor och pajer, bakelser
~~ och pizzor.

GRILL

<" Ger mojlighet att uppn& utmarkta
resultat vid grillning och gratinering.
Om den anvadnds i slutet av
tillagningen bryns matrétterna
jamnt.

GRILL+FLAKT

<=~ Ger mojlighet att uppn& utmarkta

\\":",,/ grillresultat dven for tjocka kottbitar.
Idealisk for stora kottstycken.

UNDERVARME MED VARMLUFT
— Ger mojlighet att snabbt avsluta
w7y tillagning av mat som redan tillagats
— p& ytan men inte inuti. [dealisk for
pajer, passar for alla typer av
matrdtter.

MED FLAKT

/= Intensiv och jémn tillagning. Idealisk
Wy for kex, tértor och tillagning pé flera
\— nivder.

VARMLUFT
Varmen fordelas snabbt och jamnt.
Passar alla matrdtter, idealisk for
tillagning pé flera nivéer utan att
lukter och smaker blandas.

TURBO

~ Anvdnds for en snabb tillagning pd

. flera nivéer utan att blanda aromer.

= |dealisk for stora méngder mat eller
som krdver en intensiv tillagning.

SNABBUPPTINING
,5;} Aktiveringen av endast flakten
medger en snabbupptining av alla
typer av livsmedel tack vare den
jamna luftférdelningen vid
rumstemperatur inne i ugnen.

o4
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ECO
Denna funktion ladmpar sig sarskilt
ECO bra for tillagning pd en fals, med lag
energiférbrukning.
Den rekommenderas for alla typer
av livsmedel utom s@dana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
grénsaker).
For att f@ basta méjliga
energibesparing och for att minska
tillagningstiderna rekommenderar vi
att satta in maten utan att vérma
upp ugnen innan.

Nd&r ECO-funktionen anvdnds ska
luckan inte 6ppnas under
tillagningen.

IN

tillagningstiderna (och eventuell
féruppvarmning) ladngre, och kan
variera i enlighet med mangden
livsmedel som satts in i ugnen.

/ Med ECO-funktionen bli

Digital programmerare

=Knopp for minskning

Knapp for klocka
Knapp for 6kning

Symboler pa displayen

m Tidsinstalld tillagning
m Pyrolys

Tillagning

m Timer med minutrdknare
Temperatursond
Lucksparr
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Installning av klockslag

/ Du maste ha stallt in klockan for att
£ | kunna starta ugnen.

Vid det forsta anvandningstillfallet eller
efter ett stromavbrott blinkar siffrorna

m pd apparatens display.
1. Hall klockknappen q intryckt i négra
m

sekunder. Pricken mellan timmar och
minuter blinkar.
2. Stall in klockan via knappen for 6kning

E= och knappen fér minskning E .Hall

nappen intryckt for att 6ka snabbare.

3. Tryck pd klockknoppen . eller vanta
ndgra sekunder.

Pricken mellan timmar och minuter upphor
att blinka.

/ For att andra klockan héller du
samtidigt nere knappen for 6kning
och knappen fér minskning

tva sekunder. Darefter kan klockan
stallas in.

Tandning av ugnen (manuell tillagning)

/ Beroende pd receptet kan maten
£ l6dggas i ugnen antingen omedelbart

— 1 eller efter férvérmning.

For att starta ugnen:
1. Valj typ av tillagning med hjdlp av
funktionsvredet.

2. Vdlj temperatur med hjdlp av
temperaturvredet.

Efter ndgra sekunder borjar
forvarmningsfasen.

Uppvarmningsfas

Tillagningen foregds av en
uppvarmningsfas som gor att apparaten
snabbare ndr tillagningstemperaturen.

Denna fas anges genom att

termostatlampan ténds och symbolen

blinkar pd displayen.

Vid slutet av féoruppvdrmningen:

e Termostatlampan slécks;

e symbolen pd displayen lyser med
fast sken;

e en ljudsignal hors;

e tillagningen har bérjat automatiskt.

Nar forvarmningen ar klar kan maten
ldggas i ugnen (om det stdr i receptet).
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Avsluta en manuell tillagning

For att avsluta en tillagning:

e Vrid funktionsvredet och/eller
temperaturvredet till 0-IGget.

Timer med minutraknare

/ Minutrdknaren avbryter inte
& | tillagningen men aviserar

— | anvandaren ndr installt antal
minuter har forflutit.

Timern med minutrdknare kan aktiveras ndr
som helst.

1. Tryck pé& klockknappen .
Displayen visar texten

2. Anvdnd knapparna for 6kning + och

minskning for att stalla in 6nskat

antal minuter.
3. Tryck pé& klockknappen @ eller vanta
a

négra sekunder for att aktivera timer
med minutraknare.

Displayen visar aktuellt klockslag och
symbolen

/ Tryck pd klockknappen for att se
= | den &terstdende tiden pd displayen. 5)
Vid slutet av timer med minutrdknare:

e symbolen blinkar;

e en ljudsignal sands ut som kan
inaktiveras genom att trycka pé en valfri

tangent pé displayen.

/ Du kan stdlla in timern till minst 1
£ minut och maximalt 23 timmar och

— 1 59 minuter.

Programmerad tillagning

/ Med programmerad tillagning avses
& | den funktion som goér det mojligt att
— starta en tillagning vid ett bestamt
klockslag och avsluta den efter en
viss tid som stdllts in av
anvdndaren.

1. Nér du har valt funktionen och
tillagningstemperaturen med hjdlp av de
motsvarande vreden stdller duin en
tidsinstdlld tillagning enligt
beskrivningen i foreg&ende stycke.

2. Tryck pé klockknappen .

Displayen alternerar mellan att visa texten
m och aktuell tid plus den tid for
tiflagning som tidigare har stallts in.
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3. Anvand knapparna = eller .fér att
stdlla in sluttiden for tillagning.

/ Det gér inte att stdlla in
& | programmerade tillagningar till mer

— 1 an 24 timmar.

ett par minuter ldggas till for att
ugnen ska hinna bli varm.

/ Tank pé att till tillagningstiden ska

4. Tryck pd klockknappen @ eller vanta
akt

négra sekunder for att aktivera
funktionen.

Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolerna och E] tands.

Apparaten vantar pd att borja laga mat och
avslutar tillagningen vid den tid som

anvdandaren har stallt in.

/ For att nollstdlla den instdllda
& | programmeringen, vrid

— 1 funktionsvredet och/eller
temperaturvredet till Idget O.

Efter tillagningen:

e varmeelementen dr inaktiverade;

e enljudsignal sénds ut som kan
inaktiveras genom att trycka pé& en valfri
tangent pé displayen;

e pda displayen blinkar texten .

5. Tryck pd klockknappen for att
nollstalla programmeringsklockan.

6. Vrid funktionsvredet och/eller
temperaturvredet till Idget O for att
|dGmna funktionen.

Andra installda varden

1. Tryck pé klockknappen @ for att valja
typen av data som ska andras (Timer
med minutrdknare

A w

g e
oy I

programmerad tillagning ,':,-, fai .
2. Anvand knapparna for 6kning och

minskning
uppgifter.

tidsinstdlld tillagning

for att dndra 6nskade

Val av judsignal

Ljudsignalen kan varieras mellan 3
tonlagen.

1. Hall in knapparna for 6kning —|— och

minskning
ljudsignal.

samtidigt tills du hor en
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2. Tryck pé klockknappen .

Tryck p& knappen fér minskning
vélja en annan ljudsignal mellan
Anvandning av temperatursonden
(endast pa vissa modeller)

for att

A Se Allménna sdkerhetsanvisningar

Med temperatursonden gdr det att med
precision tillaga stekar, karré, kétt av olika
slag och storlekar. Sonden garanterar en
perfekt tillagning av maten tack vare en
regelbunden kontroll av temperaturen i
matrdttens kdrna. Temperaturen i matens
kdrna mats av en sensor som sitter inne i
spetsen.

Korrekt anvandning av temperatursonden

1. Placera maten pd en plét.

2. Sattitemperatursondens spets i maten
innan den satts in i ugnen.

3. For basta resultat ska man se till att
temperatursonden fors in sidledes i
livsmedlets tjockaste del. Sakerstall att
minst 3/4 av temperatursondens lédngd
forts in i livsmedlet, men utan att réra
pldten som maten ligger pd. Kontrollera
ocksd att den inte sticker ut ur
livsmedlet.

“?*’g;?;ﬁ@
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For en exakt temperaturmatning
mitt i livsmedlet se till att sondens
spets inte kommer i kontakt med
ben eller feta delar.

IN

/ Lagsta rekommenderade

£ ugnstemperatur for tillagning med
— sonden &r 120°C, férutom i fall av
tillagning vid I8g temperatur.

Installning av en tillagning med
temperatursond

Utan foruppvarmning:
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4. Satt i temperatursondens kontakt i det
till syftet avsedda uttaget pd sidan.
Anvand sjalva sonden for att dppna
locket.

stegnr. 5, 6, 7 och 8 i féregdende
avsnitt.

/ Om temperatursonden tas bort

£ under tillagningen, visas texten

— | "END” pd displayen. For att fortsdtta
tillagningen i manuellt lage, tryck pd

knappen .

/ Om temperatursonden sdatts in ndr

ugnen avstdngd, detekteras inte

temperatursonden av funktionen.
Temperatursonden detekteras inte
om inte en tillagningsfunktion och
dess temperatur stdlls in.

Stang luckan.

Stall in 6nskad tillagningsfunktion.

Stall in 6nskad temperatur.

Tillagningen startar och efter négra
sekunder visar displayen den
forinstéllda maltemperaturen p& 75 °C.

9. Anvdnd knapparna och for att
stdlla in maltemperaturen mellan ett
min- och max-vdrde.

0O N O

Om funktionen éndras under
tillagningen, maste

IN

temperatursonden stdllas in igen.

Nar tillagningen med temperatursond
pagar

/ Ndr temperatursonden anvands gér
det inte att stdlla in en
— | programmerad tillagning eller en

Minsta méltemperatur: 45°C
Hogsta maltemperatur: 99°C

Om den uppmadatta temperaturen
overstiger 99 °C, visas “Hi°C” p&
displayen.

4.

tidsinstdlld tillagning.

>
temperatursond, tryck samtidigt p& A

/ Under tillagning med

10.Tryck p& knappen [@) for att bekrafta
temperaturen och starta funktionen, pd
displayen visas matens aktuella
temperatur.

11.Tillagningen avslutas nar det instdllda
vardet uppnds och pé displayen visas
"END".

Nu kommer tillagningen att fortskrida tills

den momentana temperatur som

temperatursonden uppmatt motsvarar den
maltemperatur som anvandaren stallt in.

Med féruppvarmning:

Stall in en manuell tillagning (se
"Anvandning av ugnen”).

2. Nar férvarmningen ar klar, stall in
ugnsformen med maten som ska
tillagas och med inférd temperatursond.

3. Satt i temperatursondens kontakt i det
till syftet avsedda uttaget pd sidan.
Anvand sjalva sonden for att dppna
locket.

4. Stdng luckan.

5. Stdllin tillagningen med
temperatursonden enligt vad som visas i
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knapparna och for att dndra
den instdllda tiden.

1. Om knappen for klocka trycks in en
l&dngre stund aktiveras timern med

minutrdknare. Tryck in QIgen for att
visa mdltemperaturen, och anvand
knapparna ﬁ och for att justera
den medantillagningen p&gdr.

2. Tryckigen pd eller véinta i fem

sekunder for att gd tillbaka till
tillagningslage.

Efter tillagningen

Nar den instdllda méltemperaturen har
nétts kommer vérmeelementen att
inaktiveras och apparaten avger ett antal
ljudsignaler.

1. Tryck p&enav
programmeringsklockans knappar fér
att stéinga av ljudet.

Oppna luckan.

Ta ut temperatursonden ur maten och ur
uttaget.

Ta ut maten ur ugnen.

Kontrollera att skyddslocket har stéingts
ordentligt.

ok WN

ANVANDNING - 345



Rad vid tillagning

Allmanna rad

e Anvand en funktion med flakt fér en
jamn tillagning pé flera nivéer.

e Att 0ka temperaturen ger inte en kortare
tillagningstid (ratterna kan bli hart
stekta utanpd men forbli r&a inuti).

Rad vid tillagning av kott

e Tillagningstiderna varierar beroende pd
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

e Vand pd matbiten sé att den bryns pd
bada sidor.

e Anvdand en kéttermometer vid tillagning
av stekar eller tryck p& steken med en
sked. Om steken kdnns hard ar den klar,
olrlmors ska den stekas ett par minuter
till.

Rad vid tillagning med Grill

e Infér grillning kan du sdtta in kottet i kall
ugn, eller véirma upp ugnen i forvéig om
du onskar éndra effekten av
tillagningen.

e Om du anvdénder funktionen Grill med
flakt (i forekommande fall) ska du vérma
upp ugnen innan grillningen startas.
Maten ska placeras pé gallrets mitt.
Vad gdller funktionen grill bér man stalla
in temperaturen till det hégsta vardet for
att optimera tillagningen.

Rad vid tillagning av bakverk och kakor

e Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

e Temperaturen och tillagningstiden beror
pd degens kvalitet och konsistens.

e For att kontrollera om bakverket &r
bakat invandigt sticks en tandpetare in
ddér bakverket ér som hégst. Om

Indikativ tabell for tillagning

tandpetaren ar torr ndr du tar ut den ar
kakan klar.

e Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen ska du ndsta gdng sénka
temperaturen med cirka 10°C och vdlja
en langre tillagningstid.

Rad vid tillagning pa tva falser:

e Virekommenderar att anvanda 2 galler
(kan bestdllas frdn behériga
serviceverkstader).

e Placera bakformarna/grytorna pd
gallrets mitt for att underlatta luftflodet
och kontrollera att dess bredd/diameter
inte dverstiger 30 cm.

e Placera gallren sé att det dr en tom niva
mellan.

e Beroende pé livsmedel och utrymmets
okade belastning kan tillagning pé tvé
falser ta négon minut langre én
tillagning pa en fals.

e Lampliga funktioner for tillagning p& tvé
falser ar VARMLUFT och
UNDERVARME MED VARMLUFT.

Rad vid upptining och jasning

e Placera den frysta maten, utan
forpackning, i en behdllare utan lock, vid
ugnens forsta niva.

e Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

e Ndar du tinar kott ska du placera ett
galler vid den andra nivan och en pldt
vid den forsta nivén. P& detta satt
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigors vid upptiningen.

e De 6mtéligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

e Placera en I&hgpanna med vatten p&
ugnsbottnen for en battre jasning.

Vikt Temp. Tid
Matrdtter Funktion Nivé

(Ka) (°C) (minuter)
Lasagne 3-4 OVER/UNDERV 1 220 - 230 45 - 50
Egsmgmtd 3-4 OVER/UNDERV 1 220 - 230 45 - 50
Kalvstek 2 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 90 - 100
Flaskkarré 2 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 70 -80
Korv 15 GRILL+FLAKT 4 260 15
Rostbiff 1 TURBO/VARMLUFT 2 200 40 - 45

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och dar endast ungefarliga.
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Vikt Temp. Tid

Matrdtter Funktion Niva )

(Ka) (°C) (minuter)
Egnr}fftekt 15 VARMLUFT 2 180 - 190 70 - 80
Kalkonbrost 3 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 110 - 120
Flaskstek 2-3 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 170 - 180
Ugnsstekt
D 12 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 65 - 70

Sida 1 Sida 2

Z'rdSkkOt'ett 15 GRILL+FLAKT 4 260 15 5
EﬁVbe”SSF’J 1,5 GRILL+FLAKT 4 260 10 10
Bacon 0,7 GRILL 5 260 7 8
Flaskfilé 15 GRILL+FLAKT 4 260 10
Oxfilé 1 GRILL 5 260 10 7
Laxaring 12 TURBO/VARMLUFT 2 150 - 160 35 - 40
Marulk 15 TURBO/VARMLUFT 2 160 60 - 65
Piggvar 15 TURBO/VARMLUFT 2 160 45 -50
Pizza 1 TURBO/VARMLUFT 2 260 8-9
Brod 1 VARMLUFT 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/VARMLUFT 2 180 - 190 20-25
Bundt kaka 1 VARMLUFT 2 160 55 - 60
Bakelse 1 VARMLUFT 2 160 35 - 40
Ricottapaj 1 VARMLUFT 2 160 - 170 55 - 60
Fyllda
A 1 TURBO/VARMLUFT 2 160 20-25
Paradistart 4 5 VARMLUFT 2 160 55 - 60
Profiteroles 1,2 TURBO/VARMLUFT 2 180 80 - 90
Sockerkaka 1 VARMLUFT 2 150 - 160 55-60
Sésiggy”sw 1 TURBO/VARMLUFT 2 160 55 - 60
Brioches 0.6 VARMLUFT 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och dr endast ungefdrliga.

Indikativ tabell for tillagning med temperatursond (endast pd vissa
modeller)

Typ av kott Méltemp. (°C)
Notkott
Rostbiff: blodig 50 - 53
Rostbiff: medium 55-58
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Typ av kott Mdltemp. (°C)

Rostbiff: valstekt 65-70
Entrecote: blodig* 50
Entrecote: medium* 58
Entrecote: valstekt* 70
Flaskkott

Flaskstek 80 -85
Bog 80 -85
Korv** 75-80
Kalv

Kalvstek 75-80
Fagel

Hel kyckling 80 -85
Hel kalkon 80 -85
Kalkonstek (hel eller brost) 80 -85
Lamm

Lammstek med ben (blodig) 65
Lammstek med ben (valstekt) 75-80
Tillagning vid lag temperatur

Notkott/Rostbiff: blodig*** 50 - 54
Notkott/Rostbiff: medium*** 55 - 60

* De angivna temperaturerna kan variera i enlighet med filéns tjocklek.
** For stoppade livsmedel som korv rekommenderas en funktion som ger en god grillning.

*** Vi rekommenderar att kottet bryns ett par minuter p& bé&da sidor innan det sdtts in i ugnen.

Tabell med ungefdrliga varden for tillagning (extraugn)

Vikt _ _ Temp. Tid
Matrétter Funktion Nivé

(Kg) (°C) (minuter)
t’gnr}fftekt 1 OVER/UNDERV 2 190 - 200 85 - 90
Ugnsstekt =
Kyekling 1 OVER/UNDERV 2 190 - 200 80 - 85

Sida 1 Sida 2

Kotletter 0,8 GRILL 4 245 13 5
?Omburgar 0.6 GRILL 4 245 7 3
Flaskkorv 0.6 GRILL 4 245 15 -
EﬁVbe”SSpJ 0.7 GRILL 4 245 30-35 -
Bacon 08 GRILL 4 245 10 3

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och dr endast ungefdrliga.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Rengdring av apparaten

A Se Allméanna sdkerhetsanvisningar

Rengdring av ytorna

For att bevara ytorna i gott skick ska de
rengoras efter varje anvandningstillfalle,
efter att de svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvand alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
ddrefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik sé& vitt mojligt att anvanda stélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvand vanliga icke-repande produkter och
vid behov redskap av trd eller plast. Skolj
omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk
trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att I&ta sockerhaltig mat (till
exempel sylt) torka fast inne i apparaten
eftersom det medfor en risk att
emaljbeléggningen pd apparatens insida
skadas.

Rengoéring av glaskeramikhallen

med skéljning av sallad eller potatis kan
skrapa spishdllens yta ndr man flyttar
kastrullerna. Torka dérfér omedelbart bort
eventuella sandkorn frdn spishdllens yta.
Kromférandringar har ingen betydelse fér
glaskeramikens funktion och stabilitet. Det
handlar i sjalva verket inte om forandringar
av spishdllens material, utan om matrester
som inte tagits bort och som férkolnat. Det
kan uppsté glansiga ytor som orsakas av
att kastrullernas bottnar gnids mot hdllen,
sarskilt om de férstnémnda ar av
aluminium, eller av anvdndning av
oldmpliga rengéringsmedel. Dessa dar svdra
att f& bort med hjélp av vanliga
rengdringsprodukter. Det kan visa sig
nodvandigt att rengéra flera gdnger.
Anvdndning av starka rengéringsprodukter,
eller friktionen med kastrullernas bottnar,
kan med tiden repa spishdllens
dekorationer och bidra till att flackar

uppstar.

/ Det rekommenderas att anvanda de
& | rengoringsprodukter som levereras

— 1 av tillverkaren.

/ Efter reng6ringen ska man noga
& | torka apparaten eftersom

kvarlémnade rester av

A Se Allmanna sdkerhetsanvisningar.

Rengor och behandla héllen med en vanlig
produkt for rengoéring av glaskeramik. Folj
alltid anvisningarna frén tillverkaren. Det
silikon som finns i dessa produkter skapar
en skyddsfilm som skyddar mot vatten och
smuts. Alla flackar stannar pé skyddsfilmen
och kan ddrmed enkelt tas bort. Torka ytan
med en ren trasa. Se till att inga rester frén
rengéringsmedel blir kvar pé plattan
eftersom s&dana émnen reagerar kraftigt
nar spishdllen sedan vérms upp igen vilket
kan fordndra ytans struktur.

Matstank eller rester

Eventuella ljusa spér som orsakats av
kokkarl med aluminiumbotten kan torkas
bort med en fuktad trasa doppad i vindger.
Om det efter tillagningen blir kvar brénda
rester ska de avlagsnas. Skélj med vatten
och eftertorka med en ren trasa. Sandkorn
som kan ha fallit pd spishdllen i samband
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rengoringsmedel eller vatten kan
férsdmra apparatens funktion och
utseende.

/ Vid rengoéring av vreden ska man
inte anvdnda starka produkter som
— | innehdller alkohol, rengéringsmedel
for stél eller glasputsmedel eftersom
det kan orsaka bestéende skador.

Vreden ska rengdras med en mjuk trasa
som fuktats med ljummet vatten; darefter
ska de noga torkas. De kan tas bort genom
att man drar loss dem frdn deras plats.

Rengéring av luckan

Demontering av luckan

For att underldtta rengdringen bér man ta
av luckan och placera den pé en
diskhandduk.

Folj nedanst&ende anvisningar for att ta av
luckan:
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1. Oppna luckan helt och for in tvd stift i 2. Lossa de bakre stiften pd det invandiga
gdngjérnens hdl, enligt vad som visas glaset genom att férsiktigt dra den
pd bilden. bakre delen uppdt genom att folja
rorelsen som visas av pilarna 1.

2. Tatagiluckan p& b&da sidor med bada

hé&nderna och lyft den uppdt tills en
vinkel pd cirka 30° bildas och dra sedan

ut den.
(]
3 Lossa de framre stiften genom att fofja
rorelsen som indikeras av pilarna 2
30° 4. Dra sedan ut det invandiga glaset frdn
-------------------- dess sdte.

3. For att montera tillbaka luckan fér man
in g&ngjdrnen i de till syftet avsedda
Oppningarna pd ugnen och ser till att
spdren A vilar helti 6ppningarna.

4. Sank luckan och ta ut stiften ur
gdngjdrnens hél ndr luckan ar korrekt
placerad.

Rengdring av luckans glas

Glasen bor alltid vara val rengjorda. Anvand
hushéllspapper. Vid envisa flackar kan man
rengora med en fuktad svamp och vanligt
rengdéringsmedel.

Demontering av de invandiga glasen

For att underlétta rengéring kan man ta av

de invdndiga glas som utgor sjalva luckan.

1. Blockera luckan med de till syftet
avsedda stiften.
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5. Avldgsna mellanglaset genom att lyfta 8. Satt tillbaka mellanglaset och sedan det
det uppét. invéndiga glaset.

BST Melfangiaset pad huvudugnens fucka Senoga tiffatttrycka fast de fyra stiften
bestdr av tva glas pd vissa modeller. till det invandiga glaset pé ratt plats pd
bé&da luckorna.

6. Rengdr det utvandiga glaset samt de
glas som avldgsnats tidigare. Rengéring av ugnen

For att behdlla ugnen i gott skick ska man
alltid reng6ra den ndr den svalnat.
Undvika att I&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
beldggningen.

Ta ut alla I6sa delar innan du pé&borjar
rengoringsarbetet.

For att underlétta rengoéringsarbetet bor
man ta av:

e Luckan;

e stédramar till galler/plétar.

/ Om man anvdnder specifikt

£ avsedda rengéringsmedel bor man
— | starta apparaten vid maximal
temperatur och Iata den vara i drift i
15/20 minuter, i syfte att avldgsna
eventuella rester.

7 Anvand hushalfspapper. Videnvisa

flackar kan man tvatta glasen med en Torkning
fuktad svamp och ett neutralt Det genereras fukt inne i ugnen i samband
rengoringsmedel. med tillagning av mat. Detta ér ett helt
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normalt fenomen som inte dventyrar

apparatens funktion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts fran ugnens
insida.

3. Torka av ugnens insida med en mjuk
trasa.

4. Lamna luckan déppen tills ugnens insida

ar helt torr.

Avlagsna stédramar fér galler/platar
Genom att ta bort stédramarna fér galler/
pldtar kan man enklare rengéra
sidodelarna.

For att avlagsna stodramar for galler/platar:
e FOrramen in mot ugnen tills den lossnar
fr@n spdrren A, ta sedan ut den frdn

hallarna placerade Idngst in i ugnen B.

i

=
=
e

—

e Na&r man har slutfort rengdringen ska
man upprepa de moment som precis har
beskrivits for att placera tillbaka
stédramarna till galler/plétar.

Rengoring av sonden (endast pa vissa
modeller)

Efter varje anvéndning ska
temperatursonden rengéras sd snart den
svalnat. Rengér temperatursondens spets
(delen i metall) med vatten, ett neutralt
diskmedel och en mjuk svamp. Rengor
resten med en mjuk trasa som fuktats med
vatten.

Undvik att diska i diskmaskin eftersom det
kan forstora kontaktens elektriska
komponenter.

Torka noggrant efter rengéring.
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Pyrolys (endast pa vissa modeller)

& Se Allménna sdkerhetsanvisningar.

/ Pyrolys dr ett system for automatisk
£ rengoring vid extra hég temperatur
— | ddr matrester i ugnen branns bort.
Tack vare denna procedur kan du
mycket enkelt rengéra ugnens
insida.

Foérberedelser

Innan man startar pyrolysen:

e Rengor detinre glaset enligt
standardanvisningarna fér rengéring.

e Avldgsna matrester och spill frén
tidigare tillagning frén ugnens insida.

e Ta utallatillbehér som sitter i ugnen.

e Vid mer envisa bel@ggningar spraya ett
rengoringsmedel for ugn pd glaset (var
noga med att I&sa de anvisningar som
anges pé& produkten); I&t verka i 60
minuter, skolj och torka med
hushdllspapper eller en mikrofibertrasa.

e Avlagsna temperatursonden, om det
finns s@dan.

e Avldgsna stodramarna for galler/plétar.

e Stdng luckan.

Installning av pyrolys
1. Vrid funktionsvredet till lage P

O minuter).

2. Anvdand knapparna fér 6kning —'— och
minskning = for att stalla in en ny tid
for pyrolysen.

/ Rekommenderad varaktighet for
£ pyrolys:

e L gtt smutsig: 2:00

e Medelsmutsig: 2:30

e Mycket smutsig: 3:00

3. Tryck pd klockknappen @ for att
bekr&fta de inmatatde vardena.

Efter n@gra sekunder startar pyrolysens

férvarmning:

e Symbolen ﬂ pd displayen och
indikeringslampan for pyrolys ténds.

e Displayen visar den tid som &terstér av
rengoringsprocessen
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e Symbolen pd displayen blinkar.
Ndgra minuter efter det att férvarmningen
har startat ténds symbolen pd

displayen (med fast sken) for att signalera
att luckan &r spdrrad av en mekanism som
hindrar varje forsok att dppna den.

/ Det gdr inte att valja ndgra
& | funktioner nér luckspdrren ér
— aktiverad.

annan funktion, visar displayen ett

felmeddelande m

/ Om funktionsvredet vrids till en

Rengdringsprocess

Efter forvarmningen startar pyrolysen

automatiskt:

e Indikeringslampan for termostat sldcks
(den regelbundna tandningen och
slackningen anger att temperaturen
inne i ugnen ligger konstant vid det
vdrde som stdllts in).

e P& displayen tdnds symbolen @ (med
fast sken) for att ange att pyrolysen
pdgdr.

e Indikeringslampan fér pyrolys och

symbolerna m och pé displayen

forblir tédnda.

/ Vid den férsta pyrolysen kan
otrevliga lukter forekomma vilka

— | orsakas av en normal forbrénning

av oljehaltiga tillverkningsprodukter.

Detta fenomen dar helt normalt och

upphor efter den forsta pyrolysen.

ett mer intensivt ljud eftersom de
roterar snabbare. Detta dr en helt
normal funktion som syftar till att ge
en battre varmespridning. Nar
pyrolysrengdringen slutforts
fortsdtter ventilationen automatiskt
sd lénge det krdvs for att undvika
Overhettning av moéblernas véggar
och ugnens framsida.

/ Vid pyrolysen genererar flaktarna

Nar Pyrolysen avslutats

Nar pyrolysen avslutats:

e vdrmeelementen inaktiveras,

e displayen visar den blinkande texten
Ltn d o

e en ljudsignal avges som kan inaktiveras

genom att trycka pd en valfri knapp pd
displayen,
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e symbolen @ och indikeringslampan for
termostat slacks.

1. Vrid funktionsvredet till O for att [Gmna
funktionen.

Symbolen pd displayen forblir ténd tills

temperaturen inuti ugnen &tergdr till
sdkerhetsnivderna (med efterfoljande
inaktivering av luckspdrren).

2. Vanta tills ugnen har svalnat.

3. Efter det att symbolen har slocknat

ska du 6ppna luckan och torka upp
resterna inuti ugnen med en fuktad

mikrofibertrasa.

Det rekommenderas att béra
gummihandskar nér man utfér
dessa arbetsmoment.

IN

For att underlatta det manuella
rengoringsarbetet bor luckan tas av.

Om man inte @r n6jd med resultatet
efter att ha kért pyrolysen vid den
kortaste tiden rekommenderas man
att valja en Iéngre tid vid kommande
rengoringsprogram.

IN| N

Programmerad pyrolys

/ Precis som med
& | tillagningsfunktionerna kan man
— stdlla in en sluttid for pyrolys.

For att stdlla in en programmerad pyrolys:

1. Vrid funktionsvredet till lage P .

iy

Displayen visar texten Al’l’l | r
alternerat med tiden for pyrolysen

3.3
[ e | NI

2. Anvénd knapparna for ékning g8 och

minskning =fér att stélla in en ny tid

for pyrolysen.

3. Tryck pé& klockknappen .
Displayen alternerar mellan att visa texten

m och aktuell tid plus tiden for
pyrolys som tidigare har stallts in.

4. Anvdnd knapparna = eller for att
stdlla in sluttiden for Tunktionen.

5. Tryck p& knappen for klocka @ eller

vanta ndgra sekunder for att aktivera
funktionen.

Pd displayen visas aktuellt klockslag och
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symbolen I? blinkar fér att ange att

apparaten torblir i vantlage for att pdborja
pyrolysen for att sedan avsluta den enligt
den tid som har stdllts in av anvdndaren.

Sarskilt underhall

Rad for skotsel av tatningslisten
Tatningen ska vara mjuk och elastisk.
e For att hdlla tatningslisten ren anvands

en icke-slipande svamp och ljummet
vatten.

Byte av glédlampa for invéndig belysning

Elektrisk spdnning

Fara for elektrisk stot
e Stdng av apparatens eltillforsel.
Anvand skyddshandskar.

Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen.
Avlagsna stodramarna for galler/platar.
Avldgsna lampskyddet med hjalp av ett
ldmpligt verktyg (t.ex. en sked).

WN =

____/

Y

[ 3 /—

6. Montera skyddet igen. Se till att glasets
inre formade del (A) ar vand mot luckan.

7. Forin skyddet sdlangt det gdr sd att det
fastnar helt i lamphdllaren.

Byte av den interna ugnsbelysningen
(extraugn)

Elektrisk spdinning
Fara for elektrisk stot

e Stdng av apparatens eltillforsel.
e Anvand skyddshandskar.

1. Skruva lampskyddet A moturs.

2. Byt ut glédlampan B mot en liknande
(25W). Anvand endast ugnslampor (T
300 °C).

/ Var noga att inte repa lacken pd
£ | ugnens sidor.

4. Skruva loss och avldgsna lampan.

/ Ror inte vid halogenlampan direkt
£ med fingrarna. Anvand ett
— isolerande skydd.

5. Byt ut glédlampan mot en liknande
(40W).
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3. Satt tillbaka lampskyddet A.
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INSTALLATION

- Apparatens totalmatt
/ Apparaten ska installeras av en
& | behdrig tekniker och enligt gallande T L & |
— foreskrifter.
e} O
. H A
Placering B |
< C » A »ld C »
A Se Allmanna sékerhetsanvisningar. \ ‘ v v ]
—— h | s—
Denna apparat tillhor, beroende pd
installationstyp, foljande kategorier: - D =
Kategori 1 Fristdende installation
Kat i 2 - underkate-
ggrie%orl unaerkate Inbyggd v
Apparaten kan placeras intill vadggar som
Overskrider arbetsskivans hojd, pg ett min. A 900 mm
avsténd p& X mm frén apparatens sida. B 600 mm
Avstdndet mellan vaggskdp som placeras cl min. 150 mm
ovanfor arbetsytan och sjalva apparaten '
ska vara minst Y mm. D 879 -919 mm
H 750 mm
1 E! 2'1_ 3 2-1 I 450 mm
min. > min. >
X < X < 2
mm g mm g L 900 mm
oo o000 oo o000 I Minsta avsténd frén sidovaggar eller
annat brannbart material.
2 Minsta bredd for sképet (=A)
Apparatens matt
X 150 mm
Y 750 mm < 900 »>

Om en koksflakt ska installeras
ovanfor apparaten ska man
kontrollera flaktens bruksanvisning
for att sakerstalla att korrekta
avstdnd respekteras.

IN

91477A753/D

D fa—— Y a— CONLCDNLCDNCNC DY
[y a— Y a— [ — Y a— a— a—
(e)} C )
(©]
(o0]
C )
NN (D CNCNCDNLCNCDY
NN (D CNLCDN LN N AR
124
0 O]
E 1 s

B PR

Placering av elektrisk anslutning

S
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Nivellering av apparaten

Fixering vid vagg

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar.

For att erhélla ordentlig stabilitet mdste
apparaten vara korrekt nivellerad i
forhéllande till golvet.

Efter att man utfort gas- och
elanslutningarna ska man skruva fast de
fyra stodfotter som medféljer apparaten (1).
Skruva fast eller lossa stédfétterna vid den
nedre delen for att stabilisera apparaten
och se till att den @r korrekt nivellerad i
forhéllande till golvet (2).

=
—

2
P . 4 @h’

Montering av list

Listen ska alltid placeras och féstas korrekt

p& apparaten.

1. Anvdnd en skruvmejsel och lossa de tvé
skruvarna (A) som sitter p& hallens
baksida (lossa endast de yttersta
skruvarna).

2. Placera listen pd hdallen.

3. Setill att skdrornaii listen (B)
overensstdmmer med skruvarna (A).

/ Medféljande list utgér en del av
& | produkten och méste fastas vid
— | apparaten innan denna installeras.
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Symbolerna ovan hanvisar till faran vid
avsaknad av stabiliseringsanordningarna
och vikten av deras korrekta installation.

/ For att undvika att apparaten tippar
over mdste

— 1 stabiliseringsanordningarna
installeras.

1. Skruva fast plattan for fixering vid
véiggen pd baksidan av apparaten.

Q..

2. Reglera hojden for de fyra stodfotterna.
3. Montera beslaget for férankring.

4. Rikta in beslaget i linje med den
utskurna delen av plattan for fixering vid
vaggen.
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5. Rikta in beslaget i linje med golvet och fixerats vid den bakre delen av
dra &t skruvarna for att fixera métten. apparaten.

6. Beakta avstdndet pd 50 mm frdn . .
apparatens sida till beslagets hal. Elektrisk anslutning

A Se Allmdanna sdkerhetsanvisningar

Allman information

Kontrollera att egenskaperna for elndtet ar
lampliga i forhdllande till de varden som
anges pé dekalen.

Identifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mdrkning har placerats
vdl synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig avidgsnas.

Sorj for jordning med hjdlp av en ledning >
som &r minst 20 mm langre dn de andra. [

7. Flytta beslaget till vdggen och markera
positionen for de hdl som ska goras i

vdggen. Apparaten far anvdndas i féljande ldgen:
220-240V 2~ 123 4580
3 x 6 mm? |?—|—O-|-O|O-|-?|?|
trepolig kabel U LZJ:_

mr-nxn —\ 220-240V 3~ 12 3 4 5@
L\% ROENERR

QIELQ

fyrpolig kabel U L2 3=
220-240 V 1N~
: — : 3 %6 mm? |?+<>P°|°+?|?|
8. Efter atthdlen borrats i viggen anvands trepolig kabel |
pluggarna med skruvar for att fixera L =
bEsIoget vidvdggen. » 380-415 V 2N~ 4 5 @
9. Skjut spisen mot vaggen och fér
samtidigt in beslaget i plattan som har 4x6mm? | ? | C f | C ? | ? |
fyrpolig kabel e N =
380-415 V 3N~ 4 5 @
5x 25 mm2 BRNERR
fempolig kabel L1 l2 I3 | —;—

/ De varden som anges gdller
& | tvdrsnittet for den invandiga
— 1 |edningen.
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/ Matningskablarna ar

£ dimensionerade med hénsyn till
— sammanlagringsfaktorn (i
Overensstdmmelse med standard
SS-EN 60335-2-6).

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpoli
brytare som sdkerstaller frdnkoppling fran
ndtet och som har ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullsténdig frénkoppling i
enlighet med villkoren i
overspanningskategori lll, i
dverensstdmmelse med
installationsreglerna.

For den australiensiska och nyzeelandska
marknaden:

Frédnkopplingen som ingdr i den fasta
anslutningen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.

Atkomst till kopplingsplinten

For att kunna koppla in matningskabeln

mdste man komma &t kopplingsplinten som

finns pd det bakre skyddet.

1. Ta bort skruvarna som faster luckan till
det bakre skyddet.

2. Vrid Tuckan ndgot och ta loss den fré@n
dess plats.
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3. Installera darefter matningskabeln.

Vi rekommenderar att man lossar
kabelkldmmans skruvar innan man

installerar matningskabeln.

4. Ndr arbetet avslutats ska man satta
tillbaka luckan pé& det bakre skyddet och
fasta med de skruvar man tidigare tog
bort.

For installatoéren

e Vid anslutning med kontakt (i
forekommande fall) ska kontakten alltid
vara lattdtkomlig efter installationen.

e Ndatkabeln far inte vikas eller snurras.

e Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

e Om apparaten inte fungerar korrekt
efter att alla kontroller utforts kontaktas
en lokal auktoriserad serviceverkstad.

e Ndar apparaten installerats korrekt ber vi
att ni informerar anvandaren om korrekt
anvandningsmetod.
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